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pour le Syndicat Central.
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pour la Confédération des Vignerons
pour le Syndicat de Défenge, o

Un Brin de Causette...

e

Les affaires de
E bombes, d’escamo-
= Gy tages de sous-ma-
rins espagnols,lUen-
lévement des géné-
raux russes, tertous
ces scénes de pira-
teries, qui ve-
nant de se pas-
ser au ceeur de
not’pays, res-
s:»ml:lant fort a des romans-ciné-
mas:.

A propos, avez vous seulenmicnt
vu ce filme américain, 100 % :
i« Les lois de UHospitalité » ? Des
lois qui sont point nées d’hier et
¢’est point les Américains qui leur
avant donné le jour, pisqu'elles
€laient. en usage su Pvieux con-
tinent, ben avant la découverte
de Christophe Colomb,

La France pouvant se vanter

e

d’avoir pratiqué c'te noble verlu
de Uhospitalité, dés les temps les

pus reculés, Sans remonter a
not'mére Lve, on gardait terjours
a table, au Moyen-Age, la place
et le couvert du pauvre, la cham-
bre du voyageur et de Uétranger.
Pour siir, on est resté fidéle a ces
sacrés lradilions — pardon, a
ces ‘traditions sacrées, La France
demeure une maison hospitalidre.

C’est point ce qui notis enchanle
le- pus | A preuve, nous héber-
geons” tertous les météques, les
outlaves, les déportés, les réfu-
giés poulitiqgues, que les aulres
gouvernements considérent com-
me indésirables et qui foulent a
la porle. En France, les frontié-
res sont grand ouvertes et les
porles de méme. L’asile est ien-
tant, Bonne chére, bon gite, bon-
ne liberté et primes au chéomage.
Tout ce qui fallant pour traval-
ler — quand c’est qu'on prie le

- Bon Dieu de ne ren faire !

Aprés les exilés italiens — qui
prenaient pour cibles leurs com-
patriotes « fachistes », histoucre
de §'faire la main — nous avons
recu, a bras tendus, les réfugiés
anli-nuzistes, les résidus des
k'ghitios » quaviant fuit devant
fé Fuhreur, Aprés ces Allemands
de qualorziéme zone, ces juifs et

cestpoulaks, nous v'la doté d'Ls-

pdghols, rouges, blancs et noirs,
qui s'installant chez nous, comme
dans un froumage. Et qui brisant
nos meubles, quand c’est que ca
wllant mal ‘dans leur péninsule...

Lt parlons point des bolchevi-
ques, des Ukrainiens, des Armé-
niens, des Qustachis, des Mexi-
cains, des Perruviens colorés, des
Z'hiapiens, « des Pan-arabes, des
révolussionnaires de tout crins,
qui voulant faire lg loi-el semer
Uagitation. Manger notpain, en
atiendant de nous en flanguer !

Demain, c'est les fils du « So-
Ieil » qui nous faudra accueillir,
avee leurs re-jaunetons. Le péril
fjaune étiant point i éloigné,
Yuand les canons et les mitrail-
leuses s'mettent de la partie, a
l’autre bout de Canton.

~ Tertous ces sangs étrangers
allant finir par changer not'race.
Ga sera pu les Francais qui se-
ront chez eux, mais nous qu'on
sera chez les élrangers. Avant- 1
point déji occupé not’capitale,
en attendant de meltre leur grap-
pin sur nos terres...

— Des chinoiseries z

- Ben pu méchantes que vous
eroyez. De quoi nous donner lq

raumsse, la grippe espagnole, ou
e béribéri |

Mais, comme dit Paulre ~— - ca

paut mieux gue d'attrapper Ia
;_cqr_laimq..;_ i

Notre Enquéte sur la Recolte du Ble en
CE QUELLE NOUS ENSEIGNE POUR L'AVENIR...

De nouvclleS réponses de nos
adhérenls sot venues grossic notre
volumineux dossier, complétant aia-
si ulilement l'enquéte sur la der-
riére récolie de blé, en Loire-Infé-
rieure, Que les uns et Jes autres
soient, ici, remerciés, Nous départa-
gerons: plus fard les meilleures ré-
ponses, pour Laftribution des ' ré-
compenses promises,

Nous avons, a dessein, 1)uth
dans le dermer Bulletin, divers ren-
demenls obtenus, du nord au sud,
de l'est 4 Pouest du département,
Est-il nécessaire - de - citer encore
quelques , -correspondants, pris 'uJ,
hasard,. dans d’autres commungs,
pour obtemr‘ un gmphlque plus
complet de Ia situation.. 5

— A BOUAYE, A, C. accusé 25
quintaux & I'bectare, contre 27 l'an
dernier, Varietés : Vilmorin 27 (ren-
dement énorme, mais trés exigéant);
Vilmorin 23 hybridé avec Golden-
drop, devenu plus rustique, moins
exigeant et de meilleure qualité
houlangére. Enfin, Rouge de Bor-
dequx, de fort poids spécifique;
convenant aux terres rudes, caillou-
teuses, Trés bonne fumure comple-
te, d’automne et de printemps (cetie
dernit¢re ¢épandue en 2 et 3 fois).
IFfacons en billons, Lutle ¢énergique
contre les mauvaises herbes. Résul-
tats appréciables,

. — AGUEY
hectares en blé, a obtenu une moyen-
ne de 13 quintaux, contre 17 T'an
dernier. Mais poids spécifique meil-
leur, Variétés ; Goldendrop et Hy-
bride N, R. Fumier de ferme a I'au-
tomne ; sulfate et nitrate au prin-
temps. Terres de landes, en {errain
plat ; terres légeres sur les coteaux:
Blés traités a l’aClde, sauf 2 ha, trop
mouillés. Eacore Pinfluence des
pluies tardives et mauvaises herbes.

— A SAINTE-PAZANNE, P. G, si-

‘gnale 12 quintaux, contre 23. Va-

riétés : Champ Joli (assez vigou-
reux, tendance & la rouille) et Bon
Fermier (moins vigoureux, résistant
aux maladies). A l'automne, 600 ki-
los d’engrais complet & I'ha."En
couverture, le 17 mars, 200 Kkflog
sulfate ammoniaque. Terres légérés.
Facons en billons,
l'acide mal rcussi ; cnvqh:sscment
d'avoine sauge et de « jocou »,

~— A LA ROUXIERE, J. P, a obte-
nu 12 4 13 guintaux, contre 16, Va-
ri¢tés : Oscar Benoit ct Bleu blanc.
Terres plutét argileuses, un peu en
colcaux, Fumier & lautomne ; ni-
frale de soude en une fois, au mois
dc mars, Pas de traitement i I'acide;

— A  SAINT-ANDRE - TREIZE-
VOIES (Vendde), A. P, enregistre 12
quintaux, confre 15. Variétés : Boh
Fermier et Vilmorin 27, rcnouvelces
depuis trois ans, Iummc beauebup
plus au printemps qu'aux: semailles
1200 kilos niirate de chaux, ‘au dé-
but de mars). Terres plutot Tégéres,
IFFacons en billons, Traitement &
I'acide trop tard, :

— A SUCE, J. 0, signale 12 quin-
tatix, confre 17 lan dernier. N'em-
ploie que le Tricaud du pays: Bon
fumier en novembre et 150 kilos sul-
fate an début de mars, 2 heci*ues
en terres légéres, 2 autres en terre
humide; ces derniers en billons.
N’a-pu herser, rouler ct traiter que
deux hectalcs le reste ¢lant trop
mouille,

i— A EANCE (ILlle-et-Vilaine), J.-
B. M, a ¢té plus favorlse cette an-
née, avec 26 quintaux & I'hectare,
conire 16 en 1936. Tout en Vilmo-
tin 23. Fumure : 11 sacs de scories
et-11 sacs ‘de sylvi‘nite a lautomne,

'| 8 sacs de super et 4 de chlorure, en

couverture. Pas d’azote ! Terres de-
mi-fortes, assez saines, Labours sur
betteraves, pommes de terre, mais
el avoine de p11utemps. I‘agons a
plat. Blés non traités a I'acide,

— A BOURGNEUF-EN-RETZ, ‘M.
du P, posséde quatre fermes. Dans
celte région, la récolte a été catas-
trophique, parce que le terrain est
plat, le sol argileux, assez compact,
s'asséchant  difficilement, envahi
par les herbes dés que le prmtemps
¢est un peu trop humide, Le mau-
vais temps a retardé l'application
de l'acide. Le rendementzen paille
a €8 normal, mais en _grain, la
moyenne ne dépasse pas 5 guintaux
a l'heclare, conire 10 Pan dernier
— 12 & 15 les années précédentes.

Vlguét,cs s Japhel (qui a donné le

ROUET, T, P., sur.sept.

Traitement 4}

| cédé au partage :
‘|les intéressés sont majeurs et d’ac-

%

meillear rendement), Cloche. Le Vil-
morin 23 riussissant moins bien a
été¢ abandonné.., Résultats : déficit
d'environ 49 quintaux pour chaque
ferme, supporté moitié par le fer-
mier, moilié¢ par le propriétaire,

— A VIGNEUX-DE-BRETAGNE,
J. B. a obtenu 9 quintaux, 67 i I’hec-
t‘\re, contre 10 lan dernier. Varié-

: Tricaud rouge du pays. Fumure,
pal hc au fumicr de ferme, partic a
engrais cotmplet (?) Terres assez
fohes, un po.l rocailleuses, Facons
en billons, Pas d’azote en couverlu-
ifre. Une ‘parcelle de 30 ares traitée
a l’acxdc‘ :

Lo SAINT - CHPISTOPHL‘ LA-
COUPERIE (Maipe-ct-Loire), J. B, a
obtcnu 22 quintaux, contre 28. Va-
riétés : Vilmorin 23 et Bon Moulin,
SCPﬂCl]CCS cn
ques, achetées en 1035. Fumure! :
800 kilos s\hlmte et 700 kilos: de
super 16 % 4 T’ha. (et 6.000 kilos de
chaux, pom betteraves ‘et mals au
mois de mai); En couverture : 100
kilos d’ammgniaque le 2 février cl
225 kilos fin mars. Terrain plat, par-
tie terre de landes, partie terres hu-
mides, Tacons en billons, trés pro-
noncés, avee rigoles profondes, Blé
traité au désherbant par endroits,

— A SAINT-MARS-DU-DESERT,
Ho R, cnrc"m!re 19 quintaux, contre
21 T'an dcrmcr. Variétés : Vilmorin
20 et ‘Bon Monlin. Fumme, 25.000
kilos  de fumier et, en couverture,
100 kilos ‘nitrafe et sulfate, mélan-
gés, le 15 mars, Terres légéres, Blés
fraités a I'acide, Grains plus pems
que lan derniere

fes A MO\TBERT A. B, nous si-
gnale 20 quinfaux, contre 16 Tan
dernier, Une seule variété : Vilmo-
rin 23 4 cause de son rendement
élevé et soutcnu, Chaque année, les
¢pis dcgenelrs sont enlevés avant
la moisson. Fumure : 400 kilos sco-
ries ou phosphates, 300 kilos sylvi-
nite ct 80 kilos cianamide, un mois
avant les semailles, En couveriure :
180 kilos nitrate de chaux le 25
mars et 100 kilos nitrate vers le 20
avril, Terres légéres, sablonneuses,
avec fond d'argile. Terres saines

Dcpuls déja . plusieurs années, on
s’efforce de lutter, en France, contre
le morcellement excessif de la pe-
tite propriété.

Il serait pcut -élre plus exact de
dire que I'on s’est borné 2 constater
ce regrettable état de choses, car
les moyens mis en ceuvre, pour re-

ont été pour ainsi dire nuls.

Je ne voudrais certes pas faire
la critique du remembrement, mais
on peut dire, sans crainte d’exagé-
ration, que les services que cefte
1nst1tuhon a pu rendre ont été¢ bien
minimes 4 coté du mal qu’il s’agit
de faire dmparalhe el qui tend sans
cesse a s'aggraver, :

La principale cause de ce mor-
cellement excessif de la petite pro-
priéte est P'application des articles
815 el 826" du Code civil,'

L’article 815 dispose en effet que :

¢ Nul ne peut étre comtraint de
demeurer “dans I'indivision e} le

nonobstant prohibition et conven-
tions contraires, »

Aulrement dit, dans {oule succes-
sicn il suffit de la volonté d'un seul
des cdhéritiers pour guwil soit pro-
a''amiable si -tous

cord, par voie de justice dans le cas
conlraire,

L’article 825 ajoule : ¢ Chacun
des cohéritiers peut demander sa
part en nature des meubles et im-
meubles de la succession. »

Diverses propositions de lois ont
¢té déposées devant le Parlement
pour éviter cet émiettement des
héritages, mais, soit qu'elles aicnt
paru msufﬁsantes. soit que Yon ait
peut-éire hésité a réaliser la réfor-
me un peu frop hardie qu'elles pré-
conisaient, aucune d'elles n'a été

ladoptée,

sélection généalogi- |

médier a4 cette fachcuse situation |

partage peut Cire totjours provoqué’

pouvant se - travailler 48 heures

aprés..rles plus grandes pluies, Trai-

tement : 100 kilos acide sulfurique

e 200 litres d’cau. Le blé, bien

nourri, atteint 80 kilos l'hcctohtre.
I’t.' .

Arrétons 1a ces cilgtions — nous
remplirions plusieurs “pages !

Et quelles lecons refirer des élé-
ments de celte enquéte ? Nos cor-
respondanis ont tiré, eux-mémes,
les principales conclusions, Ils ont
dégagé les’ camses essentielles de
cette mauvaise récolte de blé 1937,
Qu'il nous sulfise de les classer et

de souligner les: opérations suscep-.

libles ‘de nous assurer, 4 -1'avenir,
de meilleurs rendenrents. ;- -
“Le temps fut,’ Ciei‘i-cs, Ie:
coupableisin . vz 2o S R
Manque -de - gcluss, ‘hiver  trgs
doux; ‘aussi ipluvieux;que;celui. de
1936, suivi d’un printemps,, e\(_csss-
vement humide | Les pluies conti-
muelles ne' permirvent Pas, damcu-
blir, par-des 'hersndes, Ia surface ‘du
sol ‘et entravérent considérablement
les traitements a T'acide, Beaucoup
ne purent traiter, ou opérérent dans
des conditions défavorables. D’oi
une recrudesténce maccomumce de

grand

mauvaises nerbes — 'premier fac-
teur de non riéussitel”
Leur dest'ruc!fan' ®'est  révélée,

partout et pius que }a‘maxs comime
INDISPENSABLE, % 58

Car, de Pavis méme de nos adhé-
rents, les blés. propres. .ont fourni
cefte année, malgré tout, un rende-
ment assez cénvenable,

Par ailleurs, les {erres saines,
s’égouttant bien, drainées ou facon-
nées en Dbillons, pour pcuncltre
I'écoulement des eaux, ont donné
des rendements nettement supé-
rieurs aux auires terres...

Nous en déduirons qu'il importe,
en premier licu, de par faire 'assai-
nissement du . sol, soit par des
moyens naturels, lorsqiie le ferrain
s'y préte; soit par dés moyens ar-
tificiels, comme le drainage, lorsque
les finances le permettent,

Les amendcments ont aussi leur
role 4 jouer, pour modifier la con-
texture des sols trop compacts, les

La leslatmn franchise posséde
cependant une arme de défense :
Pinstitution du blcn dy i‘anullc insaj-
sissable.

LES AVANTAGES
DESL] \TSAISISSABILITE
DU BIEN. DE I‘A\IILLL'

Ce n’est pas; S"lnS quclques hésita-:

tions que je rappelic les avantages
de cette institation, ‘é la fois trop
peu connug_et- trés critiquée. Beau-
coup nient son efficacité, d’autres

portent sur elle un mgemcnt dédai-

gneus,

Il faut aveuer quc Tes maigres ré-
sultals qui ont été obtenus jusquiici
dans Papplication de la législation
sur le bien de famille insaisissable,
paraissent confirmer V'opinion défa-
vorable- que I'on a_sur elle.

En 1921,.en. effct le ministére de |

Ia Justice, & la demande du minis-
tere de l’Aﬁnlcu}ture, a fait procé-
der, auprés des Cours d’appel, a
une enquéte sur les résultats obte-
nus dans la’ mise en'oeuvre de Ia loi
du 12 juillet 1909 surle bien de fa
mille insaisissable:.

On a constaté qu au 31 décembre
1921 il ecxislait en France 246 biens
de famille qeulemcnt dont 86 umb'uns
et 160 ruraux:

Sur .ce. nombre,’ 223 résultaient
d’une (Iecnlahon recue par devant
notaire, ;15 . d’une dOlla’llon 6 dun

. teshmcnt

La  valeur mo.vellne. des hiens .de
famille tirbains: était- de- 5,349 francs
ef Jla surface moyenne de 84 ares
20 centiares, soit 3.420 metres carrés.

La valeur moyenne ‘des biens de
famille ruraux ¢tait de 3.861 francs
et la superficie moyenne de 1 hectarc
87 ares 77 cenhares. soxt 18 777
metres carrés £

aérer, les réchauffer, les ressuyer,
tout cn neutralisant leur acidité —
certaines plantes parasites ne crois-
sant qu'en terres acides,
*
*xr |
L’écoulement de la récolte  fro-
mentiére ne cr eera, caue. anﬂce, Aaus
cun ‘sotci... Nous avons vu (ue Ie
rendement en grain, dang tout
POuest, était inférieur 4 plus de
20 % sur celui de I'an dernier, Nous
connaitrons Lientot les chiffres
exacts pour Pensemble du pays.
M. Florimond, Desprez, I’hybri-

deur bien. connu du Nord: de la,

France, vient de ‘classer les résul-
tats. de ses divers champs d’essais
depuis 1924, Pour donner une idée
de l'importance de la production,
voici ‘l'ordre dégressif des récoltes,
la plus' forte étant eeclle’ de 1934,
chiffrée 4°100° % + 1934, 1929,71933,
1928, 19321931, 1927, 1935, 1925,
1936, 1926, 1924 et enfin 1937, avec
58,37 %. Scule, 'année 1930 accuse
le pourcentage inféricur de 53,96 %.

Et M, Florimond Despréz 'soli-
gne, par ces chiffres, « la présomp-
tion de ceux qui se sont imaging,
que les méthodes mouvelles de cul-
ture, l'utilisation rationnelle des en-
grais, la création de variétés de blés,
avaient ~ bouleversé, ywévolutionné
notre production fromentiére ...»

‘I ne s’agit pas de révolationuner

notre production. La dernitre Té-

colte 1937 — qui arrive bonne 139,
sur 14 années consécutives — nous
montre que, malgré tous les procé-
dés de la techniqué moderne, les
agriculteurs restent soumis aux
aléas du temps.., Et 1a nous n’y
pouvons rien |

Mais comme nous sommes tous
logés & la méme enseigne, ou a
peu prés, vis-i-vis des conditions
climatologiques, on ne peut fout de
méme nier l'influence, parfois con-
sidérable, des autres facteurs de
réussite : les facons culturales —
la fumure — les semences — les
soins apporiés aux récolites en
terre..

Tout Tart, la scmnce du bon cul-
tivateur !

Le morcellement excessif de la propriété
= et le bien de famille insaisissable =

Malgré les résultats insignifiants
ainsi obtenus dans son application,
malgré le dédain 4 peu prés général
que l'on manifeste a4 son égard, je
persiste A croire que. ccfte instilu-

‘lition de bien de famille imsaisissable

est susceptible de rendre de tres
grands services dans la lutte contre
le morcellement excessif de la petite
propriété,

La raison de mon oplimisme, c’est
que: Ia loi du 12-juillet/ 1909 sur le
bien -de famille renferme une dis-
position qui -peut permettre, dans de
nombreux, cas, d'éviter le partage.

L’article 19 de cette loi est, en
effet, ainsi concu :

¢ Le survivant des époux, s'il est
co-propriétaire du bierr ef s’il habite
la maison a la faculté de réclamer,
& lexclusion des héritiers. Iattri-
bution intégrale du bien sur estima-
tion.

Ce droit s’ouvre a son proﬁt, soit
ai décés de son conjomt si tous les

descendants ‘sont mfueurs, ou, méme |
Jorsqu’il y a des mineurs, si la de-

mande - en Mmaintien d’indivision ‘a
été rejetée, soit 4 la majorité des en-
fants, lorsque l'indivision a ét¢é n.am-
tenue. »

Done, d’aprés cet article; il sufﬁt _

qu'a la mort de I'un des conjoints,
lcpou;x survivant ait un droit de co-
proprletf. sur le bhien de f amille pour
qu'il puisse faire échec 4 la demande
de partage des héritiers et gmder Ie
bien sur cstimation.

Or, ce cas de copropriété se pré-
sehte souvent car, sous le régime
de communauté, qui est le: régime
matrimonial le plus répandy, les
imeubles batis ou non batis acqtis

+4 titre onéreux pendant le mariage

appartienzent pour moitié a4 chacun
des deux époux,

(LIRE LA SUITE EN 2* PAGE)

‘printemps.

Notre riodeste enquéte, A ce sujet,
est fort instructive,

Elle nous montre* que, gmce aux
amiéthodes nouvelles, griace aux cf-
forts de nos agronomes et de nos
Syndicats agricoles, on est arrive,
petit (& petit, & ¢lever la moyenne
des - rendements, ' certains  méme
dans de fortes proportions. Cest
un résultat indéniable ! N’avons-
nous pas, sous les yeux, des chif-
fres de 24-25-26 quintaux de grain,
et méme davaniage, en ‘une trés
maupaise année ? Certes, ce n’est
pas la généralité, dans l’ensemble
du département; ol nous-avens en-
registré des écarts considérables,

Ne voyons-nous pas de « pctites
terres », des terres de landes, qui
ne produisaient rien jadis, ou trés
peu, et dans lesquelles, cette année,
on nous -signale des rendements de
12, 15 et méme 20 quintaux i I’hec-
tare. Ces ‘terres ont, naturellement,
eté améliorées, elles sont l'objet de
soins particuliers,

Les divers résultats obtenus, dans
fous les coins du département,
comme sur les confins de I'Illc-et-
Vilaine, du Maine-ct-Loire et de la
Vendée, font ncttement ressortir
Pinfluence de la fumure, des traife-
menls opérés pour la lutte conire
les plantes adventices et aussi des
variétés de blés employdes.

La terre rend comme on lui
donnc, selon le vieil ‘adage, Ceux
qui ont apporté, A’ l’nutomnc, les:
trois ¢éléments fertilisants, en ‘pro-
portion convenable, ont ‘eu un
grain micux nourri, des plants plus
vigoureux, plus résistants, un ren-
dement supérieur, Beaucoup ont
apporté au printemps, en couver-
ture, I'élément azoté indispensable
— souvent, hélas, dans de mauvai-
ses conditions., Bien peu ont fait
cet apport en deux fois, comme il
scrait preférable de le faire, pour
permettre a la plante de trouver
constamment & sa disposition, sous
forme assimilable, la petite quan-
tit¢ d’azote dont elle a besoin pour
sa croissance. Nous croyons ulile
d’insister sur celte facon d’opérer,
4 la fin de l'hiver et au début du

En cc qui concernc les variélés
de bl¢, nous voyens qu'il n’y a pas
de. régles immuables ; que telle ou
telle’ variété peut réussir mieux
qu’'une autre, dans unc situation ou
un terrain donnés, Il appartient &
chacun de fairc des essais, en te-
nant compte de la bonne, moyenne,
ou médiocre fertilité des terres,
certaines variétés se montrant plus
exigeantes que les autres, ou ayant
des affinités particuliéres, ;

Nous avons donné, souvent, en ce
Bulletin, des conseils aux produc-
teurs, pour les guider dans le choix
des semences ; ceci nous dispense
d’y revenir,

Un fait est certain, clest que
I'emploi de nouvelles \aucELs sélec-
tionnée, & grand rendement, se gi-
néralise de plus en plus chez nous,
ces variétés remplacant, petit a
petif, les vicux blés de pays, peut-
éire bien acclimatés, riches en
paille, mais trop pauvres en grains.

Encore s’agit-il de bien les nour-
rir et de veiller jalousement & leur
réussite.

Ne perdons pas de wvue, enfin,
qu'on cultive .du blé...- pour faire
du pain et du bon pain ! La qualité
boulangére des variétés cultivées ne
saurait nous laisser .indifférents,
Associer qualité et quantité, tel est
le but que nous poursuivons,

Ce sera la tache de demain ! Les
progrés, en Agriculture, ne peuvent
se realiser que lentement et sire-
ment...

Puissions- nous amdéliorer, ainsi,
le sort du modeste et courageux
travailleur des campagnes:.

R. FAIVRE,
P C 0 O O O OO O OO @
En 2¢ PAGE :

~ Nolre importante
CHRONIQUE VINICOLE

L’appzllation controlee
~« Muscadet »

VINS D’ANJOU ET SAUMUR 1
Le « Journal Officiel » du 15 sep-
tembre a publié la définition. des
appellations contrélées : Anjou, An-
jou-Saumur et Saumur pour les vins
rouges et roseés.

COOPEPAT!VES VINICOLES
Le Ve Congrcs de la C‘onfedpratwn
s’est tenu @ Paris, au Cenire rural.
On y a étudié entre autres. Lassais

‘nissement. .du marché. . vzmcole oar,

Uéchelonnement des. ventes, les con-
ventions collectives, le rembourse-
ment des avances des caves coopés
ratives, ete,

LE XI* CONGRES INTERNATIO-
NAL DU LAIT, auquel assisiérent

plus de 30.000 delegues rcpresmtanf

53: pays, “vient de:se ‘tenir a Berlin,
A Ulexposition des produzts laitiers,
ies pavilions les plus
jurent ceun deé’ la: Suisse; de la
France, de Ultalie, de la Hellands
et de Ia Norvege.,

Lar

FIEVRE APHTEUSE : On signale
une recrudescence de fiévre gphteu-
se, assez virulente, dans le Rhéne et
les départements voisins. En Moselle,
cette épizootie, qui sévit depuis sept
semaines, est devenue désastreuse, la
mortalité décimant certains eleuawes

CONCOURS DE PONTE : Te

14® Concours National de Ponte aura
lieu, comme celui qui est en cours;

Grignon. Il aurg la durée de 48 se-
maines, et commencera lé 15 oclobre,
wa :

UN CONGRES CAPRIN, le pre-
mier en France, aura liew du 9 cu
12 octobre, a Paris, au Cenire Rural
de PExposition. Les différentes races
de chévres y seront exposées. Des
avantages et réductions de chemins.
de fer sont accordés aux congres.
sistes.

e

Lutilisalion des Marrons diade
en Allemagne

O -

.

Les marrons d’Inde vont servir,
en Allemagne, & fabriquer de Peau-
de-vie. I1 esl, en -cfet. interdit de
Jdistiller des céréales,

Des marrons, o tirera d'abord de
I'huile et ce sont les rognures res-
lantes qui scront utilisces dans les
alambics. Enfin, le dernier résidu de
la: fabrication de 1'huile et de la
distillatiomr scrvira a4 la nourriture
des animaux, :

e oD p

Le Prix de la Terre
dans 'Quest

3

D’aprés les correspondants da
L'Agriculture Pralique, 1a tendance
4 la hausse qui s'¢tait manifestée
dans certaimes provinces de 1'Oucst,
au cours des premiers mois de l'an-
née, s'aflirmerait.

Certes, les dispositions du marché
foncier ne sont “pas uniformément
favorables et le nombre des traum-
sactions est cncore restreint, néam-
moins les résultats de quelgues
ventes récentes fournissent des indi-
cations assez cncourageantes, tout
au moins dans les régions de pelite
et moyenne propriété, dont la popu-
lation conserve encore une certainge
densité.

C’est ainsi, par exemple, que dans
la zone de Paimbeeuf, deux fermes
de 05 hectares, de qualité trés moyen-
e et donaant .un: revenu du, 13.500
francs, ont trouvé, a la barre du tri-
bual, acquéreur au prix de 410.000
francs, plus les frais,

‘De méme dans le Pays de Relz,
deux fermes de bonne qualité, dont
le revenu ne dépasse pas 18.060 fr.
se sont vendues 538,000 francs.

Toujours dans la méme région (aux
environs de Saint-Brévin), on si-
gnale la vente de prés-marais, sur
la base de 15 4 16.000 francs I’hec=
tare.

En Morbihan et en Vendée, om
enregdistre également un rafformis-
sement assez- sensible dés cours...
que la hausse -(apparente sinon cffecs
tive) des produits du sol.., et I'ins
certitude monétaire des dernicts

2 999 69 S VOO O O

mols ont d'ailleurs favorisé,

remarquea :

a I'Ecole Nationale d’4griculiure de: ..
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Récolte et

vinification

des raisins rouges

——

Etat de la vendange. — Les quel-
Ques raisins rouges récoltés dans le
vignoble et les premiers medts de
vendanges regus au laborateire nous
ont denné ;3

Gamays : Densité : 1078 & 1094,
goit de 10°5 A 12°9 d’alcool en puis-~
gance:; :

Groslot @ Densité 3 1074 a 1085,
soit de 9°8 & 11°5 d'alcool en puis-
sance ;

Enfin les Cabernets, plus tardifs,
secusent déja : Densité : 1072 &
1079, soit de 9°3 & 10°6 d’alcool en
puissance,

L’acidité sulfurique, par litre, est,
¢n  moyenne, pour les quelques
échantillons analysés, de 7 gr. 2 pour
le Gamay; 5 gr. 6 pour le Groslot
et 7 gr. 8§ pour le Cabernet,

Si nous comparons ces ehiffres A
¢ceux de l'année derniére, obtenus 8
& 10 jours plus tard, nous consta-
tons. que, cette année, le degré est,
actuellement, plus élevé de 2°3 & 3°0
pour le Gamay, de 2°2 a 2°5 pour le
Groslot et de 2° pour le Cabernet.
L’acidité est notablement moins éle-
vée, en particulier peur le Groslot
qui, en 1936, nous avait deuné 7 gr. 8
i 10 gr. 5 d’acidité sulfurique par
litre, et aussi pour le Gamay qui
avait donné de 6 gr. 2 4 11 gr. 5 et
le Cabernet de 9 gr. 5 a 11 gr. 3.

La récolte se présente dans de
bonnes conditiens cette année, Elle
est relativement abondanie, les der-
nicres pluies ayant gonflé les grains
de raisin,

Cucillette. — La récolte des raisins
rouges est déja commencée. Elle deit
maintenant se continuer. On réser-
vera pour plus tard Ia cucillefte des
rvaisins de Cabernet gui ne sont pas
encore arrivés a la maturité dési-
rable dans un bon nombre de situa-
tiogns.

Les raisins rouges éfant sains, il
n’y aura pas lien de procéder a des
iriages, et ces raisins étant arrivés
uniforménient au méme degré de
maturité, il ne sera pas nécessaire
de faire des vendanges échelonndes,

Amélieration des meiits, — Elle ne
s£’impose pas impérieusement cette
année, ni pour relever le de#té sac-
charimétrique, ni pour toucher &
Faeidité, Si certains motits sont des-
tinés a faire des rosés supérieurs,
il y aura lieu, cependant, de voir
si une chaptalisation a4 dose meyen-
ne ne scra pas nécessaire peur com-
server a4 ces rosés un peu de dou-
ceur. Si Pen craignait une acidité
un peu faible, dans quelques cas
particuliers, il serait bou de soumet-
ire ces meuts ou ces vins au lube-
ratoire. Une acidité sulfurique mini-
ma de 5 gr. par litre est suffisante
pour le cuvage et de 4 4 4 gr. 5 pa:
Bitre pour la vinification en rosé,

8i. en- fin de vendange, on crai-
g£nait ur peu la casse oxydasique, du
fait d’avoir récolté des raisins pour-
ris, il faundrait alors réserver ces

.(SUITE DE NOTRE 1™ PAGE)

Cependant, combien de foyers sont
détruits, combien d’exploitations agri-
coles sowt dispersées & la mort de
Yun des -époux, quoique les deux
conjoints en soient copropriétaires,
et cela parce gw’ils n’ont pas caons-
titué cet héritage en hien de famille
insaisissable.

Par la seule volonté de I'un des
cohéritiers, un gendre, une belle-
fitle, peut-éire méme un fils ou uhe
fille, la maison familiale, les ferres
qui Tenvironnent, fruit de nombreu-
ses années de travail, d’¢comomies,
de privations. sont rapidement dis-
persées au feu des enchéres,
~ Supposons, au contraire, que pour
¢viter cette induhitable éventualits,
pour conserver le toit familial au
décés de T'um des leurs, les deux
conjoinis aient constitué un hien de
famille insaisissable,

Prenons alors ls cas qui peut se¢
preésenter le plus fréquemment : eelui
des deux époux mariés sous le régi-
me de Ia communauté, dont la petite
exploitation ainsi acquise en cours
de mariage n’'excéde pas la valeur
de 40.000 francs par exemple, .
_Au décés de Tun des conjoints,
Vépoux survivant aura droit, pour
sa part dans les biens du mariage,
& la moitié de la valeur de la mai-
sop.. soit 20.000 francs.

De plus, le défunt a pu valable-
ment lui latsser, méme -g’il y a des
¢nfants comme héritiers, un quart
en usufruit (5.000 francs) et un
dulre quart (5.000 francs) en pleine
mropriété, Ainsi, sur un total de
40.000 francs, le conjoint survivant
gura 25000 francs en pleine pro-
priété et 5.000 francs en usufruit ;

il.n"aura dont qu's remboruser aux
hey;ii.ei-s 10.000 franes en pleine pro-
prieté et la valeur de 5.000 franes en
Wuc-propriéié, ceite valeur dtant cal-

Point de ré;lia! ea
Avec les Engrais St-Gobain,

raisins uniquement pour Ia vinifica-
tion en rosé et aveir scin de mécher
les fits avant le débourbage et aprés
la ' fermentation, au premier souti-
rage, exccuté sans tarder. -

Cuvage et décuvage. — Il n'y a
Tas a craindre, cette année, d’acci-
dents de fermentation, du fait d’une
température trop élevée dans la cuve.
La surveiller cependant. Si le cuvage
est fait a4 chapeau flottant, enfoncer
une ou deux fois par jour ce cha-
reau peur ¢évilter la piqure, -

Dés que le vim aura cessé de
4 bouillir . », et sans plus attendre.
il faudra décuver dans un it méché,
gu'on aura soin de tenir dans la
suite toujours bien plein, On em-

ploiera 10 4 15 gr. de soufre par

barrique,

La plupart des vins rouges piqués
que l'on rencontre dans la région,
ont contracté cet accident A la cuve,
par suite d'un défaut de surveillamce
pendant Ie cuvage ou dun séjour
plus ou moins prolongé du vin fait
dans la cuve aprés fermentation,

Vinifieation en, rosé. — La faveur
dont jouissemt nes vins rosés et .les
bonnes conditions. qui se présentent,
ceile anne¢e, pour en obienir d’ex-
celents, doivent inciter nos viti-
culteurs & réserver pour cette vini-
fication, une part impertante de leur
récolte de raisins rouges.

Les raisins rouges foulds, laissés
au besoin 4 macérer pendant quel-
ques heures dans les pertoires, se-
ront débourbés et vinifiés emsuite
comme des raisins blancs.

ETAT DE LA RECOLTE
DES RAISINS BLANCS

Cette réeclte ne se présente pas
aussi biem, en quantiié, que la Té-
colte des raisins rouges. Elle a souf-
fert des attaques de la Cochylis, de
I'Oidium et ensuite de la sécheresse,
I1 y avrait lien de craindre, si le
mauvais femps continuait, que la
pourriture n’envahit les raisins déja
altérés et n’obligeit a une récolie
un peu hative.

Les quclques raisins blanes prile-
vés sur différents points du vigno-
ble, ces derniers jours (18 et 21 sep-
tembre) nous ont donné, ¢n moyenne,
11°4 d’alcool en puissance et 7 gr. 5
@’acidité sulfurique par litre. Etant
donnée I'cpoque & laquelle on les a
examinés, tout laisse espérer unc
récolte de trés bomnne qualité, sur-
lout si nous avons encore une pé-
riode de beau temps. Malgré cela, il
¥y aura lieu de proeéder, dans les
vignes gui ont souffert des maladies,
de procéder, de bonne heure, 4 des
triages.

Nous reviendrons. dans une pro-
chaine communication, sur la ré-
colte et la vinificatiorr des raisins

blancs. I
L. MOREAU et E. VINET.

Angers, lc 22 seplembre 1937,

Le morcellement

"

. DEFINITION DE L'APPELLATION
CONTROLEE «MUSCADET>

RAPPORT

au Président de la République
; francaise

Paris, le 23 septembre 1937.
Mousieur le Président,

Me référant aux principes exposés
dans mes préecédents rapports sur
la création des premiéres appella-
tions d’origine contrdlées en matiére
viticole, j’ai T'honneur de soumetirs
a4 votre haute approbation un nou-
veau projet de décret déterminmant
les conditions . auxquelles certains
vins de la Loire-Inférieure et du
Maine-et-Loire doivent répondre pour
avoir droit a P'appellation controlée
¢ Muscadet »,

Le Comité mational des appella-
tions d'origine des vins et eaux-dc~
vie, dans sa réunion du 7 aolt 1937,
s'est basé, pour définir ces condi-
tions, sur Pappréciation des usages

locaux, loyaux et conslants et sur |

deux consultations juridiques, Pune
de M. Marce]l Plaisant, sénateur, avo-
cat 4 la cour, et Vautre de M, Lussan,
avocat au conseil d’Etat et 4 la cour
de cassation, reltaives au hien-fondé
de 'appellation ¢ Muscadet ».

Le terme « MuscADET », qui éfail
primitivement un nom de cépage,
est devenu, en veriu desdils usages,
une vérilable. appellation d’origine
géographique appliquée a des vins
ebtenus, avec ce cépage, sur des ter-
rifoires de la répion nantaise qu'il
y a aujourd hui intérét ¢ délimiter.,

Le projet’ de décret présenté a
voire signalure se borne a consacrer
les avis du comité national et a édic-
ter les régles nécéssaires pour em-
pécher, dans le commerce, V’abus de
Tappellation contrélée dont il s’agit.

Veuillez agréer, monsieur le Pré-
sident, Fhommage de mon respec-
tueux  dévouement.

Le Ministre de U'Agriculiure,
Georges MONNET,
e
Le Président de la République fran-
gaise,
Vu la loi du 1°° aott 1905 sur la
répression des fraudes ;
Vu la lei du 6 mai 1919 sur la pro-

tection des appellations d’origime,
modifi¢e par la loi du 22 juillet 1927;

Vu les articles 20 et suivants du

décret-loi du 30 juillet 1935 sur Ia
défense du marché des vins et le ré-
gime économique de I'alcool ;

Vu le décret du 18 septembre 1935
fixant la composition du comité na-
tional des appellations d’origine des
vins et eaux-de-vie ;

Vu les deux déerets du 27 novem-
bre 1935, le¢ premier portant modifi-
cation' de Yarticle 3 du décret du
18 septembre 1935 sur la constitu-
tion du comité national des appel-
lations d’ocrigime, le second nommant
plusieurs nouveaux membres dans le

excessif de la propriélé
el le bien de famille insaisissable

fa M

culée d'aprés son dge et -daprés un
baréme f{ixé par la loi.

Encore avons-nous envisagé I'hy-
pothése la plus favorable, celle ol les
aveirs du ménage ne se composent
gue du bien de famille insaisissable.
Or il arrive frégquemment que les
époux n’ont pas seulement une pro-
priété d'une valeur de 46.000 francs,
maijs encore des capitaux mobiliers.

Dans celte derniére hyptohése.
Pépoux survivant aura mnon seule-
ment la nart calculée comme il est
dit ci-dessus, sur la maison consti-
tuée en bien de familie insaisissable,
mais la méme preportion sur le ca-
pital mobilier, ce qui lui permettra
de aési'ntéresser plus facilement les
héritiers de leurs droits sur le hien
de famille.

Il est incontestable, d’aprés ce ra-
pide expose, que, dans de trés nom-
breux cas, Pinstitution du bien de
famille insaisissable doit étre un sé-
rieux empéchement au morcellement
des petites expleitations,

LES CAUSES DE LA MAUVAISE
APPLICATION DE LA LOI

Mais comment se fait-il que cette
loi ne soit pas davantage appliquée.

Cela tient & trois causes :

En premier lieu, la valeur des pro-
priétés que l'on veut constituer en
bien de ramille insaisissable est li-
mité A uw plafond trop bas. I1 faut
que ceite limite soit élevée si 'on
veut que cetie mesure soit appli-
qucée,

La loi du 12 juillet 1909 avait fixé
le maximum & 8.000 francs, Il a été
porté ensuite & 40.000 francs par la
loi du 22 février 1931, Ce n’est pas
suffisant.. Certains demandent qu'il
soit porté & 60.000 francs. pour met-
ire ce taux en harmoniec avec le
maximum préve pour les préts du
Creédit agricole. II faudrait faire da-
vantage et élever ce chiffre 3 100.000
{rancs, surtout en raison de la nou-
velle dévaluation du francs qui est
de 33 %, :

3i Yon veut développer Ia mise en

1909, il faut permettre aussi de cons-
tituer en bhien de famille les terres
seulement. A Yheure actuelle, un bicn
de famille ne peut comprendre qu'une
naison, ou qu’une ‘maison avec des
terres attenantes ou voisinmes.

Enfin, la troisiéme cause de lin-
succés de la législation sur le bien
de famille insaisissable, c’est I’ab-
sence de toute propagande sérieuse
en ce sens, abstention qui s’explique
par un manque absolu de crédits.

Et cependant, il ne serait besoin
que de sommes {rés resireintes pour
mener a bien cette campagne. I} faut
des crédits considérables pour ali-
menter le Crédit agricole, pour sub-
ventionner de grands 'programmes
de travaux d’intérét agricole (adduc-
tions d’eau, installations de réseaux
de distribution d’énergie ¢électrique,
création de chemins ruraux, ete...).
Quelques dizaines de mille francs
suffiraient pour vulgariser cette ins-
titution du bien de famille, dont une
heureuse application permetirait de
combattre avec efficacité une  des
causes du morcellement de la petife
propriété rurale et de la désertion
des campagnes.

Jean DUSSOL,

L B h e o ——

Vous devez stocker
- T'Acide phosphorique

Vous le devez, car l’acide phospho-
rique doit -étre fourni a la terre en
quantité supérieure & celle qui doit étre
récllement absorbée par la récolte.

Vous le pouvez en employant les
Scories Thomas dont les quantités non
utilisées se conservent dans le sol sans
altération ni déperdition,

Vous avez intérét & le faire, car les
prix de toutes choses, vous le savez,
sont & la hausse, Et ainsi vous réali-
sez le plus sir des placements.

e
PLUS NOUS SERONS NOMBREUX

. ET UNIS, MIEUX NOUS POURRONS

spplication de la Joi du 12 juillet

DEFENDRE NOS INTERETS }

o eom ) > IS
comité nationg} . des
d’origine ; b

Vu le décret @20 décembre 1935;

- Vu le décret dtf’il mars 1936 ;

Vu la délibération di comité na-|
tional des appellations dlorigine en
date ‘du 7 aotf 1937; i

Sur la propesifion du ministre de
I’Agl'_iculture,

appellations

Décréte &

Article premier, — Seuls ont droit
a Iappellation contrélée « Muscadet »
les ving quiy répondant aux condi-
tions ci-aprés, ent été récoltés 3

A. — Suz les territoires suivants,
tels quw'ils figurent sur les pilans
approuvés pan le comité patienal des
appellations, d’origing et qui. repré-
sentent, daus les communes de ;

~ Loire-Inféricure

COMMUNES SURFACES
ha. a, ca.
Bl i ik i s avar e 21 0910

Saing-Jean-de-Corcoué... 5 66" 66
Saint-Etienne-de-Corcoué¢ 16 - 06 35
St-Philbert-de-Grandlieca 46 72 00
La Limouziniére.......... st ilbr 1955
Saint-Colombin ........... Gy (R | D
Saint-Lumine-de-Coufais 1 36 21
La Chevroligré.ciiiccivss <3 76 77
@orsept ..ahav i iaiinge 42934 06
Aigrefeuille-sur-Maine ,, 45 39 06
Le Bignen..uifiiiseeeiaeg 12 06 57
Bemonille ... i cviiens oo 13580 237
Montbert: ... ;a0 ans 1979 09

Vieillevigne ... iuaerereiees ¢ 92 00
BOUaye i diiai, . Giueins e i B0 10
St-Aignan-de-Grandliew. 15 84 03
BOUGUERnAis: &.cifluiineons. -~ 9 49 53
Bratns . doinni. i 5054 47

Saint-Léger-les-Vignes ... 36 953 85
Pont-Saint-Martin‘vii.iiee 18 34 83
Reze onmiee visa ey 1075 48
Ee :Pelenin.,.zal...ale:ay 1 25°87-04
Sainte-Pazanne =iiive.nns gty A0 -Taic2d

Port-Saint-Pére- .. 4025 60
Saint-Mars-de-Coutais ... 9 52 29
Saint-Viaud ...ouab. .o weit 92 04
Frossay . srantaais 50 00
Saint-Julien-de-Concelles 33 22 89
Barbechag s, seaiecaie, . 61 00
Carquefotr «iiaiii. ‘ 96 - 09
La Boissiére-du-Doré...., 62 26
Les Soriniéres L 41 73
Les Touches. i /a3 10068

St-Sébastien-sur-Loire...,
Nort-sur-Erdre s ... aie
Basse-Goulainme .......ciees
La Chapellessur-Erdre ..

30 70
96 40
02 48
61 00

La Chapelle-Basse-Mer.., 08 00
La Remauditre...i.v...us.s.. 260 51
Saint-Hilaire-de-Clipson, 2 138
St-Lumine-de-Clisson ... 95 67

e .
o CULSE O v U1 O e Q0 ™ e O

Gelrgne (B = ey

90 68

 Maine-et-Loire
Tullierss il sg. . o s 98 8 53
Saint-Crespin-sur-Moine. 4 69 80

Ure copie du plan ci-dessus visé
sera déposée dans les mairies des
communes intéressées par les soins

-~ Ecrémeuses

P S —

Nouveausx modéles robustes, munis
des dernierg perfectionnements. Cons-
truction soignée, la seule avec bassin
d’huile intégral, Ecrémage parfait,
Certificat de garantie de 10 ans, _

4

Prix sauf- variationse
Remise intéressante 2 nos adhérents,

Réparations et pieces de rechanges
assurées par le Syndicat, a Nantes.

-G

Baraties métallinies

G

Contenance 14 lifres..ooeiss 17501,
R e R 188
B L R o v 195 33
B 80 i 2009
. 4 wmi i 300 »»

Prix Cjép;}ﬂ Nantes, sauf variations

Remize 3 nog adhéreniss

5 litres, bas$inv centrally, * 770 fr. ]

80 “= S — vey 1.221 B>
15wl — s 11430
115 = bassin déporté..s 1.545 »»
1500 =5 . e Gig 1,848 9o
225 e et g 0y 20327 90

du comit¢ national avant Te 15 juil-
let 1937,

B. — A VPintérieur des aires de
production délimitées par les décrets
du 14 novembre- 1936 des. vins 2
appelation controlée « Muscadet de
Sc¢vre et Maine » et « Muscadet des
Cotfeaux de la Loire ».

Art, 2, — Les vins ayant droit a
Tappellation contrélée « Muscadet »
devront provenir du cépage suivant,
a Texclusion de tous aulres : mus-
cadet. i

Art, 3. — Les vins ayant droit &
T'appellation contrdlée « Muscadef »
devrent provenir de moiils contenant
au minimum et avant tout enrichisse-
ment ou conceniration 153 grammes
de sucre-naturel par litre ef présen-
ter, aprés fermentation, un degré
alcoolique de 9 degrés,

Art, 4. — L’appellation conlrdléc
¢« Muscadet » e sera accordée gu'aux
producteurs dont la récolte n’aura
pas excéded 40 hectolitres de moyen-
ne par heclare, cette moyenne étant
calculée sur cing années (celle de
la récolte et les quaire précédentes).

Les jeunes vignes ne pourront
entrer dans le décempte de Ia sur-
face plantée qu'a partir de la qua-
triéme feville (celle-ci comprise).

Art, 5. — Dans le délai dun an,
des propositions tendant 4 préciser
une réglementation de la taille de-
vront étre faites au comité national
des appellations d’origine par les
syndicats agricoles ‘et viticoles de
la région. g

Art. 6, — Les vins ayant droit &
Tappellation conirélée « Muscadet »
devront provenir des raisins récol-
tés a bonne maturité et vinifiés con-
formément aux usages locaux. IIs
bénéficieront de toutes les pratiques
cenclogiques actuellement autorisées,
& I'exception de la concentration aui
est interdite.

Ar, 7. — Les vins pour lesquels,
aux- termes du présent décret, sera
revendiquée Pappellatior controlée
¢« Muscadef :» ne pourront étre dé-
clarés apres récolte, offerts au pu-

blic, expédiés, mis en vente ou ven-

dus sans que, dans la déclaration
de récolte, dans, les annonces, sur
les prospectus, étiquettes, récipients
quelconques,, l'appellation d’origine
susvisée soil accompagnée de la men-
tion ¢« appellation (contrélée », en
caracltéres irés apparents,

Art, 8. — L’emploi de toute indi-
cation ou de tout signe susceptible
de faire croire & JYacheteur qu’un
vinr a droit a l’appellation contrélée
¢ Muscadet » alors qu'il ne répond
pas a toutes les conditions fixées par
le présent décret, sera poursuivi con-
formément & la législation générale
sur les fraudes et sur Ia protection
des appellations d’origine (art. 1°* et
2 'de la loi du 1% aolit 1905 ; art. &

Traitement des Semences contre Ia carie

‘| peut-étre, dans certains. cas, d’arré-

I
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L.a fermentation
" du Muscadet (937

La bonne marche de la fermenta-
tion est une condition trés impor-
tante de Ia qualit¢ du Muscadet.
Cest sur elle que nous insistons
cette année, puisque la mati¢re pre-
miére « le moft » s’est moniré
d’une qualité exceptionneclle, Avee
d’aussi bonnes vendanges, il serait
vraiment dommage de rater  son
vin, d’autant plus que, la quantité
étant, hélas ! trés faible, il faut lui
faire mériter un prix éleve,

LE MOUT
Disons deux mots, pour commen-
cer, de cette maticre premiere.

D’apreés les renseignements qui nous
sont parvenus, la vendange. devait
étre suffisamment saine et le dé-
bourbage a I'acide sulfureux n’a db
étre fait que dans le cas ou la pour-
riture grise, résultant d’une attaque
intensive des vers de la grappe, avait
déja eu le temps de se développer.
L’acidité doit étre, en général, rai-
sonnable et peut-étre méme’ trés
faible si, dans certains vins, apreés
fermentation et aprés le dépot de
bitartrate provoqué par les froids
de Phiver, elle tombe 4 3 gr. 5 ou
4 gr. par litre (en acide sulfurique).
Il sera toujours temps, 4 la fin de
Phiver, de réacidifier légérement ces
vins aun moyen de l'acide citrique
(50 gr. par hecto) et de leur assu-
rer, ainsi, une bonne conservation,

Quant a la richesse. en sucre elle
est, celte année, dans Pensemble,
exceptionnellement élevée et dis-
pensera, dans la plupart des eas,
de la chaptalisation. Elle permettra

ter la fermentation par un mutage
(soutirage en ft méché avee 40 gr.
de soufre par harrique) lorsque le
vin ayra 4 a 6 gr. de sucre par litre
(arrét. a la densité de 10°1 pour un
mott de 11°8 d’alcool en puissance).
On aura ainsi un Muscadet moel-
leux qui vieillira en bouteille avan-
tageusement. Mais cette opération
n’est pas a conseiller pour les motts
qui. n’ont pas au moins 11°8 a 12°
d’alcool en puissance, a4 moins d’y
remédier par addition de sucre
lorsque la fencur en sucre ne sera
pas trop cloignée de ceite limile,

de la loi du 6 mai 1919 ; art. 13 du
décret du 19 aont 1921), sans pré-

judice des sanctions d'ordre fiscal,

§'il y a lieu,

Art, 9. — Le ministre de PAgri-
culture est chargé de l'exécution du
présent déeret, qui sera inséré. au
« Journal officiel » de la Répullique
francaise,

. Fait 4 Rambouillet, le 23 seplem-
bre 1937.
Albert LEBRUN,

Par le Président de la République :
Le Minisire de I'Agriculture,
Georges MONNET,

LES LEVURES

Les levures sont les agents actifs
de cette fermentfation qui est en
train de faire ce Muscadet 193% —
Il serait étonnant que les conditions
de- leur travail, ainsi que leur na-
ture ct leur origine, n’interviennent
pas dans la qualité du produit final.
Pasteur a démontré que les levu-
¥es étaient apportées sur le raisin,
au moment de Ia maturité, par cer-
taines mouches, Ce sont des cham-
Pignons inférieurs formés d’une
seule cellule et qui vivent dans les
liquides suerés. :
Certaines sont spécialement adap-
tées au jus de la grappe. Elles ont
besoin, pour se multiplier, de 'oxy-
géne de I'air qu'elles puisent dans
le moit qui en ‘dissout toujours
une cerlaine quantité, C’est pour-
quoi, dans la pratique, quand un
moitt récalcitrant ne veut pas par-
tir en fermentatien, il faut toujours
commencer par le soutirer au large
contact de Lair; - 3 "
Pendant cette période ou les le-
vures trouvent de I'oxygéne, clles se
multiplient par bourgeonnement, Le
poids des levures: augmente au dé-
pend des éléments nutritifs du mont
(matiére azotée, phosphate;~etc...).
Puis, quand tout Poxygéne est con-
sommeé, la levure devient « anaéro-
bie », clest-d-dire qu'elle emprunte
son émergie vitale non plus a Ia
respiration normale, mais & une
réaction chimique qu’elle provoque
dans le mont lui-méme. Cetle réac<’
tion chimique n’est aulre que’ la
fermentation alcoolique, c'est-d-dire
la fransformation par la levure du-
sucre en alcool et gaz carbonique.
Done, retenons bien que la levure
agit en deux phases: 1° Elle se
multiplie et augmente, en quelque
sorte, le nombre « des travailleurs »;
pour la phase suivante ;

2° Elle transforme le sucre cn
alcool. C’est la fermentation pro~
prement dite,
Les facteurs qui influent sur ce
phénomeéne de fermentation peu-
vent étre classés en deux groupes:
a) Les agents physiques (froid,
chaleur, pression) ;
b) La composition méme du mouat
et les produits qui auraient pu lui
étre ajoutés, s
(4 suivre).

Jean BOSC,
Ingénieur agronolie,

(Reproduct.cn interdite),

POUR VOS SOINS DENTAIRES
Pas de discours, Maison de confiance .
Prix imbattables a qualité égale
Extraction SANS DOULEUR, 5 et 10 fr.
Nous soignons les Ass. sociaux au tarif

DERTISTES d'HIDALGO de PARIS
Pass, Pommeraye, Gal. Statues, Nantes

AAR.C. 1.000.000 de francs de garantie

Pour éviter la carie, procéder soit
aa sunlfatage, soif au poudrage des
semences.

a) Sulfatage. — On pcut employer
pour le sulfatage des semences une
solution de sulfate de cuivre ou. vi-
tricl bleu a:1 %. (1 kg. pour 100 lifres
d’eau). - = :

Ne pas utiliser le sulfate de fer,
ou vitriol vert, dont Vefficacité con-
tre la carie: est nettement insuffi-
sante, de méme que la chaux, em-
ployée encore dans certaines régions.
- ‘Préférer la méthode par immer-
sion, qui consiste & .tremper les
grains. Pour faire ce trempage, pla-
cer les semences dans un panier que
Pon plongera quelques minutes dans
Ie cuvier et contenant la solution
cuprique, ‘et pour étre bien sir que
tous les grains sont touchés, brasser
ce grain avec la main. Ne pas oublier,
afin d’éviter les brilures de la se-
mence, surtout & craindre lorsque

Ia' récolte a été faite en période del

sécheresse, comme c'est le cas cette
amnée, d’asperger-le tas traité avec
un lait de chaux. ou bien encore sau-
peudrer avec de la chaux fraiche-
ment éteinte. Pelleter ensuite trés
secigneusement le tas pour que !a
chaux neufralise 'acidité du sulfate
de cuivre,

‘D) Poudrage. — Depuis quelques
années, certains cultivateurs d’avant-
garde ont abandonné le vitriolage,
qui diminue toujours plus ou moins
la faculté germinative des semences,
pour passer au  poudrage. Avec ce
dernier procédé, qui donne égale-
ment de hons résultats, pas de *hri-
Zires & craindre, mais il mécessite
un appareil spécial que l’on peut
d’ailleurs facilement se procurer
maintenant -dans le commerce. Bien
quil ne soit pas trés coiiteux, nous
pensomns, ctant donné le peu ‘d'usage
que Ton a chague année 3 en faire,
que cet appareil devrait étre acheté
plutot par les groupements agricoles
que par des parliculiers,

.A défaut d’appareil, o peul pra-
tiquer le poudrage en utilisant un
topineau, ou bieh mieux, une vieille
baratte désaffectée, de facon a pou-
v:_:u'r brasser le grain auguel on a
afouté une poudre cuprique qui peut

étre du chlorure cuivreux, ou emeore
des produits commerciaux fels que
la chloresuprine oun la vitrioline.
Nous conscillons de me pas utili-
ser le verdet neufre, non sculcinent
il passe pour donner de moins bons
résultats, mais les émanations ascé-
tiques qu'il dégage sont excessive-
ment génantes, surtout si 'on doit
effectuer les semailles & la main.

La guantité de poudre a employer
doit étre de 150 & 200 gr. par 100 kgs
de grains,

{Les grains enrobés par celte pou-
dre . extrémement fine glissent trés
iens au seinoir, et se conservent sans
aucune difficulte.

Mais,. que l'on ait recours { l'urr
ou laulre de ces procédés, peu im-
porte, ce qui importe, c'est que le
travail soit bien effectué,

M. RANGER,
. Directeur des Services Agricoles
de Plndre, '

Les Engrais complets
calcigues

e,

Llappauvrissement des ferres en cals
caire doit {tre combattu énergiquement
car il provoque- peu & peu la diminu-
tion de la fertilité du sol.

les plus économiques de remédier A
cet appauvrissement comsiste a ne pas
le provoquer en n’utilisant que des
engrais contenant unc forte proportion
de Chaux active.

Atussi les Engrais Complets préparés
avec de-la Cianamide de 'Chaux con-
tiendront-ils — outre leur pourcentage
d’azote — des quantités fort intéres-
santes de Caleaire intégralement utili-
sable, :

Les sols ¢t les cultures ont toujours
besoin de chaux et d’azote, et la pré-
sence de ces deux éldments rend ac-
tion de I'Acide phosphorique et de Ia
Potasse heaucoup plus efficace,

Le cultivateur sera -donc toujours

compleét lorsque sur létiquette il sera
indiqué que I'Azote ammoniacal est en

Un des moyens les plus simples et}

assuré d’avoir acheté un hom engrais,

Chasseurs
Pécheurs

Utilisez les Dillcls de weel-end P.O=
Midi, qui veus permeliront-de voyager
avee 40 % de réduction, délivrés au dé=
part. de Nantes pour les localités suix
vantes : Oudon, Ancenis, Anetz; Vas«
rades, Moutrelais, -Ingrandes-sur-Loiree
Champtocé-sur-Loire,: }

Validité : du samedi au dimanélie’d
24 hcures, ou du dimanche au’Jundi
a 24 heures. 12 '

Validités spéciales & I'occasion des
fétes légales, :

Renseigucz-vous dans les gares,

T e

G

Ronces galvanisées

2 picots 4 picots
Ecartement ~ Fearlement
FILS N ok cm, b-em. -
e R e
i 15 e 19 20
314 At 21 60 27 96
P e 24 90 32 70%
1B Rr e 29 10 37 50

Prix net du rouleau de 100 métres,
départ Nanles, et sauf variations,

Autres modéles, nous consulter,

e amame e ~=y

Fils de Fer

Fils galvaniscs, spéciaux pour vignes,
en holtes jrréguliéres,
Ies 100 Lilg

270 fru
266 »»
260 »»
208 »»,
Ces prix s'entendent nets, sans

remise- pour nos .adhérents, et sauf
variations, \

Ne 14 (35™ envirom au kilo).
Ne 15 (30™ — - h
Ne 16 (25™ — - 3
Fil de fer recuit pour fagots.

Pour bottes réglées & 5 kilos, ma«
joration de¢ 10 fr. par 100 kilos.

Ne remettez pas 2 demain

proveuance de la Clanamide de Chaux.

L emploi des Engrais St-Gobain,
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LA VILLETTE

COURS OFFICIELS PRIX APPROXIMATIFS
ANIMAUX du kilo, viande nelle du kilo, poids vit
f‘:mal. 2 qual, | 3 qual.i exira | 1% qual.f 2 Qual.'i‘ qual.] extra

o o

BGEUFS..............110 00 | 8 60 | 720 |10 60 [} 600|473 |3 60}657
NAGHES .. o970} TR0 6901090 [582}430|345]697
TAURFAUX..¢00vve. [ 8501 270[720]900(|510]|423|8360]5 58
VEAUX....iveeeeeeen.|I3 301220 11 20 14 40 || 798| 695|845 ] 8 92
MOUTONS..cveeveee.. |15 70 {11 20 {890 16 90 || 785 |525[390} 845
PORCS. ... .co0ueeses 10 42 10 00 | 8 G6 {0 86 780 1700}1600}| 760
e ————— e e e e T T T e P e i et s S, o

BCu Jeudi 30 Septembre 1937

i3(]EUFS ......... ceeee. 1000 1860 | 720010601} 600|473 360|657
NACHES .o i G0 | 28016 90 11090 5821430345697
TAUREAUX. ... ... 1860178 [730[910 514514303655 65
VEAUX . ... .vuieaieee 13301122011 2011430 || 798|605 |6 15| 885
MOUTONS. .. .veeene.. 162011 70| 940 1780 | {803 |550|413|865
PORCS..,.. cc0ie..e.. /10 42 [10 00 | 8 56 |10 86 73017001600} 760
et o e e e e A = s S e WP S SR P =

Marché du Lundi, — Arrivages par Départementy

LOIRE-INFERIEURE, — 30 becufs, 30
eaches, 10 taureaux, 120 pores.

MAINE-ET-LOIRE,: — 140 beeufs, 110
vaches, 25 taurcaux, 140 veaux, 60 mou-

A [a Commiss

La Commission des Cours a pris les
décisions suivantes :
~ Gros bestiaux
gualités, Veaux

: baisse 0,10 en toutes
: baisse 0.20 en exira,

tons, 80 pores; ‘
MORBIHAN, — Néant, ?

VENDEE. — 110 beeufs, 80 vaches. 25
taureaus, 15 veaux, 10 porcs, !

ion des Cours

0.50 en Ire cqual., 0.60 en 2Ze et Je qua-
Jités. Moutens : hausse 0.20 en toutes
qualités au kilo de viande nette. Pores :
baisse 0.0 en extra et Ire qual, 0.20

en Ze qualité au kile poids vif,

Les Produils

du Porc

SALAISON, LARD, JAMBON

L

Ti ng s'agit pas Tcl dos mille for-
Mmes. sous lesquelles Vart culinaire
peut nous présenter, par la charcu-
ferie, les produits du pore, mais seu-
lement de la conservation de la chair
de Ia héte et des préparations prin-
cipales qu'on en peut tirer.

11 y a plusieurs maniéres de dé-
couper le porc pour.le saler, Aprés
avoir enlevé les pannmes intérieures,
qui ne sont honnes qu’a éire fordues
pour faire l¢ saindoux. et avoir fen-
du le porc dans sa longueur, on Sé-
pare le quartier de Pavant-train de
celui de Parriére-traim,

On enléve partout le lard, que I'on
sale a part. Le quartier de devani
peut se saler d’une seule piéce ou
se deébiter en plusieurs morceanx.
Quant au quartier de derriére, on
commence par les jambons que l'on
preléve ew les découpant de bhonne
forme circulaire en dessus, la peau
doit dépasser la chair, I1 faut aveir
grand soin de ne pas attaquer Ia mo-
lette, c’est-a-dire Llos de la cuisse qui
s'emboite dans celui de la hanche :
cela nuirait a la conservation du
jamben. On- opére- sur le reste du
quartier de derriére comnle sur celui
de devant.

11 ¥ a deux modes de salaison qui
peuvent élre employés utilement
I'un sec, Pautre humide. Pour Ia sa-
laison séche, on met du sel sur la
iable d’opération, additionné de poi-
vre en poudre ou en graii's, puis on
frotte vigoureusement chaque mor-
ceau, en syant soin d'enfoncer du
sel autour des os. Les morceaux sont
ensitite rangeés um & un dans le sa-
loir, dont le fond a préalablement
recu une <cuche de sel. Ils sont ser-
rés les uns conire les autres, de ma-
niére ‘a éviter le plus possible les
vides. Lorsqu’on a disposé une cou-
che de viande, on la couvre dune
couche de’sel avec du laurier, du
ibym et quelques grains de geniévre.
On continue ainsi en mettant alter-
nativement couche de viande et cou-
che de sei accompagnée de condi-
ments déja indiqués. Lersque le té-
cipient, est plein, on le couvre d’une
derniére couche de sel plus épaisse,
sur laquelle on ¢étend un linge blanc
bien propre d¢bordant le couvercle,
on bouche cussi hermétiquement que
possible et on le dépose dans Ia cave
ou dans un licu frais.

Le mode humide consisie, aprés
avoir rangé les morceaux comme
nous venons.de Findiquer, en cetic
différence que 'on se dispense d’éta-
ler les couches de sel que I'on rem-
place, lorsque le saloir est plein, en
versant une saumure assez compacte
pour qu'un ceuf y surhage. Quelgues
heures aprés, on fait couler -cette
saumure par le bas pour la reverser
par le haut & plusieurs reprises, pe-
dant deux jours. On la laissc ensuite
couler délinitivement et on bouche
le saloir comme il a été dit,

I1 est bon de garder pour les der-
niéres couches les morceaux de moins
bowne conservation, comme e coliet,
la téte, les jambes de devamt et les
morceaux les plus osseux,

On donte ‘de-1a couleur au lard
salé A part, en le disposant dans des
saumures “d'une salaison antérienre
Qu e ajoutant & chaque conche quel-
‘dues grammes seulement de sel de

SAUCISSON

nitre pur. Pour éviter la rancissure
du lard, il faut ne laisser aucun vide
entre les couches et éviter tout con-
tact de Pair. Aussi lon conseille
Iemploi de plusicurs petits saloirs
au liew d’un seul, pour qu’il 'y ait
qu'une petite poriion de la provi-
sion exposc¢e chaque fois que l'on
a 4 prendre du lard, Pour le preii-
dre, user d'une fourchette et non des
doigts. Si, malgré toutes ces précau-
tiohs, le lard rancissait, on userait
d’ube dissolution de vingt-cing A
trente grammes de chlorure de chaux
par kile de viande avariée ou mieux
de douze a quinze grammes de bicar-
honate de chaux, Bien laver la viande
avee cette dissolution, en la pétrissant
et en la hattant jusqu'a ce que la
rancissure ait disparu, I1 est bon, ce-
pendant, de consemmer, sans trop
tarder, le lard ainsi traité.

Pour obtenir de bons saucissons,
il faut, lorsque la viande destinée 2
leur {fabrication a ¢té introduite
dans les hoyaux, les replonger dans
la saumure ot cette viamde avait
baigné, On les fait ensuite égoutter.
cn les essaie, on les emveloppe d’'un
papier bien huilé et enfin o les sus-
rend a4 Vintérieur de la cheminée
jusqu’a ce qu'ils soient suffisamment
fumés, affaire de gout, De la chemi-
née, on les tramsporie, dépouillés de
leur papier, dans un réduit bien scc.
lls ne sont bons & manger qu’au
bout d'un mois.

La comservation des jambons de-
mande heaucoup de soins, Une fois
méthodiquement coupés, on les sus-
pend dans un lieu sec et bien aéré,
les essuyant deux fois par jour avec
ur linge sans souillure; au hout

‘une dizaine de jours, on les frotte
comme nous avons vu dans la pre-
mi¢re méthode de salaison, aprés
quoi, on introduit dans um vase spé-
cial les jambons, Pun sur Pautre, les
coucnnes en dehors, et on les re-
couvre de sel et des mémes condi-
ments que plus haut. On les chargera
d’'un poids d’une trentaine de kilos.
Ils doivent rester ainsi, a Pabri de
Pair, une quinzaime de jours; alors,
cn les retive du saloir pour les sus-
rendre dans un licu sec et bien aéré
ou ils devront rester jusqu’a siccité
parfaite. C'est le moment de les fu-
mer. On les aceroche dans la chemi-
née, pendant un mois A trois ou
quaire metres du feu. Leur prépara-
tion se trouve ainsi termimée. En
altendant la consommation, on''les
suspend dans des sacs de grosseioile
exposés a4 vn courant d’air,

Si le pore est largement rémuné-
rateur par ses produits comeslibles,
il a aussi sa peau et ses soics qui
sont d’un rapport pas i dédaigner.
Comme fous les fumiers froids, le
fumier de porcest excellent pouv
terre chaude. ¥

Le pore est donc un animal dont
Iélevage s’impose dans toutes les
fermes. Il n'est pas sans donner de
déboires. mais on les surmonte par
une bonne et copicuse nourriture et
surtout par des soins de propreté
trop négligés, tandis qu’ils devraient
étre plutdt poussés jusqu’a Texagé-
ratiom,

LONDINIERES,

Professenr d’agricultre,

1844

Du Dot de hasse

DOUF les proprietés|

cloturées ===

Un régime de faveur a été institué
en ce qui concerne le droitde chasse
au profit des terrains clos altenant
4 ‘'une habitation.

Ce régime résulte de Iarticle 2 de
la loi du 3 maj 1844 sur la chasse,
complété par la loi du 1*F mai 1924,

Cep article est ainsi concu : « Le
propriéiaire ou possesseur peut chas-
ser ou faire chasser ‘en: teut temps.
sans permis de chasse, dans ses pos-
sessions aitenanies 4 une habitation
et entourées dune cloéture continue
faisant obstiacle a toute eccri¥muni-
cation avec les héritages voisins et
empéchant complétement le passage
de lTthomme et celui du gibigr J
poil, »

I1 importe de hien déterminer les
conditions qui vienment d’étre énu-
mérées afin de pouvoir exercer en
toute sécurité le droit de chasse
dans les lerrains clos,

Ces conditions sont au nombre de
cing.

Tout d'abord, il faut que le fer-
1ain sur lequel on pourra exercer
le droit de chasse soit cloturé.

Deuxiémement, ccite cloture: doit
¢ire continue, ¢'est-a-dire ne présen-
ter ni bréches mni ouvertures. .

En troisi¢me lieu il est également
exigé que la cloture fasse obstacle
a toute communication avec les héri-
tages voisins et empéche compléte-
ment le passage de I’homme et celui
du gibier & poil.

Clest la loi du 1 mai 1924, qui,
renfor¢ant sur ce point les disposi-
tions de la loi du 3 mai 1844, a exigé,
outre Ia condition de clébure conti-
nue, que ceite cloture ¢« empéche com-
plétement le passage de Phomme et
celui da gibier 4 poil ».

Déja, avant le vote de cette loi et
rar application de celle du 3 mai
seulement, la jurisprudence
avait décidé qu'on pouvait considé-
rer comme cloturé un terrain entouré
scit d'un fossé difficile a4 franchir
en raisomnr de sa largeur et de sa pro-
fondeur, soit d'une muraille’ conti-
nue dont D’élévation variait entre
1 m, 35 et 2 m. 15, soit d'ume haie
seche ou vive suffisamment solide
pour constifuer un obstacle sérieux
au passage.

C’est aux tribunaux gqu'il. appar-
tient de dire, en cas de difficulté,
si une cloiure est continue et suffi-
sante’ pour faire obstacle & toute
communicalion avec le dehors,

Quatriémement, il faut que le ter-
rain cloturé soit attenant & une habj-
tation, c’cst-a-dire 4 une consfruc-
tion actucllement habitée ou tout au
moins d¢stinée ‘@ " Phabitation. " de
telle sorte que l'enclos qui I'entoure
puisse étre considéré comme une dé-
rendance, comme Pannexe de Fhabi-
tation,

Au sujet de cetle contiguité de la
maison d’habitation et de Yenclos,
ilia ¢té jugé qu'un terrair qui est
séparé de Thabitation par un mur
ou une haic est néanmeins censé y
étre attenant s’ils sont en commu-
nicalion- entre eux, notamment par
des bréches ou des portes toujours
cuvertes.

Enfin, cinquiéme et dermiére con-
dition, le terrain cloturé et I’habi-
tation a laquedle il est attenant doi-
vent apparienir au méme proprié-
taire ; s'il s'agit d’une locatiom, il
faut que l'un et lautre aient le
meéme localaire ou fermier ; autre-
ment dit, il faut que tous deux soient
dans Ia mféme main.

Quelles personnes peuvent se pré-
valoir de cette immunité spéciale ?

La loi dit : < -Le propriétaire ou
le possesseur », Mais cette expression
doit étre prise dans un sens général;
C'est ainsi que, en cas d’usufruit,
T'usufrunitier peut invequer le bémé-
fice de ceile disposition. De mémc
ce dreit est reconnu au locataire ou
au fermier du terrainm lorsque le ter-

‘Tain a été donné & bail (écrit ou ver-

bal peu importe), & moins de clause
contraire du contrat.

11 semble sussi que ce droit de
chasse doit étre reconnu i celui qui
n'est ni propriétaire ni possesseur
du terrain et qui y exerce seulement
le droit de chasse dont il est déten-
teur ou qui lui est accordé : loca-
tai_re_ ou adjudicataire de chasse, per-
missionnaire,

En quoi consiste ce régime de fa-
veur en matiére de chasse dans les
terrains clos 2

‘Le bénéficiaire (propriétaire ou
possesseur) peut y chasser en tout
temps. ;

Cette expression doit éire -inler-
prétée dans un sens libéral « le droit
de chasse peut étre exercé indiffé-
remment pendant la période d’ouver-
ture et de fermeture de la chasse ;
il peut en étre fait usage de jour
comme de nuit, méme par temps de
neige,

11 est permis d'utiliser, 4 cet effet,

— C'EST VOTRE INTERET d'uliliser
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Limposante séance de cloture
 Le Congrés d'Unité Paysanne,
que nous avions annoncé, a cloture,
dimanche 26 geptembre, ses tra-
vaux, en Vimmense salle Wagram,
qui était archicomble.

La Loire-Inférieure et ses organi-
sations de Défense Paysanne étaient
dignement représentées.

Aprés aveir entendu dix-sept ora-
teurs déléguds, de toutes les régions
de France et, notamment.M. Dorgs-
res, le fondateur et lanimateur de
ce: mouvemeni paysan, dont le dis-
cours contre le marxisme et la po-
litique nouvelle du Gouvernement a
¢té chaleurcusement applaudi, Pas-
sistance a approuvé, par acclama-
tions, Pordre du jour suivant g

Quinze mille paysans, réunis sous
le signe de I'Unité paysanne, saluent
avec joie laccroissement continun
des effectifs et le dynamisme de
leur mouvement et se déclarent
convaincus que lunité paysanne
¢hauchée par le congrés n’est plus
qu’'une questién de'jours ;' ;

S'associent aux ‘motions votées
par le congrés et, notamment, cella
en faveur des fermiers ;  celle con-
tre le communisme dont ils se dé-
clarent les farouches advyersaires ;
celle concernant 1'Office du Ble
Ggu'ils veulent professionnel et non
étatique ; celle .concernant la -poli-
tique douaniére, qui réclame 'éga-
lité de traitement pour Findustrie
et 'agriculture et, devant le déficit
considérable de la balance commer-
ciale, la dénonciation des traités
douaniers qui permeltent, qaux étran-
gers d’inonder notre pays de pro-
duits agricoles sans rien nous ache-
ter ; celle surtout concernant Ila
paix ;

Ils oni été et ils seront encore les

meilleurs défenseurs de la nation
altaquée ; mais ils ne veulent se
battre, ni pour Moscou, ni pour Ber-
lin, ni pour Valence. Ils s’associent
aux conclusions du Congrés pour
toutes les queslions qui ont été trai-
tées et particulierement pour Ia
question du chomage; ils exigent la
revalorisation totale des produits
agricoles sur .la hasesrdes  prix
d’avant-guerre multipliés par Iindi-
ce moyen du coit.de la production,
cette revalgrisation devant permet-
tre de mieux payer leurs salariés,
Ils demandent des compensations
pour les lois sociales dont ils ne hé-
néficient pas; ils veulent olstenir
une juste rémunération’ de leurs
longues et dures journées-de travail,
seul moyen d’enrayer l’exode rural;
ils réclament instamment les allo-
cations familinles égales:pour tous
el payées par I'Etat. . @0 :
IIs sont résolus”a oblénir par la
force ce quils me peuvent pas ob-
tenir de la honne volonté des Pou-
voirs publics; ils tiennent a décla-
rer que, tant que la France sera
gouvernce par les représentants des
partis et des individus, le pays se
ruinera et qu'il ne pourra se rele-
ver que si on donne la souveraine-
lé & ceux gui constituent les réalités
essenticlles de la vie des individus
et de la vie des nations : Ia famille
et le métier; 1 :

Constatant que c’est dans I1a clas-
se. paysanle. qu'on . a .conservé le
mieux les qualités traditionnelles
qui ont fait la force de la France :
le gofit du travail, le gotit de I’épar-
gne, le goiit de Tordre, déclarent
que la paysannerie est seule capa-
ble d’assurer le relévement matériel
et moral du pays.

Ils jurent d’unir Ieurs efforts
pour. donner en Francc le pouvoir
aux paysans. :

IMPORTANTES PEPIKIERES
DE TOUTES VARIETES DE VIGKES

prix courant franco sur“demande.
B, LEMERLE, 67, r'® de Clisson, Nantes,

|75

. combattre le surmenage,
: I)mjﬂ Ia neurasthénie, la gas-
tralgie, la prétuberculese
‘ et toutes fatigmes, 2

| LE NERVOTHYL

% LE PLUS PUISSANT ;
8 REGENERATEUR DE LA SANTE
| 16 francs dans toutes Pharmacies

) ou Laboratoire PINCHINAT, = §
- 12, rue Jemmapes, NANTES

tous moyens ef enmging de chasse,
sauf ceux dont ’emploi est interdit
ou dont la seule détention est prohi-
bée, tels que filets. lacets, collets,
ete... Rappelons 4 ce sujet que les
Maires ont le droit d’interdire l'em-
ploi des armes i feu dans l'intérieur
des villes et villages, méme .dams les
terraing clos aftenant’ aux habita-

ngwa Paris|

~ Le Coin du bon Cidre

L -

(suite)

Pressurage des pommes

Les fruits destinés a faire Ie cidre
sont procurés par une quantité con-
sidérable de variétés de pommiers
dont .linfluence sur la qualité est
certaine, :

Un cerltain nombre de ces varié-
tés sont neitement supérieures aux
autres et pour faire le meilleur ci-
dre elles -devraient étre utilisées de
préférence, On. y vient peu ‘4 peu.
Mais cette maniére de faire n’est
possible que la ot, de longue date,
Ia fabrication a été T'objet de soins
attentifs, Dans la majorité des cas,
les plantations et les greffages éche-
lonnés sur plusieurs déeades ne
fournissent qu'un  « pommage »
hétéroelite. I1 faut s’én tenir a 1’uti-
lisation de pommes '« tout-venanis »,
extrémement diverses, que Ion bras-
se comme elles se présentent.

Il est possible d’en tirer, d’ail-
leurs, un {rés bon parti en obser-
vant quelques préceptes faciles, ne
compliquant ‘'pas sérieusement ‘le
travail, - _ :

Il est indiqué de constituer un
judicieux équilibre des saveurs do-
minantes : douce, aigre et amére.

La présence de pommes améres
contribue 4 une meilleure conserva-
tion. Les pommes aigres (ou acides)
favorisent la clarification. Une bon-
ne proportion semble éfre autour de
un quart de chacune pour moitié¢ de
pommes douces. | : :

" 11 faut aussi tenir compte de ’épo-
que de maturation, ; ;

Certaines variétés miirissent Ieurs
fruits dés septembre-octobre. Ce 'sont
des “variétés ' de -premiére saisom.
D’auntres peuvent attendre trés long-
temps ; elles se conservent bien et
leurs qualités vont ‘s’améliorant jus-
qu'en décembre et plus. Ce sont des
variétés de troisiéme saison. Enire
ces extrémes, les variétés de deu-
xiéme saison sont a point de Ia mi-
octobre & fin novembre,

Il importe de faire des lots sépa-
rés de ces fruits différents, Pour plu-
sieurs raisons, les conséquences qui
découlent de celte précaution sont
plus importante qu'on ne limagine
généralement,

En premier lieu, c’est au moins
une imprudence de mélanger les
fruits mirs de honne heure et se
conservant mal avee les autres, Pour
peu que Ia fabrication se trouve re-
tardée, les fruits mirs ne manquent
pas de pourriy ; ils contaminent les
pommes saines qui auraient pu at:
tendre plus longtemps,

Le résultat peut étre désasireux.

Le classement des pommes, d’aprés
les époques de maturité et leur ré-
partition en plusieurs lots A bras-
ser successivement, réduit- done les
chances d’altération.

Mais il y a plus;

Sans risque aucun, il est possible,
ensuite, d’étager la fabrication sur
une période assez longue — plusiecurs
semaines — et cette latitude se
produit par aun moins deux avan-
tages concrets :

1° Le pressurage ne demande pas
4 étre exécuté dans un délai trop
court, On peut attendre jusqu’aux
jours ol les travaux des champs
laisseront des loisirs, quand survien-
dra, par exemple, du mauvais temps.
Faire le cidre devient. alors une
opération accessoire, une besogne
complémentaire, qui ne ngyit pas ou
géne ''peu lexécution des travaux
fort variés et importants qu’il est
essentiel d’accomplir dés Pentrée de
Pautomne (beiteraves, préparation
des térres a blé, semailles),
2° Les fruits qui peuvent n'étre
utilisés qu’assez tard en saison,
quand Ia températurc ambiante est
déja fraiche ou méme froide, four-
nissent le plus souvent des cidres
mieux équilibrés et de qualité plus
réguliére. La fermentalion se fait
plus lentement avec une meilleure

deéfécation et la conservation est
mieux assurée. -

Par opposition, mentionnens les
inconvénients présentés par les cix
dres obtenus de honne heure aved
des  pommes fravaillées aussitot
aprés leur récolte, 4 une époque oti
les journées sont encore ensoleillées
et relativement chaudes. Ils fermenx<
tent vite et se gardent difficilement.’

trop élevée au moment du pressus
rage, :

Conservation des pommes

Les pommes sont mises en tas a
proximité du Heu ou elles seront
fraitées, a I'abri des intempéries s
possible, dans un local couvert et
bien aére,

On peut fes disposer a méme le sok
s'il est sain. Dans le cas contraire,
il convient d’établir un plancher for-
mé de planches juxiaposées et lé«
gérement surélevées, afin de mieux
ménager une aération par le des-
sous du tas,

Celui-ci ne doit pas atteindre une
trop grande épaisseur ; soixante &
quatre-vingt centimétres parait éire
un maximum pour une conservation
assez longue, tout en ayant soin de -
placer verticalement, ca et 13, quel~
ques fagots destinés a4 remplir le
rile de cheminée d’aération,

Si le tas est installé au grand air,
c’est-d-dire & la pluie, Te planchen
surélevé est indispensable et il esl
bon de recouvrir de paille, ¥
Dans ces conditions, et en établis-
sant une certaine surveillance, la
conservation peut se prolonger du-
rant plusieurs semaines, Les pertes
sont insignifiantes si 'on a soin de '
placer les lots en tenant compte des
maturités dans Pordre ou ils devront
étre. conduits au pressoir,

‘(4 suivre.))

(ffres e Demandes

- Service réservé a nos Adhérents

Ecrire ou s’adresser au Syndicat,
3, Place Petite-Hollande, NANTES

- TARIF

Pour une seule insertion : B fr,
par annonce de B lignes maximum

1 fr. 25 par ligne supplémentaire

! OFFRES
. 245, — A louer, pour l¢ 25 avril
prochain, a4 10 km. de Nantes,

FERME de 17 hectares, Prix d’ar-
gent ou de denrées. Sadresser a
M. Templier, 50, avenue Pasteur,
Nantes., :

255, — Etude de M°® René Jouzel,
notaire, rue du Commandant-Boulay,
n> 4, a Nantes (place Royale,

tie de 1a PROPRIETE DU ROCHER,
commune de Bouguenais, contenant
O h. 27 ares, dont 2 h. 80 en vignes
de Muscadet, 2 h. 14 en cépages di-
vers et le surplus en prairie, Vigno-
ble produisant ‘du vin de qualité,
Pour traiter, s’adresser 3 M. Tem-
plier, expert, 50, boulevard Pasteur,
Nantes, Tél, 323.87,

261. — A louer, pour le 1*" no-
vembre 1938, FERME de 14 hecta-
res % d’un seul tenant, au Fonteny,
Couéron, bordure grande route dc
Saint-Etienne, a4 9 kilométres de
Nantes, S’adresser 4 Mme Saumen,
38, rue Lamartine, Nantes

DEMANDES

136. — On demande UN MENAGE
jardinie%', quatre branches, la femme
s’occupant de deux vaches. S’adres-
ser au Syndicat,

138, — MENAGE de 31 et 25 ans,
deux enfanis, cherche place dans
maison bourgeoise, soit pour vigne
ou jardin, femme basse-cour. S’adres-
ser au Syndicat,

139. — On demande UN MENA-
GE cultivateur, femme basse-cour-
riere, pour environ Sud-Nantes.
S’adresser au Syndicat. :

140, — On demande i acheter
d'oceasion une SOUFREUSE, mar-
que « Castaing », a traction dun
cheval, S’adresser au Syndicat,

141, — On demande une BONNE
trés sérieuse, de 18 a 35 ans, aimant
de préférence le travail de jardin,
Sadresser au Syndicat,

e a1 e e e

Savons
G. H. B, 415 fr, les 100 kg., Dar
caisse de 50 kg,

Croix :Or, 415 fr, les 100 kg,
par caisse do 50 kg, £

tionsa o %
7 ciBOUZAT_I_ER;

Pris magasin Nantes,

LOTERI

n°® 1 bis). A vendre 4 I’amiable, par-|

N0 NERGURULES|

Grains et Farines

Voici les Cours officiels des ecéréales
et farines dans notre région i ce jour :

Nantes, le 29 septembre,

Avoine grise ou noire Bretagne 123
Avoine bigarrée Bretagne..... 118

Sarrasin Bretagne.y..eeoen.o 149
Orge indigéae (Cotes-du-Nord) 141
Orge Maroc ....... e et e e 149
Mais' Indo-Chine..........u... 1317
Son région, bonne fabrication 101
BiziSaigoniNS il s, 28 & 1hg

Cours du Bétail

SYNDICAT DE LA BOUCHERIE
DE NANTES
ET DE CAMPAGNE

Cours du 24 septembre
VEAUX : 453, — Le kilo sur pied :
Ire qualité, 5.10 a 7.10: moyenne, 6.10.
A déduire 0.80 par kilo pour la eampa-
gne. Moyenne, 5.30.

BEUFS : 31. — Devant-: 1re qualité,
le demi-kilo net, 3.50 4 4; %¢ qual, 2.75
a 3.25; 3¢ qual, 2 i 250, Derriére
lre qual, 550 & 6; 2% qual, 4756 a
525 ; 3¢ qual, 4 a 4.50,
MOUTONS : 179. — Le demi-kilo :
MOUTONS : 172, — Le demi-kilo :
Ire qualité, 7 a 7.530 ; 2e qualilé, 3.75
a 6.75.
Agncaux sans tarif,

Fourrages
Paille de blé 3
hottelée- . ... ovisusy caeum 20D

Presstpas L, e o)

Ces prix s'entendent par guantitd
minimum de 5.000 Lilos, départ licusx
de production

Légumes et Primeurs
MARCHE DU CHAMP DE MARS

Nantes, le 29 septembre,
Artichauts, les 12, 18 fr, — Bette-
raves, Ies 12, 6 fr. — Carottes, la botte,
1 fr. — Céleri rave, la botte, 8 fr, —
Qéleri blanc, la botte, 4 fr, — Choux

pommes, les 16, 30 fr, — Choux-fleurs,
la piéce, 2 fr, — Cresson, les 12, 6 fr.
— Chicorées, les 12, 4 fr, — Epinards,
le kilo, 2 fr., — Haricots verts, le

kilo, -8 fr, — Laitues, les 20, 3 fr. —
Melon, la piéce, 4 fr. — Navets, le pas
quet, 2 fr, — Oignons, le paquet,
1 fr, 50, — Poireaux, la botte, 5 fr. —
Pommes de terre, le kilo, 0 fr, 60, —
Poires, le kilo, 4 fr. — Romaines, les 12,
3 fr. — Radis, les 12, bottes, 4 fr, —
Raisin, le Lilo, 4 fr. 50, — Tomates, lc
kilo, 1 fr, — Pomuues, le kilo, 1 fr, 50.
= Scorsontres, le paquet, 2 fr.

Pommes de Terre
Marché des Innocents

Paris, 29 . septembre.

Les 100 kilos vrac, départ : Hénaut
Loiret, 90 &4 92 ; Royale d’Orléans, 80 :
Julie Bretagne, 68 ; Mayette, incotée ;
Duchesse Bretagne, 53 ; Saucisse rouse
Bretagne, toute venante, 48 a y
grosse trié2, 53 4 58; Vendée, 75; Early
rose, Sarthe, 56 a4 57 ; Etoile du Nord
do Loiret, 48 ; Beauvais Sarthe, 46 ;
Ella Bretagne, 37 a 38 ; Woltman Seine-
c¢t-Oise, consommation 36 & 37 et fécu-
lerie 30 ; Eerstelingen, Nord, 48 & 49 ;
Oise, Somme, Aisne, 49 & 50 ; Sarthe,
33  a 94 3 Maine-ct-Loire, 55 ; Loiret,
53 a4 54 ; Ronde jaune Bretagne, 43 a
44 ;3 Sarthe, Mayenne, 48 & 45 ; Loiret,
46 a 47 ; Auvergne, 46 : Rosa Marne,
80 nominal ; Sarthe, 85 ; Loiret, 78 &
80 ; Morbihan, 67 & 68 ; Cotes-du-Nord,

72 13,
Carottes

(4 a
Cours indéeis. Vrae, départ ¢ Auxon-

| pe. 100 ; Poitou, 110 ; Lue, 80 § 90 ;
| Appoigny, 110 ; Meaux, 110,

Oignons

Les 100 kilos logés, départ T Auxonne,
155 : Saint-Brieue, 150 ; Roscoff, 130 ;
Poitow, 170 ; Verberie, La Fére, 160
Charleval, 130 ; Pouliguen, 140 ; Mazé,
sans offres i Tovlouse, 140,

T —

Navets

Base, 65 & 70 vrac, sur wagon départs

Pailles ~ Fourrages

Paris, =— March¢é libre.

Balles pressées, les 100 kilos, départs -
Centre, Ouest, Nord :

Paille de blé, 16 a 19 ; d’avonie, 14
a3 gg. d’orge cu escourgeon, 1250 a

13.50. ;
Foin, 22.50 & 23.50. Luzerne, 32 & 3L
Trefle, 23 & 26,

Cours des Yins

La barrique, prise & Panche et sui=
vant régions
MUSCADET 1.000 a 1.100

ssseccsaned

GROS-LLANT s ian e sseian 450-a - 350
SEIBELS teivieendienes 4702 525
G @ PG
Foires et Marchés de ia Semaine

—— e,

Lundi 4 : Blain, Nozay, Pontchii«
tean, Port-Saint-Pére, Varades,
Mercredi 8 : Blain, Riaille, Saint«
Etienne-de-Monilue.

Mercredi G : Chateaubriant, Mas
checoul, Saini-Pére-cn-Retz.

Jeudi 7 : Ancenis, Cordemais,
Vendredi 8 : Sainte-Pazanne,
Samedi 9 : La Chapelle-Launay,
Mauves, Saint-Viaud,

Dimanche 10 : Bourgneuf, Saint

: |Jeachim,

Passez t'heureux Dimanches

dans Pune des localités suivantes ey
utilisant les

Biilets de Fin de Semaine

avec 40 % de réduction que le P.O.-Midi
met a votre disposition au départ de
Narnites-Orléans pour : Oudon, Ancenis,
Anelz, Varades, Montrelais, Ingrandes-
sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,

Validité : du samedi au dimanche A
24 heures (1) ou du dimanche au lundi
& 24 heures (2).

Des validités spéciales sont prévues 3
Poccasion des fétes légales,

(1) Ces billets ne peuvent étre uli~
lisés au retour le samedi,

(2) Ces hillets ne peuvent étre uliisés
& l'aller le lundi,

Tous renseignements complémentaires
vous seront donnés par les gares P.Q-
midi,

Le billet ae ,.n de semaine assure
plaisir et sanié,

: NANTES (Talensac).

Le demi-kilo :

Beeuf. — 1re catégorie, 7 & 1250;: 2e
catégorie, 8 & 4; 3Je catégorie, 1.50.

Veau. — 1Ire catégorie, 7 a 12 fr.;
il;e catégorie, 6 a 7.50 ; 3e catégorie,
T

gefcntégorie, 750 a 10.50 ; 3e catégorie,
T

Pore, — 6 & 8 fr, b0,

Beurre, — 11 & 18 fr, 50. '

(Eufs. — La douzaine : 750 & § fr,

Poulets. — 7.50 a 8 fr,

Lapins, — 850 a 6 fr,

ANCENIS

Poulets moyens, la couple, 550 &
0.75 ; camards, la piéce, 8 & 3.25; pi-
geons, la couple, 8 & 10 fr.; lapins, la
pitee, 225 a 250; ceufs, la douzaine,
750 a4 8 fr.; beurre, le demi-kilo, 11
4 12 fr. Veau, 6 & 6.50 le kil.; pores,
6.75 & 7 fr.; porcs de lait, 120 & 130 fr.

CANDE, 27 septembre. |
Blé, les 100 kilos, 181; orge, 135 &
140 ; avoine, 115 & 125 ; paille, les 1.000
kilos, 180 & 220 ; foin, 250 4 300.
Poules, 1a couple, 24° 230 ; poulets, 20
@26 ; canards, 18 & 24 : oles maigres,
la piéce, 18 & 22 ; lapins, 10 & 13; la-|
[ pins de garenme, § & 5.50 ; litvres, 6 &

La nature des fruits y est sans doute- :
pour.quelque chose, mais c’est aussi’
une conséquence de la température,’

Mouton, — Ire catégorie, 11 a 12 frgs
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DAR
- CHABLES FOLED

Elle sera. donc & méme de vous
donner; des, . indications .précises.
Cela vous | permetira d’élablir ce
signalement auquel vous tenez tant.
Mais il "est probable, Bastien, gque
noire inconnu par honte de son
indiscrétion, n'osera pas reparaitre
au manoir,

— Qui sait 2 murmura le garde,
Secouant la téte comme pour en
chasser une idée obsédante.

Puis, moins préoccupé, moins ru-
de, il ajouta :

— Jai dit le peu que je sais. Si
Madame n’a plus rien & me deman-
der, je me retirerai,

— Allez, Baslien. Bonsoir et ne
tarabustez plus ceite pauvre DMa-
riette, :

=— Elle ne m'en garde pas ran-
cune. Je sais me faire pardonner

28 ; perdrix, 6.50 & 7 ; pigeons, Ia cou-
ple, 9 & 11 ;° ceufs, la douzaine, 7.75 &
8 beurre, la livre, 8 4 9.

Porcs .gras, le kilo, 6,60 & 7; porcs
maigres, 6.50 & 7 ; porcillons, la piéce,
90 & 130,

CHATEAUBRIANT, 20 scptembre.

Avoine, 125 4 130 ; seigle, 118 & 120;
orge, 145 a 150 ; sarrasin,-140 & 145 ;
son, 100 .4 105 ; son de sarrasin, 11p a
12075 Tid

Paille de blé 145 § 150; paille d’avoi-
me, 130 A 140; foin, 190 & 200 les 500
kilos.

Cidre ordinaire, la barrique, 85 & 90;
premiére qualité, 90 & 100 fr, droits en
sus. =

Les 1,000, kilos ¢ pommes & cidre,
180 a 200 -fr,; pommes de distilleric,
160 a 170 fr. Récolte déficitaire dans
Ia région. - : 3

Pommes de terre, 65 &4 70 le quintal.

Beurre en ' gros, le kilo, 20 & 20.50 ;
fin, au deétail, 23 a4 24; ceufs, la dou-
gaine, 8 a. 8.50. - t

La pitce : poulets, 12 & 15 fr.; en-
mards, 18 4 20 fr.; pigeons, 5 & 8 fr.;
lapins, 10 & 14 ; liévres, 22 & 24 ; apins
de garvenne, 6 .4 6.50; perdrix, 700 &
8 {r.

Beeufs gras, 4 & 4.25 le kilo : vaches
laitiéres ou amouillantes, 2,500 & 3.000
fr, piéce ; vaches grasses, 3 a 3.59 le
kilo ; génisses, 1.800 a 2.200 fr. pi:cc ;
veaux de lait, 6.4 550; veaux gras,
550 a 6 fr, le kilo; moutons, 450 &
926 le kilo; porcs de lait, 100 & 120

mes brusqueries, dit le garde, riant
en mari sitr. de soi. Que Madame
dorme ‘bien ttanquille I Alerté, j’au-
rai Veeil... et la poigne au besoin.

Ayant dit cela de sa voix ferme
et résolue, le jeune géant s’éloigna,
De chaque rencontre avec ice servi-
teur-1a, Mme de Saint-Rambert gar
dait une impression de sécurité et
de protection dévoude.

— Mon garde, se disait-elle, est
un brave garcon, de plus un garcon
brave.

Et la vieille dame ecut, cette nuit-
la, le franquille sommeil que lui
avait sovhaité Baslien,

CHAPITRE 11

Au réveil, 4 ne rien voir que

brumes grises en 'aube ensoleillée,
la chatelaine fut ressaisie du souci

fr.; pores maigres, 180 a4 200 fr.; pores
gras, 6.60 4 6.65 le liih_;._;' T

“BLAIN, 28 septembye.

Blé (taxe officiclle), 181 fr, les’ 100
kilos; farines, 249-251; soms; 109194 ;
avoine, 122-130.; seigle, 130-135; orz:,
145-150; sarrasin,: 140-150; paille, 130-
140 les 500 kilos; foin, 110-120. — Beur-
re de laiterie, 13 & 13.50 la livre; beur-
re ordinaire, 12 & 1250; ceufs, 6.25 a
6.50 la douzaine; lait,” 1.30 le litre.
Poules ct poulets (suivant dge et poids)
20 &4 40 fr. la couple (5.25 & 5.50 livre
vif); oies, 38-40 (5.50-b.75 kilo " vif);
canards, 16-25 (6.75-7 kilo vif); pigeons,
7.60 & 850 la couple; lapins domesti-
ques, 12-3 256 (5.20 4 550 kilo vif): —
Li¢vres, 22 a 25; levrauts, 10 a 20; pi-
geons ramiers, 4.75 4 5; lapins de ga-
renne, 5.50 a4 6.50; perdrix, 6 a 7.50. —

Beeufs, 8.90 a 4.30 le kilo: wvaches,
3.25 a 3.75; taurcaux, 3.30 4 4.20; gé-
nisses, 4.30 a 4.50 le kilo;. veaux, 5.75
4 6; moutons ct agpeaux, 4.50 & 550, —
Porcs gras, 6.40 a 6.60 le kilo; porcelets
de 6 semaines & 3 mois, 110 & 220; cou-
rantins, 230 & 340, — Cidre, 90-a 120
fr. la barrique de 225 litres (droits de
circulation ‘en sus), au détail, 0.75 Ie li-
tre. — Pommes a cidre, 190 a 210 la
tonne. . — Pommes de terre, 66 & 65 fr.
Ies 100 kilos. La foire du mois aura lieu
Iundi prochain, 4 octobre.

SAINT-ETIENNE-DE-MONTLUC
Poulets gros, la couple, 40 & 45
moyens, 30 a 38 ; petits, 20 & 30; la-

l

passée sans missive pour le manoir,

de ses -yeux, L’heure du courrier

ce souci s’aggrava de lincertitude
ou la laissait son fils.

— Comme il tarde ! pensait-elle,
Xavier devrait éfre ici, Pourquoi
s'arréter 4 Marseille lorsque, dans
toutes mes lettres, je Iui dis ma
fievre d’attente ? Ne ressent-il au-
cune de mes impatiences ? Pourvu
que nul accident de chemin de fer
ou “d'auto...

Dans une peur d’attirer les mal-

heurs ien les imaginant, Mme " de
Saint-Rambert n’osa préciser ses
pensées, :
i - Dans' Iimpossibilité ot elle étail
de lire, d’¢erire, de s’adonner i ses
occupations -habituelles, il lui fal-
lait un grand effort de volonté pour
enrayer lemprise du décourage-
ment, A ne plus voir, elle avait:I'im-
pression d’une vie en suspens. Com-
bien elle se sentait plus seuld de-
puis son infirmité !

Et sa fil'cule nc devait revenir
au manoir que le lendemain |

La matinée, la journée plus ehpm‘c
cussent paru de fastidieuse longueur
si, vers dix heures, Catherine, entrant
dans la chambre de sa maitresse, n'a-
vait annoncé d'une voix triomphante:

— Une dépéche pour Madame !
Ca ne peut étre que de M, Xavier,
— Ouvre vite, lis-moi ¢a

pins, la piéce, 12 4 18, — (Eufs, 1a dou-
zaine; 8.40 ‘4 9 ; “beurre, le demi-kg, 13
4 113.50. — Veauny, le kilo, 6 & 7. —
-Vaches grasses, 53, Wendues 47; pre-
migre. qualité, 4.70; deuxiéme, 4 ; troi-
sitme, 1.50 & 2 fr. Taurcaux, amenés 3,
vendu 1, .4 3.76 le kilo, Vaehes pleines
ou - en'rlait, - 76, *vendues “40; premitre
qualité, 3.400; deuxiéme, Z.900-; troi-
si¢me, de 1.000 & 1.300.

= & Arrivergi -aujourdhui, mais
Re sais & quelle heure. Affection res-
Peclueuse, "y W Ead 2
L, Tout de. méme e
Secria’ joyensentent la::ghitelaine.
D’0lt est dat¢- e felégramme?
' — De Pagis, penf Dheures. -

= Aprés gire arrtie 2 Marseille,
s’arrétep_enéorc & Paris, en voild nin
voyage de tortye.pour un colonial !l
I1 n’est gure pl-é.ssé d’cmbrasser sa
vieille maman, ‘ce flincur-la. Quelle
idéc de me t¢lggraphier quand j'ai
lje téléphong ot serais si heureuse
d’entendre gq voix ! Xavier ne m’ap-
prend méme pas s'il arrivera par le
chemin de fer ou en auto, Il n'y
aura pas pensé. Mon fils se montrait
sentimental et~prévénant étant pe
tit. {Les affaices b}'aé’éégs la-bas, dc-
puis vingt ans, l’alll‘bqt rentu pra-
tique’ et froidi J'aurais| dfi m’y
attendre, A Bl
Il y eut un silence ol le wisage |
expressif d¢ Mme de Saint-Rambert
refléta quelque mélancolie, Catherine |
slen apercut et voulut dissiper cette
fachense impression,

Pk Madame aura tot fait, par ses
darésses el ses giteries, de rendre |
M. Xavier aus§i aimant et sensible
que! jadis,
' — Je ‘p'ose. le croire, Devenus
grands, {ant d’hommes' sont diffé-
rents de ce quils étaient petits I

il se décide !

g PORNIG
" Poulets gros, 38 a 42 fr. la couple ;
poulets moyens, 32 4 36 fr, la couple;
poulets petits, 28 & 30 .fr. la couple;
canards, 18 & 22 fr, pidce; pigeons,, 17
A 20 fr. la couple; lapins, 17 a 20 fr.
pitce; ceufs, 7.50 & '8 fr. la douzainc;
beurre, fermier, 12.60 4 13 fr. la livre;
‘autre beurrey Il 4 12 fr, la livre,

v = -

i

: “GLISSON
"Blé, 181; farines, 251; son, 95 a 100;
avoine, 132 & 135; haricots brezins, 300
4 320; lingots, 400 a 420; foin, 200 &
210, les 500 kilos; paille, 120 & 140, —
Poulets gros, 40 & 45; poulets moyens,
31 a 89 : poulets petits, 26 a 30. —
Beurre “der ferme, 1150 a 13 fr. 50 Ia
livie; de beurrerie, 11.50; ceufs, 7.50 &
8 fr, la douzaine, en hausse. — Vaches
grasses, 3 -4 4.50 le kilo sur pied ; va-
ches laitiéres, 1.800 & 3.400 ; porcs gras,
7 fr, le kilo vif; veaux, 6 &4 6.50 ; porcs
de lait, 150 & 225,

ARTHON-EN-RETZ
Poulets |gros, l1a couple, 35 [ 40 ;|

la” pitce, 15;  pigeons, la couple, 12;

moyens, 30 a 35; petits, 25 ; canards, |’

* Le Syndicat décline toute responsa-
bilité quant a la teneur de la Publicité
et des Annonces.

Le Gérant : K. FAIVRE,
R T e AN T T L T

Voulez-vons une situation agréable et
lucrative ?

APPRENEZ EN PEU DE TEMPS
" ET A PEU DE FRAIS
la COIFFUKL homme et dame, la coupe,
Ia mise en plis et indéfrisable, le mes.
sage  facial,. 13 manucure et pédicure
dans (nos SALONS et i
AN ;' ATELIERS de COIFFURE
I1.1niqti_em.exﬂg spécialisés pour

lapins, la piéce, 12 a 15 ; ceufs, Ia dou-!
— Beeufs gras, le kilo, sur pied, 4.50 ;|
beeufs de travail, la paire, 4500 ; vaches.]
grasses, le kilo, 4,50 ;. vaches laititres,
1.800 ; taurcaux, 4.50 le kilo; veaux,
6.75 ; génisse, l'unité,” 1.200 ‘fr.; porcs,

475 le kilo; porces de lait, 150 & 180,

Vos terres ont besoin de CHAW X

Pour vos BBL.IES épandez a Phectare

50 kgs. ie CIANAMIDE e CHAUX |

20 pour cent d'AZOTE AMMONIACAL - 60 & 70 pour cent de CHAUX ACTIVE

de ['Ouest

$¢¢ A= d’alimentation et @approvisionnement - Magasins Bleus.)
600 Succursales dans 10 départements b

L A LRI

CACAQ exira [ e R e A R R A R
(TOMATES concentrées

® 0 e v ainTelely

RECLAME o' OCTOBRE|

le paq. 250 gr,
le 1/4 boite .,

3 25
{78

zaine, 6.50; beurre, le demi-kilo, 11.,50.}! "

VINS FINS - L

BISCUITS « Croquettes dorées »
LSSENCE DE CAFE « Flandreau »
MORUE nouvelle, gros poissons w

les 250 gr. oo
le flacon .,, .
le 1/2 kilo ozew

IQUEURS.

BOURGOGNE Supérieur ..oces eme 18 bot, 18 ol verr en plos
COGNAGC « RADJAH » .4+ xmvamecmn 18 bout, 78 ol vorre un plus

Sl T

TRIPLE-SEC « CONTINENTAL » .-, h lis. ...,

varre en plu®
logt

3 60
4 28
3 00

-1
ei 00

5 50 ;
28 00 ]

PANTOUFLES confortables, semel-
les salpa, drap couleur .--....

ICHEMISES Américaines, laine blan<

y Che Et rose GICV e(EXE e oo 0 o700 s e 0 0 0
ICALECONS jersey coton molletonné
LAMPES & essence ..uveunvveoviisn

AMPOULES électriques  dépolies
115/]25 VOUS ... .v0vawe vonces vz

la paire , ,5nve

Pune e u
I'un

BVF AT verm

l'une corcon

I'une everren
la-boite , .+«

CHAUSSURES - BONNETERIE - MENAGE. -

15 00

12 50
i 00
8 50

4 75
2650

Les DOCKS DE L'OUEST se sont

imposés par la vente
de Produits de tout Premier Ordre

TART de la COIFFURK
et des SOINS de BEAUTE
‘Les cours sont donnés par professeur
diplomée et médaillée de Paris,
Lbis, rueyKervégan, NANTEY, T€l. 12847
I |e nnée  d'existence & Nantes,
Nombreuses références,

Haissera un vide au diner de famille,

ihumeur ct décidé de tout sans pren-|

tgelie, truites

— .Oh! pas toujours, Madame,
Beaucoup ne changent pas.
: Que ‘Dieu t'entende ! Autre
_c'l_l_t_).‘ip me _eonirarie, bonne Cathe-
vine, Ma “fillefile. ne ‘'sera  pas
aupres .de moi powr accueillic mon
fils, . Quel dommage ! - Sen absence

~— Bah'! Le vide sera comblé dés
demain, Que- nolre -jeune chitelain
soit - de retour, wyoila lg principal |
Ce.n’est. veaiment pas le“moment de
s'attrister, | e o

— Tu as Taison, Aussi je veuk,
malgré ces témps - de ciise et de res
trictions, que ‘la rentrée de I'héri-
tier au manoir soit fétée aussi somp-
tueusement que possible. En pareille
ceeasion, Jje ne. lésincrai pas. Va
trouver ton mari et pricle de mon-|
ter. J’ai pas mal d'ordres a lui don-
ner. Bm Fattendanf, je vais penser
au menu et combinér le programme
du gala...

Quand Célestin se présenta, la
chatelaine iavait recouvré sa belle

dre conscii de personne,

LElle énuméra d’un trait les mets
cloisis pour le déjeuner : ceufs 4 la
au blen, cotelettes
d’agneau aux petits pois, galantine
truffée awec salade” de légumes, fro-
mage, glace pralinée, tarte et fruits
rafraichis, Comme vins, chablis,

pommard et champagne pour finir.
Bien c&itcndu café et liqueurs va-
riées. Vpissclle plate et verrerie
mousseline,

Cette infraction gn_régime frugal
prescrif par le doctcur étonna le
vieux maitre d’hotel. Sa surprise
devint de la stupeur quand Mme de
Saint-Rambert ajouta :

- 1l va sans dire que Bastien, en
uniforme,
l(_‘{;ié de la grille, afin de saluer mon
fils au passage. Vous enfilerez volre
habit, Célestin, et veillerez i ce que
lgg jeune .valet de chambi
chauffeur
Le resic du personnel;: jardiniers
cpmpris, scra e tenue. de diman-
che. Invitez de ma part M, le Curd,
le maire, les conseillers miunicipaux,
les pompiers el tous ceux du vil-
lage, désircux de serrer la main du
chatelain, 4 venir golfer an manoir.
De scize & dix-neuf heures, entrée’d’alerter le pays'et 'de melire Ia mai-
libre du parc et buffet: permanent.
Assurcz-vous le concours de l'or-
phéon. Et, dés le crépuscule, lu-
nhiéres !
Tant pis
Tant pis si la basse-cour sc dégar-
nit ! Tant pis si mes espalicrs sont
ravagés ct si mes caves se vident'!
— Madame va un
va Célestin. :
L'ckaltation subite de la vieille

dfunc, aprés la dépression des der-

niéres semaines, avait d’abord esto-

magué ce serviteur dévoué, mais

parfois flegmatique el ‘roitinier,.
L’existence réglée, paisible ot silen-

cicuse - du . manoir allait-elle’ éire |
brusquement bouleversée 2

L’alarme fut de courte durée, Cé-
lestin  savait, par expérience d’un
service de seize ans, que les embal-
lements de sa patronne, — derniers
feux “d'unc ‘ardente imagination, —
s'cteignaient au premier appel a la
raison..-Son ¢moi - rapidement mai- |
trisé, il reprit avec son ealme cous -
tumier ;

— Heurensement que Madame n’a
quun fils 1 Si elle en avait irois ou
sculement deux;’ de’ ¢e’ trainda ce
serait la ruine. Madame m’a trop .
bien et trop souvent préché I’éco-
romic pou que je prenne ses ord l.'(:'i
i la lettre, Pas: besoin, a I'avance,

se metfra en faction- &

et le

endossent leurs livrées,

son 4 Venvers.Fiez-vous 4 moi. Ef,
sans de si grands frais, je ferai pour
le mieux: .3

— Votre mictux ne scra pas assez,
mon bon Célestin 1 s'obstina la com-
tesse. Aprés une si longue absence,
je veux que mon fils soit chalcureu-
sement accueilli; je veux que le
souvenir “de son retour revive cn
toutes les miémoires comme un beay
jour de féted (A suivre)s

du sous-sol _aux greniers

si les plombs sautent!

peu fort, obser-

[l
{

by ,
e o |

Il a engraissé A vue d'ceil |
Son poids est extraordi.
*maire - Il a mangé du riz,

V'aliment de complément
le plus efi‘icace.
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disponibles

Tous TUYAUX pour VIN

en Magasin

7, Basse Rue de la

GOODRICH

ASi)iralion, Refoulement, Soutirage, %

(sur le guai d’Orléans)

4
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des COUKROIES de TRANSMISSION
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sux iiembres du Syndicat sur présentation de leur carte
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HMAISON DB CONRIANCH

LA POUDRE
S ELOE

Trente Années de Succés
Milliers de References

Usine 8 Blois (L&c)

§ Reconnue la pius eflicace par 16s sommités agricolss

La réclamer a votre fournisseur. habitue:

{ Pour I Irailement a sec demandez Le “ VITRIOLEX SAINT-ELOI” |

les engrais

AZOTES
augmentent
la QUANTITE
'§ etla QUALITE
il des "3?&2“

CIANAMIDE

~ DOTAZOTE
NITROPOTASSE

e
,
SYNDICAT PROFESSIONNEL DE. L'INDUSTRIE

5, rue. Anizon,K Nanted

‘PHQSPHATE PAR~ EXCELLENCE

3
4!

MR o ot R

TOUJOURS A LA BASE
D'UNE BELLE RECOLTE

(ENGRA

(0
{

b 1t 1‘
ultiples
901?;; m’és PETITS : des milliers de jouets mécaniques (sl nécessaires &

I nettes, etc..
.® POUR LES

Cyclisies !

GRANDS : Bicyclottes, Tandems, Pneus, Eclairages ot les
accessoires qui composent un vélo.

leur développement physique) Vélos Jouets, Tricycles,

FITEZ.. de Il'occasion unique
qu?%?us ez;;ct off?r:te d:acé:eéter et d'équi-
otra bicyclette a de
'f%u‘é tLucrt'n,v,rx?‘rbles de BON MARCHS =
Avant la hausse, nous avons pu §
acquérir de nos fabrigues d’énormes g
guantités de marchandises de qualité B
exceptionnelle.

Autos, Patl-

MAMANS : une gamme incomparable de Voitures d'Enfants
«fous modeles, & des Prix imbattables.

que vous pourrez obtenir & 25 75 de leur valeur réelle.
GRAND COMPTOIR VELOCIPEDIQUE NANTAIS

LE MIEUX ASSORTI ET LE

"1, place Bretagne, NANTES « Téléph, 126.57

/Avant de fixer votre choix, renselgnez-vous all
leéurs et vous achdterez chez nous ensuite.

DE . TOUTE LA . REGION %
TS p e S e P A s R RO M B et

MOINS CHES

i} Xind o \ T : - . i
NANTES == Imprimérie SAINT-CLEMENT, anciennement DUPAs & C*. b7, rue Saint-Ciecment, == Téléph. 146-55, = Compte-Postal : 5.683-Nantes
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