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Un brin j_ggausette

Le sidque de
la vitesse, ous-
que nous vi-
vons, exige que
tout.  va- vite,
que tout  soye
interchangeable.

Comme  des
piéces déla-
chées,

Jusqu’d les Minisses qu’échappent
point a lz régle et qui se changent
aussi vite qu’un pneu.- Ben siir, c'est
pointcles roues de secours: qui -man-
quent... = - )

A pretve' lz dernidre crévaison —
pardon — la derniére crise ministé-
riclle du. 22 aotit, qu’'avant été ar-
rangée en un tour de main, en moins
de 240 minutes.” Deux. minisses dé-
faillants avant été remplacés par
detux minisses volontaires, de ‘méme
calibre et méme fonte. Et la ‘méca-
nique continue.

Comme dit les amoureux, : Une
de perdue, dix de retrouver:!

Mais' une autre avantage de l'in-
_terchangeabilité des tuyaux. de pipe,
c’est l'égalité des piéces, qui pou-
vant .se visser n’imporie - oi, faire
marcher n’importe quel piston — jus-
qu’d- les  leviers de commande du
Gouvernement., it g

C’est ce qu’esplique perquoi .un
Minisse des P.T.T. pouvant faire, du
_jour au lendemain, un . Minisse des
.Colonies.. Comme un Minisse de la
Santé Publique devenant un vrai Mi-

. nisse de U'Agriculture..,
- Si_gqui’ sont interchangeables @ la
peine, y pouvant étre a l’honneur.
Et se ‘tenir en gargon sage dans' les
banquets, les, féles d’inaugurations.

Alors, perquoi s’étonner d’avoir, vu
le Minisse de la Marine,. M. Cam-
pinchi, inaugurer un monument & Na-
poléon -1°%, tandis'que: son 'collégue,
Minisse de la Guerre, M. Daladier,
inaugurait pacifiquemtent la 'Féte des
Vins de France. Sous le'pont d’Avi-
gnon' l... ;

Tout comme le démissionnaire des
Travaux Publics et le chef de I’Edu-
quiation - nationale ' escaladaient le
Mont-Blanc, au 21 aoiit dernier, pour
inaugurer le refuge de Vallot, le plus
haut du_monde — tandis que le Mi-
nisse-des Loisirs boulonnait:a Paris
en surveillant les chantiers de pavage
de la capitale. Et que M. Jeanneney,
président du Sénat (doyen d’dge) vi-
sitait, @ Pori-sur-Sadne, 'les  centres
forestiers, piscicoles... et I’Auberge
de la Jeunesse !!!

Et v'la qu’on. annonce que l’Expo-
sition . du - Dahlia sera inaugurée le
14 Septembre, & Nantes... par M.
Gentin,- Minisse du Commerce.

Ben des Nantais seront flattés et
diront : Ca, ¢’est Gentin !

En somme, y a davantage de rap-
ports - entre les dahlias et le com-
merce,, qu’'entre le Mont-Blanc et
VInstruction - Publique. Malgré  que
les. Francais. connaissent - point la
§éougraphie.

-— On dit que le niéme jour, le
Minisse de U’Agriculture inaugurera:
les nouveanx magasing de « Prix Pas
Cher.» el recevra une délégation des
Sud2tes.., .
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Pour les wentes de bilé
de la récolle

1938

b3

Ce que les producteurs
doivent savoir

Notre confrére « Ar Vro Goz » a
publié, trés clairement, les princi-
paux renseignements que les produc-
teurs de blé doivent savoir. Nous les
reproduisons ci-dessous :

La législation sur le blé, qui régit
toutes les opérations portant sur cette
céréale, a été modifiée par le décret-
loi du 17 juin. Les obligations impo-
sées aux producteurs se trouvent
quelque peu changées. Il est utile de
les' rappeler ici, celles qui sont ac-
tuellement définies, et celles que le
Conseil Central de 1’Office du Blé
déterminera prochainement.

LIVRAISON OU VENTE
A PLUSIEURS ORGANISMES
STOCKEURS

Le producteur est pratiquement
obligé de livrer ou de vendre toute
la récolte de son exploitation, ou de
chacune de ses exploitations au cas
ol il en aurait plusieurs, au seul or-
ganisme stockeur mentionné sur la
ou les déclarations faites avant le
1°* .octobre pour elle ou  chacune
d’elles,

Il lui est cependant loisible de li-
vrer sa récolte a plusieurs organis-
mes stockeurs (coopératives ou négo-
ciants). Mais il doit, pour cela, faire
ure déclaration a la-recette buraliste
‘des Contributions Indirectes 15 jours
avant de commencer la livraison et,

de changement d’organisme stockeur,
une nouvelle déclaration doit étre
faite 15 jours avant toute livraison
a ce nouvel organisme.

D’autre part, pour la perception de
la taxe exceptionnelle ou de la taxe
a la production, les producteurs li-
vrant leur blé & plusieurs organismes
stockeurs pour une méme exploita-
tion, ‘sont soumis a des retenues
provisionnelles supérieures aux baré-
mes légaux en vigueur, avec régu-
larisation en fin de campagne.

DROITS DU LIVREUR
OU VENDEUR
A L’ENCONTRE
DE L’ORGANISME STOCKEUR

En définitive, aucun producteur n’a
intérét a utiliser plusieurs organismes
stockeurs pour écouler sa récolte de
blé. Il ne peut résulter que des in-
convénients de cette facon de faire.
Il .devra ‘observer le méme échelon-
nement dans ses ventes, payer les
mémes taxes, encore quand celles-ci
ne seront pas majorées de frais
d’ajustement en fin de campagne.

Rien n'oblige le producteur a pro-
fiter de cette possibilité que lui donne
la loi. 1l a un droit vis-a-vis de la
Coopérative a laquelle il adhere : ce-
lui de lui livrer tout le blé de sa
récolte déduction faite de ce qui lui
est nécessaire pour ses semences et
€changes blé-farine ou blé-pain.

ECHELONNEMENT
DES LIVRAISONS ET VENTES

Les producteurs ayant vendu plus
de 100 quintaux ’année précédente,
doivent échelonner leurs livraisons
au cours de la nouvelle campagne.
L’échelonnement est fixé chaque
année par le Conseil Central de 1'Of-
fice du Blé. En attendant cette fixa-
tion pour la campagne 1938-30, les
producteurs intéressés peuvent livrer
100 quintaux de leur récolte 1038,
plus 1/10° de la quantité excédant
‘100 quintaux qu'’ils détiennent.

IL'N’Y A PLUS
- DE BLES ANCIENS
POUR LE PRODUCTEUR

Il n’y a plus, nous le disons ail-
leurs, de déclaration de stocks res-
tant de I'année précédente i faire en
fin de campagne. La campagne 1937-
1038 s'est close le 31 juillet, celle
de  1938-1930, commencée le
aoiit de cette année, se terminera le
30 juin 1039. Tous' les blés de Ia
nouvelle récolte devront étre livrés 3
cette dernitre date, comme tous ceux
de la'récolte 1037 devaient atre li-
vrés au 31 juillet 1938, Apres la
date extréme de la campagne, tous
les, blés livrés seront réputés étre de

IBI

la nouvelle récolte. En fait, toute li-

au plus tard, le 1°° octobre. En cas!

vraison, aux organismes stockeurs,
de blés anciens au cours de la nou-
velle campagne, c’est-a-dire des blés
de 1037 aprées le 1°* aofit 1038,
pourrait étre punie d’une amende ‘de
50 francs par quintal de blé,

TITRE DE MOUVEMENT

Chaque année, le Conseil Cen-
tral examinera, avant le 1°° septem-
bre, si la récolte est excédentaire ou
non,

En cas de récolte excédentaire, les
quantités livrées seront frappées
d’une taxe exceptionnelle qui se sub-
stituera a la taxe a la production. De
plus, les producteurs ne pourront
faire circuler. leurs chargements de
| blé des lieux de production aux cen-
| tres de stockage que sous le couvert
d’un titre de mouvement délivré par
I’Administration des Contributions
Indirectes. Le transporteur sera tenu
de représenter ce titre & toute réqui-
sition des-agents du contro'e.

Si la récolte 1938 excede go mil-
| lions de quintaux, ce titre de mou-
i vement sera  nécessaire. Mais, en
attendant. la décision de 1'Office du
Blé et le décret du Ministre néces-
saires pour l’application,- les livreurs
ou vendeurs n'ont pas a s'en préoc-

lecteurs seront prévenus en temps
‘utile. .

LIVRAISONS DIRECTES

La loi a donné aux coopératives
une possibilité : lorsque 'un de leurs
adhérents se trouve a proximité d'un
minotier auquel elles livrent, elles
peuvent [’autoriser, sous leur, con-
trole, a livrer directement au. mino-
tier. L’autorisation qu’elles délivrent
au producteur lui sert de titre de
mouvement indispensable pour la li-
vraison qui est considérée comme une
livraison de I’organisme stockeur aux
industries utilisatrices.

Un point important est 2 noter par
les agriculteurs munis de 1’autorisa-
tion de la coopérative : les charge-
ments de blé ainsi livrés ne doivent
EN. AUCUN CAS, comprendre des
blés autres que ceux mentionnés sur
cette autorisation,

Ces livraisons - directes - motivent
une redevance de deux francs par
quntal qui est récupérée par 1'Office
du Blé sur la Coopérative qui auto-
risé la livraison.

La destruction
des fourmis

Pour détruire les founrmis, il y a
beaucoup de moyens. Le plus efficace
consiste & les obliger & déménager en
remuant a la pelle, et trés souvent, les
fourmiliéres, en les écrasant, ete., jus-
qu’a ce quelles  trouvent votre terrain
par trop inhabitable.

Voici d'autres procédés :

1° Noyer les fourmillidres avec d2
l'eau bouilante ou avec une émulsion
| de ‘pétrole et de savon noir (eau 10 li-
tres, savon noir 1 kilo, pétrole 1 litre)
a verser en fin de journée, lorsque les
fourmis sont rentrées; :

2° On peut utiliser des éponges im-
bibées d'un liquide sucré et placées
sur les passages des fourmis; jeter les
éponges hns l'eau bouillante lors-
qu'elles’ sont garnies de bestioles;

3° Placer de vieilles boites de con-
serves renversées sur les nids ‘(le
80ir)y;  vous les trouvérez le lendemain
garnies’ d'eufs et de fourmis que vous

n’aurez qu'a noyer dans de I'eau chau-
de ;

4° Faire dissoudre dans de l'eau jus-
qu’a saturation de I'arséniate de sou-
de ; trempez des morceaux de sucre
dans cette solution et placez-les prés
des’ fourmiliéres ou sur les passages.

- Vous ferez des hétacombes. Mais at-

tention que vos sucres ne soient pas &

portée ‘des enfants et des animaux do-
mestiques;

8 Pour les arbres, placer des col-
liers de drap’ de 4 centimétres de lar-
geur enduits de glu, & 30 oy 40 centi-

meétres du sol.

cuper. Sl devietit indispensable, nos

"ALLOCATIONS FAMILTALES :
Par décret, en date du 18 aoit, il est
institué aw Ministére de I'Agriculture
une Commission supérieure des allo-
cations familiales agricoles, chargée
de donner son avis sur toutes les ques-
tions qui lui seront soumises par le
ministre.

\J
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CONGRES DES FORRTS : Le pre-
mier Congrés mational des Foréts de
France aura licw & Arcachon, en oc-
tobre sous le pationage du Ministére
de VAgriculture,

o
o

TRAVAILLEURS ETRANGERS
La taxe de délivrance de la carle
d’identité a €té portée & 65 francs. Il
est prévu des pénalités pour les étran-
gers qui n'ont pas demandé la déli-
vrance ow le renowvellement de leur
carte dans les délais prescrits. Ces
taxes sont, en principe, & la charge de
Vemployeur de main-d’ccuvre étran-
gére. 1

*#%a

LA VII* FETE DES VINS. DE
FRANCE se déroulera Pan prochain,
en juin, & Montpellier et Béziers.

*
i

CINQ CENTS GRAPPES : Les rai-
sins de la célébre vigne d’Hampton
Court, a Londres, sont en pleine ma-
turité.. Plantée il y a environ cent
soixante-diz ans; cette vigne qui com-
porte un unique cep, produit 500 grap-
pes par récolte.

; Rl —
et e e .

LA LAVANDE : La récolte touche
& sa fin dans les Alpes. Hlle a été as-
sez redwite, du fait des sécheresses,
Mais si la” quantité est déficitaire, la
qualité ‘est supérieure, La distillation
bat son plein,

-
*

SOUVENIRS DE GUERRE ? : Le
Ministre 'de FPAgricullure désirerait
connaitre les noms et adresses des
particuliers ayant acheté aw lende-
main de le guerre des chevauxr et mu-
lets réformés par Uarmdée britannique,
survivant -encore. Un priz avantageur
serait offert aux propriétairees par un
Comité de rachat britannique.

* %

LA VIE CHERE : Pour T08 KLilos
de tomates exrpédides a Paris, et ven-
dues 641 fr. 60, M. Louis Véran, pré-
sident du Comité de Défense Pay-
sanne d’Hyéres, a payé 643 fr. 50 de
frais! On dira aprés que le paysan
fait la vie chére...

*
* i

LE BLE ITALIEN : L’Italie a éta-
bli le .priw du blé tendre & 135 lires
(soit 255 francs) et celui du blé dur a
150 lires (ow 284 francs) le quintal,

*Tx
L’AMERIQUE HUMIDE : Bravo !
ot vient d'inaugurer, @ New-York,
une Académic du Vin. Elle se propose
de développer le goit et Phabitude du
vin, en enseignant aux jeunes la scien-
ce et le commerce du vin,

*
*

PAPIER DE COCO : On vient de
melire au point, & Ceylan, un nouvewi
procédé de fabrication du papier d’'em-
ballage, en partant de la- fibre de noix
de coco. Le papier est trés souple et

irés résistant, .mais il est inipossitle
de-le blanchir,

La guerre
au doryphore
en Suisse

Berne, 30 aoGt, — En raison des ra-
vages causés aux cuitures de pommnies
de terre par le doryphora, qui plus
que jamais s'affirme comme un fléan
dévastateur, le gouvernement fédéral
vient d’arréter des mesures pour 1'or-
ganisation d'une guerre dextermina-
tion contre le terrible insecte.

Comme les fonds nécessaires = sont
asstz importants et que l'on entend
faire supporter aux importations de
pommes de terre — qui ont leur part!
de 'contribution’ & la propagation du
doryphora — le gouvernement a déci-
dé dg majorer de 100 o, le droit d'en-
trée sur ce produit agricole,

En conséquence, & partir du 1* sep-
tembre prochain, la taxe actuellement
en vigueur est portée de 50 centimes &

11 frane par 100 Kk, ;

- Organe du Syndicat Central et de sa Coopérative, de la Confédération Générale des Vignerons, des Syndicats de Producteurs de Chanvre
et d'Osier, des Planteurs de Tabac, de la Société Mutuelle Agricole, des Associations Rurales, Viticoles, Maraichéres et Avicoles
du Syndicat dei Producteurs de Légumes pour la Conserve et du Syndicat Départemental de Défense contre les Ennemis des Cultures

ORGANE CONFEDERE
ATIONALE DES YNDICATS

L!

AGRICOLES

6.015
205.10
14718

270.81
350.41

N°** de nos Chdques Postaux Nantes ¢

pour le Syndicat Central.
pour la Coopérative.
pour la Confédération des Vigneronas,

pour le Syndicat de Défenss.
Synd. Prod. Légumes p*. Conserve.

Congres du gaz

La Chambre d&Agriculiure nous
communique :

Cet important congrés a tenu ses
assises, avec démonstrations pratiques,
& Limoges, Brive, Tulle et Clermont-
Ferrand, du 15 au 17 juillet, sous la
présidence de M. Queuille, ministre de
I’Agriculture. g

‘Il en est ressorti que lemploi des
gaz de foréts, c'est-a-dire du gaz ob-
tenu par des gazogénes alimentés au
bois ou au’charbon de bois, s'adapte
tant aux moteurs fixeg qu'a la traction
des camions, automotrices et méme
voitures de tourisme, y

§’il se généralisait, comme le laisse
espérer les progrés- d'une technique
consacrée par l'expérience, notre Eco-
nomie Nationale se trouverait libérée
d’'une fraction de la lourde charge dont
elle - reste tributaire vis-a-vis de
I'étranger. Nos importationg de char-
bons et huiles minérales s'élévent en
effet & plus de 10 milliards par an.

Il suffit d’envisager un conflit armé
et de penser a ce chiffre pour saisir
I'importance capitale que présente le
gaz des foréts, au point de vue de
la, défense nationale.

M. Daladier s’était d’ailleurs fait re-
présenter au Congrég par le geénéral
d’Aboville, inspecteur général deg Ser-
vices ‘Automobiles de I’Armée, et le
général Maurin, ancien ministre de la

La legende

Le 30 aofit, ¢’était la féte des jardi-
niers, des horticulteurs et des marai-
chers. Elle a été célébrée partout, car
elle est populaire dans la corporation.
Mais pourquol celle-ci a-t-elle choisi
saint Fiacre pour patron ? La légende
— qui est peut-étre de I'histoire —
est jolie et mérite d'étre contée.

Saint Fiacre, qui, alors,” s'appelait
tout simplement Fefre, qu'on rempla-
¢a plus tard par le nom celtique de
« Fiachrach »,. qui devint ensuite
Fiacre, était wun Irlandais dont  le
pére régnait quelque part dans le pays
de Connaught ou de Leicester. Modes-
te, il abhorrait les honneurs et, un beau

afin de finir ses jours dans la péni-
tence et la paix du Seignéur. Le ha-
sard l'avait mig en relations avec
I'évéque de Meaux; c’est vers lui
qu’aprés sa venue en France il dirigea
ses pas. Le prélat Yaccueillit avec
bonté, entendit son désir de se retirer
du monde et l'autorisa a installer un
ermitage dans la forét de Breuil-en-
Brie. Méme, il lui concéda le droit
d’'occuper tout le so0l qu'il pourrait,
dans l'espace d'une journée, entourer
d’'un fossé. Que fit Féfre ? Parti a
Paurore, ' il marcha jusqu’au soir, en
laissant frainer derriére lui son baton.
*Or, par un miracle divin, le sillon
ainsi tracé se creusa aussitot, de sorte
que, suivant la promesse épiscopale,
il se trouva propriétaire d'une vaste
étendue de terrain.

Et voila qui va expliquer pourquoi
il “devint, ensuite, le pére des jardi-
niers, Dang ce domaine inculte, il fit
bientét merveille. Plein de courage et
de foi, il ne tarda pas & faire surgir
de la terre d'immenses champs de 16-
gumes et de fleurs, Il distrituait les
premiers aux pauvres ef il offrait les
secondes & la Vierge Marie. Son re-
nom de sainteté et d’habileté horticole
se répandit vite dans la contrée ; on
vint: de toute part admirer seg récoltes
et,.quand il mourut, il parut naturel
& tous ceux qui pratiquaient, comme
lui, I'horticulture, de se placer sous
sa’ protection, C'était en l'an 670 de
notre ére ; les traditions, quoi qu'on
dise, ont encore la vie dure...

Sans doute, on ne célébre plus la
féte de Saint Fiacre avec 1a méme fol
que jadis ; je ne crois pas qu'on pra-
tique ‘encore ces jolies coutumes des
giécleg passés, suivant lesquelles, le
30 aofit, les compagnons jardiniers
étalent tenus d'exposer un «¢ chef-
d’ceuvre 3, & l'exemple des charpen-
tlers et menuisiers. On ne doit plus
promener solennellement celui-ci, en
cortége, précédé de drapeaux et de
musique ; la réjoulssance est plus dis-
créte, et c’est, & coup sir, regrettable,
comme tout ce qui diminue le pitto-
resque de nos meeurs. Si les habitudes
séculaires avaient été -conservées, la
Saint-Fiacre aurait un charme plus
grand encore, du fait que les bougue-
tires Tont choisl également pour pa-
tron et qu'en raison de ce qu'on pré-
sente l’ermite comme' IMnventeur du
tricot, les tricoteuses se sont mises,

elles aussi, dang la suite, sous sa pro-
tection, . B ‘

" Daniel BRICE.

matin, il quitta la maison familiale.

des foreéts

Guerre, sulvit toutes les séances et
présida aux démonstrations pratiques.

Le développement souhaitable et
probable du gaz des foréts doit four-
nir un débouché considérable pour les
bois de chauffage, méme leg plus pe-
tits, et provoquer une revalorisation
dont la forét francaise a le plus grand
besoin puisque la majeure ‘partie de
nos bois de feu, surtout des menus
bois, reste & pourrir sur les coupes.

L'utilisation de notre production
annuelle de bois de chauffage dang des
gazogénes constituerait certes un ré-
sultat trés important pour I'économie
geénérale du pays et trés favorable &
la. forét francaise. Elle ne suffirait
cependant & alimenter qu'une faible
partie de nos camions automnbiles
(1/6 ou 1/8 environ).

Le probléme dqu reboisement se pose
donc et le Congrés n'a pas manqué de
V'évoquer.

Il se pose avec d'autant plus de
force que les besoins mondiaux en
bois augmentent chaque jour, notam-
ment pour la fabrication du papler,
La France seule en consomme par
1.200.000 tonnes, exigeant la transfor-
mation de 3 millions 1/2 de métres
cubes de bois, et 80 95 de cette masse
vient de I'étranger, nous cofitant plus
de 1 milliard 1/2.

L'énorme consommation mondiale
de bois dépasse les possibilités des
foréts du globe, Celui-ci se déboisera
assez rapidement. On a découvert que
le niveau de la mer Casplenne baissait
constamment, résultat de la Tminu-

rekoisement. Or, si 1a création de bois
nouveaux est protégée, I'amélioration
des mauvalg bols, sl fréquents, ne V'est
pas.

M. Raymord Lefeuvre, président de
la Chambre d’Agriculture de la Loire-
Inférieure, qui représentait l'agricul-
ture de notre département & ce Con-
gres, tint & attirer l’attention des par-
ticipants sur ce point précis, 11 deman-
da l'extension aux ¢« améliorations fo-
restiéres » des dégrédvements - fiscaux
réservés actuellement .aux travaux de
reboisement proprement dits effectués
sur terrains non boisés. Il précisa no-
tamment qu’en matiére @’impét fon-
cler aucune majoration du revenu ca-
dastral de base ne devrait, pendant
les 30 années consécutiveg aux tra-
vaux d’'améliorations, venir pénaliser
le propriétaire qui en aurait pris, a
grands frais, l'initiative.

Le « statu quo ante » de Pimpét
foncier constituerait un encouragement
précieux pour les particuliers désireux
d’améliorer leurs bois.

Le président de séance, M. Liautey,
ancien s/s-secrétaire d’Etat de I'Agri-
culture et M. Salvat, inspecteur géné-
ral des Eaux et Foréts et rapporteur
général du Congres, soulignérent I'op-
portunité de cette observation qui fit
I'objet d'un veeu unanime du Congrés.

Prime 4 I culture du fin
pour la récolte 1338

Le « Journal Officiel » du 25 aolt
a. publié l'arrété ministériel fixant le
taux de la prime' & la culture du lin
pour llexercice 16 juin 1938, 15 juin
1939.

Cet arrété comprend deux disposi-
tions essentielles :

1° Le taux de la prime est fixé &
3 fr. 60 par kilo de filasse pour les lins
teillés en France, dont deux tiers pour
le liniculteur et un tiers pour le teil-
lage.

2° Les lins en paille exportés ‘tou-
chent 40 94 de la prime entiére,

De ce fait, les teilleurs toucheront
1 fr. 20 par kilo de filasse,

Quant aux liniculteurs, {ls auront
droit aux primes suivantes, par kilo
de paille :

Lins en paille exportés 3

Lin vert non battu...... vees 0.144
Lin roui non battu..... sesas 0:18
Lintw vert o betius s vesiaiie ¢ 40,2018
Linsrotd ‘battu .10 Wt a 02002
Lins teillés en France t

Lin vert non battu......vsas 0,24
Lin rouf non battu..eesasasa 0,30
LIY vVert Dbattu . ivssvivicaes 0,530
Lin rout :batfiz: sesesesicsssns: 0,432

On ' peut regretter, évidemment que
cette décision intervienne un peu tar-
divement, en pleine période de vente
de récolte. Ce retard a incontestable-
ment été causé par les controverses

qui se sont produites sur la réparti-

trés énergiquement sa politique de

e cheval
Féte du cheval rural

Nous avons publié, samedi dernles,
uir résumé général de cette magnifi-
que féte qui a obtenu dans la région
un si gros succéds, i

Voiei maintenant les résuitats teeh-
niques ; :

Le jeu de la chaise, organisé par
la brillante section de Blain, a é&té
gagné par Ferrd Jean, battant de jus-
tesse Robin Albert, classé 2r.

Le jeu du ballon A cheval a été ga-
gné par une équpe de Bouvron.

Le jen de la Rose, trés bien réuss,
montra que nos cavaliers ruraux sont
les égaux des professionnels.

Le concours d’estafettes montra qus
nos ruraux sont aussi débrouillards
qu’agiles.

La course aux ecanettes, exécutés

par l'équipe de St-Etienne de Mont-
Lue.

Course an trot pour chevaux de tral
lourd, — 1. Francois Allain; 2. Fran-
cis Guibert; 3. Georges Boutin; 4. Ed-
mond Guillet; 5. Jean-Baptiste Lucas.

Course au trot pour chevaux ds
trajt moyen. — 1, Donatien Tegret;
2. Marcel Roberdel; 8. Joseph Bous-
say; 4. Jean Seroux; 5. Rogaten Da-
niel et Emile Lemarié,

Course au trot pour chevanx de de-
mi-sang, — 1, Francis Clouet; 3. René
Gui ; 3. Alb Guille {

2. Louis Hugron; 8. Frangois
Clouet;; 4. Jean-Marie Gendron; §.
Bertrand 1.e Guen d’Entremeuse,

Le saut d'obstacles, qui réunissait
15 cavaliers, fut gagné par M. Lepa-
ge, de la SH.R. de St-Etienne, qui sut
metire en valeyr ses brillantes quali-
tés de cavalier.

Le concours entres toutes les équi=-
pes a été remporté ar les Sections de
Blain et Bouvron, totalisant le méme
nosgbre de points,

En terminant nous sommes heureux
d’adresser nos . vives ' félicitations &
notre amj M. Bernardeau Lucien, Pré.
sident du Syndicat des Agriculteurs
de Blain, commissaire général de la
féte, . qui s'est dépensé sans compter
pour la pleine réussite de cette. belle
manifestation. Nous y associerons M.
Patrice ' Maillard, moniteur général,
Luneau fils, secrétaire, qui, & des ti-
tres divers, ont contribué largement
a Yorganisation — sans oublier tous
nos jeunes et fiers cavallers! . i

Société d'Agriculture
de la Loire-Inférieure

Alnsl qu’il avait 6té décidé A la dex-
niére assemblée générale, le Bureau
de la Société d’Agriculture sg'est réuni
le 27 aolit pour examiner 'opportunité
de faire un comcours départemental de
bovins & Nantes au cours du mois ds
septembre.

Etant donné laggravation et lex~
tension de la fiévre aphteuse dans is
département, le Bureau, aprds avolr
consulté les services vétérinaires, a, &
l'unanimits, décidé qu'il était smpossi-
ble de fatre un concours d’animaux
dans les conditions présentes,

La Société, & son grand regret, est
obligée de donner rendez-voug & ses
fidéles exposants pour la Foira Com-
merciale de Nantes au printemps pro-
chain. A ca moment, il est possible que
la terrible et longue épidémie que nous
subissons se sera atténuée.

m

tion de la prime entre lins teillés en
France et lins en paille exortés,

Quoiqu'il en soit, il reste que la dé-
cislon intervenue est celle qu’avaient
demandé les Assoclations Profesalon-
nelles intéressées.

Elle est aussi la solution de PFinté-
rét national.

Il faut savoir gré au Ministre ds
I'Agriculture et & ses collaborateurs
d’avoir eu le courage de résister aux
théses démagogiquges et d’avoir tran-
ché du seul point de vue de l'intérét
agricole et de lintérét du pays.

Et c’est pourquoi nous leur adres-
sons, ainsi qu'a touys les Parlemental-
res qui ont défendu ce point de vue,
nos trés sincéres remerciements.

Le secrétaire général,
DU FRETAY,
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La nouvelle

récolte

mes & cidre

Dans les diverses régions cidrico-
les, la récolte des pommes & cidre s'an-
nonce belle — sauf dans de rares dé-
partements et régions moins avanta-
tagés, comme 1'Eure, la Seine-Infé-
rieure, la Vallée d'Auge...

Chez nous, en Loire-Inférievre, la
récolte est acquise. KElle sera bonne,
malgré que les arbres aient souffert
de la longue sécheresse et aussi mal-
gré la petitesse des fruits. Le nom-
bre compensera la grosseur! La cam-
pagne s'ouvrira probablement vers le
B septembre et se prolongera jusqu'a
la. mi-décembre.

En Ille-et-Vilaine, Morbihan, Cgites-
du-Nord, comme dans la Sarthe, 1'Or-
ne et la Manche, la récolte laisse pa-
reillement de belles espérances; clle
serait analogue a celle de 1936, les
fruits de benne qualité! La récolte
des poires a cidres serait moyenne.

Dars le Nord, la Thiérache et la ré-
gion d’Avesnes-ser-Helpe ne semblent
pas favorigées. Les cidriers locaux de-
vront s'approvisionner en pommes
dans d’autres départements, les quan-
tités escomptées étant insuffisantes.

Enfin, des régions généralement im-
portatrices, comme le Finistére et
eonfing des départements. voisins, pa-
raissent suffisamment pourvues pour
Jeur consommation locale.

Quel gera le tonnage des régions
excédentaires? Cet excédent compen-
sera-t-il et au deld, les déficits de
PEure, du Pays de Caux, de la Vallée
d'Auge et du Nord? Tout le probléme
de la future récolte est 13 et les se-
maines & venir nous apprendront si
le chiffre total se rapproche de la ré-
colte 1836.. En pareil cas, les 500.000
hectolitres d’alcool de contingent se-
rajent vite absorbés.

t‘t

En ce qui concerne les prix, aucun
eours, n'est fixé pour linstant, ni offi-
ciellement, ni officieusement. C . af-
tend la fixation, par I'Etat, du prix de
T'alcool, car c'est ce tarif d'achat de
Yalcool, article 2 du décret du 17 juin
1938, qui régira le marché des pom-
mes. Certaing présument que V'Etat
paierait 800 fr. et méme davantage,
Thectolitre. Sur cette base les pommes

=

KK

vaudraient 225 & 250 francs la tonne.
Ce ne sont 14 que des suppositions...

Depuis un certain temps des pro-
ducteurs ont été sollicités de consen-
tir des ventes & prix ferme, pour des
fruits destinés a la fabrication de l'al-
cool, Le Ministre de 1'Agriculture, ému
de cette situation, a décidé de les
mettre en garde contre des ventes ha-
tives ou des engagements prématurés,

Nous publions, ci-dessoks, le texte
de 'Entente interprofessionnelle, entre
distillateurs et récoltants, texte qui
vient d'étre reprodut au « Journal "f-
ficiel » du 26 Aout, avec deux arrétés
relatifs aux alcools de pommes, de
poires, cidres et poirés.

On peut étre satisfait de voir ainsi
ratifier, par les Pouvoirs Publics, ces
premiers accords entre procducteurs de
fruits a cidre et distillateurs, Et ce
grand pas dans l'organisation du mar-
ché, nous le devons aux efforts in-
cessants de la Confédération Générale
des Producteurs de Fruits & Cidre,

Cefte entente interprofessionnelle,
conclue sur le plan national, rend obli-
gatoire les prix arrétés par les Com-
missions mixtes régionales. Le prix
des pommes ne peut étre fixé, pour
toute la campagne, par une seule réu-
nion de commission, ce qui serait con-
traire aux intéréts agricoles. Les dis-
tillateurs doivent régler les fruits a
la livraison, avec délivrance c/un bon.

Nous apprenons que la Commission
paritaire de la Manche vient de fixer
le prix des pommes de distillerie & 262
francs la tonne, marchandise livrée
par le cultivateur au dépot, sur wa-
gon, ou A l'usine. Les ysines, travail-
lant pour le contingent & prendre par
I'Etat, opérent une retenue de 357 fr.
par tonne — somme qui sera reversée
en totalité aux producteurs, si le con-
tingent supplémentaire de 150.000 hec-
tolitres d’alcool m'est pas utilisé,

Nous ne saurions trop inciter nos
Adhérents a résister, tant aux cam-
pagnes démagogiques, gu'aux campa-
gnes défaitistes, dont le but tendrait a
atteindre le marché dss pommes de
distillerie, & T'heure oll l'organisation
interprofessionnelle doit progresser,
pour le plus grand bien de tous.

R. FAIVRE.

A\

Préparez-vous
a faire du bon cidre

L'Association Nationale pour
ptopagande du Bon Cidre diffuse dans
une excellenta brochure rédigée par
M. Warcolliez, leg conseils que tout
producteur doit connaitre,

Le pommiér a cidre peut devenir
pour vous, agriculteurs, une gource de
richesse incontestable, si vous savez
utiliser ses fruits dans les meilleures
conditions.

QU'EST-CE QUE LE BON CIDRE ?

Le bon cidre est un cidre bien fa-
briqué, qui peut se conserver assez
longtemps en cave, qui se transporte
et voyage sans perdre di2 ses qualités
et qui plait au consommateur, Un tel
cidre doit toujours étre franc de goit,
bouqueté, d'une belle couleur, aussi
limpide et aussi alcoolique gue possi-
ble.

Selon la vieille formule normande,
¢ ]e bon bére est bié coloré, drait en
gofit, trés gouleyant long sur la lan-
gue » et est suffisamment justifica-
tif, »

Ne fabriquons done et ne vendons
que du ben cidre, plus de cidres durs,
plus de cidres acétigues, & goit de vi-
naigre. Un seul cidre offert partouf :
le bon cidre.

COMMENT
FABRIQUER DU BON CIDRE ?

Vous y arriverez facilement si tout
d'abord vous comprenez bien les phé-
noménes qui se passent durant la fa-
brication et dont voici un court résu-
mé.

Le jus de pommes, trés sucré a sa
sortie d’un pressoir, va étre envahi,
aussitot sa mise en tonneau, par un
petit organisme vivant, appelé levure
ou ferment alcoolique, qui se trouve a
I'état de graines ou spores & la surfa-
ce de toutes pommes &y mement ol
on les cueille syr les arbres.

LE ROLE DE LA LEVURE

Cette levure va se nourrir du sucre
contenu dans le jus de pommes, et en
retour va donner de l'alcool et de l'a-
cide carbonique, gaz qui se dégage en
partie dans lair. Avec 100 grammes
diz sucre, la levure fabrique & peu pres
50 grammes d'alcool et 50 grammes
d'acide carbonique.

Le jus va donc se désucrer, en mé-
me temps qu'il va s’enrichir en alcool,
et c’est ainsi qu’il se transfome en ci-
dre,

La levure est pour nous louvrier
indispensable, celui sans lequel on ne

. Entente interprofessionnelle

entre les disitillateurs et
les recolianis de pommes a cidre

CAMPAGNE 1938-1939
Entre les soussignés :

La Confédération Générale des Pro-
ducteurs de Fruits & Cidre d’'une part,

La syndicat des Producteurs d’Al-
eool rectifié de Cidre, le Syndicat des
Distillateurs de I'Ouest, le Syndicat
des Alcools de Pommes et de Cidre et
les distillateurs soussignés d'autre
part;

I est exposé ce qui suiti

EXPOSE

Réaffirmant la solidarité d'intéréts
' qui existe entre la production des
fruits & cidre et lindustrie de la dis-
Hllation, .les organisations profession-
nelles respectives des récoltants de
fruits 3 cidre et les distillateurs déci-
dent de poursuivre entre elles une
eollahoration confiante dans le but
forganiser le marché des pommes
sur des hases équitables pour les deux
_parties contractantes.

Vu le veeu émis lors de sa séance
du 20 juillet 1938 par la Commission
" de 1a Pomme, fonctionnant au sein du
Conseil Supérieur des Alcools et pré-
egonisant, avant l'ouverture de la pro-
chaine campagne de distillation de
pommes une nouvelle entente inter-
professionnelle.

Les soussignés, aprés échange de
wues, ont décidé de parfaire les deux
ententes ayant fonctionné au cours
des deux précédentes campagmnes et
ont, en conséguence, convenu ce qui
suit ;

CONVENTION

URTICLE PREMIER

Comme pour la campagne 1937-38,
I sera institué dans chaque région
productrice de fruits a cidre des Com-
missions Mixtes composées de six re-

présentanta au masimum. des sSyndl-) ment a toute discussion de prix et

cats agricoles régionaux les plus re-
présentatifs d'une part, et, .d'autre
part, d'un nombre égal de représen-
tants des distillateurs dont les usines
sont établies ou s'approvisionnent
dans la ‘région considérée; ces délé-
gués seront désignés par .leurs syndi-
cats respectifs, La liste des syndicats
agricoles sera établie par la Confédé-
ration Générale des Producteurs de
Fruits & cidre et communiquée aux
Chambres d'Agriculture des départe-
ments intéressés.

La liste des régions et des cen-
fres ol siégeront les commissions
mixtes est annexée A la présente con-
vention, elle sera notifiée a la Com-
mission de la Pomme au Consell Su-

" périeur des Alcools alnsi que. toutes
modifications que les parties y appor-
teraient wultérieuvement d'un commun

CATERE OO R

ARTICLE II

Tors d'une réunion préliminaire qui
gsera tenue obligatoirement avant tou-
te réunion ayant pour objet la fixation
des prix, il sera procédé, dans chaque
commission mixte :

a) A la nomination des membres
du Bureau ;

b) A la formation d'une commis-
sion de conciliation comprenant deux
représentants des producteurs et deux
représentants des distillateurs, choisis
parmi les membres de la Commission
mixte;

c) A la désignation par la Commis-
sion de conciliation d’un tiers arbitre
amiable compositeur, cholsi en dehors
des membres de la. Commission mixte.

Les nominations et les désignations
ainsi faites seront communiquées a
la. Commission de la Pomme au Con-
seil Supérieur des Alcools, clles en-
traineront I'exercice des fonctions
correspondantes pour toute la durée
de la campagne.

Toutefois il serait procédé en temps
opportun au remplacement, le cas
échéant, des membres des Bureaux ou
des Commissions précités qui seraient
empéchés d'exercer leurs fonctions.

Faute par une des régions d'avoir
constitué une Commission Mixte dans
les conditions ci-dessus et avant'le
1sr Septembre 1938, la réglon consi-
dérée sera rattachée par décision de
la, Commission de la, Pomme du Con-
seil Supérieur de I’Alcool & une ou
plusieurs régions voeisines.

ARTICLE III

Aprés leur réunion préléminaire les
Commissions mixtes se réuniréont, en
principe, une fois par mois durant la
campagne de distillation des fruits a
cidre, a4 l'effet de fixer chacune, pour
leur rayon et pour une période conve-
nue, les prix minima qui devront étre
payés aux récoltants, ainsi que toutes
les modalités accessoires. Préalable-

pour une durée convenue d'avance,
elles devront préciser si ces prix s'en-
tendent pour fruits livrés aux silos
des usines, ou pour fruits livrés & des
dépots ou sur wagon départ ou sur
camion dans les fermes. Ces prix se-
ront affichés dans les usines et pu-
bliés dans les journaux locaux. Ils se-
ront communiqués . aussitot par les
soins du Président & Monsieur le Pré-
sident de la Commission de la Pom-
me, Service des Alcools, 11, rue de
I'Echelle, Paris.

En cas de désaccord au sein de la
Commission Mixte, la Commission de
conciliation se réunira sur le champ
pour résoudre la guestion sans délai.
8i elle ne réussit pas, elle aura alors
I'obligation de s’adjoindre le tlers ar-
bitre dont la mission sera d'agir com-
me arbitre amiable compositeur,

ARTICLE IV

Les distillateurs s'interdisent d'ache-
ter directement par les courtiers ou
intermeédiaires sous leur dépendance
4 des prix inférieurs a ceux fixés par
les Commissions mixtes.

Pour les achats qu'ils effectueraient
auprés d'autres intermédiaires ou 2a
des négociants, les distillateurs s’en-
gagent a Indiquer le nom de ces in-
termédiaires, afin de permettre ulté-
rieurement tout contrdle utile pour le
respect des prix; les distillateurs ac-
ceptent également de se conformer
aux conditions générales d'achat qui
seraient arrétées par les parties con-
tractantes.

Le contrdle des prix payés aprés
décision des commissions mixtes et
pour les périodes définies msera établi
dans le cadre intérprofessionnel! de la
fagon suivante :

Eventuellement, au cas ou des
plaintes dGment motivées serajent
faites par les producteurs contre les
distillateurs en matiére de non-appli-
cation du paiement des prix fixes, ces
plaintes seront examinées par une
sous-commission spéclale désignée par
chaque commission mixte composée
d'un représentant des producteurs et
d’un représentant des distillateurs.
Cette Commission examinera le bien
fondé de la plainte et rédigera un
rapport qui sera soumis & la prochai-
ne réunjion de la Commission Mixte
régionale qui transmettra celui-ci 2
Monsieur le Président de la Commis-
slon de la Pomme au Conseil Supé-
rieur des Alcools. ;

ARTICLE V

Les distillateurs s'engagent 2 ac-
cepter qgue les Commissions Mixtes
discutent et décident la mesure dans
laquelle les syndicats agricoles et
leurs coopératives pourtont, pour
mieux contréler la vente deés récol-
tants et faciliter Papprovisionnement
des usines, grouper les ventes et preé-
senter les offres aux distilleries au
prix fixé par les Commissions Mixtes,
Pour chaque sorte d'opération ainsi
faite par les Syndicats et Coopérati-
ves, et afin de mettre les dites organi-
sations dans la possibilité de faire
face aux frais normaux que des opé-
rations comportent, un taux de rému-

nération sera prévu par les Commis-
sions Mixtes.

ARTICLE VI

Pour faire face aux frais de fone-
tlonnement des Commissions Mixtes,
Ie'a parties contractantes conviendront
d'un prélévement & opérer par les dis-
tillateurs sur chague hectolitre d’al-
cool pur livré & I'Etat, lequel sera
supporté, moitié par les producteurs,
moitié par les distillateurs.

ARTICLE VII

La présente convention sera vala-
ble pour la campagne 1938-1939,

la,

peut faire du cidre, celui dont il faut
par conséquent faveriser la multipli-
cation et les conditions d'existence.

LES ENNEMIS DE LA LEVURE

Le ferment alcoolique ou levure a
des ennemis redoutables : ce sont
d'autres microbes, qui cherchent & lui
disputer le sucre du jus des pommes
pour le transformenr non pas en al-
cool et acide carbonique, mais en
d'autres substances nuisibles, comme
par exemple l'acide acétique ou vinai-
gre.

Ces mauvais microbes sont des en-
nemis pour la levure, il faut les empé-
cher d'intervenir dans la fabrication
du cidre.

Tout se résume dcwe dans la fabri-
cation du bon cidre a obtenir une fer-
mentation alcoolique pure, ¢'est-a-dire
provoquée par la levure seule,

ACTION A REALISER

Toutes les mesures que mnous pren-
drons pour cela vont consister a réali-
ser les trois actions suivantes :

1° Donner aux cidres une bonne
constitution leur permettont de résis-
ter autant que possible a l'action des
microbes nuisibles que nous appelle-
rons encore ferments de maladie ;

2° Fabriguer des cigres aussi pau-
vres que possible en ferments de ma-
ladie ;

3° Placer les cidres, durant leur con-
servation, dans des conditions leur
permettant de résister a Vlaction des
ferments de maladie qu'ils pourraient
renfermer, malgré les précautions
prises durant leur fabrication,

LES BONS FRUITS FONT
DU BON CIDRE

Les cidres auront une bonne censti-
tution g'ils sont obtenus avee de bon-
nes variétés de fruits,

Plus les cidres sont riches en alcool,
en acide malique et en tanin, mieux
ils se défendent contre les maladies.

Il faut done employer des pommes
riches en sucres, suffisamment acides,
assez riches en tanin.

Le sucre se transforme en alcool
qui donne de la force aux cidres.
L’acidité des pommes apporte aux ct-
dres de la fraicheur, elle stabilise leur
couleur et les empéche de hr-—ir a
T'air. Le tanin géne également les mi-
cribes nuisibles dans leur développe-
ment, et apporte aux cidres I'amertu,

esgentielles,

En possession de bons fruits, opérez
un mélange de fruits de. méme matu-
rité de bhrassage et comprenant cos
pommes douces, des pommes aigres
et des pommes ameéres de maniére &
obetenir un cidre qui plaise au con-
sommateur. C'est ce qu'on appelle
constituer un assortiment,

GUERRE AUX MAUVAIS
MICROBES

Comment obtenir un cidre aussi
pauvre que possible en microbes nui-
sibles cu ferments de maladie.

Tous les soins que nous allens pren-
dre durant la fabrication vont se r ‘su-
mer en un mot : propreté.

C'est Pasteur qui a introduit dans
la pratique des industries de fermen-
tation cette notion capitale de la pro-
preté,

11 nous faut donc réaliser la propre-
té des fruits, du matériel, du jus de
pommes et dy cidre.

Propreté des fruits

Pendant la récolte, vous procéderez
de préférence par secouage des bran-
ches, et non par gaulage, pour ne pas
endommager les arbres, ni blésser les
fruits.

TRIAGE DES FRUITS

Triez les pommes par espaces et
surtout par maturité. Conservez vos
fruits a l'abri des intempéries, ne les
laissez pas exposés longtemps & 1la
pluie. ‘

‘ATTENTION A LA GELEE

Evitez l'action néfaste de la gelée
et les ‘effets désastreux des moisissu-
res et des microbes nuisibles.

LAVAGE DES FRUITS

Un lavage & l'éau trés propre, fré-
quement renouvelée, suivi d'un égout-
tage, doit étre pratiqué si les pommes
ne sont pas propres.

Propreté des locaux de brassage
et du matériel

Le local de brassage aura, chaque
année, ses murs et son plafond badi-
geonné au lait de chaux. v

Le matériel en bois, c'est-a-dire la
maie du pressoir, les claies, baquets,
seaux, brocs, pelles, etc..., seront d'a-
bord grattés A& séc et brossés, puis la-
vés a l'eau bouillante additionnée de
cristaux de soude et enfin a l'eau ordi-
naire.

DES TOILES PROFPRES

Les toiles de pressoir seront lavées
dans U'eau renfermant un peu d'eau de
Javel (un quart de litre d'eau de Ja-

me qui constitue wune de leurs qualités

vel pour 100 litres d'eau), puis rin-
cées, :

DES FUTS PROPRES

Les fiits séront soigneusément net-
toyés et brossés en employant, une go-
lution chaude de cristaux de soude (3
kilos de cristaux pour 100 litres
d'eau),

Le néttoyage sera complété par un
méchage en faisant briler yne méche
soufrée (un quart de méche par barri-
que),

Tout flt venant gd'étre vidé devra
étre immeédiatement nettoyé, jamals
on ne laissera. séjourner des lies dans
un fit, sans quoi on risque de rendre
la. futaille inutilisable & cause des
mauvais gofts,

Propreté de l'ean

I'eau employée pour les rémiages
ou le lavage du matériel et des fats
dioit étre potable, c'est-a-dire propre
a l'alimentation de 'nomme,

ATTENTION !
CE QUIL NE FAUT
' JAMAIS FAIRE

N'utilisez jamais les eaux de mare
qui renferment toujours des microhes
nuisibles et parfois dangereux.

PREPARATION DU JUS
Propreté des jus

Pendant les opérations de brassage,
pensez & mettre la pulpe, les jus et
les marcs hors d'atteinte des microbes
nuisibles et qui existent nombreux sur"
le sol et sur le matériel sale,

Aprés ‘son broyage, la pulpe peut
dtre abandonnée a elle-méme pendang
quelques heures avant le. pressurage.
Ce cuvage ou macération doit s'eflee-
tuer dans des cuves profondes. On éyi-
tera de pelleter la pulpe pendant le
cuvage, afin gque le tanin ne s'insolupi-
lise pas sur la pulpe, Au bout de six
heures on montera le marc. Grice au
cuvage on obtiendra plus de jus au
pressurage et un jus qui aura plus de
couleur. ;

Pressurage

Le pressurage devra étre effectué
avec des soins particuliers.

Si on emploie la paille pour le mon-
tage du mare, on ne devra utilisgr que
ds la paille blen conservée, de ‘bonne
qualité, exempte de tout mauvais
golt et n'ayant pas séjournée 8 1la
pluie,

(Lire la sSuite em 3 page)

Les pommes
commencent
a circuler

1. — A quelles formalités, sont sou-

mis les transports de pommmes A ci-
dre ? -

Les fruits A cidre circulent libre-
ment dans toute l'étendue de l'arron-
dissement de récolte et des cantons li-
mitrophes. En dehors de e rayon, ils
sont soumis, quelle que s¢it la quan-
tité transportée, aux mémes formali-
tés & la circulation que ¥es cidres et
passibles du méme droit, & raison de
3 hectolitres de cidre par 10 hectoli-
tres de pommes.

Dans l'étendue de lazgrondissement
de récolte et des cantons limitrophes,
toute personne rencontrée sur la voie
publique transportant des fruits & ci-
dre doit indiquer, a la premitre réqui-
sition des Agents, la provenance et la
destination des frujts tmansportés,

2. — Expédition de pemmes faites i
destination de localités. situées en de-
hors du rayon de franehise, — Titres
de mouvement nécessafire :

a) Expéditions faitew & un débitant
de boisson ou & un pasticulier :

Un congé n* 1 doit &tre levé et le
dreit de circulation pagyé au départ.

b) Expéditiols faMes 2 un mar-
chand en gros ou & un distillateur :

Il convient de lever 2 la recette bu-
raliste, un acquit n®* 2 A dont le coiit
est de 2 fr. 20.

3. — Taux du drdit de circulation
sur les pommes a cidre,

Le droit de circulation applicable au
cidre est actuellement fixé a, :

14 fr. 25 I'hectolifye pour les envois
faits & des débitants de boissons;

11 fr. 55 I'hectolitre pour lés envois
faits par les récoltgnts a4 de simples
particuliers.

Dans ces conditians, et étant donné
qu'un hectolitre de pommes taxé pour
30 litres de cidre, pése 55 kg, le dé-
compte des droits a payer pour I'ex-
pédition d'une tonme de fruits, s'éta-
blit comme suit :

1.000 kilos de fraits représentent un
volume de : :

1.000

e

o

18 Ht1 18

a5
18 hit. 18 de pommes représentent
en cidre 3 ; :
30 L. X 18,18 == 5 htl. 4
Dés lors, si l'expédition est faite 2
un débitant de boissons les droits &
payer s'élévent a
14 fr. 25 X 546 = 77 fr, 81
81 I'expédition est faite & un simple
\particulier, la somme A verser est de:
11,55 X 546 = 63.07
Circulation des cidres, — Le gidre
qu'un récoltant fait transporter de
Son pressoir ou qfun pressoir public &
ses caves ou celfiers olu de l'une &
l'autre de ses caves, circule sous le
couvert d'un laispez-passer, lorsque le
transport est effiectyé dans I'étendue
du canton de récolte et des cantons

Les marcs

de pommes.. T i i

et l'alimentation
- du bétail -

Les margs de cidrerle peuvent ser-
vir & nougrir le bétail et constityer
dans ce b une ressource parfois pré-
cieuse. Mais pour qu'ils donnent des
résultats satisfaisants, i1 faut tenir
compte de leur composition particu-
liére.

VALEUR DES MARCS FRAIS

1* Tout d’abord leur pauvrelé en
elémenrits utiles,

D'aprés Wolff et Kellner, les prin-
cipes digfstibles quils renferment
pour cent de matiére gont d'environ :

Wolft Kellner

Matiéres azotées ..... 0,8 0,4
Matiéreg grasses ..... 0,7 0,3
Hydrates de carbone.. 123 9,5

Cette composition représente une
valeur nutritive comparable & celle
des pulpes moyennement pressées de
sycrerie, et des betteraves fourra-
geres.

Pulpes ou betteraves sont couram-
ment mélangées avec des aliments
yauvres en prineipeg digestibles mais
riches néanmoins en matiéres séches
(balles de céréales, paille hachée), Il
est indiqué de pratiquer de méme
avec les marcs en réduisant la propor-
tion de paille ou de balles,

2° Tl faut tenir compte aussi du
manque d'équilibre de la composition
des marcs en matiére digestible. Les
matiéres azotées sont notoirement in-
suffisantes. Il en résulte une relatfon
nutritive trés liche que Kellner fixe
a 1/25°, Wolff a 1/18. On sait que
la relation nutritive d'un aliment ex-
prime le rapport qui existe entre les
matiéres non azotées.

Les marcs aveg leur relation nufri-
tive trés Mche doivent étre complétés
par des denrées riches en matiéres
azotées, en proportions d’autant plus
élevées que la relation nutritive qui
doit. étre plus étroite, afin que Ies ali-
ments se corrigent et donnent ensem-
ble la relation nutritive qui est esti-
mée convenable. En pratique, on uti-
lise le son, les farines, les tourteaux.

8° Les mares ont la réputation
dexercer une action lozative et diu-
rétique sur les animaux qui les con-
somment.

8i de trés faibles quantités
suffisaient & produire cet inconvénient,
les marcs devraient étre entidrement
prohibés de lalimentation. Mais il
n'en est pas ainsi. Les marcs ne pro-
voquent les dlarrhées que g£'ils sont
donnés sans précautions, en trop
grande abondance, ol plus ou moins
avariés. ¥

PRECAUTIONS A PRENDRE

Prendre des précautiona dang 1a
distribution des mares signifie qu’ils
doivent n'étre incorporés & la ration
journaliére que progressivemenf, en
débutant par une faible quantité, aug-
mentée peu A peu jusqu’d un maxi-
mum déterminé.

On considére que ce maximum ne
dojt pas dépasser la moitlé des « ali-
ments de lest » de la ration, soit en-
viron 15 kg. par jour et par téte de
grog bétail, Par précaution, et pour
éviter que les animaux ne s'en fatj-
guent & la longue et ne les délaissent,
on conseille généralement de réduire
cette proportion au tiers de la ration,
goit 10 kg. de marces, que l'on com-
pléte avec des betteraves, des halles
de céréales, de la paille hachée, du
foin, des aliments concentrés ,ete..

Les altérations que subissent les
marcs sont une cause certaine de leur
insuccés dans l'alimentation.

On les évite en faisant consommer
les marcs peu de temps aprés le pres-
surage. Tls sont alorg acceptés trés
facilement du bétail. Tls possédent une
odeur agréable, une saveur légérement
aigrelette gofitée des animaux.

Mais dans bien des fermes, la pro-
duction des mares au moment de la
fabrication du cidre, dépasse la capa-
cité de consommation des animaux.
Ce qui n'est pag utilisé immédiatement
est, entassé avee plus ou moing de pré-
cautions et abandonné.

Cette méthode est déplorable. Les
marcs ne tardent pas 4 subir une fer-
mentation acétique d’autant plus in-
tense et rapide que la température
est plus élevée. Trés souvent, ils se
trouvent envahis par des moisissures
qui leur comuniguent & la longue une
saveur nauséabonde. Les animaux re-
fusent de les consommer, ou, g'ils les
acceptént par voracité, on congoit
gu'un tel produit puisse leur causer
des troubles intestinaux sérieux,

UNE BONNE

CONSERVATION

DES MARCS

Pour ae garder dans de bonnes con-
ditions, les marcs doivent étre placés
3 Pabri de Pair. On réalise cette pro-
tection en étaklissant des silos, et, si
noug recommandons l'ensilage, ce
n'est pas par simple conception théo-
rique : lés silos & marcs gont couram-
ment utilisés dang quelques régions,
notamment dans la Mayenne | les ser-
vices qu'ils rendent sont réels, leur
utilité n'est plus & démontrer.

Une tranchée creusée en terres for-
tes, de un métre de profondeur sur un
métre de®largeur peut constituer un
tris bon ailo. Si les paroig de cette

tranchée sont magonnées, i1 est évi-
dent que le résultat est encore plus
certain. .

Les marces doivent y étre entassés
avec le soucl constant de ne lajsser
aucune cavité. On peut compléfer en-
core la protection contre l'air par un
arrosage léger, l'eau remplissant les
vides ; moisissures et ferments acé-
tiques se trouvant contrariés. La fer-
mentation alcoolique, au contraire, a
encore chance de se développer.

On dit aussi le plus grand bien du
Salage des marcs au fur et 4 mesure
de l'établissement du silo, Non seule-
ment le sel est un antiseptique favo-
raple & la eonservation, mais, par la
suite, il est fort utile pour exciter
I'appétit des animaux. On admet qu'il
en faut 5 & 10 9, du poids des marcs.
On le saupoudre de maniére & ce quTii
se mélange intimement & toute Ia
masse,

Bien entendu le silo doit étre recou-
vert de paille ou de carton, puis dune
bonne épaisseur de terre. Quand arrive
I'époque de la consommation, le marc
ensilé doit étre deébité par tranches
verticales, & Jlaide du couteau &
mares.

Recule-ton devant le travail que né-
cessite 1a préparation d’un silo? D'au-
tres procédés plus sommaires permet-
tent d'obtenir un résultat presqu’aussi
bon.

Tes marce blen tassés dans de
vieur tommeauz défoncés, légérement
humectés d’eau ensuite, se conservent
dans d’excellentes conditions.

Ils peuvent étre mis simplement en
tag dans la cour de la ferme et arro--
63 périodiquement ensuite, de fagon
4 étre maintenus toujours humides,
afin de limiter au minimum le déve-
loppement des ferments aérobies.

Pour simplifier encore plus, I’humi-
dité wvoulue peut étra réalisée trés
simplement en placant le tas de mares
sous un tuyau d’évacuation de l’'eau
deg toits.

Avec une installation aussi réduite,
les chances de succés sont évidem-
ent moins grandes qu'avec las silos.
La couche de marcs qui se trouve en
surface est trés souvent altérée et inu-
tilisable, maig Yintérieur peut avolr
conservé toutes ses qualifés surtout sl
le tassement & été suffisant,

Comme on le voit, 11 est relative-
ment, facile de garder les marcs afin
de les utiliser ensuite 3 I'alimentation
du bétail, e'est-A-dire de la manidre
qui est de beaucoup la plus rémuné-
raftrice.

Les cidriers qui traitent industriel-
lement la pomme ont résolu le pro-
bléme d'une fagon tout autre. Tim
procédent, 3 leur dessication.

Les marcs séchés constituent um
aliment trés sain, 3a conservation
peur ainsi dire illimitée.

QUELQUES TYPES

DE RATIONS

Nous donnons cl-dessous, A titras
d'exemples, quelques types de rations
pouvant convenir au bétall de la fer-
me. Les ruminants (bovins et ovins)
sont placés en premier car ils sont les
mieux adaptés — en particulier les
ruminants adultes et de travail
(beeufs) — pour consommer les marcs
frais. Ensuite viennent les porcs.

Les animaux du clapier et de basse-
cour peuvent augsi les utiliser aves
profit. On peut & la rigueur en don-
ner aux chevaux.

Bovins

Marcs de pommes ...... 10 kg
Balles ou paille hachée.. 6 —
Bettaraves .....covvenre 10 =
Glands concassés .....,». 5 —
ou !
Mares de pommes ..... ~ 10 kg,
Balles ou paille hachée .., 6 —
Bettéraves ..cieeaasscae’ 10 —
BIDN e et s aania s ainions e i -
ou
Marcs de pommes ...... 10 kg.
Balles ou paille hachde.. 6 —
IRAVEs Rl e i S 12 —
Tourteaux, ou son, ou
PRATINSELT S et 1 kg. 500
Ovins
Marcg de pommes ...... 2 kg.
Balles ou paille hachée .. 2 —
Betteraves .......... oo 2
Tourteaux, ou son, ou
LRriNe, s vhicis s s s mainnis e 5 1 e
ou
Marcs de pommes ...... 2 kg.
Balles ou paille hachée ... 1 -—
BetteraVes. o Jasacesassssil, 2 e
Faves | |yossanssnnnessds o birm
Porcs
Marca de pommes ....., 2 kg,
Pommes de terre cuites.. 3 —
Eayux 2rasses sccceceesesy 6 —
ou
Marcs de pommes ...... 3 kg.
Pommes de terre cuites.. 3 —
Sons ou recoupes ,......, 2 -—
ou
Marcs de pommes ...... 2 kg.
Recoupes ..eevesessesss 1 Kg. 500
OTZO. siilvsessaressssavar 1t LeBN0

La préparation des rations doit se
faire au jour le jour afin de se prému-
nir contre les fermentations possibles.
Il faut avoir soln de débarrasser les
mangeoireg des animaux des débris
qui ne sont pas consommés et qui se-
raient une cause d’infection des ra-
tions distribuées ensuite.
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COURS OFFICIELS
Viande nectte
Espices I q. 2°q. 3 q. Ex(l)
Beeufs .,... 900 870 900 1050
Vaches ,.... 9§70 830 680 11.00
Taurealx .. 7.90 740 730 860
Veésux ,.,... 1460 13.60 11,80 15.50
Moutons ... 16.90 1420 1150 17,90
Pores ...... 1348 12,00 958 1400
Brebis ,.0040 de 890 a 11,70
Poids vifs

Especes 1"*q. 2°q. 3°q. Ex.(1)
Beeufs ,.,.. 588 478 3.8 6.50
Vaches ,.,,.». 582 455 345 7.08
Taureaux . . 4£75.. 407 3.50. 533
Neaux- ey 876 T.76 650 9,61
Moutons .,. 845 668 505 895
Porcg .iiese 950 - 890 8.70 9,80
Brebis ...... de 3.52 a 527

(1) Cours officieux.

Jeudi I"Sepumbrowas

e
COURS OFFICIELS
Viande nette
Espéces 1f*g. Zg. 3q. Ex(1)
Beeufs ,.000.. 960 840 740 1040
Vacheg ...... 950 8.00 6.60 10.80
Taureaux s.ss 780 730 690 850
Veaux .onssse 1490 1380 12,00 15.80
Moutons ,.,. 1680 14,10 1140 1750
Pores ....... 1358 1272 9.58 1400
Brebis ..,... de 810 a 11.60
Poids vifs

Especes 1*q. 2'q, 2 q. Ex.(1)
Beufs .oseses - 575 462 370 645
Vaches .....» 540 440 300 6.90
Taureaux ..., 468 400 345 527
Veaux .....»» 895 788 660 080
Moutons ..... 840 662 500 8.90!
POrcs sssesee 950 890 670 9.80

Brebis sesesne de 3.48 a 5.22

(1) Cours officieux.

KR

Paris-1a-Villette, 29 AofQt.
[De notre correspendant spéciall

Gros bovins

Arrivages @ 3.191 heeufs, 2.126 vaches,
403 taurcaux. Réserves vivantes aux
abattoirs ce matin 770. Introductions
directes aux abattoirs depuis le marché

precédent 421, Renvoi 105 beceufs, 240 |

vaches, 25 taureaux.

(Cours 2 la livre de viande nette) :

B@UFS. -~ Blanes charollais, niver-
nais, hourbonnais, berrichons ou du
Centre-Ouest, en jeunes beeufs de 700
a 800 livres, extras 8.10 & 3.30 ; premie-
re qualité 4.60 4 5 ; grossiers 4.20 a 4.40.
Gros beeufs de 1.000 a 1.200 livres 4.80
a 510 ; gris de 'Ouest, Maine-Anjou,
Nantais, Vendéens. Parthenais extras
450 4 4,80 ; bons gris 4.20 &2 440 ; or-
dinajres 3.80 a4 410 ; Bretons jeunes
extrag 420 a 470 ; hons 3.80 a 410,
ordinajres 3.40 a 3.70 ; boufs groseiers
de toutes provenances 3.40 a 3.60.

GENISSES, — Extras, blanches 4.60
a 5.20, rouges 4.50 A 510 ; grises 4.50
4 5.20, ordinaires de toutes Traces 4.20
a 4.50, i

VACHES — Jeunes de préemiere qua-
lité 4.40 2 5 ; bonnes 3.80 a 4.30 ; vieil-
les 3 A 3.60 ; viande. . saucisson 2 a
2.90.

TAUREAUX, — Bretons 4 a 4.60 ;
jeunes taureaux de ferme 3.90 a 430 ;
grossiers 3.30 a 3.80.

Veaux
Arrivages, 1.295. Réserves vivantes,
547. Introductions dircctes aux abat-

toirs 1.367. Renvoi, 35. .

(Cours a la livre de viande nette pa
bandes) :

Veaux tonrangeaux extras 6.50 a 7.10;
ordinaires 6.20 a 6.50 ; manceaux ex-
trag d'Deommoy, Le Lude-Mayet, Cha-
teau-du-Loir 6.20 a 6.70 ; autres bons
manceaux de la Sarthe et de la Mayen-
ne 6.10 a 6.70 ; manceaux ordinaires
590 a4 6,40 ; angevins 6.10 a 6.50 ; bre-
tons, vendéens 6 a 6.30 ; veaux de ser-
vige 5.90 a2 6.50 ; broutards 3.70 a 4.20;
petits veaux de ferme 2.60 a 310 ;
veaux extras des mcilleures provenan-
eces, vendus au détail, 7.10 a 8.50.

Ovins

Arrivages : 15122. Réserves vivan-
tem : 3.455. Introductions directes aux
abattoirs : 3.406. Renvol : 660,

(Cours & la livre de viande nette) :

AGNEAUX. — Laitons extras de 28
4 82 livres de viande : Southdown, Loi-
ret, Charmois 8.30 a 890 ; croisés di-
vers 8,10 & 8.80 ; dishleys mérinos 8.20
4, 890 ; bretons maraichins 7.60 a 810;
vendéens 7.50 a T7.90.

MOUTONS. — Poitou 650 a 6.90 ;
dighleys mérinos 6,70 a 7.10 ; maral-
chins vendécens 7.60 a 8.

BREBIS. — Poitou 5.10 a 5.60 ; dish-
loys mérinos 5.10 & 5.70 ; vieilles brebis
de toutes races 3.60 a 3.80.

Pores

Arrivages : 1.084. Réserves vivantes,
1.126, Introductions directes aux abat-
toirs, 3.234. Renvoi, néant.

(Cours au kilo vif) : ;

Porcs malgres de 90 4 100 kilos net.
Extras au detail 9,70 a4 9.80 ; bons mai-
gres de 1'Ouest, Centre, Centre-Ouest,
9.60 4 9.70 ; cochons épais de 1'Ouest,
Centre et Centre-Oucst 930 a 9.60 ;
gros gras ou nourrisseurs 8.90 a 9.10 ;
petits maigres 9 a 9.20 ; fonds de par-
quets 9 a 920 ; pores du craonnais
970 a 9.80 ; porcs vendéens 9.60 a
9.80,

Coches 6.80 a 7.40.

Arrivages de la région a la Villette

Cotes-du-Nord : B5 veaux, 75 porcs.

Deux-Sévres : 40 baeufs, 25 vaches,
10 taureaux, 45 pores.

Ille-et-Vilaine : 20 beeufs, 20 vaches,
10 taureaux, 140 veaux, 200 porcs.

Indre-et-Loire : 20 bceufs, 20 vaches,
5 taureaux, 180 veaux, 200 porcs.

Loire-Inférieure ; 105 bceufs, 70 va-
ches, 20 taurcaux.

Maine-ct-Loire : 120 beeufs, 75 vaches,

26 taureaux, 80 veaux, 405 moutons,
190 pores.

Sarthe 300 beeufs, 160 wvaches, 20
taureaux, 300 veaux, 332 moutons, 80
poTes,

Vendée : 30 beeufs, 25 wvaches, 15

taureaux, 134 moutons,
Vienne : 10 bceufs, 10 vaches.

Observations

La température reste favorable au
marché et la généralisation des re-
tours de vacances augmente les be-
soins de la région parisienne, En re-
vanche, la proximité de la fin. du mois
rend les acheteurg trés ééservés; la
yvente, par suite, a été généralement
lente sans qlfil y ait toutefois de for-
tes baisses de prix, En gros bétail,
les arrivages ne dépassaient pas 5,722
tétes contre 6.074 la semaine derniére.
Meis la réserve des boucheés a rendu
la vente assez lente et difficile et si
on a conservé généralement les an-
ciens cours, certaing cas de baisse,
d’ailleurs légere, ont été constatés,

En veaux, les envois étaient un peu
supérieurs a ceux de lundi dernier,
masi les réserves étaient modestes et
la. vente a été facile, Une hausse de
un & trois sous paé livre nette, selon
qualité, a été aisément acquise. Vente
plus difficile en moutons en raison de
Pamplewr des arrivages qui attei-
gnaient 15022 tétes au lieu de 11.366
il ¥ a huit jours, Une légére baisse
d'un & deux sous par livre nette,

Offres normales en porcs et vente
facile sur la base des anciens cours.

LE COIN DES ABEILLES

Préparation du miel

Quel que soit le produit que nous
ayons & vendre, il importe de plus en
plus que tous les soins soient pris
pour sa préparation.

Beaycoup d’apiculteurs jusqu'iei ont
négligé ce point important, Dans la
lutte commerciale ol la concurrence
va reprendre ses droits, il Tmporte
avant tout de livrer des produits irré-
prochables en tous points. Le miel,
quelle que soit la région d'olr il vient,
doit, pour mériter l'appellation de sur-
fin, étre franc de goft, d'odeur et
d'aspect. La cristallisation doit étre
fine, aussi- bien pour la consommation
domestique que pour 1a vente en gros
{(honkons au miel, gateaux, pains
d'éplces).

a

BEMPLOI DU MATURATEUR

Pour bién épurer le miel, il ne suffit
pas de le passer au tamis de toile meé-
talliqgue. Méme en employant un tamis
aussi fin que ceux dont on se sert
pour tamiser le lait, vous n’obtiendrez
pas un excellent résultat. De plus,
par suite‘de la viscosité du miel, ce
procédé vous fait perdre beaucoup de
temps.

Le moyen le plus simple d'épuration
consiste dans 'emploi du maturateur,
Un simple tonneau gue vous défon-

cez d'un hout ef que vous garnissez
d'un tamis a la partie supéfieure et
d'un clapet a la partie inférieure, peut
faire un maturateur.

Vous avez cependant avantage a en
acheter un dans le commerce. Ils sont
en tole étamée et munis d'un tamis,
d'un é[a.pet et d’un couvercle,

A ga sortle de l'extracteur, le miel
ast versé dans le tamis du matura-
teur. Si le temps est chaud et que la
pitce ot se trouve le maturateur est
tempérée, la montée des impuretés se
fait rapidement.

Le miel le plus dense- tombe au
fond ; celui qui est le plus aqueux
vient & la partie supérieure. Si 'on
a soin de couvrir le maturateur d'un
linge clair et de le mettre dans un
courant d’air, I'eay en exces s'évapore
en partie et le miel est de meijlleur
qualité. .

Au bout de quatre a cing jours, #il
fait ehaud, ou au bout d'une huitaine
de jours si la température est fraiche,
on peut soutirer le miel dans des réci-
pients pour la vente ; il est clair, lim-
pide et débarrassé de toutes ses impu-

retés. T1 est bon de ne pas tirer jus-
qu’'au bout, car alorg les impuretés se
trouvant 4 la partie supérieure se-
raient mélangées. Il fauf arréter le
soutirage dés que les impuretés appa-
raissent au robinet.

Lorsque la quantité de miel est as-
sez importante, il est bon d’avoir plu-
sieurs maturateurs, mais cette batte-
rie peut étre assez réduite si J'on opére
de la facon suivante :

Dés que le miel a séjourné trois ou
quatre jours dans le maturateur, on
peut en soutirer le quart ou le tiers de
ce qui est déja épurér on remplit de
nouveau, mais en ayant soin de placer
un tamis a la partie supérieure du
maturateur, afin que le miel ajouté
tomke goutte a goutte, et que les
impuretés qui restaient a4 la surface
ne soient pas mélangées & la masse.
Par ce moyen vous pouvez tirer cha-
que jour une partie du miel épuré et
le remplacer par du miel sortant de
Vextracteur. Si vous ne voulez pas
acheter un maturatéur parce que vous
n'avez pas une grosse récolte, vous
pouvez opérer ainsi : vous logez votre
miel dans des récipients & titre pro-
visoire (seaux a miel par exemple) et
quand votre extraction est terminée,
vous reversez le tout dans votre ex-
tracteur aprés avoir enlevé la cage.

turateur.

Lorsque vous soutirez votre miél,
et que les impuretés apparaissent, il
faut passer le reste dans un tamis
trés fin ou étamine. Ce miel est géné-
ralement moing dense et de moins
bonne conservation,

Gardez-le pour votre consommation

familiale ou pour la nourriture de voa
colonies A court de provisions,

LA DENSITE DU MIEL

La densité du miel varie suivant
qu'il est pris & la base du maturateur

une plus ou moins grande proportion
d’eau.

En Angleterre, on trouve un densi-
meétre trés ingénieux pour se rendre
compte si le miel est marchand ou
non,

Etienne GIrAUD,

Président de lo Sociélé d'Apiculture

de la Loire-Inférieure.

(A muivre)

otre éxtracteur vous sert ainsi de ma- i

Au Conseil Central
de I'Office du Bl¢

[

LE CONSEIL A FIXE A 8 FRANCS

LE TAUX DE LA TAXE
PERMANENTE

DONT 4 FRANCS A LA CHARGE

DU PRODUCTEUR

LE PRODUCTEUR
NE TOUCHERA
FINALEMENT

QUE 182 FRANCS
POUR SON BLE

Paris, 31 aofit. — Le Conseil central
de 1'Office national interprofessionnel
du Blé communique:

Le Conseil central de I'Office natio-
nal interprofessionnel du Blé a termi-
né aujourd’hui sa session d’aofit,

Il avait & déterminer leg taux de la
taxe instituée par le décret-loi du 17
Juin 1938, e nvue de la résorption des
quantités de bhlé excédentaires. JI a
fixé 2 8 fr. le taux moyen de la taxe
permanente prévue par le dit décret-
loi dont 4 francs & la charge des pro-
ducteurs, ce qui rameéne & 200 francs
le prix du quintal de blé a la produc-
tion.

Par ailleurs, il a fixé & 12 francs le
taux de base de la contribution excep-
tionnelle de rtsorption, qui est a la
charge des producteurs. Cette contyri-
bution est majorée, & titre provision-
nel, d'une retenue supplémentaire de
50 pour cent jusqu'au moment ol les
dépenses de résorption auront été
exactement déterminées.

Le prix net du blé a la production
g'établit done, provisoirement, 4 182
francs pour ies producteurs de moins
dz 100 quintaux. Ce chiffre est réduit
pour les producteurs plus importants,
en fonction de la progressivité de la
taxe.

Les dispositions arrétées par e
Conseil Central & l'unanimité, y com-
pris les représentants des consomma-

{teurs, permettront d’établir le prix du

pain & un chiffre constant pour toute
la campagne, c'est-a-dire jusqu'au
mois d'aofit 1939. L’augmentation a
prévoir est de 0 fr, 20 par kilo, comp-
te tenu de la majoration de 5 centi-
mes, afférente & la campagne précé-
dente et dont l'application avait été
différée. ;

-0~

:1a Vie Syndicale

ADEREREIm

~ Union Viticole
du Canton de Vallet

T e s

L’Assemblée générale de 1!'Union
aura lleu le dimanche 11 septembre,
@ Vallet, a 10 h, (légale), salle du
Rouaud, Elle coincidera avec le com-
mencement de la, saison des vendan-
ges car avec la belle température, les
raising murissent et le muscadet sera
encore trés bon cefte année.

M. Sautejeau, président de 1'Union,
fera un compte rendu des travaux de
I'année ; MM, de Camiran, président
de la. C.G.V.C.0,, groupe de la Li-I, et
M. Rozé, propriétaire viticulteur a
Brissac, membre de la Commission
Interministérielle de la Viticulture don-
neront aux viticulteurs les derniéres
nouvelles du statut viticole,

Enfin, et c'est d’importance, il sera
parlé des prix des Muscadets, avec le
jeu des mesures édictées par le statul
viticole les viticulteurs doivent trouver
cette année une juste rétribution de
leur travail opiniitre.

—a-0

Société Nationale
des Chemins de Fer Francais

AGRICULTEURS

Pengez, dés maintenant, au Voyage
que voug ferez quand vos travaux d'au-
tomne et d'hiver vous laisseront quel-
ques loisirs.

Vous pourrez alors avec votre fa-
mille, profiter du billet de

LOISIRS AGRICOLES
délivré
du ler octobre au 31 mars

40 o/ de réduction, validité 31 jours

/0
:Ce billet est délivré sur présentation
d'un ¢ Carnet spécial d’Tdentité ».

Renseignez-vous dans les gares.

—————- P

PASSEZ AU BORD DE LA MER
YOS JOURNEES DE LOISIRS
BILLETS D'UNE JOURNERE

aller et retour en 3' classe, délivrés les
jeudis, samedis et dimanche, toute 'an-
née, au départ de Nentes-Orléans, la
Bourse et Chantenay (1).

Pour Saint-Nazaire. — Prix aller et
retour  (timbre-quit. compris):

Pour Pornichet, La Baule-les-Ping, La
Baule-Escoublac, Ie Pouliguen, Batz-s-
Mer, Le Croisi¢, Guérande. — Prix aller
et retour (timbré-quittance compris) :
ﬁdt;ltes, 28 frs; enfants d 4 4 10 ans,

rs.

Au départ de Saint-Nazaire pour les

ou & la surface et de ce fait, contlentgzmtions de la Cote Guérandaise citées

ci-dessus, sauf Pornichét, — Prix aller
et retour: Adultes, 8 frs; enfants de ¢
4 10 ans, 4 frs.

Au départ de Saint-Nazaire pour Por-

La délense
du | Pétaﬂ _

Adul-|
tes, 2 2frs; enfants de 4 4 10 ans, 11 1'1'3.;

nichet, — Prix aller et retour: Adultes,
6 Irs; enfants de 4 & 10 ans, 3 frs,

étre prolongée,
tous les trains du se
mettant 'aller
me journée,
Renseignez-vous dans les gares.

(1) Les billets

délivrés le samedi sont

valables, au rel : le dimanche,

il’Ad.ministration sont trés sous-éva-
., C2s billets, dont 1a validité ne peut|
sont ' utilisables dans!
rvice régulisr per-|
et le retour dans la mé- |

marché

du

IL NE FAUT PAS TROMPER
L’OPINION ET L’AGRICULTURE

Un hebdomadaire parisien consa-
crait récemment un assez long entre-
filet & la. situation critique des pro-
ducteurs de viande et soulignait gu'en
dépit de la mévente du bétail, le gou-
vernement avait favorisé et continuait
a favoriser 'entrée des viandes étran-
géres. Cette sollicitude d'un organe
essentiellement citadin & Végard du
sort des agriculteurs aurait de quoi
surprendre si nous ne voylons trés
clairement que tout cela tend pour luj
4 une seule chose : atfaguer sur un
nouveau plan une politique qu’il s'est
donné pour mission de combattre.
Pour nous, qui ne faisons pas de po-
litigue et n’avons pas & attaguer ou
a défendre qui que ce soit, nous nous
contenterons de reprendre ce qui est
signalé dans cette note, afin de woir
ce que l'on peut en retenir.

Les importations de viandes, souli-
gnait V'auteur de Varticle, ont été plus
fortes en 1937 qu'en 1936. C'est exact,
et nous avons nous-méme, attiré ici,
Vattention sur ce fait, en montrant
comment s'était produite Vaugmenta-
tion incriminée. Il n’est pas douteux
que l'an dernier, le Ministére de
P'Agriculture, sans doute dans la
crainte gu'une hausse excessive de la
viande envisagée par certains, ne ren-
de sa position difficile, a fait preuve
d'une complaisance exagérée en ac-
cordant au Ministére de, la Guerre
des autorisations d’importation de
viande congelée de beeuf pour environ
40,000 quintaux destinés aux restau-
rants a l'occasion de I'Exposition et
dont Pintroduction avait soulevé, on
8'en gouvient, de vifs commentaires.
C’est ce tonnage introduit par la
Guerre, hors contingent, que l'on re-
trouve aux statistiques d'importation
de 1837 et qui, compte tenu aussi des
qguantités destinées a l'avitaillement
méme rubrigue, reproduit 3 peu prés
les chiffres officicls de la Direction
des Douanes. Nous sommes donc d’ac-
cord avec I'écho en question pouy esti-
mer que le Ministére a eu tort, avant|
que la revalorisation du bétail soit|
acquise, de rouvrir la porte, ffit-ce
pour des quantités, somme toute, peu
considérables, a limportation étran-
gére.

En revanche, la suite de l'article
qui tend a démontrer que le Gouver-
nement actuel a poursujvi la méme
politique et favorisé également I'im-
portation, mérite gu'on s’y arréte da-
vantage, car elle s'applique a la pé-
riode présente et, de ce fait, les affir-
mations qu'elle porte sont susceptibles
d'une plus grande portée.

Or, si nous considérons toujours la
viande de beeuf, il est inexact de dire
que les importations se sont poursui-
vies : aucune autorisation nouvelle
n'a été consentie depuis le quatrigme
trimestre de 1937 pour le compte de
la Guerre ni « a fortiori », par d'au-
tres demandeurs. Au surplus, on ne
trouve aux statistiques douaniéres,
‘dans les premiers mois de cette an-
née, que quelques centaines de quin-
tauxde viande congelée de boeuf des-
tinée & la consommation et qui cons-

tituent les reliquats des quantités ac-

cordées a VIntendance en 1837. Le
reste des tonnages portés aux statis-
tiques représente les viandes destinées
a Javitaillement des navires ;: navires
de guerre ou bateaux marchands, On
sait gue l'achat de marchandises en
franchige- pour consommer a bord ré-
sulte de régles internationales sur les-
quelles. un pays ne peut dopc revenir
unilatéralement. Au surplus, bien que
les chiffres figurent aux statistiques
d’importation, de méme qu’'a l'expor-
tation, 1] existe une destination inti-
tulée « provisions de bord », on ne
saurait considérer ces viandes con-
sommées en mer comme des mar-
chandises réellement importées. En
somme, pour les premiers mois de
1938, I'importation de viande de beeuf
de I'étranger est nulle.

L'écho dont nous parlons a, cepen-
dant cité de facon trés précise, un ba-
teau étranger qui, il y a quelques se-
maines, & Marseille, a débarqué de la
viande argentine.

Il n'y a rien d'impossible & cela et
ce n'est nullement en contradiction
avec ce qui vient d'étre dit, En effet,
Técho parle de « viande» et men-
tionne bien la. provenance, mais il ne
cite ni la nature exacte de la mar-
chandise ni sa destination. Jusqu'a
preuve du contraire, il s’agit donc soit
de viande destinée & un autre pays et
admise en transit, soit encore de
viande congelée de mouton admise ré-
gulierement jusqu’'a ces derniers
temps dans la limite de contingents,
dont l'annulation est intervenue seu-
lement le 1¢7 juillet dernier pour le
trimestre en cours 4 la suite des de-
mandes réitérées de I'A.G.P.V.

Inutile donc de chercher de mau-
vaises querelles 4 el ouw tel dirigeant,
sous le prétexte fallacieux de sinté-
resser a lélevage, quitie, en d’autres
circonstances, 0 rendre celui-ci res-
ponsable de priz itrop élevés de la
viande ou du lait, Le meilleur service
a rendre aux éleveurs comme 4 opi-
nion, en général, c’est de renseigner
avec exactitude et impartialité,

Tant qu'il ¥ 2 eu des importations
abusives, il convenait de chercher par
tous les moyens & les combattre, et
a ce moment, les groupements agri-
coles s'y sont efforcés de leur mieux
dans l'intérét de leurs mandants. Re-
jeter awjourd’huwi sur une soi-disante
concurrenge élrangére la responsabi-
lité de lo situation précaire du mar-
ché de la viande, c’est iromper Vopi-
nion et Uaiguiller sur une fausse voie,

Nous l'avons déja souligné A plu-
sjeurs reprises : toute action sur le
marché de la viande, dans les circons-
tances présentes, ne peut-étre concue
que sur le plan intérieur, Cest pour-
quoi les milieux agricoles, dans leur
grande majorité, ont compris que la
seule intervention a tenter consistait
dans des achats bloqués sur le marché
en vue dun stockage de gquelques
mois avec le concours de I'Intendance.

C'est l'opération' actuellement en

cours et dont nous verrons d'ici peu

A

les effets,”
Henry ROUY,

Secrétaire Général de I'Association

Générale des Producteurs de Viande

CHRONIQUE FORESTIERE

Conseils avant ventes

Voici revenue V’époque des ventes
d'automne ; préludant a celles-ci,
peut-étre quelques nouveaux conseils
aux vendeurs ne sont-ils pas super-
fius...

Et d'akord les vendeurs ne peuvent
se baser pour juger de la tendance du
marché sur les premiers résultats lo-
caux, disparates, partiels de leur con-
naissance. Pourquoi ? Parce que dans
chaque cas particulier joutnt des tenm-
dancts diverses, trés ‘différentes, et
souvent irés opposées,

Parce qu'un voisin aura vendu tel
prix, il ne s'en suit pas ipso facto que
Ses propres bois vaudront autant. En
admettant le « prix possible » atteint,
les siens vaudront plus ou moing sui-
vant la composition des lots, les essen-
ceg, les qualités des essences, leurs
grosseurs, la netteté de leurs troncs,
leur rectitude, leur eylindricité, la si-
tuation locale des coupes, celle régio-
nale des bois, la distance des gares,
ports ou lieux d'utilisation, les faci-
lités d’exploitation, les exigences ou
la. rareté de ls, main-d’'ceuvre, I'offre
et la demande, I’époque de la vente,
I'écoulement local des bois de feu qui
ne supportent pas le {ransport a lon-
gue distance, etc.

Aucun marché national autre que
celui des bois sur pied ne présente au-
tant de facteurs divers qui peuvent se
répercuter sur l'établissement dqu prix
normal — et c'est pourquoi d'ailleurs
lorsqu’on nous demande « quels sont
les cours du chéne, ou du pin, ou du
peuplier, etc...,», il nous est, & nous
comme & d'autres, impossible de re-
pondre exactement, car ces cours dé-
pendent de tous les facteurs énumérgs
ci-dessus.

T

>

outes ces ¢ incidences », nous les
avons d'ailleurs mises en limiére a
notre Traité des Estimations et Ex-
pertises foresiiéres (1) qu'on pourra
consulter ; touteg contribuent 2 « éta-
blir » le prix possible ,et elles sont
d’autant plus flagrantes que Ia coupe
est plus importante,

Par ailleurs, les premiers résultats:
locaux connus peuvent étre excellents
ou insuffisants : ilg dépendent aussi
du cubage des bols mis en vente. Pour
citer exemple c'est un fajt bien
connu que les coupes de résineux mis
en vente en certaines régions par

.
a

luées en volume. Il en résulte que sur
la. base de cubages normaux, les prix
initiaux atteints au meétre cube, ne!

peuvent étre pris a la lettre par les|-

vendeurs.

11 convient done gue ceux-ci, au lieu

tels prix; établissent les leurs exacte-

ment, et tablent ainsi sur des chiffres
certains.

Ces prix doment établis, comment
les soutenir ? Cest le second terme
du probléme,

Pour ce faire, il faut @'abord &tre
certain de son estimation personnelle :
premier point ; on risquerait autre-
ment ou bien de demander trop ou
bien de céder a trop peu. De cette
estimation, évidemment, on ne peut
'Pas se passer puisque celle-ci condi-
tionne la vente normale,

Second point ; si on ne peut faire
appel 4 la concurrence par manque
d’amateurs, il faut d’abord avec son
marchand discuter I'essentiel, c'est-a-
cl'u"e le prix ; le surplus étant acces-
goire.

Plus récemment, un vendeur hors de
notre présence abandonnait son prix.
el puis devant nous posait alors a
l'exploitant des conditions draconien-
nes : il rétablirait toug les chemins, il
n’aurait pas autorisation de cuire sur
coupe son charbon...

S'il faut étre sévare, certes, il ne
faut pas Pétre trop, Clest pourquoi,
par exemple, dans certaines ventes
annuelles personnelles, malgré les
récolements des coupes, qui prouvent
toujours quelques dégits (il est vrai
fort peu importants), nous avons soin
de ne rien réclamer aux explojtants
— parce que tel est ici I'avantage évi-
dent du vendeur. En effet, 1a, au jour
de la vente, la- concurrence joue &
plein ; on voit les coupes s'enjever a
25, 20 9% de plus que les prix nor-
maux. Tl est done normal de ne pas
effrayer par avance cette concurrence;

le vendeur la laisse jouer a fond, et
bien plus|

considére alors qu'il a
d’avantages A toucher 30, 50.000 fr.
de ses coupes que de réclamer des
exploitants en fin de celles-ci, 1.000 ou
1.500 francs de déghts que certaine-
ment ils n'ont pas sciemment commis.
Il est philosophe et s'en trouve Lien;
sur ses prix de vente élevés, i1 remet

| parfois lui-méme en état les lieux.

Aussi, pas un amateur de sa région ne
voudrait pouvoir dire qu'il n'est pas
venu & sa vente, Voild un vendeur et
des bois qui font « recette ».

Pierre CHAUDE,
S€erétaire général de I’AsSociation
générale des Producteurs de Bois
et Reboiseurs francais.

(1) Traité des Tstimati : :
forebtidres, na b lanations et Expertises

d' « adopter > sang contrdle tels ou

. _par P.  Chaudé, 460 pages, 50
n]-mhé's, Prix; 45 francs. En 1'entepa§ siége
de I'A.G.P.B.R.F., 20, rue Chauchat,

Parig ().
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Toutes les fois qu'on le pourra, on
remplacera la paille par des claies en
bois ou en osier, fréquemment net-
toyées a l'eau javellisée et rincées a
l'eau propre.

Remiages

La quantité d'eau potable 2 em-
ployer pour les remiages est égale &
environ la moitié du poids du marc a
mouiller.

Ces opérations doivent étre condui-
tes rapidement. Le trempage ne doit
pas dépasser 12 heures.

La cuve qui regoit le jus s'écoulant
ciy pressoir doit étre vidée compléte-
ment tous les jours.

En résumé, la salle de pressurage
ainsi que tout son matériel doit étre
tenue trés propre. En y entrant, on
ne doit jamais sentir une odeur acéti-
que (odeur de vinaigre) et jamais on
ne doit voir voitiger de toutes petites
mouches sur le broyeur, le pressoir,
les cuves de rémijages. :

Si cette odeur existe, et si les mou-
ches sont présentent, yn lavage du
matériel s’impose de suite,

" FERMENTATION :
SES TROIS PHASES

La défécation ou débourbage du jus

Le jus étant mis en tonneau, la dé-
fécation ou clarification consiste a ob-
tenir la formation d'un chapeau de
couleur brune 3 sa surface, d'un dé-
pot de lie au fond du tonneau. Le jus
devenu limpide entre ces « deux lies » |
doit étre immédiatement soutiré, a 1'a- |
bri de Yair, dans un tonneau propre, |
préalablement méehé, ol il continuera
de fermenter lentement,

CONDITIONS FAVORABLES

Pour se placer dans des conditions
quj favorisent la formation du cha-
peau brun, il faut : 1° travailler des
fruits de compléte et égale maturite;
2° remplir le tonneau dans la méme
journée, mais en laissant un vide de
19 centimétres; 3° obtenir une fer-
mentation lente et continue, et pour
cela, brasser autant que possible par
temps froid.

LA TEMPERATURE

8i le temps est un peu doux, c'est-
a-dire si la température dépasse 10°
environ, on retardera la fermentation
comencante en méchant fortement ie
tonneay avant son remplissage, ou
bien on ajoutera au jus de pommes,
dés sa sortie du pressoir, ,10 grammes
de métabisulfite de potasse par hecto-
litre.

Si la fermentation est trop rapide,
le chapeau brun me se forme pas; il
est remplacé par une mousse blanche
ou chapeau blane. Comme conséquen-
ce, le cidre au lieu d'étre limpide res-
te trouble et renferme de nombreux
micrebes nuisibles qui pourront plus
tard le rendre non marchand.

Soutirage

Aussitét le chapeau brun formé, ‘e
mout clair, qui peut déja s’appeler ci-
dre, doit étre séparé de ses impuretés
et des microbes nuisibles. Pour cela
01 a recours au soutirage qui doit
étre effectué dans un fit préalable-
ment méché, On opérera a labri de
Tair en veillant & n'entrainer ni cha-
peau, ni lies.

T.e soutirage sera pratiqué par
temps clair, froid, le barométre indi-
quant le beau temsp.

Un soutirage mal fait est plutot
nuisible qu'ytile. I1 rend le cidre plat,
et le fait fermenter plus vite.

Fermentation principale

Le cidre sera placé aprés soutirage
dans une cave aussi fraiche que pos-
sible, saine, aérée, propre, ,oi1 on ne
logera ni fruits, ni légumes, ni vinai-
gre, ni autres substances pouvant don-
ner lieu & de mauvaises odaurs,

CAVE FRAICHE

C’est dans les caves les plus fral-
ches gu'on fabrique le meilleur cidre.
La levure ou ferment alecoolique gui se
trouve dans le cidre fait fermenter|
lentement le sucre apporté par le jus|
de pommes, elle le transforme en al-!
cool et en acide carbonique. Le cidre)
prend de la force, se charge de gaz

carbonique, ce qui le rend légére-
ment pétillant et agréable, l

SURVEILLANCE AU DENSIMEZTRE

~ On surveillerag, 1a marche de la fer-
mentation & l'aide dun densimétre,
petit appareil qu'on peut se procurer
chez les marchands d'articles de ca-
ve. Le dbnsimétre accompagné d'une
table des densités et des richesses en
sucre fait connaitre la quantité de su-
cre qui existe dans le cidre au mo-
ment de la prise de densité.

Le densimétre plongé dans le jus
sortant du pressoir marque environ
1050, 1060 selon la qualité des fruits
brassés. Dans un cidre complétement
fermenté, c'est-a-dire « seec », ¢ pa-
ré », il ne marque plus que 1000.

Pour retarder la fermentation du
cidre et le conserver doux et sucré
penciant un temps plus long, i1 est
bon d’effectyer un second soutirage.

Deuxiéme soutirage

Il devra étre effectué en prenant
toutes les précautions indiquées pour
le premier soutirage, et autant que
pessible lorsque le cidre marque 1030
au densimétre.

I1 faut se rappeler qu'on n'a jamais
intérét a laisser le cidre sur la lie. La
lie ne nourrit pas le cidre, mais peut
au contraire le déprécier.

Fermentation complémentaire

Elle devra se poursuivre lentement,
en fat méché, en veillant 2 maintenir
l2 cidre hors de l'atteinte des micro-
bes nuisibles, La plus grande propreté
s'impose donc encore pendant toute
cette période de la conservation du
cidre en fut.

CONSERVATION DU CIDRE
EN FUTS

On protégera soigneusement 1o eof-
dre en ffit contre les ferments de ma-
ladie quj sont des plus dangereux. Par-
mi eux, il faut citer en particulier,
la bactérie acétique, qui forme des voi-
les d'abord minces, qui s'épaississent
progressivement pour arriver & cons-
tituer une masse solide, d’aspect glai-
reux qui couvre toute la surface du
cidre et qu'on appelle la meére du vi-
naigre. ette masse glaireuse est for-
mée par des milliards de microbes qui
transforment l'alcool du ecidre en vi-
naigre. Le cidre devient alors aigre,

dur, piqué, acétique et parfois imbu-
vable,

PAS DE CIDRES PIQUES
PAS DE CIDRES ACETIOUES

N'oubliez pas que Ja loi interdit 1a
mise en vente des cidres pigués ou
acétiques renfermant plus de 2 gr. 50
d'acide acétique par litre de ecidre. Na
mettez dons jamais ces cidres en ven-
tc Il faut les distiller ou en faire du
vinaigre,

La hactérie acétique qui fabrique
du vinaigre, ne peut opérer ce travail
lorsquelle vit dans une atmosphére
dépourvue d’'oxygéne, c'est-a - dire
d'air; on I'empéchera de se dévelop-
per dans les tonneaux de cidre en
maintenant ceux - cj complétement
pleins et bondés convenahlement.

Autant que possible vous ne garde-
rez jamais longtemps un tonneay en
vidange, pour éviter la piqlire ou le
dureissement du cidre dont nous ve-
nons de parler.

ATTENTION AUX TON NEAUX

Si vous étes obligé d'avoir un ton-
neau de cidre en vidange, vous le trai-
terez de la facon suivante :

1° Vous y apporterez 10 gramies
de métabisulfite de potasse par hec-
tolitre. C'est une substance qui ren-
ferme de T'acide sulfureus. I,scide
sulfureux géne le développement des
microbes nuisibles et empéche les of-
dres de moircir a Y'air,

2° Vous verserez ensuite 4 la sur-
face du cidre de I'huile de vaseline ap-
pelée encore huile de paraffine (cou=
che de 2 m/m d'épaisseur, 1/4 de -
tre par barrique), qui empéchera la
bactérie de se développer.

RECOI\I.\’[ANDATIONS
ESSENTIELLES

Enfin,

rclativement a 1a CONserva-
tio

n du cidre en fiats n'oubliez pas ces
recommandations essentiel-

derniéres

les :
N'employez aps de fiits mal net-

toyés et ayant mauvais goft.
N'entennez jamais du cidrs dans um




¥

o

f0t renfermant de vieilles lies.
Tout f0t venant d'étre vidé doit
8tre aussitot nettoyé.
CONSERVATION DU CIDRE
EN BOUTEU.LES

Vous nobtlendrez jamais dn bons
résultats yous ne _sulvez pas les
consells’ suivants &

Vous 'ne mettrez. en bouteilles quun
cldre soutiré une ou . plusieurs fois,, et
bien” llmplu t.ons"nc en cave fral-
che‘, s

Bl

_CIDRE MOUSSEUX
Pour obtemr un “cidre trés. mous-
seux, et ‘sUeré, vous le mettrez en bou-
teilles  lorsque - sa ' densité sera com-
prise entre 1020 et 1018,

Voul a.urez un cidre mousseux;, a
a denuit.é de 1018, 1015; un cidre 1é-

hrement ‘mousseux ‘a la densité de
1013 2 1010; un cidre pétillant a'la
densité de 1005.

. Vous 'utiliserez: des bouteilles. dites
champenmseq sauf’ pour le cidre mis
en. ‘bouteilles & la densité de 1005 pour
lequel _yous, pourrez vous servir de
boufeilles en. verre ordinaire (bouteil-
les A, eaux minérales).

I)a.ns tous les cas, la mise en bou-
temes devra: se faire a I'abri de l'air
&1, faisa.nt arriver doucement le cidre
du f0t- au fond des bouteilles & rem-
plir & Talde d'un’¢aoutcheuc fixé a la
ca.nnelle.

Lors du remplissage on =uppr1mera
la chambre 3 air dans les bouteilles,
c Btr a—dlre qu on les remplira de. telle
fa?;ori, que le cidre touche le bouchon
@ans ‘laisser aucune bulle d'air. Cette
rhatiigre ” d'opérer fera qu'au  débou-
nhage Je cidre ne sera pas projeté vio-
Iemment au: dehors de la bouteille.
D8 plus !e bouchon ne se c‘iesséche
pas. '’

Aussltbt les: boutezl]ec; remplies, on
assujel:tira. Jes_ bouchons .avec un fil
de fer. On les conservera en cave frai-
¢he - mdi.fféremment debout ‘ou " cou-
chées.

) RESUME

. Tout: ge taméne dans la fabrication
du cidre a. organiser une lutte sévere
contre les microbes nuisibles. et a fa-
voriser le développement de la levure
ou ' ferment alcoolique qui est pour
noug le bon ouvrier et qui, avec de
bona fruits, fabrique du bon cidre.

Aussi rappelez vous toujours que

.quur faire un excellent cidre
-+, I faut de la propreté
; vEncore de la propreté
Toujours de la propreté.

la _rédiodiffusion
. Agri(:-ole

mnum:he 4 aeptzmhrg_‘

Do 9 h a0 h 15 — Pans—PTT re-
layé par Limoges, Marseille, Rennes et
Strasbourg : Les risques divers mena-
cant les agriculteurs, par M. Bost. ]

~De9 h.: 154’9 h  30. — Tour Eiftel
relaye par Lille, Lyon, Nice et Toulou-

‘Tes usages domestiques de la cire
d'abeilies, par M. Caillas.

De 11:h.015 a-11 h. 45, — Tour: Eiffel
nlaye par Lille, Lyon, Nice et Toulou-
8 La demi-heure agricole, informa-
tions diverses, revue des cours; Les de-
yoirs .flscaux des' employeurs pour les
saisonniers étrangers, causerie par M.
de Félice; Le Nivernais, causeric fol-
klorique. par Mile - Marcelle Dubois.
Chants par Mme Andral.

De 14 h. a 14 h. 30; — Limoges, Mar-
seille, Renpes et Strasbourg : retrans-
mission de La demi-heure agricole,

Lundi 5 septembre

De 18 h. 30 218 h. 45. — Tour Eiffel
relay.- par Lille, Lyon, Nice et Toulou-
s : Les mouches des choux et des
ehoux-fieurs, par M. Busnel.

~ Mardi 6 sept®mbre

De 18 h. 2 18 h. 15, — Paris-P.T.T.
relayé par Limoges, Marseille, Rennecs
et Strasbourg : L’organisaticn de Ila
production et du contrile des semen-
ces sélectionnées de pommes de terre,
par M. de la Bouteilliére.

Mercredi 7 soptembre
De 18 h. 30 & 18 h. - Tour Hiffel,

relayé par Lille, L}ou Nice et Tmﬂou—-

: Le quart d’heéure de la forét fran-
gm_-,e par M. Jagerschmidt,

Les cours du marché de la Villette |
aont donnés par le poste de Radio-Pa-
ris, les lundis et jeudis, entre 16 h. 50
et 17 h, La tendance de ccs cours est |
donnée les mémes jours entre 11 h. 45
et 11 h. 55,

(4fres et Demandes

(Servico  réseryé A nos Adhérents)
Ecrire ou &'adresser aw Byndicat,
3, Place Pelite-Hollande, NANTES

TARLF
Pour une seule insertiom :
par . annonce

6 fr,
de 5 lignes maximum

I fr. 25 par ligne supplémentaire
OFFRES
‘102, — BELLE FERME 30 H. en-

viron & louer pour la Toussaint 1938,
prés la. Baule et Pornichef. S’adresser
M. de Moulins, Lsnérac, Escoublac (L.-
Inf.).

103. — A AFFERMER pour le 1'" No-
vembre prochaln une: borderie d'une
contenance environ 13 hectares, située
a Carquefou. S'adresser au Synd.cut

104, — A VENDRE: barriques nan-
taises neuves, chéne et chataignier,
demi-muids, barriques, demi-barriques
et petits fiits occasion. S'adresser & M.
I, Dabin, tonnelier, Saint-Fiacre-sur-
Maine (Loire-Inf.).

DEMANDES

225, — JEUNE MENAGE cultiva-
teur demande place culture, sérieuses
| références. S'adresser au Syndicat.

228.
ou femme pour culture maraichére a
Nantes. S'adresser au Syndicat.

230, — VIGNERON demandé pou-
vant s'occuper travail chais et entre-
tien vin. Référence et prix demandés

premiére lettre. S'adresser. au Syndi-
cat,
231. — JEUNE MENAGE 28 ans-18

ans cherche place campagne, homme
toutes mains, culture vigne, femme oc-
cupée ou non, libre immédiatement.
S'adresser au Syndicat,

Nos Mercuriales

Grains et Farines

Nantes, le 1°* Septembre.

Avoine grise ou noire « Bretagne 3»,
121 ; bigarrée « Bretagne » 116.

Sarrasin « Bretagne », 171.

Orge indigéne « Cotes-du-Nord », 133;
¢« Maroc », 137.

Son, région honne fabrication, 91.

Mais. Indochine, 131.

Riz Saigon n. 1, 156,

Les prix ci-dessus s'entendent par

quantité minimum de 5000 kilos départ
des llcux de production.

; Pallles et Fourrages

Les 100 kilos, balles preméc-n .

Paille de blé, 1550 a ., d'"volne
14.50 4 16.50; d'orge.11.50 a 13.50.

Fom fa1ble densité. th‘_nchﬂc‘omt"‘
55 a 56 ; Luzerne €1 a 62; Tréfle 52 &

53,

Animaux de Boucherie

—

SYNDICAT DE LA BOUCHERITE
de NANTES ET DE LA CAMPAGNE

Cours du 26 aolt

miére qualité, 6.75 a 8.90, rentré a Nan-

o 30 BOSUFS. — Devant : le demi-kilo
net : 1re qualité, 2.50 a 3 2c quzlité,
1.75. 3 1.25; 3e qualité, 1 a 1.50.

Derriere : le demi-kilo : 1lre qualité,
6.20 a 6.75; 2a qualite, 5.50 a 6; 3e qua-
lita, 4.75 a 5.25.

180 MOUTONS. — Le demi-kilo : 1re
qualité, 750 a 8; 2e qualité, 6.75 a 7.25.

AGNEAUX. — Sons tarif,

Légumes et Primeurs

MARCHE DU CHAMP-DE-MARS
le 31 aofit.

Artichauts, los douzs, 18 ; Aubergi-
nes, la douzaine, T; Belter: 1\cq leg dou-
ze, 2 ; Carottes, le paquet, 1 ; Céleri
branches, les six, 4; Céleri rave, les six
5 ; Choux-fleurs, la piéce, 1.50 ; Choux-
pommcs les seize, 15; Choux \eris, le
!pam-et 4 ; Concombres, la pmcr, 2k
Cresson, loo douze, 8 ; Chicorée, les
| douze, 4; hpmardq, le kilo, 2; Haricots
| verts, le kilo, 5; Laitues, les viugt, 5;
| Melon, la piece, 5; Navets, le paquet
1; Oignons, le kilo, 150; Poireaux, la
-Dotte 8 Pommes de terre, le kilo, 0.70;
IRon*ainoq les douze, 4; Radis, les dou-
ze, 5; Sclsifis, le pnun'r 2: Scorsoné-
|rc~=t le paquet 2; Tomates, le Kkilo, 1.

l Fraises, le kilo, 15; Peéches, le kilo,

Nantes,

— ON DEMANDE" jeune fille|

455 VEAUX, — Le kilo sur pied, pre-:

|

3; Poires, le kilo, 3; Pommes, le kilo,
2; Prunes, lo kilo 2; Ra.istns. le kilo 5.

MARCHE DES IN'I\OCENTS
Pommes de terre

Parls, 31 aolt, — T.es 100 kilos h)gés,
gare départ : hénaut Loiret, 120 & 122;
Julie Bretagne 05; mayette Bretagne,
85 & 86; hollande duchesse Bretagne
petite triec 75 a T8; saucisse rouge
Bretagne toute venanle. 70; . grosse
triée 80 ; Vendée 105 a 106; ea.rly Sar-
the 53 a b4, Tour'dne POlbou, 55-a 56 ;
idéale Nord, 41 a 42; floucke Saint-
Malo, 60 a 62 (nomirml) eerst;'lingr!n
Paris (vrac culture) 40, Nord 44 & 486,
Oise,: Comme 46 a. 47, Sarthe 50, Mai-
ne-etloire 50; ronde jaune, Bretagne
43, Sarthe 43, Alsace 43 a 44 ; rosa Bre-
tagne 85,

Légumes Secs

Les 100 kilos, logés, départ : Flageo-
lets Nord, sur octobre 380; . lingots
Nord 415 sur octobre; lingots Vendée,
425 sur septembre et 415 sur octobre ;
lingots Landes 340 octobre; -chevriers
extra  septembre- 450; plats: Midi gros

310 et extra 320 oct.obr_e; cocos Landes | g

350 septembre et 330 octobre; lentilles
vertes du Puy, anciennes nature. 325,
triées  360; nouvelles trides 425 & 450
lentilles de champagne 210.

Graines Fourrageres

Paris, 31 aoit. — On traite sur octo-
bre : tréfle violet Nord 800 a 820; luzer-
ne Provence 1.070 a 1.090; luzemp
Nord-Centre, 1.000 a 1.020; minﬁite 600
4, 650; vesces d’hiver Beauce 400; sain-
foin double 250 & 260; lotier 750 a 790;
ray- grass Italie de Mayenne 350,

——.

HALLES * CENTRALES

Paris, : 31 . aoft.
BEURRES. — (Cours extrémes et
cours moyens), — En mottes centrifi-
ges. — Des Laiteries Coopératives In-
dustrielles, le kilo : Normandie 20 a
24,50 (23.20); = Charente, Fmtau, Tou-
raine 22 a 25 (23.70), g
Malorés ‘Normandie 20 & 22,50
(21.50); Bretagne 184 22 (21), |
Autres provéndnces: 18,. 20, .21, ’
En. demi-kilo: non " salé . 19,-19.30,
19.75; salé 21.50. S St
Arrivages: 1.GBT' colis, - 27.820 ki]os.
Resserre: 1.794 mottes, ° X
La vente est plus difficile et la ten—
dance des cours est plus faible; les ar-
rivages, 2.490 mottes, sont: suffisants

pour. les hesoins, Ventes' du jour: 2.766

colis, et il'a été mis en resserre 1794
mottes.

(EUFS. — Vente calme, cours faibles.
Picardie et Normandie 640 a 780; Bre-
tagne 500 & 700; Poitou, Touraine, Cen-
tre 650 & 780; Maroc 520 a-700.

Arvivages: 440 colis, 30.940 kilos,

Ressérre: 1.699 colis. i

VOLAILLES, — Morfes (prix moy.),
poulet, le kilo: Nantais 18, Gatmals 18,

.| Bresse 20; poules 15.

Poulets vivants: le kilo, 15; pouleu et
vieux cogs vivants 13.

Lapins morts: du Gatmais 121, 25 au-
tres catégories 10.7

Arrivages: 39, 000 kilos.

Resserre; de la veille, 1.950 kilos.

VIANDES, — Le kilo: ;

Beetf: Quartier derriére 12,50; quar-
tier devant. 6; aloyau 17.50; train en-
tier 11.50; globe 12; cuisse 10; -pale-
ron 7.50 bavette T7.50; plat de cote 6;
collier. 6.50; pis 5.50.

Veau: Entier 13.50: cuisseau et carré
15; basse compléte 11,

Mouton: Agneau de, lait 15.50; entim
13: gigot 19.50; milieu a 8 cotes 31 50;
épaule 15; pnitrine 9.

Porc: Deml 14; longe 19; filet 20 ;
rein 16: jambon 16.50; pmtrme 13 20;
lard - 8.50.

LEGUMES. — Artichauts, le cent,
Midi, Paris 40 4 140 (175); bretons, le
colis, 50 a 65 (60); carottes nouvelles
de Paris, la botte, 1.25 & 1.75 (1.50); de
Meaux 70 & 110 (80); de Sully 140 a 200
(160); céleri en branches, ia-botte; 1.75
4 4 3); champignons de cuoche 400 &
650 (480); chicorées T0 a 90 (80); choux,
lecent, 30 & 90:65): choux-fleurs, le cent,
de Paris 50 & 200 (150); épinards 60 a
150 (120): escaroles 40 &.80 (60); hari-
cots verts de Bretagne 450 a 600 (520):
Midi Paris 350 a 600 (520); flageolets
100 a 140 (120); laitues 60 a 100 (80);
navets nouveaux de Paris, la botte, 0.50
a 1.50 (1); communs 100 & 150 (120):
méache. 150 & 250 (200); oignons 200 a
220 (170); oseille 100 a 150 (120); per-
sil 80 a 120 (107); poireaux, les 100 bot-
tes, communs 75 a 200 (125);.de Mon-
tesson 200 & 300 (240): pommes de terre
Hollande 120 & 180 (140); saucisse rou-
ze 100 & 130 (120); radis Parls, 3 bottes,
0.75 'a 1.25 (1); romaines, le'cent, 50 a
120 (80).

Marché hien approvisionné,  vente
peu active. Forte baisse sur les hari-
cots verts: baisse dans la laitue, les ha-
ricots & écosser, les carottes au poids
et dans leg artichauts de Paris au cen'.

FRUITS., — Les 100 kilos: Amandes
vertes 450; bananes 420; brugnons 500;
citrons 650; figues fraiches 500; fram-
boises 900 noisettes 400: pastéques 170;
pécheg 400, en plateau 500; poires com-
munes 850: prunes 280; mirabelles 350:
Reine-Claude 600; raisin Midi blane 390,
noir 350, musecat 700: poires.de choix
450: tomates Paris 90. du Midi 100;' le
colis melons de Cavaillon 25; fraises 4
saisons 18 4 22 (20) 7 la piéce melons de
Paris 5; ananas 30,

2583

TOMBOLA DE LA FETE
DU CHEVAL RURAL A BLAIN

Volcl 1a liste des numéros gagnants
de la tombola, dont le tirage a €%
fait le 24 aofit & la Mairie de Blain :

5320 3879 3967 4103 4552 5291 3514
3739 3744 2910 5288 671 150
3698 927 1981 5568 704 3272
3105 1947 3052 4150 2615- 108
5121 3116 4195 5298 2618 3216
3014 2423 4332 5601 3741 850
35168682 340 1053 3648 1444
2087 1406 856 5123 205 1927
4484 957 2467 2605 2258 3675
33271056 48 1920 5378 5699

4124
2938
4023
4251
4550
4296
4141
341
695

Réclamer les lots & M, Eugéne Lu-
neau fils, rue Aristide-Briand, & Blain.
Les lots devront étre retirés dans un
délai de trois mois.

MARCHE TALENSAC

BEUF, — Le demi-kilo : 1™ caté-
gorie 8 a4 15; 2* 3.50 a 4;:3° 1.50.
VEAU. — Le demi-kilo : 1™ catégo-
rie 8:a 13; 2° 7 a 850; 3% 7.

MOUTON — Le ‘demi-kilo :
gorie 11°3 11.50;.2* 8 a'10; 8* 7.

“PORC. — Le demi-kilo : 6.50 a 10.

1r caté-

BEURRE. — Le demi-kilo : 9 a 12.50
(EUFS.-— La douzaine : T a 8.
POULETS. — Le demi-kilo: 8 :a, 8.50.

LAPI‘\TS — Le demi-kilo ;3 6 a 6.50.

Ancenis, — Poulets moyens 5.50 4 6;
canards 3.50 a 4 ; lapins 250 a 2.70 ;
wufs, la douzainc 6.50 ‘a: 7; beurre, le
demi-kilo: 11 a 11.60; veaux 6 a 7.50;
poorcs §a09; pou,s de lait, 'unité 200 a
26

‘Candé, 29 aoiit. — Orge, les 100 kg.,
163; avoine, les 100 kg., 140 a 150; lcs
1.000' kg., : paille 350, foin 750.

Poules, la couple, 35 a 38; poulets, la
couple, 38:a 40; canards, la couple, 38
a:40; lapins, la piéce, 12 a 16; pigeons,
la couple, 10 & 11; ceufs, la douz., T a
7.25; beurre, la livre, 1050 a 11.

Porc gras, le kilo, 8 a 850 ; porcs
maligre, le kilo 8 & 850; porcillons, la
piéce 180 a 230.

Chateanbriant, 31 aofit. — Blé taxé
&, 204; avoine 125 & 130; orge 145 & 150;
son 115 a 120.

Les 500 kilos : 200; foin
350 a *400.

Beurre, le kilo, en gros 18, détail 20;
beurre fin 22 & 23; ceufs, la. douzaine

paille 175 a

7.50 a 7.75.
La couple : bons poulets 25 & 35, pe-
tits. 8 & 25: .10 & 12 fr. le kilo vif ; pou-

les 18 a 22;
a 13 piéce.

Animaux de boucherie : le kilo sur
pied : beeufs, 3.75 4 4; tauyreaux 3.50 A
3.75; vaches 2.50 & 3; génisses 4 a 4.25;
veaux 6.75-& 7; moutons 6 a 7.

Baufs de travail accoiplés, quatre
dents 3.500 a 4.000; six dents ou rangeés,
5.000 & 5500, la paire.

Bonnes ‘jeunes amouillantes 2.000 2
2.500: vaches crolsées 1500 a 1.800; un

canards 35 a 37; lapins 11

peu dgées 1.300 & 1.500: bretonnesg de|

bon- serviee 1.500 a 1.600; vaches dgées
1.600 a 1.200

Beeufs d’herbage, bonne eondition,
en: quatre. dents 2.000 &' 2.200; deux
di;gids 1.800 a 2.000; 20 mois 1300 a

Porcs gras 8 3 880, le kilo sur pled;
pores de lait, 2 mois 240 a 250; ceux de
25" kilos, 260 a 280; 3 mois, 300 & 350;
4 ‘mois. 400 & 450; belles jeunes truies
400 a G00.

Blain, 30 aofit. — BIé taxe officielle;
farines 277 & 279; sons 112 3 114, les
100 kilos; avoines 115 a 125; weivle 130
a 135; orge 135 a 140; sarrasin incofn
pallle 350 & 380, les 1.000 kilos; foin 800
les 1.000 kilos; riz 165, les 100 kilos.

Beurre de laiterie, 1250 la livre;

beurre ordinaire 11.50 & 12, la livre ;

cpufs, 600 a 6.75, la. douz.; lait 1.50, le
litre.
Volailles : poules et poulets, suivant

Age et qualité 20 & 42, la couple (11 i
11.50 le kilo vif); oies .33 & 36 (5.50 a
6.50 le kilo vif); cem'a.rds 16 & 22, piéce
(5.50 a 6. le kilo vif): lapins domesti-
ques 10 a 20 pigce (5.50 a 6 le kilo vif);
pigeons 8 a 10 la paire.

Boeufs 3.60 a 4.10; taurcaux 3.60 a 4;
vaches 2.70 a 3.20; génisses 4.20 & 4.50;
veaux 7, le kilo; moutons et e2gneaux
4.75 a 6.25; pores gras 8.80, le kilo; por-
celets de 6 semaines a deux mols 170 &
230 piéce; courantins 240 a 450, piéce;

Cidre, 90-a 120 la barrique de 225 li-
tres (droits dec circulation en plus), au
détail, 1 fr. le litre; pommes de terre

'1 & 1.25 1e kilo.

La prochaine foire mensuelle aura
lieu le mardi 6 septembre.

St-Etienne-de-Montlue, — Poulets, la
couple, gros 42 a 50, moyens 35 a 40,
petits 25 & 30; lapins, la piéce, 10 a
15; ceufs, la douz., 540 a 6; beurre, le
demi-kilo, 11 a 11.50,

Veaux, le kilo, T a 8.

Clisson, — Blé taxé; farine 272; avoi-
ne 130; son 105; les 500 kilos : foin 500;
paille 200; poulets moyens 31 a 40, pe-
tits 26 430 ; lapins, l1a piéce, 10 3 18 ;
ceufs, la douzaine, 6.50 a T; beurre, le

demi-kilo, de beurrerie 11, de ferme 10
a 12; beeufs gras, le kilo sur pied, 4 &
450 ; vaches grasses, le kilo 4 4 4.50 ;
vaches laitiéres, 'unité, 1.500 a 3.000 ;
veaux 7.50 &4 8 ; génisses 5 ; porcs 9 ;
porcs de lait 280 a 350.

MARCHE AUX CHEVAUX

Pa.ris-Vaugtrard, 31 Aofit

Ohevau.x frangals : Amenés 272, ven-
dug 170 ; renvois 10".

Chevaux étrangers : Amenés, néant.

Anes : Amenés, neéant,

Les chevaux de boucherie ont été
vendus de 400 & 1.950 francs par téte,
soit de 2.30 a 5.70 le kilo vif.

Le kilo net : Premieére qualité 8 ;
2* qualité 6.30 ; 3° qualité 4.65 ; extra
9.50, Vente difficile. Tendance calme.

LES FOIRES
DE LA SEMAINE

LUNDI 5 Septembre. — Saint-Au-
bin-des-Chateaux, Varades.

MARDI 6. — Blain, Saint-Joachim.
MERCREDI 7. — Chateaubriant,
Machecoul.

JEUDI 8. — Bourgneuf, Bouaye, Is-
sé, Petit-Mars.

VENDREDI 9.
Quilly, ‘hlnt-Lumlne-de Coutalis,
te-Pazanne.

- Assérac, Frossay,

ARBRES

Pépiniéres J, BECIGNEUL
48, rue des Hauts-Pavés
NANTES

PLANTES

Tél 110.74

POMPE et 2 .
TONNEAUX 2B

ANEEETTRRER
« JJARROSE » Marque déposée -
La scule ne s’'obstruant jamais
Ed. LENEVEU
Constructeur & - Chateaubriant
CATALOGUE FRANCO SUR

PERSSOIRS
29, quai Magelian

JALET

Plus de 55 années d'expérience

APPAREILS ELECTRIQUES
VERINS
Fnvol du catalogue franco ’

Sain- |

DEMANDE

crypfogamiques
En vente. DROGUISTES, GRAINETIERS ,QUINCAILLIER 5, BTG

MACHINES A COUDRE

STELLA

eme D'EXISTENGE
78 ANNER D'EXPERIENOE

1.000 MACHINES EN STOCK
Le PLUS GRAND CHOIX de MEUBLES

STELLA - NANTES
21, Chausséde de la Madeleine
CATALOGUES - RENSEIGNEMENTS
Demomtfuhonl = Liste des Agents
grafuits sur demande.
TCELES 4

= TRICYCLES, 4 |

pour tous les gouts

— A TOUS LES PRIX

"

L ECREMEUSE

ety

VETEMERTEY A LA

BELLE FERMIERE

12, Rue J,-J,-ROUSSEAU NANT

GRIZEAUD) o A e

Si long et si fatigant
dewent un plaisir avec -

ELECTRIQUE SAMBRON

& peine plus chére que
I'écrémeuse a bras de
méme débit .

L'ECREMEUSE ELEC
TRIQUE SAMBRON

pev encombrante

entretien facile, d'un me-
canisme simple, produitun
ECREMAGE PARFAIT
gracealarégularité etala
grande vitesse de la ma-
chine qui peut fonctionner
surune simpleprise decou-
rant @ la placed’'unelampe
d'un fer a repasser d'un
appareil de T. 5. F, etc,

10Us REnsEIGNEMENTS Aux E* SAMBRON |
a PONT-CHATEAU (Loire-Inférieure) ~ Téléph. 20‘&

AT A

DE L'OUEST

Socliété Anonyme d Alimentation (Magaslns bleus)
G600 Succursales dans 10 dépariemenis = NANTES=B RES'I

Reéclame de Septembre

EPICERIE

CHOCOLAT « PEDRO » pur cacao ef sucre........,.... la tablette 200 gr.. 2 30
CHICOREE ¢ MEDALIA » avec un ticket...... sessneaenslo0 paquet 2507 gr.L, 2 00
TAPIOOA ey MYRIO »,0% e i S D s «+ss le paquet 250 gr.., 1 40
MOUTARDE ¢ MEDALIA » forte, avec un ticket....... le VEITE..iesnssssse 2 20
MOUTARDE « MEDALIA » aromatiséa douce, : ¥ :

avec. un ticket.i<.ses. 1& VErre..dvccesssss 2 30
NONNETTES | JOUrrees ..., . bwo i tOt e s U i SR s ol e o 60
BERLINGOTS | /INantals. /5 e il i i s e 1es3 1008 graa s ki 1 28
ROYAL KATDA  "grand  Vin il il ini. raasise seatiaels dos e la bt T8 ¢l v.O.C..a 4 00
BORDEAUX  ‘Blanc qcoslleux: s dins: o siaimall el —_— = 4 00
MOUSCATELLOQ, vin doux naturel. PR lit:e — . 11 50
CIII:;RRY-BRANDY liqueur a la CEbTH e Ny bl LR 29 50
LAINE qualité « CHASSE » (prix trés avantogeux)...... la, pelote 50 gr..... 4 28
SERIE DE 5 CASSEROLES émail terre flamme 123220 cm. la. séri€..cciuveeses 40 GO
SALADIERS verre blanc « AUVERGN E % , .. vean0enas A 1 b R casee ey 13 756
DESSOUS de PLAT verre blanc....vavus.. T it b vl ot e S O TR U 8 2B
VASES verrerie teintée..,..... T A R TN i 1 R o 1 S S LR 2 BO
CAHIERS écoliers, 50 pagesS...... MU R AP o lUN divenn e beneene 0 6O
PORTE-PLUMES bois ........... et (Rl S G el BV e e S 0 IB

Consommez les conserves Francaises de poissons

Les ““Docksde I'Ouest’” ne vendent que des sardines francaises

FEUILLETON dn Bulletin des Agriculteurs de la Loire-Inférieure

“ Le Naufrage

i

de Sy vane’

ROMAN :

- par CIaire

.

Entre 1 jeune fille et sa tante 1011-1.
jours malade, Mme Lepic avait adopte,
une double tactique, Elle avait, avec

de longs. et pathétiques discours, inter-
dit- A ‘l'affectueuse Sylvane l'accés de
la. chambre de Mme de Beauval.. Ne
fallait-il' pas éviter tout bruit, toute

agitation, toute émotion a la cheére;

malade !

— Une, malade que vous avez déja
failll tuer, le jour de votre arrivée,
ma petite, ne l'oubliez pas ! Dieu sait
quels soins j'al da prodiguer & la chére
cougine pour la remettre du trouble

DU VEUZIT

Cette foig, Sylvane fut peinée. Elle
éprouvait une réelle sympathie pour
#a tante Ghislaine. Cette parente aux
traits fins et doux, émaciée, isolée dans
sa souffrance et détachée de tout ce
qui l'entourait, attirait invinciblement
la tendresse dont son jeune cceur était
plein et qui ne trouvait nulle part
ailleurs a s'épancher. Et puis, elle
sentait obscurément que la cousine
Lepic ne disait pas la vérité, et elle
avait tenté, plusieurs fois, d'interroger
la cuisiniére,

— Quelle est donc au juste la ma-

cin ! fit la brave fille sans s’émouvoir.

— Justement ! protesta Sylvane, le
docteur ne vient jamais. ;

— Probatle gue sa . présence n'est
pas nécessaire ou que Madame ne
veut pas le voir.

— Ca, je n'en crois rien !

Elle ajouta, presque aussitot :

— Je ne comprends pas qu’'on laisse
ma, vieille parente dans un tel isole-
ment ! J’ai l'impression qu’elle s’étiole
et s'éteint peu & peu comme une plante
privée d’air.

— C'est ben possible, mais nousg n'y.
pouvons rien, puisque celle qui‘la soi-
gne n'a rien obtenu d’autre; jusqu'ici.

— Ah ! oui! Celle qui la soigne !.
Voyez-vous, Ernestine, ajouta-t-elle en
baigsant la voix. C'est peut-étre une
idée que je me fais, mais je crois qu’il
n’y a. personne dont la santé. résiste-
rait & des « soins pareils » l.. Il n'y
a qu'un état trés grave qui motive, une
telle solitude ; mais, ordinairement,
une cure de silence et d'isolement ne
doit durer que quelgues jours !

Elle avait eu un éclair. de colére
dans les yeux, car elle sentait obsecu-
rément que la dame Lepic séquestrait,
de son propre chef, la malheureuse
chatelaine.

Ernestine -hochait la téte avec phi-
losophie,

— Faut pas vous monter comme ¢4,

resterait pas dans sa chambre.. elle
yrest pas attachée, Lien sOr !

Et la servante s'éloignait avec un
haussement d'épaules significatif,

— Ces jeunes de’hwiselles, gromme-
lait-elle en elle-méme, ca ne connait
rien & rien et ga voudrait gouverner
le monde ! Si sa tante veut pas voir
les gens, c'est d'la faute d’personne...
Et dqu’est-ce qu'a voudrait y changer,
pis qu’on est ben tranquille comme ga.

Il était de toute évidence que la
brave Ernestine n'aimait pag les com-
plications et que du moment qu’elle
ne souffrait pas personnellement, de
I'isolement de sa patronne, elle sen
.| désintéressait,

Mais Sylvane avait une autre con-
ception de ses devoirs vis-3-vis de sa
tante Ghislaine et, quand Mme Lepic
prétendait lui interdire la. chambre de
la. malade, l'orpheline sentait confusé-
ment en son for intérieur des révoltes
s'amonceler.

Quelque chose Iul disait que sa pré-
sence était bien loin d'étre pénible &
£a .vieille parente.., au contraire, une
auditrice affectueuse réconforte et en-
courage... surtout. que les yeux de sa
tante se montraient pour elle si bien-

‘Ah ! comme elle ‘aurait pu distraire
la. malheureuse chitelaine si on lul

pare, un travail auquel elle aurait fait
quelques points par jour et qui, peu a
peu, auraif pris tournure ; quelques
lettres amicales qu’elle aurait recues
et lues avec plaisir... Plus tard, enfin,
quelqueg visites... rares, courtes, espa-
cées, malg qui auraient embelli la vie
de la vieille dame et peuplé son sou-
venir.

Ah! comme Sylvane imaginait un
beau programme de petits soins, de
distractions... pour faire renaitre le
sourire, forcer la. pensée, ramener la
volonté... une véritable cure de réédu-
cation morale... un retour a la norme...
une résurrection a la vie, en un mot !

Quand elle pensait a tout ce gu'elle
voulait entreprendre pour le bonheur
de sa tante, la jeune fille se deman-
dait si ce n'était pas la destinée qui
l'avait envoyée au chiteau de Beau-
val pour y accomplir une mission dé-
terminée, et ells ze faisait alors un
serment : celui de ne pas laisser pas-
ser l'occasion d’intervenir si celle-cl se
présentait.,

Cependant la jeune fille n’osait en-
freindre ouvertement les si impres-
sionnantes défenses de Mme Lepic ;
elle sentdit trop comblen, en cas
d’anicroche, .1a. méchante femme I'au-
rait, impitoyablement rendue responsa-
ble de toute aggravation dans I'état

Mais pendant qu’avec regret elle
se tenait ainsi 4 1'écart, ’odieuse gou-
vernante ne . perdaif aucune occasion,
auprés de Mme de Beauval, .d’insinuer
de méchanteg choses sur linnocente
enfant.

— Cette petite n'a gueére de ceceur,
vraiment ! affirmait-elle aveec une
feinte compassion. Jamais elle n’a eu
l'idée de venir vous tenir compagnie...
On ne la voit que pour les repas... Oh !
pour cela,, elle est toujourg préte !...
Certes, a son age, on a faim ! Mais le
reste du temps, Mademoiselle se pro-
mene... Dieu sait ol ! Ou bhien elle dé-
vore des livres.., deg livres.. quels li-
vres 7. Ce n'est pas & moi de sur-
velller ses lectures !.. Mais le résul-
tat de tout ceci, c'est qu’'elle vous lais-
se toujours seule, ma pauvre -Ghis-
laine !... Cette fille est un petit: mons-
tre de sécheresse et d’égoisme, en
vérite.

BEt. la malveillante bonne femme
haussait les épaules avec un sourire
acerbe et venimeux.

La vieille tante ne répondait méme
pas, indifférente en apparence a cela,
comme & tout,

Cependant, le vague pressentiment
de Sylvane ne la trompait pas; sa
présence auprés de la malade était
peut-étre la seule chose qui aurait pu

terrible gouvernante — le regard de
la chatelaine s’attardait avec une sorte
d’attention sur le visage de la nidcey
comme si elle y eut cherché une res=
semblance.’

Sylvane essayait alors de lui par«
ler, *de l'intéresser a quelque chose,
Mais toute tentetive de conversation
directe était immédiatement coupéa
par la voix aigre et séche de Mme
Lepic, qui n’osait pas tout a fait dire
8 « cette fille » :

~— Les enfants bien élevés ne par-
lent pas a table.

" Une telle remarque eut été trop ris
dicule ! La matrone se contentait da
couper la parole & lintruse, sang aus
cun souci de se montrer elle-méme
fort mal élevée.

Quant & Pépin, 11 se renfermait dans
un- mutisme hostile et une sournoize
réserve.

En somme, ces trols semaines da
guerre avaient été, pour les Lepiq,
trois semaines de temps perdu. Le ré-
sultat visé, qui était de dégofiter Syl
vane de la vie & Beauval et de l'oblis
ger a fuir, n'était nullement atteint,

causé par votre folle imprudence... Ce- . & 3 avait permig de la soigner ! Une heure| de la malade. faire sortir la pauvre femme de son (4 suivre)
la ne peut se renouveler et vous ne ladie de ma tante ? Vous devez le mademoiselle; vous n'y POVYaR rienl..| de lecture reposante, une promenade| Sylvane, prudemment, se contentait| réve douloureux et lointain. .
devez. sous aucun prétexte, entrer savoir, vous, Ernestine ? Allez, c’est plutét celrtain qu'elle est| a petits pas autour de la pelouse, une| de guetter les événements et d’atten- Parfois, pendant les repas — geul
chez votre tante.., C’est compris ! — Qui-da ! Je ne suis pas méde-| Mmalade, votre tante; sans-.ca,-elle] sieste & l'ombre des grands arbres du| dre son- heure , terrain de rencontre autorisé par la
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