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Un brin de causette

La « Semaine de
Bonté » - allant

avoir. lieu, a. tra-
vers la France, du
IL an.19:de:c’le
mois. Elle tombe
-comme - Mars - en
caréme.

Les organisateurs
pouvaient point
mieux CcROLSIT.

g C'est le moment

=" de.rappeler a tout

: . les hommes qui
descendent d’Adam et d'Eve et
qu’étiant freres, faut qui remplacent
la dureté par la pitié, I'égouisme par
la charité, la haine par l’amour!

Amour du prochain, de ceusses qui
nous entourent, comime de ceusses
qu’on ceonnait point. Amour des peu-
ples civilisés, comme des sauvages.
Aprés tout, y n’éliant point si éloi-
gnés les uns des autres, et les pus ca-
nibales sont point terjours ceusses
qu’on croye — méme habillés en pé-

kins, ou avec un vernis de civilisa-

tion...

La Bonté est une p’tite fleur qui se
cultive comme les autres. Une fleur
modeste, qui pousse point dans tout
les terrains, @ qui fallant certaines
conditions de chaleur et de fertilité
pour épanouir ses jolies pétales. Mais
comben sa senteur est douce, ses ver-
tus ben @ méme de soulager les souf-
frances d’autrui. Et y avant tant de
malhureux par les temps qui courent.

Chacun pouvant cultiver la Bonté
& sa maniére, durant c’te semaine.

T TR

et d'Osier, des Planteurs de Tabac, de la Socié

UNION NA

BULLETIN

URS

DE I.A LOIRE -INFERIEURE

lande, NANTES

SA SAINTETE LE PAPE PIE XII

.

Les chlmrgtens qui taillent et qut
charcutent les banhommes, auront la
main pu douce. Tout comme y vou-

draient qu’on fasse, si que.c'éiaient|

eux qui seraient su le « billard ».

Les savants avant déja eu leur sé-
maine de Bonté, un coup qui se sont
réunis pour metire en commun leur
savoir, dans la lutte contre le cancer
~— un des pires fléaux de I’humanité!
Y leur faudra braquer et rebraquer
leurs mystérieux rayons X, pour cica-
triser le pus grand nombre de plaies.

Chacun dans son métier, chacun
dans sa stratosphére devra s’évertuer
@ faire le bien, a pratiquer c’te cha-
rité la pus élémentaire. Pu de médi-
sance, de chicanes, de méchancetés
envers les ouasins, mais aun contraire,
aide, prévenances et gentillesses. Pu
de caloumnies, de disputes, ni-de mé-
fiances dans les familles, pu de mots
aigres entre les gendres et les belles-
meres...

Bonté et charité envers les malhu-
reux, tout ceusses qu’ont froid, soife
ou faim, méme si qui sont nos enne-
mis, — Donne lui tout de méme &
boire, dit mon pére.

Bont¢ des agents et des gendarnies
pour ceusses qui seront rencontrés en
flagrant délit durant c’te semaine.

Bonté. du Receveur des Contribu-
tions, qu’aura @ cceur de point trop
dépouiller les pauvres coniribuables
et .de leur laisser au moins une li-
quetle.

Bonté pour les maraudeurs, les ca-
rambouilleurs et tertous les éfrangers
qui voudraient. ben s’installer - dans
nos maisons, not’ pays,.. ou prendre
un petit lopin de nos colonies.

Bonté envers les animaux, qui souf-
frent comme nous et qui pouvant seu-
lement point le dire,

Mais sept:jours, c’est vite passé.

- A quoi-que servirait ¢’te « Semai-
ne de Bonté » si qu’aprés chacun re-
tourne @ ses mauvais instincts... Et si
qu’on passe cinquante et une semai-
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Cette semaine :

‘dividualisme et d’égoisme
et malgré cela (ou peut-étre & cause.

: monde dans la ville éternelle,

Le couronnement sera célébré & Rome dimanche, aw miliew dune
affluence considérable de pélerins accourus de fous les coins du

Toule une jeunesse
qui se prépare

« Jama's ils n’ariveront & rien, {ls

sont trop jeunes, inexpérimentés,
leué idéal est trop beau pour que la
Jeunesse rurale puisse le comprendre
et s’enthousiasmer. »

Voila ce que I'on entendait 11 ¥y a
dix ans, lorsque les premliers jacistes
— ils étaient alors une poignée —
lancérent leur appel a travers Ies
campagnes de France, Si cet appel a
trouvé de nombreux échos, c’est par-
ce qu'il exprimait ce que beaucoup de
jeunes ruraux ressentaient confusé-
ment en face des déficiences de leur
milieu.

Il y avait dans la Jeunesse rurale
une élite en puissance, des chefs qui
s'ignoraient. Il a suffi qu’on leur pré-
sente un idéal correspondant a leurs
aspirations, une méthode de formation
et une technique adaptées a leurs
possibilités et & leur genre de vie, pour
qu’ausitot ils apportent leur enthou-
siasme et leur dévouement a la gran-
de caues jaciste.

Recruter des adhérents en flat-
tant leurs passions, en se laissant al-
ler a une démagogie facile, rien de
plus . simpel. pour réussir. Mais leur
demander un travail de réforme per-
sonnelle, leur demander des sacrifi-
ces, du dévouement, de la générosité
alors que l'ambiance dans laquelle ils
vivent est plus ou moins saturée d'in-
jouisseur,
de cela) réussir a s'implanter, recru-
ter des adhérents chaque jour plus
nombreux, cela tient un peu du prodi-
ge.

Et c'est pourtant ce qu’'a réalisé
la J.A.C. depuis ses débuts, elle con-
tinue , et ses réalisations n'ont pas
fini d'étonner le monde. %

Leg 22 et 23 avril prochain, dans
un congreés quj sera le plus formida-
ble rassemblement de jeunes ruraux
qui se soit jamais vw en France, elle
affirmera sa vitalité et sa force.

Voulpir rassembler en plein cceur
de Paris 25.000 jeunes ruraux de tou-
te la France, et cela, malgré les dis-
tances, malgré les incertitudes de
I'heure actuelle, n'y a-t-il pas de quoi
étonner ceux qui ne connaissent pas
le dynamisme puissant de ce mouve-
ment,

Et 'pourtant, la J.A.C. a osé cela,
faisant confiance au dévouement et a
Tardeur de tous ses militants,

Gréice & eux, partout le congrés du
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10e anniversaire de la J.A.C. se pré-
pare dans l'enthousiasme, dans tous
les départements, jusque dans les vil-

lages les plus reculés, une vaste cam-
Pagne de propagande de sacrifices a
€té entreprise et menée a bien.

La quinzaine de propagande et la
Journée nationale du 19 février qui la
cloturait, ont porté dans plus de
500.000 foyers ruraux le message
d’espérance de la J.A.C.

Aussi dés maintenant on peut affir-
nmer que ce congrés sera triomphal.

Il sera la manifestation d’une force
nouvelle qui s’affirme au service du
monde rural pour lui donner dans la
cité la place qui lui revient légitime-
ment,

Il sera la preuve gu'un- mouvement
organisé par et poyr les jeunes ru-
raux, dirigé par eux, est capable de
falre de grandes choses et que les
espors qu'on met en Iui ne seront
pas décus.

Car la J.A.C. c'est la jeunesse, et la
jeunesse, c’est I’avenir.

LA TERRE
mere des hommes

Sous le.titre « Immigration agrico-
le », M., Pierre Dominique écrivait ré-
semment dans « La République » :

¢« Dans son admirable livre, ¢ Le
Poids du ciel » Jean Giono met fort
justement le paysan & la base de tou-
te civilisation. La question ne se dis-

| cute pas. L'élément stable de la Fran-

ce, parce que l'élément original c’est
le Paysan. Chacun de nous doit, pour
faire son =alut, si j'ose dire, revenir
du moins momentanément & la terre,
tenter, sl ne peut faire mieux, de
saisir intellectuellement 1la France
terrienne, le sol de France. Et l'en-
semble de la communauté francaise
doit reprendre contact avec le sol,
avec le ventre de sa ‘meére. Mais, a
plus forte raison, I'étranger.

¢ Que l'étranger -comprenne done
que, 8’il veut vraiment retrouver chez
nous une patrle, ce n’est pas A Paris
qu'tl la lui faut trouver, c’est en pro-
vinee, c’est mieux encore, en campa-
gne, derrlére une charrue, le pied sur
une béche. Autant dire qu'il y a 14 —
je le disals hier — un probléme de

gouvernement, »

| notre défense, encore faut-il que léurs

EN ALGERIE, de graves inonda-
tions, provoguées par 1es pluies, ont dé-
vasté les vergers et les vignobles des
plaines, du Chenff et du Humiz; de
nombreuses fermes ont di élre éva~

cuées par les coloans..,

t** )

LE RAIL ET LA ROUTE : Le plan
de Coordination, @ décluré M. de Mon-
e, @ permis une cconomie d'un mil-
liard — dont 300 millions par les Sup-
pressions de lignes; la formule de la
parité tarifaire doit permetire aw ca-
mion de vivre el au rail de suwrvivre;

| Pajustement enviSuge et les économies

et les besoins nationayz...

¥
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REVALORISATION DE LA FO-
RET : Plus de huit mille véhicules
marchant aw gaz de bois sillonnent ac-
tuellement . les routes de France; des
centaines de dépots de charbon de bois

res et Paugmentation de la consom-
mlion du bois ainsi obtenue a élé pour
le rendement domanial et communal un
débouché fort inléressant,
**t

ESSENCE DE BOIS : Un chimistc
sueédois, M. Bilone, ama!t trowve un
procéde permetiant d'exlraive du bois
un. combustible liquide, ayant des pro-
priétés se rapprochant de Pessence. de
petrole, Ce procédé serail déja connie
en France depuis longtemps.

TS

-, FETE DES VINS DE FRANCE :
La VII* Féte nationale se tiendra a

\ BézterS, Montpellier et dans le Biter-

108, du 24 aw 27 Juin. Le Comilé T ir-

| ganisation gure som si¢ge, 16, ms de la

République a Montpellier,
'-1**

LE GROUPE VITICOLE DU . Se-
NAT, a.éludié, la semaine derniére, les
modeﬂcatzons de la législation, pour
remédier aux appellations abusives de
<« vins de pays-», demandé que le délai
pour la distillation des prestations, soit
reporté a fin mai, et que les pgursuites
du fisc soient suspendues en attendant
Io fization d’'un statut des coopératives
de distillatton...

*
* k
LES CELEBRES CRUS DU RHIN
de la Sarre, du Palatinat, de Bade et
de Hesse — plus de deux cents com-
munes, swivant la liste donnée par 1
« Moniteur Officie] » — sont attemnts
par le phyllozéra,

ont été créés le long des grandes arie-'

Organe du Syndicat Central et de sa Cooperahve, de la Confedenhou Guenle des Vignerons, des Syndmls de Produocteurs de Chlnm
iété Mutuelle Agricole, des Associations Rurales, Viticoles, Maraichéres et Avicoles
du Syndicst des Producteurs de Légumes pour la Conserve et du Syndicat Départemental de Défense contre les Ennemis des Cultures
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L’organisation des loisirs! Voila un
objectif, qui, depuis quelques années,
a été poursuivi avec activité, Heureu-
sement,  dirons-nous, car, sous ce rap-
port, la France était bien en retard
sur les autres nations..Loisirs, congés,

‘| combien ils sont indispensables & 1'ou-

vrier d'usine, dont les facultés et les
forces sont singulierement: déprimées
par l'exercice ‘d'un travail fractionng,
a la ‘chaine; enfiévré, parce gu’il faut
l'exécuter toujours plus vite, & une
allure de machine ; » malsain, parce
quil sg'effectue dans une atmosphére
confinée - d’atelier; ces conditions ma-
térielles du travail d'usine moderne,
nécessitent des mesures qui assurent
a louvrier, lair pour son. organisme,
Ja. diversion pour son esprit, I'exercice
pour ses muscles.

Est-ce & dire que les loisirs soient
inutiles pour l'ouvrier . des champs,
sous prétexte que son travail se fait
au grand air, qu'il est varié, qu'il fait
travailler tous les muscles. Pour uif-
férent qu'il est, ce travail n'en est
pas moins absorbant ; sa durée ne
peut étre limitée, car les variations
des conditions atmosphériques ou les
accidents zootechniques peuvent Ie
réclamer a toute heure du jour ou de

I1a. nuit, en toute époque de l'année. Il

faut donc assurer au paysan, des di-
versions, des loisirs, mais ils ne sont
pas de;méme nature. Toute la famille
paysanne prend part aux travaux et
aux durs labeurs de la terre, les loi-
sirs doivent étre familiaux; le paysan
ne. peut quitter facilement son chan-
tier, le village pour. une longue pé-
riode, ces loisirs devront, de préféren-
ce, étre locaux. Ne pouvant é&tre:de
longue - durée, ces loisirs devront étre
permﬂ.nents et fréquents:

Leur - réalisation Sélja; ¥ obtgnuél pé,r

premier lieu, ne -convient-il pas de
placer les distractions du foyer méme.
Le-paysan aime son .chez.: soi; il-sou-
haiterait: y trouver plus de confort ;
mais hélas, la chaumiére francaise n’a
pas suivi l'évolution de 'la construc-
tion et de lameuPlement le simple
confort ‘de la lumiére, du chauffage,
de 'hygiéne, de 'eau, de l’air, n’a pas
suivi au village, celui des villes, La
commune ' rurale - elle-méme a  trop
souvent été négligée, la voirie y laisse
a - désirer. Il conviendra  de favoriser
au village: le 'développement des so-
ciétés de jeux; ce 'ne sera que la re-
mise en. honneur de .vieux usages ;
combien existaient autrefois de so-
société d'archers, de joueurs de bou-

les, de billons, de tirs & la perche, de

le eoncours de nombreux €léments. En.

réjouissances et de festivités . popu-
laires qu’il conviendrait de remettre
3 'honneur 2 co6té de sociétés sporti-
ves plus modernes. Des délassements
plus calmes peuvent se trouver dans
les sociétés de musique, en si grand
honneur dans la région du Nord.

Tout ceci suppose une politique de
I'habitation rurale, et de l'administra-
tion rurale. Mais, il y a plus, il y a
une question de préparation, d'instruc-
tion de celle & qui incombe la charge
de fonder et d’entretenir le foyer pay-
san.- La, paysanne doit savoir tenir sa
maison, tout en participant aux tra-
vaux de son mari, en sachant y sup-
pléer au besoin; elle doit jouer le role
important de ministre de 1intérieur,

270.81 pour le Syndicat de Défense.

nd. Prod. Légumes p* Conserves.

Les Cahiers Généraux
de la Paysannerie
sont parus

«Les Cahiers -Généraux de la' Pay~-
sannerie sont parus. Avant méme
qu’ils ne solent sortis des presses,
huit mille exemplaires nous en avaient
déja  été commandés par. les. Unions
Régionales, huit mille exemplaives qui
depuis quelques jours, sont déja ré-
partis dans les diverses régions He
France.

«D'autres commandes nous sont pag
venues depuis Ia parution et nous ses .
rons vyraisemblablement = obligés ‘de.
procéder a un tirage supplémentaire;

Les responsables syndicaux ‘ont
compris, & la lecture des Cahiers Gé-
néraux, le prix que 1'Union \Iatiomﬂl

‘du ravitaillement, ‘des loisirs. Elle a a
sa. disposition mille petits moyens de
rendre son foyer attrayant, par. sa
propreté, son confort, méme avec 'ab-
sence de luxe; elle doit le d‘manche, |
les jours de féte, ou simplement les |
jours on elle a le temps, s’entendre a
préparer des repas aptes a satisfaire
non seulement 'appétit, mais méme la
gourmandise de son mari, de ses en-
fants, a leur confectionner des habits
susceptibles de donner aux jeunes une
certaine recherche de coquetterie.

Petits moyens dira-t-on, mais com-
bien aptes &  développer l'amour du
foyer, & enrayer l'exode rurale. Le |
jeune homme, la Jeune fille a qui 1'1
mére de famille ne saura pas donner |
ces guelques légitimes satisfactions de |
leur Age iront les chercher a la ville
voisine, qui, peut-étre les attirera pour
toujours. Cet enseignement dait  étre
donné dans les écoles, dans.les pen-
sionnats, qui ont pour mission de pré-
parer lentant la. jeune ﬁlle au- ;-me

i :

‘pour suppIéer a I'enseigm-
ment que les parents nont pas le
temps de  donner, mais ‘elle doit le
donner comme le feraient les parents,
pour nutier les enfants 3 vivre' dans
le ‘milieu’ ofr ils sont nés, pour amé-
liorer ce milieu, et non ‘pour le com-
battre, le dénigrer et l'avilir.

Loisirs familiaux au foyer, loisirs
paysans au village, voila le but a
poursuivre, pour contribuer, sans gé-
ner l'exercice- de la profession sans
placer les ruraux en état d’infériorité
par rapport aux citadins, au reléve-
ment moral et social de la paysanne-
rie, dans le cadre d'une politique pro-
fessionnelle,

J. BOULANGE,

Président de PU.N.S.A.

“GOUVERNER CEST PREVOIR”

nour la sécurité du pays

— XX

Récemment, & la Chambre, M.Chat-
les Baron, président de la Commis-
sion des Mines, faisait, fort & pro-
pos, remarquer que notre ravitaille-
ment en carburants « est un des pro-
blémes les plus graves pour notre sé-
curité et la défense de nos lbertés. »

L'orateur ajoutait que s'il est bien
de faire des campagnes spectaculai-
res et de demander 5.000 avions pour

équipageg regoivent des essences per-
mettant d'obtenir des moteurs Ie
maximum de rendement.

Finalement, une commission d’en-
quéte sur les carburants comprenant
les présidents des grandes Commis-
sions, doit donner son -avis sur la
question des carburants qui domine
tout le probléme de la défense natio-
nale, qu'il s'agisse des avions, des
chars, des automobiles militaires et,
en général, des dizaines de’milliers
de veéhicules dont l'armée et ses ser-

vices auraient besoin pour étre ap-
provisionnés dés le temps de guerre.

Mais il n'y a pas que l'armée ; le
probléme du ravitaillement des popu-
lations civiles évacuées en toute hite
des grandes villes, qui seront des ci-
bles trop tentantes pour I'aviation en-
nemie, se posera également impérieu-
sement. Bt puis, on peut également
envisager que les monstrueux réser-
voirs & essence qui ne sont pas suffi-
samment protégés, a de rares excep-
tlons prés, seront également défruits
par laviation ennemie, et il ne:faut
pas étre grand prophéte pour prévolir
qu'aw bout de quelgues semaines de
guerre, l'essence sera uniguement ré-
servée a l'armée.

Et c’est ici que nous nous permet-
tons de faire appel a la haute autori-
té du général Maurin, ancien minis-
tre de la Guerre, qui, lors du congrés

dernier, a soulig-né les imp_orta.nts ser-
vices que le gaz des foréets, fourni par
le charbon de bois, pourrait rendre au
pays & I'heure du danger. Et ce grand
technicien ajoutait qu’en matiére de
défense nationale, il ne fallait jamais
improviser, qu'il fallait donc prévoir
dés le temps de paix les besoins du
temps de’ guerre.

La France possede un carburant
gu'elle peut tirer de ses immenses fo-
réts — quand nous disons la France,
il est bien entendw que nous songeons
a la fois & la France métropolitaine
et 4 V'Emnipire — c’est le ‘charbon de
bois.

Si les Pouvoirs publics depuis quel-
que temps se préoccupent de ‘notre
ravitaillement ‘en essence et en . ful-
oil et gas-oil, il apparait malheureu-
sement gu’on oublie trop les services
considérables que le gaz des foréts
pourrait rendre & la patrie 3 I'heure
du danger. Pourtant les usagers, qu'il
s'agisse des cultivateurs employant
des tracteurs équipés de gazogénes
ou les routiers se servant de camions
marchant au gaz des foréts, sont una.
nimes & reconnaitre que ces appa-
reils et véhicules sont actuellement
au. point.

Prévoir notre ravitaillement en car-
burants étrangers pour le temps de
guerre, c'est bien.

Utiliser & fond les ressources du
pays par l'emploi du gaz des foréts,
serait mieux,

En 3¢ Page :

‘LA MISE EN BOUTEILLES
‘DES VINS

CONCOURS SPECIAL
DE LA RACE BOVINE
PARTHENAISE
ET DE SES VARIETES

Le Concours spécial de la rave ho-
vine parthenaise et de ses variétés
nantaise et vendéenne, organisé sous
le haut patronage de- M. le Ministre
de I'Agriculture, se tiendra & Nantes,
place du Champ-de-Mars, dans l’en-
ceinte de la Foire Commerciale, les
14, 15 et 16 avril 1839.

Les éleveurs trouveront dans cha-
que Direction des Services Agricoles
de la. Loire-Inférieure, de la Vienne,
de la Vendée, des Deux-Sévres, et de
la Charente-Inférieure, les program-
mes de ce Concours ainsl que des
formules d’engagement.

‘Les demandes d’engagement de-
vront étre. adressées avant le 20 Mars
dernler: délai, a M.“le Directeur des
Services Agricoles ‘de: la Loire-Infé-
rieure, 12, rue 'de Strasbourg, a Nan—
tes 3

CONCOURS CENTRAL
HIPPIQUE

DES REPRODUCTEURS

A PARIS EN 1939

Le Ministre de 1’Agriculture a déci-
dé l'organisation, & Paris, en 1939, du
Concours Central d’animaux repro-
ducteurs des espéces ‘chevaline et asi-
ne ‘qui aura lieu au Parc des Exposi-
tions, Porte’de .Versailles, du mercre-
di' 5 ‘au dimanche'9 juillet prochain,
Les . étalons, pouliches et poulin‘é-
res de toutés les Taces francaises,
ainsl ¢que les haudets et anesses, se-
ront admis a .y prendre part, dans leg
conditlons prévues auy réglement ha-
bituel  du Concours Central.

1 Ce réglement est dés & présent 4 la
disposition des intéressés au Minis-
tére de I'Agriculture (Direction des
Haras, 2e bureau), dansg les dépéts
d’étalons, Stations de monte, Préfec-

interrégional du gaz des foréts, 1'été

par E Vinet

tures et Sous-Préfectures,

1des Syndicats “Agricoles dttache &
| cette entréprise, les effets quelle en.
!a.ttend les convéquences heureuscs
| qu'elle en. espére. pour une meilleurs
défense des droits et des mtététs de
i la: paysannerie.

Un grand nombre de questions sont
posés, dont l'ensemble s'efforce  de
cerner tous les aspects de la vie et du-
[ travail = paysans, toute I'évolutionm
qu’ils ont subie ces derniéres années

Que les paysans qui vont, dans ces
jours a venir, se pencher sur ce'co-
| pieux questionnaire, ne se laissent pas
'tobutm par le nombre de questions ni
| par la facon dont certaines sont po-
séed.

Prenons un exemple : dans le Ca-
hievI, qui traite du « Territoire », une
page concerne la valeur des terres et
demande ce qu'elle était avant g'uerre,
en 1930 et maintenant.

Que les syndicats qui sont A& mém.
de donner des réponses c!;dﬂrées L]
fassent. Que les autre % -1 t
‘pus arréter et, qU'a de ‘R‘ﬁﬁ e chilfires;
ils donnent des indicatitng’ d’ordre 28
néral. qui tradulsent les fuctuations
de.la valeur des terres-dans leur coms
mune. ': Z

Chaque page du Cahier comporte
des espaces en blanc assez importants
| pour permettre la transcription de
tous les commentaires, réflexions, avis
que - suggérent les questions poséel
Un certain nombre de pages blanches
ont été réservées dans lesquelles nos
camarades paysans auront toute lie
berté pour consigner leurs observas
tions.

IEn éditant les Cahiers Généraux de
la Paysannerie, I'UN.S.A. n'entend
pas se livrer & un travall de statistia
gues, mais dresser une vivante syn=
thése de la vie paysanne, embrasséa
dans toute sa réalité avec ses bons
et ses mauvais cotés, avee ses nva.n-
tages et ses souffrances.

Faire comprendre aux Pouvoirs Pu=
blics et & l'opinion ce qu’est véritable=
ment - la paysannerie et ce qu'ells
veut, tel est le but des Cahiers Généd«
raux.,

Que chaque syndicat se mette &
l'ouvrage! Qu’il remplisse son Cahles
d’abord et qu’ensuite il en fasse vem-
plir dans les communes ofi 11 n'existe
pas de syndicat,

La parole est.aux paysa.nl 1

‘UNBA-

LE NOISETIER

Parmi les productions fruitidres
quil serait intéressant de développea
en France, on peut citer le noisetier.

En effet, leg industries de la confi~
serie et de la chocolaterle utilisent
une quantité importante de. noisettes
qui provient presque exclusivement de
I'étranger,

C'est ainsi que pour Pannée. 1937
ces importations sec sont éElevées A
prés de 30.000 quintaux, ce qui, étang
donnés les cours pratiqués 3 ' cette
époque, représentait environ 25 mil-
lions de francs. ;

Depuis le début de 1936, les cours
ont encore monté d'une manidre tréds
sensible et atteignent 2.000 francs leg
100 kilos.

Le noisetier serait susceptible de 2e
développer dans la plupart des rée
gions de France, principalement dans
les terres argilo-siliceuses ou silico-
calcaires, profondes et assez fraiches,

Des résultats satisfaisants ont été
obtenus dans des régions trés diffé-
rentes comme 1'Alsace, la Provenee et
le Roussillon.

En tout cas, la cueilletts des noi-
settes dansg les bo's par les enfants
pourrait constituer, en attendant la
création de plantations de noisetiers
sélectionnds, une source de revenus
qui serait intéressante dans certaines
réglons,
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Pour donner plus de valeur
A votrg lait

FAITES DU LAIT PROPRE

Le lait sale algrit, tourne, caille et

votre aeheteur refuse de le payer.

Avec duy lait sale, on ne peut faire
que de mauvais produits, Le mauvais
beurre et le mauvais fremage ne trou-
vent preneur qu’a bas prix.

Pang vyotrp interét : FAITES
LAIT PROPRE, )

Le lait prepre g'obtient :

Dans une étabie propre avee des va-
ches propres et en bonne santé, trai-
teg par un vacher prepre, et récolté
dans les péeipients propres,

VOTRE ETABLE SERA PROPRE
si vous supprimez leg toiles d'arai-
gnéeg qui retiennent les poussiéres et
les débrig de fourrage ;

si vous blanchissez les murs avee
un lait de chaux chague annee ;

si yous enlevez Chaghﬂ jeur les fu-
miers et penouvelez les litiares fen
dehorg des moments de la traite) et si
Pécpulement du purin est assure.

Vos vaches se porteront mieux et
se saliront meins,

LE. VACHER PROPRE

se lave soigneusement les mains ;

nettogie les tirayons des _vaches
avant de traire ;

nu

attache la queue des vaches soumi-
ses & la traite ;

utilise des récipients en tole
mee, facile a nettoyer ;

filtre le lait et assure son refroidis-
sement en dehors de l'étable, deég la
traite terminée.

LE LAIT PROPRE SE CONSER-
VE PLUS LONGTEMPS ET 8L
VEND MIEUX, IL PERMET DE FA.
BRIQUER DES PRODUITS DE
QUALITE RECHERCHES PAR
L'ACHETEUR.

Avece du lait propre :

Plus de refus de paiement du
masseur.

Plus de beurre ou de fromage inven-
dus et plus de longues et pénibles at-
tentes sur les marchés,

GRACE AU LAIT PROPRE, VO-
TRE VACHE SERA PLUS FACILE
(ET VYOUS GAGNEREZ DAVAN-
I TAGE,

éta-

ra-

Jdean DARIAC i
Professeur d’agriculture, adjeint
a la Direction des Services
Agricoles de la Loire-Inférleure
Ancien éléeve de la Se€ction d’Etu-
des Supérienres des Industries
du Lait,

e,

Note de Ia Conféderation Geénerale

des product

ef de Ia Federation Nationale

des Cooperafi

eurs de lait

La Fabrication
du Beurre a la Ferme

La fabrication du heurre doit étre
eonduite de fagon & donner una produit
de bonne qualité, se gonservant bien,
et e contenant pas plus de 16 %
d’eau,

La qualité a évidemment upe in-
fluence directe sur le priz de vente ;
ln. conmservation & une importance
d'autant plus grande que, depuis le
1sr Janviep 1938, I'Anglélerre o inters
dit Temploi de Vacide borique pour i3
conservation du beurre, ce gui a cau-
g6 une certaine perturbation dans le
commerce d'exportation des beurres
francais et accentué encore la diffé-
rence des prix entre les beurres cen-
trifuges et les beurres fermiers. BEn-
fin la teneur de 16 ¢/ en eau a éteé
fixée par le décret du 28 Mars 1924,
Depuis, une cireulaire ministériells
autorise bien la wvente du « peuryve
mou », mais ee preduit sera fortement
dépréeié a V'achat, alors gu'a la vente
incorporé & des beurres contenant
moins de 16 65 d'eau, il pourra, étre
vendu tout aussi cher,

Comment abtenir un beurre de
bopne qualité et de bonne CONsServfi=
tian. — I1 faut d’abord aveir un lait
propre, c'est-A-dive foive la iraile sai-
aneusement, sang cela les ferments de
1t rancissure appoytes dans le lait par
les excréments, la paille, 1a terre, le
foin, les poussires de l'étable, se dé-
velepperont rapidement dans la créme
et dans le beurre,

Le lait, sorti de Pétable immédiate-
ment aprés la traite, doit étre écré-
mé le plus tét possible avec une écré-
meuse centrifuge, de facon & en ex-
traire toute la matidre grasse qu'il
contient,

Mais la qualité du beurre et sa con-
servation dépendent surtout de 'a fa-
con dent sont effeetués la maturation
des crémes, la barattage et le lavage

ves Laiieres

An débuf du mols de Janvier,
Confédération Géngrele des Produc-
teurs de Lait a fait paraitre une note
dans la presse agriccle pour affirmer
malgré les bruits qui eouraient, qu'au-
cune importation de beurre étranger
n'aurait liey tant que la situation du
marché ne justifierait pas cette me-
sure.

A ce moment-1a, la situation du
marrhé de Paris }ust,ﬁalt cette a.Ti-

adude.

Mais & ps,rtu du 20 \nvier, par 8uix
te de la diminutlon de la PLOGUGUOH

e

en keires fins et de la vépercussion
dez f {s rigoureux de fin décembye, |
le mavrché accusait une tendance a lau
hausse sontinue, les beurres des Cha- |

ventes cotaient le cours moyen de|
81,50, cevtains beurres de téte attei-|
gnant le cours de 33.

Une réduction trés sensible de
copsommation gest produite rapide-
ment, non seulement 3 Paris,
dang teule la France, ath" ant en|
certains cas 40 9. La hausse des |
cours, qui, 4 premiére vue, paraiseait

faverahle aux preducteurs, se reiours-!

nait done cOREre eux en e sens gue

le beurre trop cher rejeite le consom- |

mateur sur les autres corps gras, hui-|
les, saindeux et graisses \egetales de
prix trés inférieur. Le développement!

1a] de

la|

mais |

5,000 quintaux qui est & la disposi-
tion du Ministre, soit 1.500 quintaux.
T.a Comm:sgsion des beurres du Co-

| dw beurre,

Maturation des erémes. — Pour gque
|1 beurre ait bon gofit, qu'il ait no-
|tamment le goit de noisefte particu-
lierement recherché des consomma-
teurs, il faut que la eréme aigrisse un
pew, quelle « mlrisse »; mais il ne

mité Central du Lait, réunle au Minis-
tére de 1"Agriculture, a décidé d'auto-|
riser l';myorta‘;mn de 2.000 guintaux,
contre Ulavis des ploduptems en
abaissant & 0 fr. 20 la taxe de licence!
gui était de deux francs,

~ En réalité, par suite de la réparti-
ticn opérée entre les différents pays
devant fournir les 2,000 quintaux, un
millier de quintaux seulement sera ré-
parti entre leg impertateurs guivant
un Laréme qui ne donne & chacun que
des cuaptités réduites. De plus, ces
beurres soumis aux droits de deuane
et 4 la taxe de 0.20 par kilo, exeep-
wt‘oz.nni enent réduie, peuvent diffiei-
| lement étre mis en vente sur le mar-
| ché francais a un cours inférieur 8
| 20,50.

Il a paru nécessaire a la Confédéra-
| tion Générale des Producfeurs de Lait
et & la Fédération Nationale des Coe-
puatwc*;. Laitieres de donner des
| éclaircissements sur une mesure dent
| importance gst trés exagérée par cer-
taing iptéressés,

{ 11 faut en retenir gque les représen-
tants de la production n'ont pas voulu
| étre taxés d'intransigeance et gu'ils
‘ont tenu & se préter a une concession
impérieusement réclamée par le Com-

<

de 1a publicité de ees dernires depulS, ,orce des Halles, mais qui en défini-

quelques meis n'est d'ailleurs pas
étranger 4 ee repyersement d'habitu-
des du consemmateur.

(rest en eonsidération de ce danger
que les représentants de la pmduc‘tlon
ont eru devoir consentir & lintroduc-|
tion d'une partie du stock de nécuntc

| tive ainsi limitée, ne produira proba-
{ hlement 'effet attendu.
| Seuls la reprise prochaine de la pro-
| duetion laitidre francaige pourra avoir
une influence sur le marché des pro=
duits laitiers,

de CRAZANNES.

Le Tribunal de Chalon-sur-Sadne

a reconnu pour

les producteurs

de lait le drolt_de leg fime défense

On lit & I « Agriculteur du Sud-
Bst » : :

Les agmsements d'une firme gem-
mereiale gachant les prix du lait dans
le but de stimuler la vente d'autres
articles dans se magasins, allaient-ils
8tre considérés comme nNermaux, et
les pmducteurs exposés par gentaines

a en subir le gcmtre:coup. obligés
d'assister & lopération sans rien
dire ¢

Les organisationg agricoles de la ré-
gion, on le sait, ne l'ont pas admis,
et elles ont fait tout leur posgsible
peur se mettre en travers ; mais 1l
s'était trouvé des magistrats, au Par-
geut général de Dijen lui-méme, pour
voir dans lattitude défemslve des di-
rigeants agriceles une délit de haugge
illieite (!).

N'étaient-ce pags ces derniers plutdt
qui, en luttant contre le eorsaire, e
faisaient les gardiens du commeree
régulier et de lordre social ?

I1 fallait wyraiment que lidéologie,
développée autour de ce gue 'en ap-
pelle ¢ la vie chére », fit embrumée,
pour ne pas laisser apparaitre l'ano-
malie de telles poursuites.

Enfin, aprés deux ans de eomparu-
tiens, d’'enquétes, d'expertises, de pro-
cédures judieiarves, de eensuitations
ministérielles, la Justice g parlé et.a
prenoneé un acquittement des inoul-
18s.

¢« Tout est bien qui finit bien; mais

en attendant de connaitre la teneur
du jugement, nous retiendrons pour
Uinstant les observations suivantes :

1) Il est toute méme cheguant de
voir des preblémes de dreit profas-
gionnel soumis a la juridiction com-

vouds, censcients d'accomplir un de-
voir de leur mission professionnelle,
ont €té sous le coup d'une prévention
asgez desagréable et obligés de per-
dre du temps ou d'engager des frais
parce qu'ils avalent woulu se parer
eux et leurs compatriotes, des eoups
dirigés contre leurs intéréts essen-
tiels,

3) Seus la pression d'éminents dé- |

ser subsister de eonfusion entre un
priy publieitaive, avee rabaig systé-
matigque, et leg eonditions nermales
du marché,

Ce sera sans doute une centribution
non néglgeable & la jurlsprudence
gu'on peurra invoguer ailleurs le cas
gehéant, pour ne pas se ¢reire désar-
mé et réduit 8 la résignation devant
les abus ou perturbations & la vente;
du lalt comme d'autres produits agri-
coles,

4) On saura aussl qu'en pareil cas,
ure eondamnation n'est pae certaine,
et qu Qn pe.,t_ ssperar pmfﬂ.s en la
gsagesse de la Justice,

fenseurs, le tribunal n'a pas pu [a;sr,
' jo vais vous Vindiguer mainienent. Xn

faut pas gquelle mirisse trop, sans
gela ie beurre raneit rapidement.

Cette maluration est une epération
| délicate, qui demande beaucoup de
soins;  elle doit étre cffectuée dans
des véeipients trés propres, places
dans un lpcal également trés propre,
a l'abri, en particulier, des moisissu-
res. . -
Elle doit éire activée en hiver et ra-
lentie en ét¢; pour cela, dans le pre-
mier cas, on fera des crémes trés
claires; en été, au contraire, en fera
des erdmes épaisses, Il est, en effet,
trés facile de végler la gquantité de
aréme gwen extrait d'une gquantité
donnée de lait; & l'mide d'une vis spé-
clale, appelée vis a4 créme, et placée,
suivant les eonstructeurs, seit sur ia
partia de la erégme, seit sur la gortie
du lait écrémé, En été, la proportion
de coréme deit étre wvoisine de 8 9
(c'est-A-dire que de 10 litres de lait
an doit extraire 80 centilitres de ere-
me), en hiver, elle deit atteindre 12 7%
(120 centilitres de 10 litres de lait),
Bt entre g¢es deux extrémes on g'en
tlendra & 10 % (un litre de créme
par 10 litres de lait),

D'nutre part, il faut s'arranger pour

gque les erémes soient, en hiver, dans
un local relativement ehaud (aux en-
virons de 18°) et en été, dans un le-
cal frais (aux environs de 15¢). En
apérant de cetle fagon, lg créme doil
éire mire @ point vingt & vingt gua-
tre heures aprés Véorémage, On se
trouye alors dang les meilleures con-
ditions pour avoir un beurre de honne
qualité et de bonne conservation, C'est
|(ctte méthode qui est employée dans
[Vindustrie beurriére,
E Mais, & la ferme, les quantltés de
créme obtenues peuvent étre trop fai-
ples pour qu'il soit possible de barate
ter tous les jours,

On peut cependant arriver @ obte-
nir encore un ban beuwrre en baratiant
sewlement tous les deux jours.

8i vous barattez seulement fous les
dewr jours, ne melangez jamais les
crémes fraiches avec les crémes qui
ont commencé a fermenter, conservezn
les plus vieilles crémes au frais, et
faites les crémes plus Aagées, plus
épaisses que les autres.

Méme yous ne vendez vot1e
peurre qu'une fois par semaine, il
vaut mieux faire deux barattages, le
beurre étant plus facile a conserver
que la. créme,

8i vous ne barettes qu'une fois par

si

pétente a I'égard des veleurs. semuaine, il vous est n?lpoS-SzDZP Faobte-
2) Pendant de longs mols, des hom. | M wn produit se conservant bien,
mes particulidrement honorables et|€t pour ohtenir un beurre aceceptable,

guj deyrg étre consommeé aussitét ta-
briqué, il vous faudra apporter encore
plus de propreté dans la traite et
dans le nettoyage des pots a créme,
faire mirir les créemes de chaque jour
séparément et & l'abri des moisissures
faire les crémes les plus agées plus
épaisses et les eongerver dans un local
plus frals, et surtout faire un grain
de Dbewrre trés fin gue vous loverez
soigneusement dans lg barafte comme

opérant convenablement, ce dernier
tour de madin permet encore de fajre
avee des crémes ranges um beurre ac-
ceptable, 1nais qui Ne @ CONserve pas.
Barattage — Le barattage doit étre
effectué dans une baratte affectant la
forme d'un tonneau ou une forme voi-
sine (baratte normande, baratte 2
pans, etc..). Tous les systémes dams
lesquels le récipient est fize et lagi-
tateur mobile sont & rejeter.
Le créme ne doit pas occuper plus

! de 1a meitié de la baratte, sinon elle

mousge gans que le beurre se foyme. '

 Bine de 5 grammes, que I'en met dans

EREERENE

convenable (14° au plus en été, 18¢
en hiver), et gi ia baratte n'est pas
trop pleine, le barattage doit durer de
30 a 40 minutes.

Quand la vitre de la baratte com-
menge & s'éclaireir, il faut ajouter un
peu d'eau pour ralentir la fin du ba-
rattage; cela a une grande importan-
ce pour extraire tout le beuure de la
gréme et peur régler sa teneur en eau,
question sur laguelle je reviendrai
tout & l'heure, En été, employez de
Veau aussi fraiche que possible, en
hiver, de l'eau a 16°-18°, En &té, il
peut étre nécessajre de remplip la ba-

ratte aux trois quarts; en hiver, il
ne faut généy

trait zéro de l'hydromeétre, en ayant
sain, pour faire la lecture, de prendre
l'affleurement du tyait au sommet de
la, partie grimpante du liquide. A ge
mgment, 'hydromeétre renferme exac-
tement 5 grammes de beurre.

On allume alors la Jampe & alcoel
el salsissant le godet aveg la pines,
on le promeéne au-dessus de la flam-
me; Veau g'évapore en crépitant, puis
la. fusion devient {.ranquule, on can-
tinue le chauffage jusqu'a ce gque le
beurre ait une teinte rousse accentuée,
On place alors le godet sur le plateau
de I'hydrométre et 'quand l'instrument

{est @quilibré, on lit le nombre qui se
alement pas dépasser de | ¢ouue en fage du sommet de la pay-

beaucoup la. moitié de sa capacité to- ‘tle grimpante de V'eay, sur la tige ds

tale.

On fait ensuite tourner la baratte
et on airéte quand le grain de beurre
est gros comme un grain de blg,
été, comme un pelit pois en Niver. 3i
le grain de heurre ne grossit pas ou
grossit trop leptement, e'est que la
baratte est trop pleine eu gue Veau
ajoutée est trop froide : au centraire,
§i le grain se prend en masge, c'est
que l'on n'a pas mis asses d'eau dans
la bavatte ou g»z l'sau ajoutée n'est
pas asses fraiche.

Lavage dw bewrre, Quand le ha-
rattage est terminé, il ¥ a, dans la
baratte, du beurre gqui doit étre en
grains, et un liquide appelé babeurre.
C'est celui-ci qui renferme la nourri-
ture des ferments possible; mais on
ne peut enlever celul qui est empri-
sonné dans le grain de beuire; il en
résulte gue plus les gralng seront pe-
tits, plus en pourra éllmmer de ba-
beurre et mieux le beurre se conser
vera, C'est une des raisons pour les-
guelles je vous disais tout & I'heure
que le grain de heurre devait étre
plus petit en été qu'en hiver.

On évacue dabord le babeurre de
la baratte; mais il en reste encore une
proportion notable autour des grains
de beurre ef ecelui-1a est solidement
fixé aprés. Pour ]'oter, il est indispen-
gable dé foreer le grain de beurre a
cireuler dans de l'eau mise dans ia
baratte, avee une force de projection
suffisante pour que le nettoyage soit
complet.

L'eau sera aussi froide gue possibic

en 6té ef aura, en hiver, une tempé- |

rature de 17-18°, On en mettra assez
dans la haratte pour gue le grain ne
grossissg pas pendant le lavage, mais
on n'en mettra pas trop, car gela. em-
pécherait un bon nettoyage du beur-
re. La baratte doit étre un peu plus|
de moitié pleine en hiver et remplie
aux trois-quarts en été. On la fait
alors tourner pendant une dizaine de
minutes, en fpisant attention a ce gue
le grain ne gyossisse pas, puis on
évacue l'eau, On répéte deux ou trois
fols cette opération jusqu'a ce que
1'ean soit claire a sa sortie de la ba-
ratte, Ensuite an réunit le heyrre en
mottes greospes eomme lg peing; en
mettant moins dean que précédem-
ment, on malaxe pour souder entre
elles ces mottes de beurre, on sale
gl y a lieu, et on met en paing.

Comment obtenir un bewrre n'ayant
pas plus de 16 % d'eéau. — La teneur
du beurre en ean dépend surtout de
Ia. température de la créme auy mo-
ment du barattage, Plus elle esf chau-
de, plus le beurpe renferme d'eau. En
été, cette température doit étre infé-
vieure a 14°, 8i la créme est trop
chaude, on mettra les pots qui la ren-
ferment dans l'eau froide pendant la
maturation ou au meins deux heures
avant le barattage et pendant ces
deux heures on remuera de tem_ps en
temps la créme. En outre, on fera le
grain de beurre trés petit, ne dépa.s.-
sant pas la grosseur dup grain de
bié, et op lavera ce beurre daps de
I'eau trés fraiche, (Dans les beurre-
ries industrielles, on tourne la diffi-
culté en ajoutant & la créme de ja
glace pilée au moment olt en la met
dans 1a haratte ; cela permet de
I'amener trés facilement a la tempé-
rature voulue).

En hiver, au contraire, les crémes
sont, souvent trop froides, le barattage
devient alors trés long et trés diffieile
et le beurre obtenu egt scc et cagsant,
Pour remédier & ces inconvenients, le
mieux est de faire marir la creme
dans un local ayant une température
voisine de 18°; sinon on metira les
pots qui la contiennent dans de P'eau
a 20-25°
le harattage et on remuera la créme
de temps en temps. De plus, en fera
le grain de beurre plus gros et enfin,
on le lavera dans de leau & 16-18°,

Qaomment vérifier la teneur du beur-

re en eau, —— 11 existe divers appareils
permettant de falre ce dosage, no-
tamment des balances spéciales ou
trébuchets, Mais, & la ferme, l'appa-
veil le plus simple et le moins gofl-
teux est Uhydrométre @& beurre ds
Bruno.

Cet appareil comprend essentlglle-
ment un densimétre en euivre consti-

au meins une heure pvant

{'hydremétre; on a aingl le nombre
de grammes d'eau eentenus dang cent

o a] ammes de beurre,
I

;dre !es précautiona Euwantas

1° Le plateau et le godet portent
le méme numére; il ne faut jamais
opérer avec des numeéros différents,

2° Le godet et I'hydromeétre ne doi-
vent éetre saisls qu'avee des maing
propres et seéches; il faut également
faire attention a ce gue le plateauy de
I'hydrométre ne vienne pas affleurer
leau de l'éprouvette; sans cels, les
gouttelettes qui adhérent aprés, vien-
nent fousser les résultats,

3° Pour le ng;toyaga On verse le
on essule la godet. avee un 1inge d@uﬂ.
il ne faut jamals employer de souds,
de potasse et de cristaux pour ee
nettoyage, ;

4° Enfin, il est prudent de vérifier
de temps en temps le zéro de l'appa-
veil, Le godet étant propre et sec on
3- [ntz'oclu;t un poids de 5 gra,mnu,s

Vafleurement se fait a.u-glassaug du
trait zéro se produlsait, c'est que V'ap-
pareil seralt sale et il faudrait 'es-
suyer soigneusement, L'analyse doit
toujours étre faite en double; la ré-
partltian de V'eau dans le beurre peu-
vant n'étre pas uniforme si le ma-
laxage est défectueux.

André CHOLLET,
Ingéndeur-Agroname
Directeur de UEcole Natienale
de Laiterie de Surgéres,

“Wethode rationnelle
('asepsie
des récipients a fait

En 1937, ont eu liey des concours
de propreté organpisés par les Syndi-
cats de Controle Laitier de Seine-et-
Marne et de Seine-et-Oise.

Certains éleveurs ont pratiqué cou-
ramment le nettoyage des bidons et
des seaux en employant l'eau de Ja-
yel,

Dansg les seaux 4 traire la teneur
en germes microbiens, par centimeétre
cuhe, qui était, en moyenne de prés de
100.000 (maximum 550.000, minimum
5.000), a ¢té abaissée dans tous les
cas. Des teneurs de 8.000 germes ont
été enrvegistrées eouramment et la te-
neur maxima a été de 80.000 par cen-
timeétre cube.

Voiei le mode opérateire gue com-
porte la mise en pratique de la mé-
thode par laguelle ont até obtenus ces
résultats:

1° Nettoyer trés soigneusemeng les
récipients d'abord suivant la méthaede
hatituelle, avec de l'eau chaude care
bonatée;

2° Plonger les bidons, geaux, filtres,
etc., pendant une demi-heure dans une
solution antiseptique contenan{ 300
milligrammes de chlore par Ilitre
d'eau; :

8¢ Pour rincer en dernier lieu, em-
ployer de l'eau pure, sans micrebes;
dans ee but, y metire quelques gout-
tes d'eau de Jave]l pour avoir 1 milli-
grmme de chlore par litre,

tué par une tige, un flotteur, et l_ml

lest en plomb, La tige est graduée de
0 & 20 (chague division correspond A
un gramme d'eau. Lo densimétre est
venfermé dans un étul, qui Hert
d'éprouvette, Le couvergle Inférieup
congtitue une petite lampe a aleool or-
dinaire, Le matériel est completé par
un godet en aluminium, une spatule
et une pince.

Pour faire le dosage, on prend avee
l1a spatule une quanuté de beurre voi-
le godet et on place celui-cl sur 1e
plateauy de Uhydrométre préalable.

ment introduit dans I'éprouvetts plel-

nP d'eau, L'hydrométre s'enfonee. En
nlevant ou ne rajoutant du beurre, |

iSl la créme est 4 une tempelat\ne‘on obtient l'affleurement de l'eau au |

Compasition de lao solution antisep-
tigqua, — Pour éviter 1a rouille du ma-
tériel, ajouter b ¢ de silicate de goude.
' Utiliser un bac contenant de l'eau
avec 5 /E: de silicate de soude . at; y
sévapore — la, c_lose d’eau de JB,vel
voulue,

L'eau de Javel est livrée gvec une
étiguette donnant son titre en degrés
chiorométrigues, Un degré correspgnd
& un dégagement d'un litre de chlore
par litve d'eau de Javel, Or, un litxe
de chlore pése § gr. 2. Pour avoir une
solution antiseptique & 800 milligram-
mes par litre, il faut denc mettre un
degré pour 10 litres et si l'on a une
eau de Javel titrant 15 degrés, il fau-

dra 1 litre d'eau de Javel pour 150 ll*i

tres d'eau.

Pour 1a stérilisation de 'eau de rin-
gage, il suffit de 800 fois moins de
ehlore, seit une cuillerde a café dans
100 litres d'eau,

H. BLIN,

»munnn--nvllulllnrrr'”

F!LTRE.S A LA!T

En vente & nos Bureaux du Syndi-
| cat. Nous consulter,

\en effet,

L¢ probleme du ramassa

Quel que seit le mode d'exploitation
industriells du lait et les produlls
qu'on en tire, l'étude, l'aménagement
eget l'amélioration des entrepriges lai-
iéres imposent l'examen préalable ou
la révision du probléme de rassembles
ment de la matiére premiére ; le pro-
bléme deg ramassiges,

Qwil y ait appoert ou transport, les
données et les diffieyltés teehnigues
gont identiques, nous allons les expo-
gep tour A tour, miontrer gu'elles sent
sous l'étroite dépendence des condis
tions de 'éegnemie rurale gt, dans Ia
mesure du possible, en dégager qual-
ques enseignementa d'ordye geaévm,
profitables & tous.

Le but poursuivi est le rassemble-
ment, guotidien ou bi-guotidien, dans
de bonnes conditlons économiques, de
guantités de lait suffisantes pour assu-
rer l'alimentation’ des installations in-
dustrielles de transformation. Biep
que les exigences qualitatives de cel-
les-ei sment en raison méme de l'ex-
tréme variété des produits que i'on
tire du lait, extrémement élastiques, il
n'en est pas moins vral gue pour tous
les organismes de transformation,
l'obtention d'une matiére premiere en
exeellent état physique, chimique et
biologique, censtitue la base essen-
tielle d'une bonne ‘marche des fakri-
cations, Jusgu'a preuve du contraire,
les altérations du lait sont
irréversibles et il est difficile, sinon
impossible, d'améliorer sensiblement
un lait avarig.

Quels sont donc les él€ments qu‘il
cgmpt.e pﬂur ab,out.l.r 2 1'0btenuen
d'une matiére premiére de bonne gua-
lité ? ; ¥

Pour les techniciens, trois facteurs
sont ‘& considérer dans le probléme
des ramassages :

1° le ou les ensemencements de dé-
part,

29 les températures gue subit le 1ait
au cours des manutentions a l'étable
&t pendant la transport,

3" la durée des ramassages,

1, L'ENSEMENCEMENT,

A la sortle de la mamelle, le |git
est frés peu riche en mieroorganismes
et ga population microbienne est alors,
pour la plus grande part, constitude
par des espéces Inoffensives, c'est-f-
dire gans actlon marquée sur ses Jdi-
vers constityants, i

Muis, de par les conditions méme
de la traite, le lait se trouve axposé
a4 diverses conltaminations qui pro-
viennent. :

a) des débris d'excréments, d'ali-
ments ou de litiére tombés dans les
récipients ol s'effectue 1a récolte du
lait ;

b) des parois de ces récipients.

L’ensemencement par les parois se
trouve sous la dépendance directe de
leur propreté d'une part, de I'impor-
tance des surfaces baignées par le lait
d'autre part.

Les wmultiples transvasements, ias
manutentions répétées, interviennent
également pour activer la pollution du
lait par contact avec les parois des
ustensiles,

Les conditions de
conditions de _pronret.é de.b Le@iplemﬁ
gont dong les déterminants essentigls
de l'ensemencenient primitif du lait.
Qualitativement, et quantitativement,
ee dernier peut étre extrémement va-
riable et parfeis de telle nature 2t de
telle importance que rien ne puisse,
par la suite, ralentir ou redresser la
marche des developpements micro-
biens, Il présente done, a nos yeux,
une impertanee primordiale,

2. LES TEMPBRATURES,

Le lait étant ensemencé par
germes mmieroscopigques de

des
diverses

S rT———

Le tarissement
de la vache

La plupart des vaches tarissent na-
turellement aprés une Iactation
huit & dix mels ; guelques-unes, & ap-
titudes laitiéres plus prononcées, don-
nent du lait d'un vélage a l'autre,
Lorsque le lait ne disparaut pas natu-
rellement, un eeuple de meis avant la
mige-bas, on procéde au tarvissement.

Avant tout, il faut medifier la ra-
t'on, On supprims d'abord les ali-
ments quj favorisent la secrétion du
lait : coneentrés et aliments sucou-
lents. §'il ¥ a une circonstance out Ie
changement de régime peut étre brus-
que, e'est bien lel, Bi c'est en été, on
met les hétes au paturage ras, Lors-
que la vache ne donne plus gque six a
sept litres de lait, en se contente de
la. traire une fois par jour ; & trois ou
guatre litres, on ne la trait que tous
les deux jours, cu bien on fait une
traite sur trois ; on ne cesse pas de
vigiter de temps en temps le pis, car
parfeis le lait g'y altere et il se forme
des grumeaun qu'il faut extraire pour
gengerver llintégrité de la glande. Si,
malgré ces soins, la vache continus
4 donuer du lait, on diminue la bols-
son,

Le tempg de repos gu'on aecords
aux vaches avant le vélage est plus
ou moeins long et varie avec I'état
des bétes ; 1l est basé sur I'état de
malgreur des vaches et la production
plus ou molng élevée de lait gu'en
veut obtenir & la lactat'en sulvante @
ee temps varie de six & huit semals
nes.

de|.

origines et de diverscs natures, une
¢ gélection cllmatenque » sopézera. da
fait méme des conditions the1mquea.
parmi les espéces susceptibles de prose
pérer dans ce milien,

Le géjour prelongé du lait a des
températures supérieures a 20° C., son
lent pefroidissement & partiz de 37e,
le réchauffage au moyen de lait frais
du levain eonstitug par un lait dunl
traite précédente, sont autant de face
teurs gui eontribuent & assurer son ine
vasion el son occupation par des gere
mes indésirableg: les Uer;'nes pmd'uga-
teurs de gaz des milieux acides, gud
s'y trouyent, dans les conditions de la
pratique courante, constamment p;ré-
sents.

Cette indication suffit & mefire em
Gvidence gue la lenteur de la traite, le
séjour du lait-dans Vétable, 1e méla;igq
des traites, le transport par temps
chaud sont des circonstances dSfavoe
rakles qu'il ¥ a lieu, autant que pPoB
sible, de corriger ou d’éviter.

3. LA DURESE,

La durée ¢es {ransports, la durés
des transkordements 4 l'usine, le sge
jour prolongé du lait ehaud dans des
récipientg de pesée ou . de receptwn
interviennent pour ageentuer le déves
loppement, des germes indésirables et
Z’ccc-upatzeu du miliew da cullure que
censtitue le lait par ces germes dent
gucun traitement bactériclogigue ulté-
rieur ne peurra modifier eanvenab‘lg-‘
ment l'activité, méme un apport mas«
sif de germes utiles. i

Congsidérée sous ces multiples incl=
dences, 1o question des ramassagzes sa
révéle en étroite lleizop avee le pro=
bléme de l'hahbltat rural (hyglene el
adaptation des étables), aveg le pro=
bléme de la digiribution d'eau Mete
toyage, refroidissement), avee le proe
bléme de la répartition des exploifa=
tions et avec la question des eheminas
ruraux (durée des tr—‘ansports)

Nous devons donc provoquer et enw
courager, gu peint de vus de 1a. poli=
tique géndrale, toutes lea initiatives
gqui peursuivent un but d’amélioration
de |'économie rurale des régions lai
tiéres, en raison de leur répercussion
heureuse sur la solution du probléme
des ramessages,

CONCLUSIONS PRATIQUES,

De Vexposé qui précéde, i1 résulte
gue toute tentative d'amélioration des
ramassages doit g'efforcer d'agir 3 Ia
fois sur les trols éléments; ensemens
cement, température et durds <t

nous avons souligné limportance. . .. .o

L'ensemencement originel peut étre
réduit par la séparation des traites,
par la vulgarisation, beaueoup trop
négligée & notre avis, des méthodes
de nettoyage des réeipients au moyen
des hypochlorites. Qu'importe le par~
fait état des ustensiles de ramassage,
nettoyés & la laiterle, si les seaux &
traire ont, au préalable, ahondamment
pellué le lajt! Les récipients de traite
sont, trop souvent, de fabvication dé-
fectueuse et d'une confermation gui
rend difficile un nettoyage convenable,
Industriels et coopératives auraient a
cet égard grand intérét 8 se faire led
fournisseurg exclusifs des producteura
peur ce qui coneerne les ustensiles de
traite.

D'un autre coté, et eeel est d'une
actuglité brilante, beaucoup d'étables
sont surchargées A& 1'exees, et ce.ta
Surcharge est une des causes de la
mauvaise gualité industrielle des laits,
Le développement trop raplde de 1a
production laitiére dans gertaines rée
glons est un danger pour les organig«
mes de transformation, car, frequem-
ment, les étables n'ont été ni agrane
dies, ni aménugées ot les conditions
de traites ne vont pas, de ce fait, en
s'améliorant.

La température du lait, pendant la

durée de l'appert ou 'du trapspert pent
étxe aisément u.baissée par Ie refroi=
remmmandation eq‘ gu;tc;m_t. é. pbser-
ver dans les grandes étables, ol 1a
traite se prolonge parfois démesure=
ment, ee qui fait que, la durée du rae
massage s'ajoutant a la durde de la
traite, les premiers laits ebtenus sée
journent exagérément, & haute teme
pérature, dansg les bidons,
D'autre part, I'établissement, de pes-
tes de pesage avec apport direct des
producteurs deit préveir la faeulté de
refroidigsement. aprés le pesage,

Pour ee qgui concerne la durde des
transports, gqui est évidemment fone-
tion de la densité laititre dans chaque
agglomération rurale, son impertance
technique est d'autant plus grands
que leg possibilités de refneidlasament
du lait sont plus réduites, Quoi qu'il
en soit, la mesure d’amélieration Ia
plus propice est, en dehers des re-
groupements et les échanges de tourw
nées, l'établissement de postes de pe-
sage locaux avec apports directs des
producteurs. Ce dispositif réalise une
forte réduction de lag durée de trari_s-
port, des llalts de début de tournée em
permettant la quasi-simultanéité des
traites. Il prégente également l'avane
tage mnon
frais de ramasgage et de permettrs
ainsi une hausse des prix pavés ayx
apporteurs. T

Pour eonclure, qu'il noys soit permis
de remarguer que la plupart des indi-
cations que nous avons
mettent en évidence la relative fagis
lité avec laquelle pourra’t g'améliorep
la. qualité de notre production laj i¢re.

Tout n'est qu'une guestion d'éducae
Lion et de honne wvelonté,

J. KEILLING,
Direcleur de Stailon
de Rocherches Laitigres,

négligeakle de réduire les -

formulées -
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GOURR OFFICIELS COURS OFFICIELS
(Viande nette) Viande Nette
Espices 17q. 22q, 3a. E(TE: Espéces 12qg. 2q. &4 Exit),-
Bomfs ..,..« 970 770 640 1080 |Beufs ...... 070 7.80 640 1080
Vaches ...... 970 720 570 11.80!Vaches ,..,.» 270 720 &70 11.80
Taureaux ... 740 T, 6.30 T.BO0|Taureaux s.. 740 TF.00 630 780
seasass 1600 1420 1240 17.60 | Veaux ...... 1600 31410 12.30 17.60
8 n.., 1030 1520 1210 2010) Moutons .... 1040 1530 1220 20.10
snsvamg 13*56 11.36 Q,ﬁﬂ 1342 Pores .ipeee 1286 11.86 2.86 13.42
PePAE ciuee.. de 9.90 2 10,30 Brebis ooee.. de de 10 & 1340
(Polds vifs) Poids Vifs
Fepbees ing, 2qa. 2q E(;;: Hspécesn itgq, 2g %a Eﬁti
Bowuts ,....c BB82 420 320 675 Beufs ,....n 582 430 3206 6.5
Vaohes ...... 582 885 285 745| Vaches ..... 582 895 285 753
WE .., 445 885 315 483 Taureaux ... 445 385 (316 483
BHUR ,...00. 8,60 810 682 10080 Veaux ,...... 90.60 804 677 1090
Moutons .,.. 085 715 532 10,05 Moutons ..., 9.70 720 535 1003
POres ,....:» 900 830 620 940|Porey ....... 900 830 620 940
Brebis arsngp de 425 2 6.60 Brebis siveee -de 430 & 6.08
e T e
1) Cours efficieux. (1) Cours efficieux.
!-__-'—.-‘.'.'_‘_.‘._"..'Z’T%_x:,;,.,_,_ e s
Porcs

Gros bevins
Arrivages : 3,807 beeufs, 2.315 vaches,

- 840 taureaux ; réserves vivantes aux

abattoirs ce matin 979 ; intreductions
directes auxm abattolrs depuis le mar-
ohé précédent 536 ; renvoi : 460 beeufs,
485 vaches, 115 teureaux.

Cours a la livre de vignde netig

BCEUFS, - Blanes, Charollais, Ni-
¥erpais, Beurbonnais, Berrichens ou
du Centre-Ouest, en jeunes beeufs de
T00 & 800 livres, extras 5 & 5,30 ; pre-
mibre qualité 450 & 4,00 ; grossiers
4.40 3 4.60 ; gros beeufs de 1,000 & 1.200
livres, 4.10 a 440 ; gris de I'Ouest :
Maine, Anjou, Nantais, Vendéens, Par-
thenais, extras 4.40 &4 4.60 ; bong gris
4 4 420 ; ordinaires 3,60 a 4 ; bretons :
jeunes extras 4,30 & 450 ; hons 390 &
4.20 ; erdinajres 3,50 & 3.80 ; hesufs
grossiers de toutes provenances 3.30 &
3.80. ]

GENISSES, — Extras ; blanches 5.30
2 5.70 ; rouges 4.60 5 5,20 ; grises 4.90
a 5.30 ; ordinaires de toutes races 4.50
2 4.80,

VACHES., ~- Jeunes de premibére
fuajité 4.20 3 4.80 ; boanes 8.50 & 410 ;

vieilles 2,70 2 3,40 ; viande & saucisson
1.50 a 2.30,

TAUREAUX, — Bretons 3.80 & 4.30;
jeunes taurcaux de ferme 360 & 4 ;
grossiers 8.20 a 340,

Veanx

Arrivages : 1,737 ; réserves vivantes
#1E ; introduetions directes sux abat-
toirs 1.880 ; renvei 18. 3

Cours & lg Hure de vignde netis

par bandes

Veaux tourangeaux extras 7.10 a
7.50 ; erdinaires 8,60 & 7 ; manceaux
extras d'Ecommoey, I.e Iude-Mayet,
Chéteau-du-Loir, 680 a 7.30; autres
bons manceaux de la Sarthe et de la
Mayenne, 6,60 & 7.20 ; maneeaux ordi-
naires, 630 & 6,90 ; angevins, 630 a
6.80 ; bretons, vendéens, H.60 & 6.10;
veaux de serviee, 560 2 6,20 ; hrou-
tards, 8.50 & 4,20 ; petits veaux de fer-
me, 2 & 350 ; veaus extras des meil-
leures provenances (vendus au détail)

X L

Ovins

Arrivages : 12.656 ; véserves wivan-
tes 1635 ; introductions directes aux
abattoirs 2.07¢ ; renvoi 130,

Coura & la Hore de vignde netie

AGNEAUX, — Laitong extrag de 28
& 32 livres de viande SBouthdown, Loi-
ret, Charmeis, 9.40 & 1010 ; eroisés
divers 920 & 10; dishleys mérinog
930 & 10,10 ; bretons maraiching 8.20
a 890 ; vendéens 810 & 8.30,

MOUTONE, — Poitou, 740 & 820 ;
dishleys mérinog 7,70 & 840 ; marai-
¢hins, vendéens, 7 & 7.40,

BREBIE, Poltou, 560 a 6.20;
dishleys mérinos 5,20 & 640 ; vieilles
brebis de toutes provenances 450 &
4.90.

=

Arrivages 1 998 ; réserves vivantes
1,419 ; introductions direetes aux abat-
toirs 3.96b ; renvoei, néant, .

Cours au Kilo wif

Pores maigres de 80 a 100 kilos net
extras au détail, 0.30 & 9.40 ; bons mal-
gres de 1'Ouest, Centre, Centre-Ouest,
890 & 9.20 ; cochong épals de 1'Ouest,
Centre, Centre-Ouest, 8.90 & 9.20 ; gros
gras ou nourrisseurs, 860 & 8380 ;
petits maigres, 860 & 890 fonds de
parauets 8.50 & 8.70 ; pores du craon-
nais 9.30 A 940 ; percs vendéens 9.20
& 9.40 ; eoches, 6,30 & 7.20.

Arrivages de le Région
a la Villette

Cates-du-Neord. — 25 boeufs, 20 va-
ches, 10 taureaux, 30 veaux, 25 pores,

Deux-Sévres. = 95 beeufs, 55 vaehes,
15 taureaux, B2 pores,

Tile-et-Vilaine. -— 60 beeufs, 40 vaehes,
15 taureaux, 100 veaux, 160 pores.

Indre-et-Loire. — 80 beufs, 20 wva-
ches, 10 taureaux, 100 veaux, 20 poves.
'Finistdre, — 70 beeufs, 55 vyaehes, 35
taureausx,

Loire-Inférieure, — T0 besufs, 40 va-
ches,- 20 taureaus.

Maine-et-Loire, = 110 beeufs, 73 wa-
ches, 40 taureaux, 100 veaus, 150 peres.

Mayenne. — 130 beeufs, 25 vaches,
20 taureaux, 5 wveaux, .

Morbihan. — 10 beeufs, 10 vaeches,
15 taureaux, 31 porcs.
" Sarthe. -— 05 besufs, 60 vaches, 25
taureaux, 300 veaux, 50 percs,

Vendée. — 180 besufs, 171 yvacheg,
30 taureau=. i

Vienne, ~- 505 beeufs, 263 vaches, 25
taureaux, 25 veaux, £50 moutons,

Observations

Dang son ensemble, le meis de 1é-
vrier 2 été peu faveorable au marcheé
du bétail, Le flgchissement qul s'étalt
smorcé au début de Vannée, g'est pour-
suivi pendent la premitre paride du
malg dernier et gueigue pilug stable et
plys soutenue par la suite, lg tendanes
est vestée en général asses ealme, La
corsommation demeure limitée et ne
saurait guére s'améliorer pendant le
caréme. %a demande, en conséduence,
tras réservée serait ineamable d'abser-
ber 1o meindre excés d'offres, Htant
| denné les besoins actuels, la modicité
des arrivages est la condition essen-
tielle de 12 bonne tenue des marchés.
Toutefols le marehé de la viande abat-
tue a pAry meins mauvais eces derniers
jours gue pendant la semaine précé-
dente qui se situait & la fin du mols,
maig le temps reste trop doux pour que
la econsoemmation progresse sensible-
ment,

Ce lundi, les arrivages n'étaient pas
excessife, Ils ont cependant paru bien
suffisantz et netamment en grog bovins
la vente été plus malaisée. En grog les
enveig atteignaient 6.362 tétes au tetal,
contre 5814 il v a 8 jours, Les ache-
teurg étaient réservés et la vente a été
difficile, Une baisse moyvenne de deux
soug par livre nette a dit étre consen-

tie en toutes catégeries,

En veaux, vente no
dez ancieng eours,

rmale sur la base

Office général du gaz des foréts

Carburant natlional

COMPTE RENDU
PE L'ASSEMBLEE GENERALRE
DU 16 DECEMBRE 1938
CINQUIEME VEU
relatif qu développement des mateurs
& gazogéne sur i6s baittawe, en vug

. dg remédier & 1o pollution des edqus,

due gux moleurs alimentds auw ma-
zout.
L’Assemblée générale,

aprks avoir entendu une intéressante
communication d¢ M. Espéron, de la
Forét Pavée, & Moisdon-la-Riviére
(Loire-Inférieure), sur les graves in-
convénients au point de vue piseicole,
des déversements des moteurs & ma-
zout, des bateaux circulant sur les ri-
yvieres et canaus, leg obeervations
techniques de M. Arneult, ingénjeur-
echimiste, administrateur de 1'Office et
celles de son FPrésident, M. Marcel
Raux, au peint de vue de l'imprégna-
tion de la chair des peissens par
I'odeur de mazout et de I'hygiéne en
cz qui concerne les emplais de ces
eaux ainsi contaminées,

Considérany qu'il y aurait lisu de
faire une large propagande en vue
d'attiver l'attention des usagers de ces
moteurs sur les inconvénients de ces
déversements et notamment de re-
prendre les démarches effectuées I'an
dernier par le Président auprés de M.
lc Commissaive général du Salen Nau-
tigue International en vue de l'édifica-
tian d'un stand relatif & 'emplol des
matenrs & gazogéne,

e i g

e

Emet les weeux suivants :

1* Que les résidus des moteurs flu-
viaux 4 mazeut solent expressément
désignés dans les « matiéres suseep-
tibles de nuire au polsson gu'énuma-
vent les amrrétés préfectoraux rendus
chaque année en vertu de l'article 19
du décret du § septembre 1897, en ¢e
qui goncerne la péche fluviale ;

2* Que l'attention des propriétaires
des bateaux de tous genres qui sont
actionnés au mazout, soit appelée sur
les graves ineconvénients des «déverse-
ments des résidus de eces moteurs et
gur les suites judiciaires gu'auraient
pour eux les procés-verbaux consta-
tant ces déversements, tant dans les
goure d'eau gue dans la mer, le long
des cotes (péche edtigre);

4* Qu'une action efficaece goit con-
certée entre MM. les Mipistres des
Travaux FPublies (capaux et cours
d'eany navigables canalisés), de 'Agif»
culture (cours d'eau navigables non
canaliség et cours d'eau non naviga-

gles ni flottables), et de la Marine
(zone mixte et maritime des ecouwrs
d’eau navigables et péehe cotiére), au
point de vue de la propagande & efs
fectuer en faveur du Gaz des Foréts,
notamment dans les Expositions, st
que les fahricants de ces moteurs flu-
viaux ou marins & gazogéne golent
spécinlement appelés & exposer leurs
modéles dans un stand spécial mis
gratuitement 3 leur dispesition, an

vus de les encourager dans cette sons-
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LA HAIE-FOUASSIERE

Dimanche 12 mafs, & 8 heures du
matin, 2 la salle Benoist, réunion

du Byndieat Professionnel des viti
culteurs, sous la
Verlynde,

M, Faivre prendra la parole, Tous
les agriculteurs et viticulteurs sont

cordialement invités,
e

SAINT-FIACRE-SUR-MAINE

h. 30, & 3 ce cours,

Syndleat | T DE LA RUCHE |
Professionnel des Viticulteurs, sous 1a LES HABITANTS DE LA REUCHI

Dimanche 12 mars, a 10
Saint-Fiaere, réunion du

présidence de M, de Coueshoue,
M

. Faiyre prendra la parole, Tous |
sont

les agriculteurs et viticulteurs
cordialement invités,

Syndicat des Agriculteurs
de BLAIN

Lundj 13 mars, & 8 h. du goir, Hd

présidence  de M.

o T

i

L'an dernier, & pareille époque,
M, Etienne Giraud, président de la
Société d'Apleulture de la Loire-Infé-
srigur, a fait un ecours d'Apieulture
» aux fils d'agriculteurs fréquentant
I'Ecole ambulante d'Agriculture d'hi-
ver de Chateaubriant,

Cette année, le 13 février dernier,
M, Btienne Giraud a refait le méme
cours apicole’ aux élaves de 1'Heole
ambulante d'Agriculture d'higer de
Nozay, Une douzaine de jeunes gens
et mix grandes personnes assistalent

M, Etienne Ciraud commenca d'a-
hord par enecourager ses suditeurs a
faire de I'Apleultyre. L'Abeille, dit-ii,
nous donne, nen ssulement le miel et
ia eire, mais elle rend aussi de grands
services 4 l'Agriculture en fécondant
les plantes, Au moig de mal, quand
vous treuverez un essaim, ne l'aban-
.}donnez jamais & son triste sort, Lo-

tel de Ja Gerbe de Blé, assemblée gé- | gez-le dans une ruche en paille ou en

nérale des Membres dy Syndicat des

Agriculteurs de Blain.
MM, Faivre et de Dreuzy prendron
la. parole.

A Yissue de la réunion, séance de

cinéma, agricole sonore et parlant.

Tous les adhérents sont pdés d'y

assister.
T.e Président : L. Bernapdeusu,

el

BASSE-GOULAINE

Vendredi 17 mars,
goir, galle du Café Biget, réunion de
membres du Syndicat,

Conférence agrieole par M, Faivre,
Tous les Agriculteurs sont cordia-

lement invités.

St-HILAIRE-DE-CHALEONS

Dimanche 19 mars, 3 T h. 15, aprés
la messe, salle du Patronage, réunion

des Memhbres du Syndicat,
M. Faivre prendrs, la parole,

Tous leg adhérents sont priés d’y

asgister.

SYNDICAT
. DES PRODUCTEURS
de CHANVRE et D'OSIER

MM, les Producteurs de Chanvyre
et ¢'Os'er de la Leire-Inférieure sont
priés de bien vouloir assister & la réu-
aura

nion obligateire annuelle gui
liey le dimanche 10 mars, & 9 heure
dy matin, Ecole des gargons,
ST-JULIEN-DE-CONCELLES,

Ordre du jour &

Compte rendu de la situation finan-

giere de I'Assoclation j .

Apprebation des comptes de V'exer-

gige 1938 ;
Paiement des cotisations 1939 §
Questions diverses,
Le Président @
Marcel Chauveau,

_-M-,, ——

Syndicat % Agriculteurs
et Eleveurs de VUE

Dimanche 19 mars,

réunien générale
Syndicat,
M. Faivre prendra la parole.

Tous les Agrieulteurs et Eleveurs
de la commune sont cordialement in-

vités.

Le Président 2 J.-M. Boufin,

CHEMERE

Dimanche 19 Mars, 3 11 h. 30, sall

du Patronage, & Chéméré, assemblée

semestrielle du Syndicat Agricole.

priés d’'y assister.

SYNDICAT D’HERBIGNAC

Voici 1a gomposition du nouveau
Bureau du Syndicat des Agriculteurs

d'Herbignae ;
Président : Louis Mondidre fils,
Vice-Présidents : Leroux Basile e
Volland Alexis.
Secrétaire-Trésorier : A, Perraud.

Consejllers : Anger J.-M., Anger
Alexis, Lehébel J-M., Relland Baptis.
Leroux HEmmanuel,

te, Ryo Joseph,
Leme‘gnen Pierre et Grantais Louis.

Toutes nos félicitations aux nou
veaux administrateurs.

COTISATIONS SYNDICALES

1939

Nous rappelons a nos adhérents gu

ne lauraient pas encore fail, de bien
yvouleir védgler le montant de la coti-
gsation syndicale 1959 & nos agents ou
Ils
recevrent en échange leur carte con-

secrétaires de syndicats leecaux.

fédérale nom‘native.
Cette eotisation, qui est de 15 frs.

devra 'tre versée par toug nos socié-

taires. pour le 15 mars au plus tard
nos agents devant avoir effectué
réglement pour cette date.

PHOSAMOD

L'un des meilleurs engrais
i employer en Mars sur

PRAIRIES - HERBAGES

truction qui répond & un intérét gé-

néral;

4° Que des détaxes soient appliqudes
2 ftitre d'encouragement aux proprié-
taires de batemux gui, pour leur pro-
usage de moteurs a

pulsion, feront

E gazogéne.

& T h, 80 du/

a

a4 11 heures,
aprés la grand'messe, gsous les halles,
des Membres du

le

bourdaine, donnez-lui quelques - seins
et vous verrez que, plus tard, vous en
t | serez récompensé,

YVotre ruche contient, au début, une
reine et plusieurs milliers d'ouvridres.
Dés le premier jour, les ouvriéres se
mettent & édiffer des rayons, Qes
rayons sont formés d'alvéoles au fond
desquels la reine y @épose ses ceufs,
Ces cellules sont de différentes gran-
deurs 1 les plus petites sont des cel-
lules d’ouvriéres, les plus grandes sont
des cellules de males.

Au mels de juin, i le temps est
s | propice et la floraison aghendante, la
population de la ruche se trouve dé-
cuplée ; elle renferme alors une rej-
ne, 80.000 ouvridres et environ 400
males ou faux-bourdons.

LEUR ROLE

La reine a pour fonctlen de pondre
des ceufs gui donnent naissance 3 des
ouvrieres ou A des méles gelon Ia
grandeur de la cellule ou ils ont éig
déposéds, Elle peut pondre plus de
1.600 ceufs par jour, c’est-A-dire deux
4 trois fols en volume la grosseur de
S0n COIrps.

La fonction des ouvridres ou buti-
neuses consiste & secréter la cire, &
récolter le nectar, le pollen, l'eau, la
propolis, & réchauffer le couvain, a
nourrir les larves, & ventiler, & gar-
der et défendre la colonie eontre les
attaques des ennemis,

La fonction du mAile est d'assurer
la fécondation de la nouvelle reins,
quand ls wvieille meyrt ou gqu'elle
8| quitte la ruche avec l'essaim. Quand
1a mielllée est terminée, les ouvridres
tuent tous les males,

LES RUCHES A CADRES

La ruche en paille ou en bourdaine
mwesk pas d'un trés grand yapport ;
elile a linconvénienf de ne pouvelr
8tre yisitée facilement,

& ecadres oii chague rayon de eire est
fixé sur un encadrement en bois que
I'on peut retirer de la ruche et trans-
porter dans une autre ruche de mémes
dimensions. Tl est dong indispensar
ble, pour le bon fonetionnement d'un
rucher, de n'aveir gu'une seule espéce
de ruches & cadres. /

Aprés avoir énuméré les différents
systémes de ruches & cadres, M.
Etienne (iraud recommanda 2 ses
jeunes auditeurs d'acheter upe ruche
Dadant a douze cadres, ecomme mo-
déle et de la copier servilement, On
vend, & Blain, d't-il, des cadres, tout
débités, qu'll n'est pas difficile aprés
de monter. On y vend aussi de la cire

Concours Départemental
d animaux reproducteurs
de la race bovine

i

Le Coneours traditionnel de la So-
ciété d'Agriculture de la Loire-Infé-
| rieure, qui n'avait pu _voir lieuw en
1938, 4 cause de la fiévre aphteuse,
aura liesu cette année les 14, 15 et 16
Avri] prochains, dans l'enceinte de la
Foire Commerciale de Nantes,

e

Cette manifestation revétira cette
- | année une importance exeeptionnelle :
en effet, en méme temps que le Con-
cours Départementa] ge tiendvont en
| Avril dans notre Ville, deux Concours
Spéciaux ; celui de 1a race Parthenaise-
Nanfaise et eelui de la race Maine-
Anjou,

i Les éleveurs de c¢es deux races au-
vont ainsi la possibilité de eumuler les
prix dont sont dotés chacun ges deux
concours spéciaux avec esux du con-
cours dépariemental.

Certes, la récolte de foin, {errible-
‘i ment déficitaire, de 'année derniére et
les gelées catastrophigues ont réduit a
[ peu ds chose les possibilités alimentai-
| reg de {ous les éleveurs, Chacun aura

{intempéries ef tlendra, eomme lea an-
nées précédentes, @ venir eourir sa
chance. Chague expasant montrera aux
milliers de visiteurs qui se pressent,
chague année, au Concours des ani
maux repreducteurs, des sujets, peut-
&tre moins en chair gue les autres fois,
ma’s présentant des qualités de confor-
mation et de race en amélioration
eroissante.

Le programme des épreuves paraitra
prochainement -dans la Presge ef dis
maintenant les engagements sont ye-

ni par : la Direction des Services Agri.
coles et la Société d’Agriculture, 12,
rue de Strasbourg, 2 Wantes.

Aujourd’hui, on fabrigque des ruehes|

{1a triste conselation de pemser que foug|
| ont 6té aussi malmenés que lul par 1es |

s M W v

gaufrée que l'on plage dans €8s cars
dees, pour guider le travall de la-
bellle et Jui éconemiser un labeur con-
sidérable.

Au beau temps, je vous engage, en
outre, & suivre au Rucher-Heole du
Parec de Proeé, & Nantes, les cours
gratuits d'Apiculture qui se feront 175
premiers dimanches de chaque mois,
a partir de maj prechain, Suivez-les,
vous verrez comme la culture des
Abeilles est intéressante,

DEMONSTRATION PRATIQUE

Clette causerie terminde, M. Htien-
ne Giraud emmena tous ses audi-
teurs dans ls rucher de M, Elie Jean,
situé a 200 meétres de 1, pour la dé-
meonstration pratique, Ayant allumé
son enfumolr, il montra eomment on
epérg pour vigiter une ruche a cadres
peuplée. Il sertit un rayon pour mon-
trer les différentes sortes de cellules.
11 mit un voile sur la téte d'un éléve,
lui donna l'enfumeir et le pria de ré-
péter l'opération avec une autre ru-
che Dadant. Le futur apiculteur com-
menca par donner de la fumée a l'en-
trée de la ruche, puis il enleva le cha-
peau de la ruehe et détacha douge-
ment les planchettes de recouvres
ment, Pour calmer les abeilles, il leur
envoya un peu de fumée, ce qui lui
permit de soulever le premier rayon.
Quelle ne fut pas la surprise de tous
les ass'stants en remarquant gu'un
mulot s'était intreduit dans la ruche
et ¥ avait falt sen nid. Le mulet est
un ennemi des abeilles, qui se neurrit
de cire et de miel. Gare aux ruches
mal fermées ou en décrépitude ! Il
trouve toujuors un endroit pour péneé-
trer a lintérieur et ¥ passer confor-
tablement la mauvaise saison.

Le nid fut détruit et I’hdote indési-
rable passa rapidement de vie & tré-
pas,

Comme le rucher yisité se trouvait
dans une magnifique saulaie, M.
Etienne Giraud en profita pour faire
une petite legon de hotanique.

LES FLEURS DU SAULE

La reine gcommenee & pondre dés le
mois de février. Aussi dés que la tem-
pérature 3 lextérieur de la ruche est
supérieure & 10 degrés, les ouvriéres
sortent pour aller ramasser le pollen
et leau nécessaires A l'élevage du
couvain. Le pollen est rare en cette
saison, surtout depuis que les gelées
de décembre ont détruit les choux et
les colzas, L'abeille en trouve cepen-
dant sur les fleurg & chatons du saule
et du noisetier,

Suivens, sur plusieurs saules, le dé-
veloppement des bourgeens a fleurs,
Dans le courant de féyrier, I'envelop-
pe éelate vers la pointe oll apparait
Pextrémité d'un chaton pelucheux,
Pefit a petit, celui-ei sg'allonge et
grossit. Fin février, début de mars,

{nos echatons sont eomplétement épa-

nouls et se différencient par leurs
teintes ; sur certaing saules, ils sont
jaunes et, sur d'autres, vert grisitre,
Les premiers sont des chatons a éta-
mines ou fleurs madles. Les seconds
sont des chatons a pistil ou fleurs fe-
melles. Ces fleurs ne se trouvent pas
sur le méme arbre ; aussi, pour que
leg fleurs femelles soient fécondées, il
faut que le pollen des fleurs males soit
transporté par le vent ou les insectes
sur les stigmates gluants du pistil,
C'est alors qu'apparait le role impor-
tant des abeilles,

Celles-cl sont attirées par la goutte
de nectar qui se trouve a la base de
chaque fleur, En se promenant sur
les ehatons a étamines, elles se eou-
vrent de pollen et en font de petites
boules jaunes ¢qui adhérent 3 Ileurs
pattes de derriére, En passant sur les
chatons & pistil, une partie du pellen
se détache de lgur corps et féconde
ainsi la fleur femelle,

LES FLEURS DU NOISETIER

En février, s'épanouissent aussi les
chatong duy neisetier, Secouens sur un
journal ges chatong de 6 & 8 em, de
longueur, Nous recueillons une abon-
dante et fine poussiére, A sa eouleur
jaune soufre, nous reconnaisgons Ie
pollen, Les chatons sent donc des
fleurs males. En les observant & la
loupe, on découvre sous chague écajlle
du chaton huit petites étamines.

Examinons maintenant leg bour-
geons qui se trouvent sur lg hranche
portant les chatons, Nous en remar-
quons de deux sortes, Les uns sont
arrondis, recouverts d'dcailles appli-
quées les unes sur les autres, comme
les tulles d'un toit : ce sont Ies bour-
geons 2 hbois et & feuilles, Leg autres
bourgeons ont le méme aspeet exté-
rieur, mais sont terminés par un pe-
tit panache de filaments reuge car-
miné : ces bourgeons sont des fleurs
& pistil ou fleurs femelles. Pour que
ces derniéres fleurs soient fécondées,
il faut que le pollen des fleurs 3 éta-
mines tombe ou soit transperté sur
les stigmates de leur pistil, Dans
beaucoup de eas, c'est l'abeille qui
opére le transport.

Je pense, par ces deux exemples,
avoir montré quel rble important
P'abeille joue dans la nature, notam-
ment dans la fécondation du régne
végétal.

Louis CHEVRIER,
Secrétaire de la Sogiété
d'Apigulturs
de Is, Lolre-Inférieure,

L'épogue est arrivée, ol dans la val-
lée de la Leire, i1 y a lieu, pour nos
vins de Pineau et de Muscadet notam-
ment, de procéder a leur mise en bou-
teilles, On disait sufrefois en Anjou
que cette opération devait se faire
dans le ¢ décours de la lune de Mars »,
gans attribuer a la lune une influence
gqu'on lui préte bien gratuitement et
souvent sans raison dament établie, il
n'en est pas meins vrai que 108 ving, |
gi len weu leur conserver teuf lg
« fruité » qui est un de leurs charmes,
doivent étre mis de bonne heure dans
le verre, Il n'en résulte cependant pas
gu'on ne puisse, avee SUQEes, ¥ proce-
der encere un peu plus tard, & condi-
tion gue ce seit avant la période des
chaleurs. Passée cette période, si la
eave n'est pas trés fraiche, si les ving
ne sont pas suffisamment, protégés par
l'acide sulfureux, ilg perdront de leur
fruité et aurent tendance a se madéri-
sar. 11 en va tout autrement pour d'au-
tres vins, comme les « Bordeaux =
blancs et rouges ct les grands. vins
rouges du Saumuarois (Champigny) et
de Touraine gui, au point de vue du
¢ Bouquet », plus ou meins lent a se
développer, gagnent heaucoup a rester
en fits pendant un, deux ou trois ans.

Tous les soins dont les vins gnt €ié
U'objet chez le récoltant ou chez le né-
goeiant, pendant leur séjour en barzi-
ques, ont eu pour buf de les prépaver
en vue de cette mise en bouteilies. Les
viticulteurs savent gu'une fois celle-ci
opérée, il ne leur sera plus facile, a
moins de les remettre en fats, d'inter-
venir pour remédier & leurs imperfeg-
tions et corriger leurs défauts.

Cette opération de la mise en hou-
teilles, trop souvent négligée, est con-
fiée, dans les villes notamment, & des
personnes qui ne sont pas toujours
suffisamment au courant de ce qu’elle
réclgme de soins et d'attention. Elle
est cependant des plus importantes
pour V'avenir d'un vin ef la réputation
d'une maison Elle intéresse non seule-
ment le produeteur ou le négociant,
maig encora tous les restaurateurs,

| tous les débitants, toute personne, en

un mot, qui, chez soi, veut elle-méme
y procéder,

DNous passerons sucgessivement en
revus les conditions gue deivent rein-
plir les ving pour étre mis en bouteil-
les : la préparation des bouteilles et
des bouchons; la mise en bouteille pro-
prement dite.

¥

abord, quslles conditions doif rems=
plir um vin pour étre mis en bouteil-
les?

Une des premidres, c'est d'étre par-
faitement cleir, Le limpidité du vin est
une garantie de son asgeptie et si. pen-
dant le travail méme de la mise en
houteilles, le vin ne s'ensemence pas de
nouveau, on peut 8tre assuré qu'il sera
désormais & l'abri de toute altération
micrabienne, 11 faut donc étreg trés exi-
geant sous le rapport de la limpidité.
Si le vin n'est pas parfaifement clair,
il faudra — aprés s'étre assuré qu’il ne
casse pas —, procéder a sa clarifica-
tion, solt par collage, seit par filtra-
tion, ou attendre gqu'elie se produise
naturellement, ce qui peut demander
quelgue temps.

Il faut encore wveiller & ce gu’il ne
présente ni odeurs, ni golits anormaux.
Ceux-ol ne peuvent plus se traiter lors-
que le vin est en bouteilles. Certaines
réactions qui s'aceomplissent dsns un
milieu aussi complexe que le vin ne se
produisent gu'a la longue et peuvent
donner lieu & des dépdts qui adhérent
aux parois du verre. Elles sont parfois
le résultat d'exydetions, ou d'un chans
gement de température. Elles sont
plus & eraindre pour les vins mis de
bonne heure en beuteilles que pour
ceux qui ent passé 2 ou 3 ans en fts,
De ce nombre sont les dépots de ma-
tidre eolorante que l'on peuf atténuer
par un bon collage des ving rouges;
les dépots de tartre ou « gravelle » —
que le client -ignorant prendra pour
deg dépdts de sucre! — dans les vins
plancs jeunes mis en houtellles par
temps chaud et gui se produisent, 1'hi-
ver suivent, dans la cave froide de
'acheteur, .

1l faudra enfin surveiller, pour les
vins blancs ayant congervé de la dou-
ceur, & ce gwils renferment une dose
d'acide sulfureux suffisante, mais non

exagérde, pour les mettre & l'abri de
touts oxydation eu jaunissement pré-
maftivé, chez les vins secs, et chez les
ving doux, de toute reprise de fermen-
tation qui aurait pour résultat, si elle
est un tant seit peu importante, de
troubler le vjn ct de le rendre mous-
Seux.

Ce n'est pas & la veille de la mise en
bouteilles qu'il fout g'assurer de I’état
du wvin, mais quelque temps auparar
vant, et cet examen, comme les soins
qui pourront en résulter, incombant
surtout gu producteur ou 8u négo-
ciant, avant de livrer gon vin, et non
au client gui le recoit, ce qui ne dis-

gug et tous renseignements utiles four-|

TOVLOWUES

“La mise en bouteille des vins”

pense pas ce dernier de vérifier le bon
état de la marchandise.

Pasgsons maintenant & la préparation
des boutellles et des bouchons.

Les bouteilles seront d'un seul type
== gcelul de la réglon dorigine -~ de
nmaniére & facilifer leur inise en place
et leur expédition. T.es bouteilles gui
présentent un défaut (Gtoilées, féldes)
celles qui n'ont pas ine teinte uynifor-
me seront niises de coté, L'intérienr dn
goulot devra étre parfaitement yond,
pour que le touchage seit bon, et le
tond régulier pour gue la bouteille tien-
ne hien debout.

Elles seront en verre demi-renforcé-

ou renforeé, si 'on eraint une reprise
de fermentation.

Les bouteilles usagées, seront lavées
a I'eau courante de préférence pu dans
plusieurs eaux, la dernidve étant tou-
jours de V'eau n'ayant pas encore ser-
vi, On se servira du rince-bouteilles ou
de la chaine de fer ou de sable poup dé-
tacher les dépdts adhérents ay verrs
et non pas de graing de glomb, On em-
ploiera, de préférence, de I'eau chaude,
dans laquelle on aura faj dissoudrs
des cristaux de seude ou délayé de Ia
cendre, pour les bouteilles les plus sa~
les, tachées de dépots tanniques, Apres
un dernier rincage 3 l'eau propre. et-
une vérification du bon état de propra-~
t€, on mettra les bouteilles & égoutter.

Pour les bouteilles neuves, on s'asg-
surera tout d'abord de la plus Qli moins
grande alealinité du verre, Quand la
verra est, trop alcalin ou trop caleairs,
il est attagué par leg acides du vin
et il y a formation de dépdts de Litar-
trate, On s'assure de cet état en fai-
sant séjourner dans une des bouteilles
neuves de leau acidulée (15 p, 100

acide tartrigue). - i un trouble se
produit et si un dépdt se forme aw
bout de quelgues jours, il faudra la-
ver toutes les bouteilles du méme lot
avec de l'eau aciSulBe; terminer tous
Jours par un dernier layage a l'eau
pure,

Pour {ous les vins de qualité, pour
tous ceux que I'on veut conserver long+
temps, il faut prendre de bong bou-
chons ef y mettre le prix. Les bou-
chons unis, cylindrigues, souples, ni
durs, ni mous, le noins pg;-gujg possi=
ble, ne dolvent présenter aucune i
jaune ou noire, le meins de zébrurecs
passible. La tranche ou « mireir » qui
gera en contact avee le win devra, elle
surteut, présenter une surfaes lisse,
inaltérée. Ces bouchons seront ensuite
traités a l'eau bouillante, 1avés 3 V'eamn
froide, égouttés, passés & la rigueyr
dans un vin semblable & eelui gue T'ow
met en bouteilles et que I'on renouvel-
lera 3 plusieurs veprises au eours de
l'opération. Avant d'enfoncer ls bous
chon, compriné par la machine, on ess
Buiera, avec un linge propre la tran-
che qui sera en contaet avee le vin.

Bt maintenant, comment allons-nous
proceder 4 la mise en bouteilles #

Quinze jours eu 3 semaines gvant
de la falre, nous soutirerons une der-
niére fois le vin s'il présente un dépot
un peu important ou blen gil est syn
colle, On le recevra dans un fat lége-
rement meéché, si c'est nécessaire, et
muni du rokinet de tirage, Ce n'est
pas au moment, de la mise en beuteil-
les, comme cela. se fait trep souvent,
gu'il faut mettre ce robinet

On choisira, un temps clair, gee, cal-
me et frais, ayvec une pression baromé-
trique en hausse. C'est le baroméatra
quil faut regarder, beaucoup plus que
la lune, pour opérer dans de bonmes
conditions,

Le remplissage des bouteilles, sauf
dans les maisons qui possident des
¢ tireuses », se fait le plus seuvent aw
robinet. 11 peut se faire aussi, et avan-
tageusement, avec un siphop adapts &
cet usage. Dans le premier cas, il faut
régler le déhit de fago. & ne pas avoir
3 fermer brusquement et complates
ment le yobinet lorsqu'on passe d'une
houteille & V'autre, ce gui peut provo~
quer une sorte de « coup de bélier ¥
qui agite le vin et peut faire remonte®
le léger dépbt formé au fond du f£iit,
On évitera surtout les <« coups de bé-
lier » en adaptant un caoutelouc aw

robinet et en le pressant pour pacsew
d'une bouteille & I'autre,

L’opération doit se faire rapidementl

tont d'une traite, autant que possi=
ble, et le bouchag: deit suivre de prés
le remplissage, On éviters ainsi une
a€ration trop grande du vin. On rems=
plira complétement la bouteille, ow
bien en laissera une « chambre & air »
suivant que le vin est destiné A wvieil~
lir plus ou meins lentement, & étre by
plus ou moing rapidement, suivant sa
teneur en acide sulfureux, suivant
que l'on craint ou non une reprise de
fermentation.

Les bouteilles qui proviennent des
derniers tirages, celles dans lesquels
les le vin n'est pas tout & fait limpide,
geront mises de edté, pour ne pag tre
entasgées péle-meéle avee les autres.

Enfin les bouteilles, une fols ress
suyées, seront ou non cachetdes oil'eape
sulées, suivant eque Uon craint Ihumaie
dit¢ du caveau la pigGre des {nsectos,
le développement gde moisissures qui
peuvent altérer le houchon. On les
laissera quelques jours en observaticn,
avant de les mettre dang le casier ou
de constituer le tas ou elles devront
demeurer jusqu'a leur consomma.iony

E. VINET.

Ingémeur agronomes,

Ihrecteur adjoint de lg Biation
Enologique Régtongle @& Angers.
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Nos Mercuriales

Grains et Farines

Offres et Demandes

(Bervice reéservé A Adhérents)
Ecnire ou &adresser au Syndicadt,
3, Place Petite-Hollunde, NANTES

nos

Nantes, le -9 mars.

TARIF Avoine grise ou noire « Bretagne » 116

Pour une seule insertion : 6 fr. Avoine bigarrée « Bretagne » .. 113

par annooce de 5 lignes n1asim|1rn‘£~'..’u‘raSH'1 ¢ Bretagne sy il v <148

1 fr. 25 par ligne supplémentaire |Orge Maroc ......0ccocveeaieens A L

4 . L5 o | 50N, Tégion, bonne fabrication .. 93

e Mais Indochine '....ccvsssevs - e oy |

Riz Saigon IN? 1°,... .. .00, AR T

OFFRES Paille de BIé, bottelée ..... .... 4£0

Paille de BIlé&, pressée .....-....e- 445

Ne 122, — A VENDIRE, beaux Plavts | © ¢es prix s'entendent par quantité mi-

de Vignes, boutures et racinés; choIX |nimum de 5.000 lgs départ des licux de

extra. -—— Blancs: 4986, 5279, 5409, 8206, production.

10173, Baco 22 A, Bertille 450, — Rou-
ges: 4643, 5437, 5455, 7053, 8357, 8743,

Pailles et Fourrages

PARIS. — Les 100 kilos, départ : Cen-
tre, Ouest, Nord :

8748, 10096, 10878, Gaillard n® 2, Ber-
tille 2862, Baco n°® 1, — Plants greffés
5/3309, choix extra ; Muscadet, (c}xros-
2lant, Pinot, Colombard, Gamay, Gros- : .
u:atn Malvoisie : Hybrides greffés ;| PAILLE de bl¢, 26 & 80; d'avoine,
Blancs: 8753, 10173, 10868, Seyve-Vil- 32-50 a 29; dorge ou escourgeon, 26 a
276. — Rouges: 5455, 7053, 8365, .
1;7?51' ‘?574?3, 10096, 'fDSTS, 11803. Authen- | FOIN Nord, 26; P‘ranclle-Comté,
ticité garantie. Prix sur demande, Ain, 53'_11 54; LUZERNE, deuxiéme cou-
Souscription ouverte pour toutes va-|Pe : Aisne, Oise, Somme, Marne, 62 a
riétés de plants pour automne 1939 aux |63.
meilleures conditions, — S'adresser
chez Allard Jules fils, au Guineau, La
Chapelle-Basse-Mer (L.-1.), Tél, 21.

N° 132. — A VENDRE, plants de
vigne racines extra des meilleurs va-
riétés et derniéres nouveautés d'hy-
brides producteurs directs et greffés,

i'*

Cotations interprofessionnelles, aux
100 bottes réglées & 5 kilos, rendues
franco de port et d'octroi duns Paris :

PAILLES : de blé, 1f* qualité, 215-
220; 2°, 200-205; 3°, 120-95; d'avoine, 1t°
quelité, 230-240; 2°¢, 210-215; 3¢, 195-200;
de seigle, usage industriel, 235-255.

hiancs et rouges Seibel 4643, 4986,
5,409, 5437, 5455, 7053, 8357, 8745, 8916,
10.173, 10.868, 10.878, 11.802, aco I et
22 A, Seyve-Villard 5276 en boutures.
(_rreffes Muscadet, Colombard, Pinot et
Grox-Lot.” Authenticité garantie, Priz
courant franco. Sadresser chez M. A,
Auneau, Le Chéne, La Chapelle-Basse-
Mer :(Tu-I.).

Ne 144, — A VENDRE, beaux plants
d'aspergés < Grosse hative d'Argen-
teuil ». Plants sélectionnés extra de

FOIN : 17 qualité, 445-455; 2°,. 425- |
435; 3°, 395-405; Iuzerne, 17 coupe, 17°|
qualité, 430-440; 2¢, 415-425; 3° 395-400,1
reguin de -Itzerne, 17° qualité, 420-430;
2¢,895-405;. 3°, 390-400.

Animaux de Boucherie

VIANDES DE EOUCHERIE

'Cmu‘s du 3 mars 1939

variété tres productive. S'adresser a . ;198 _"0‘33‘”‘ : lre qu:‘.lrife, le kilo, vif,
r E T .50, : ,

MaEoberL] Morios,apainte e Beeufs, — Devant, 1re qualité, la

Ne 147. — A LOUER, moitié fruits |livre, 3 a 3.50 ; 2e qualité, 250 a 3 ;

ou a prix d’argent, pour le 29 septem- | 3e qualtié, 2 a3 2.50.

bre 1039, une ferme denviron &8 ha Derriére; 1re qualité, la livre, 5.5(? 1
gituée a Guenrouet, S'adresser a M. |6.25 ; 2e qualité, 5 a 550 ; 3e qualité,
Chatelier, régisseur, Guenrouét, |3 a 3.50.
|  Moutons : 1re qualité, la liyvre, 9 2 10;
Ne 149. — 10 pommiers tieg 2 m.is. qualité, 8 a 9.
cidre ou couteau, 150 rra; 10 poiriers Agneaux : 11 & 11.25.

quenouilles variés, 60 frs. Franco tou-
tes gares et tous arbres fruitiers. —
I’Iants de vignes : Muscadet, Gros-
Plant, Pinot, Groslot, Colombart, Ga-
may, Hybndes racinés et greffés 5455,
8745, 7053. 4643, 5276, etc... Bois pour
g:‘eﬂ?age. Tarit franco, J. Foulonneau,
le Puiset-Doré (M.-et-L.).

Légumes et Primeurs

MARCHE DU CHAMP 3 MARS

Nantes, le : mares.
Artichauts, les douze, 20; Eetteraves,
iles douze, 10; e kiol, 1.50; Ccléri reve,
s si : Choux de 3ruxelles, le Filo,
— Trés belles GRIFFES|19°‘ a8 choE g

§; Choux fleur, la piéce, J; Choux pom-
- sélectionnées, Grosse,

1 eize, 20; Choux verts, les 12,
Nombreuses 1éfé-|me‘3 sl

N1
D'ASPERGES
hative d’Argenteuil.

Cresson, les douze, 8; hicorie, les
rences. S'adresser Félix Jouls, P‘;egre douze, 8; Epinards, le xilo, ¥: Laitues,
Percée, Chapelle-Basse-Mer (L' nt.) les vingt, 7; Navets, le paqguet, 2; Oi-

gnons, le kilo, 2.50; poireaux, la botte,

ceps w20 17: pommes de terre, le kilc, nouvelles,
Novembre 1939, une propri€té situcelohqy "p. g oo douze, 12; Sieifis, le |

ganion g Vertou.‘c.ompr'enant wgms’épuquet, 4; Scorsoneéres, le paquei, 2.
prés, terres et taillis. S'adresser 2U | wgix 1e kilo, 5; Pommes, le kilo, 3
Syndicat, .

204, — A LOTER nature ou prix
d'argent, pour le 1°f Novemkre 1939,
*fermé environ 20 Ha, sise Chapelle-sur- |
Frdre. Sadresser au Syndicat, qui,

N° 201, — A LOUER a moitié au 1*

Marché des Innocents

Paris le 8 Mars 1938,

Pommes de terre

Cours du Comité Interprofessionnel
une fanneuse de la Pomme de Terre, les 100 kilos,
S'adresser au|vrac, gare départ : Rosa : Ardennes,
Marne, T880; Meuse, 76-78; Sarthe, 68-
T0; Loiret, 75-80; Bretagne, 60-62; San-
cisse bretonne tout venant, 45; grosse
triée, de T0 grammes, 50-55; de 100
grammes, 556-58; Loiret, 75-80; Etoile du
Nord du Loiret, 42; Institut de Bean-

205. — A VENDRE,
< Clinton » bon état.
Syndicat.

206. — A AFFERMER pour le 23
Avril 1940, & moitié fruits ou a prix
d’argent, la ferme du Chateau de
Montbert contenant 38 Ha. dont 15 en

ok vais : Sarthe 32-34; de Mayenne, 31-
prairies; 13931!3 et vastes bauments"‘3 Bintje (eerstelingen) : Nord. 50-53;
d'exploitation. Fleury, Chéileau deaqomme 50-53: Loiret, 50-52: Sarthe. 52-
Monthert. 54: Paris (culture), 55-58; Ronde jaune:

Bretagne, 38-40; Sarthe, 32-33; Mayen-
ne, 30-32 ;Loiret, 35-36; Alsace, 34-35;
Auyvergne, Limousin, 39-40.

. 207. — CEUFS A COUVER pure race
Sussex et Bresse noire, 12 fr. 1a douzai-
ne, V&** de Cambourg, Rocheserviere, ,
Vendée.

e b s . NP P

~ Carottes

s | 100 kilos ,Jogés, départ :
Les Bouillies au Cm’bonafe dé‘!Aisne ou Saint-Omer, 80.

Soude Solvay (Bouillies Bourgui-
gnonnes), font réaliser une écono-
mie de cuivre et de temps, donc
d’argent.

Alsace, 60;

Navets
Pas de cotation.

Oignons
Les 100 kilos, logés, départ : Mazé,
176; Verberie, 170 & 180; Auxonne, 100
a 103; oitou, Alsace, épuisés; Bretagne,
incotés.

DEMANDES

|

41. — MENAGE libre le 1+ Ayril|
cherche place, ferait jardin ou petife|
culture, S’adresser au Syndicat.

- bl
Graines Fourrageres

Les 100 kilos, logé départ : tréfle vio-
let Nord, Centre, 1.400-1.500; Bretagne,
1.500-1.600; trefle blane, 2.800-3.000; tré-
fle jaune, 800; luzerne Provence, 1.600-
1.700 :de pays, 1.400-1.600; des marais
o Vendée, 1.650, nominal; minette dé-
Eccrtiquée, 650-750 en cosse, 300-350;
lvesces de printemps, 200-210; sainfoin
double, 320-330; lotier, 1.000-1.025; ray
grass Italle de Mayenne, 420-450; An-
Igiais, 475-520 ports.

42. — ON DEMANDE pour culture
maraichére un journalier au mois, pla-
ce stable, ou célibataire 23 & 23 ans.
S'adresser au Syndicat.

43. — ON DEMANDE pour maison
‘haurgeoise, femme 30 & 50 ans, basse-~
cour, eulture. S'adresser au Syndicat.

CIDRE

Tendance - stationnaire. En Vallée
d’Auge pour livraison disponible et sous
2 ou 3 mois, il est coté 10 fr, a 11 fr. 50
le degré hecto départ; en Sarthe-Per-
che, 8 & 9 fr. le degré hecto; dans 1'Or-
ne, 10 fr. le degré hecto; en Breta-
gne, le prix du cidre de consommation
est de T fr. & 7 fr. 50 suivant qualité et
densité, mais il est signalé que cette
derniére baisse rapidement en Breta-
gne.

Quant aux cidres de distillation, les
offres faites par la culture sur le deu-
xiéme contingent d'alcool de cidre de
20.000 hectos réservé aux producteurs
depascﬁient 70.000 hectos. Il y avait
done un excédent d'offres de 50.000 hec-
tos et I'examen de la répartition du con-
tingent a’ eu lieu le 1°* mars par la
Commission.

Nous croyons savoir, sous toutes ré-
serves, que les offres de 2 hectozs et
moins seraient retenues, et que les. of-
fres supérieures a 'ce chiffre seraient
ramenées & 2 hectos.

- -
Eaux-de-vie de cidre

Tendance calme: -

Départ Ouest-Normandie et pour li-
vraison possible et sous 1 mois ou 2, {l
est coté de T15 fr. & 750 fr. les 100° dé-
part, suivant qualité et provenance.

11 y a dans I'Ouest de petits vendeurs
& des prix au-dessous des cours pour
livraison immeédizate, dans les zlentours
de 700 francs,

Cours des Vins

Muscadetsts st iising a78 a 700 fr.
Gros-Planta S o . 820 a3 Th fr.
Seibels; e TR T e W
Othellogis. -~ Eial oA e300 2 350 £
Noah, selon degré -..... 225 a 275 fr.

Vin du Midi,

le 'degré ., 14.75 a 16.50

e T N N N e

Les Bouillies Bourguignonnes ar-
senicales permettent de combattre
a la fois le mildiou et les insectes.

MARCHE TALENSAC
" BEUF. — 1re catégorie, le demi-kilo,
8 & 15 ; 2e catégorie, 4.50 a 5.
VEAU. — 1re catégorie, le demi-kilo,

850 a 12.50 ; 2e catégorie, 7.50 3 9 : ; de
catégorie, 750
MOUTON. — 1re catégorie, le demi-
kilo, 13 & 14 ; 2e catégorie, 11 3 12 s
3c catégorie, 8.
PORC. — Le demi-kilo, 7 2 10.
BEURRE., — Le demi-kilo : 14.50 & 16
(EUFS., — La, douzaine : 5 A 550,
POULETS, le demi-kilog, 9 a 10.
LAPINS, le demi-kilo, 8.

Ancenis. — Blé : taxé ; avoine, 135
a 138°; blé noir, 150 & 155 ; seigle, 145
a 130 ; orge, 145 A 148. — Foin, les 500
kilogs, 460 a 480 ; paille, 240 a 245, —
Poulets, la livre, 550 a4 T ;: canards,
3.50 a 4 ; pigeons, la couple, 8 a 10
apins, la livre, 3 & 3.50. — Eufs, la
douzaine 450 a 5 ; heurre, le demi
kilog, 14.50 & 1550, — Beeufs de travail,
l2 paire, 5500 & 7.000 ; vaches herbagé-
res, 1.000 &4 1.600 piéce ; laitieres, 2.200
& 3.000 ; veaux, le kilog, 6 & 7-; pores,
8 & 850 ; pores de lait, 270 a 300.

Candé, 6 mars. — BI¢, les 100 kil 7:,5
1915 orge, 130 a 140 ; avoiae, es 100
kilogs, 120 a 135 ; paille, les 1.000 Lilogs,
450 a 530 ; foin, les 1.000 %iolgs, £00
a4 1.000 .; poules, 1a c‘ou[ﬂe “8.a.45 ;
poulets, la couple, 38 32 48 : carsards,
la coun]o 35 & 38 ; oies grasses, le
kiol, 10 4 12 : oies courantes, la picce,
30 a 35 ;- lapirs, la piécn 13.4a 1657
lapins de garenne, la mcoo T 4 7.50;
pigeons, Ia couple, 10 a 11 ; ceufs, la
douzaine, 4.50 & 4,75 : beurre, la livre,
1550 & 16 ; porc gras, le kiol, 825 a
2850 ; porc maigre, le kilo, 9 & 9.50.

Porcillons, la.piéce, 170 a 240 ; beeufs
amenés 800 ; veaux, amenés 60 ; mou-
tons, amenés 20 ; chevaux, amenés 25.

BLAIN, le T mars. — BIlé, 209 (taxe
officielle). Farines, 294-296. Sons, 112,
les 100 kgs, Avoirnes, 125-132, Orge, 125-
130. Seigle, 120-130. Sarrasin, 140-150.
Riz. 163 fr. les 100 kgs.

Paille. 500 fr. les 1.000 kgs. Foin,
1.050-1.100 fr. les 1.000 kgs.
Beurre de Iaiterie. 16-16’5 Ia livre.

Eeurre ordinaire, 14-15. (Bufs, 5-5.25 la
donzaine. Lait, 1.80 le litre.

Volailles (poules et poulets), 22-45 fr,
la couple (6-6.50 la livre vif). Lanins da-
mestiaues, 16-26 (6.50-T le kg. vif).

Beeufs, 3.80-4.20. Taureaux, 3.80-4: Va-
ches (suivant dee et aualité), 2.60 &
320: Génisses 4.25 3 4.A0. Veaux, 6.50-7.
Boutons et agneaux, 5-7 kg.

Pores gras, 840. Porcelets de 6 se-
ranines & 2 mois, 200 & 250, Courantins,
260-460,

Cidre, 100-120 fr. 1a barrique e 225 li-
tres (droits de circulation en sus). Au
détail, 0.90 le litre.

Pommes de terre, 75-100 fr. les 100 kgs
suivant espéce,

CHATEAUBRIANT, 8 mars, —
le, 220; foin, 450 les 500 kilos.
Beurre, le kilo en gros, 28; en detail,
22; ceufs, la douzaine, 4 & 5

La couple, gros poulets, 35-42; poulets

Pail-

noyens, 27-30; canards, 40-45; lrrins,
12 a 16.

Animaux ‘de houcherie, .e kilo sur
pied : beeufs, 3,50 .a 4.50; taureaux,' 4

a 4.50; vaches, 3 & 4; génisses, 4 & 4.60;
veaux, 650 a 7.25; moutons, 6 a 7.

Génisses de 18 mois, prétes a faire
saillir; 1,200 .4 1.500; vaches agees, &00
a 1.000; vieilles et usées, 300 a 600.
Beeufs de travail accouplés, de 4.000 a
5.500 la paire.

Bonnes vaches amouillantes, 1.800 a
2.500; chiix ccurant, 1.000 A 1.500; bre-
tonnes, pie-noire,.1.000 a 1.500, en .ordi-
naire, 800 a 1.000.

Poges gras, le kilo sur pied 8.45; por-
celats de 2 mois, 220 & 250; extra, jus-
qu'a 260; de 3 mois, 300 a 260; de 4
mois environ, 380 & 450,

La Roche-Bernard. — BIlé, taxé
avoine, 160 a 170 ; blé noir, 156 a 160;
seigle, 150 & 155 ; orge, 135 a 140 ;
foin, les 500 Kilogs, 520 & 530 ; paille,
240 a 260 ; poulets, la couple, grios 42 a
56, moyens '35 A 40, petits 28 a 35°; ca-
nards, la piéce, 16 a 20 ; oies, 28 4 32 ;
pigeons, la couple, 12_3 14 ; lapins,
la piéce, 18 a 28 ; ceufs, la douzaine,
5.50 ; beurre, le demi-kg, 15 a 16.50 ;
cidre nouveau, la barrique, 75 a 85
(droits en sus) ; Beeufs gras, le kilo sur
pied, 3.75 a 4.25 : beeufs de travail, 1a
paire, 4.800 a 6,700 ; vaches grasses,
lz kilog, 3.75 & 4 ; vaches laitieres,
T'unité, 1.200 & 1.800 ; taureaux, le kilog,
2.80 & 3 ; veaux, la paire, 2.600 & 3.100 ;
veaux, le kilog, 6.50 & 825 ; génisses,
la pidce, 850 & 1.200 ; moutons, le kilog,
650 a 8 : pores, 850 & 9 ; porcs de
lait, 200 & 250. s

SAINT-PHILBEERT-DE-GRANDLIEU,
8 mars. — Beeufs gras 4 3 4.50; vaches
grasses, 2 a 2.70.

Vaches pleines, 2.200 A 2.860 pidce;
beeufs de travail, 6300 a 7.000 la pau'e

Clisson, — BIé s taxé farine, 295
avoine, 125 ; son, 110 & 115 ! pommes
de terre, 60 & 75 ; haricots, 400 & 500 ;
foin, les 500 kilogs, 460 : paille, 200 a
210 ; poulets, 1a couple, gros, 51 & 55 ;
moyen_s 43 3 50, petits 38 & 42 ; lapins,
la pigce. 10 & 20 : ceufs, la diuz.. (i}45
beurre, 1a livre, ferme 15 & 15.50, beur-
rerie 15 ; ‘Beeufs gras, le kilo ‘sur pied,
350 a 450 ; beeufs de trawvail, la paire,

5.500 a 7.500 ; vaches grasses, le kilo,
325 3 450 : vaches laitigres, l'unité,
1.500 & 3.500 ; veaux, le kilo, 7 & 7.50 :

nores, 8.50 a 8 70 ; pores de lait, 280
250.

SOCIETE NATIONALE

des Chemins de Fer Francais

Par arreté de Monsieur le Ministre
des Travaux publics, le ' service des
voyageurs, bagages, chiens et colis-ex-
press, sera supprimé a la date du 6
mars 1939 sur la ligne de

Nantes & Chateanbriant

Le service sera dorénavant assuré
par autocars,

Les horaires sont A la disposition
sdu public'dans les gare et les bureaux
des services routiers.

Dans les autocars de remplacement
des trains, des réductions de 50 9% sur
le plein tarif seront accordées : .

aux abonnés ouvriers et scolaires;
aux mutilés ;
aux familles nombreuses ;
aux militzires et marins ;

aux voyageurs de commerce,

sur présentation des titres qui leur au-
raient donné droit & réduction sur la
voie. ferrée,

Cette réduction sera portée a 75 &
pour les mutilés et réformés de guerre
qui bénéficient d’'une réduction de 5
pour cent sur le chemin de. fer et pour
le guide accompagnant linvalide de
100 pour 100, bénéficiant des disposi-
tions de 'article 10 de 1a loi du 31 mars

Le nitrate de chaux

Prévenir vaut i
engrais de Printemps parfait

mieux que oES ‘

guemr-

maﬁ

lut;lu‘/ﬂmnrmdn
PRESERVE LE BETAIL
de la FIEVRE APHTEUSE

POUDRE “JEYES"” CRESYLEE
Le Trésor de la bnase-cour

Sté Fse de PRODU]TS SANITAIRES
18, rae Charles Bassée, Fontenay-sous Bois (Seine)

Nous sommes maintenant dans la
pleine époque d ‘emploi des engrais ni-|
triques, Parmi eux le nitrate de chaux
se recommande par son efficacité,
chaux, son prix.

Nul aufre engrais n'est davantage
susceptible de donner « le coup de
fouet » qui ranime les céréales a la fin
de l'hiver. Son action trés rapide en
permet I'emploi jusqu'en juin sur plan-
tes’ sarclées, 'vignes, arbres fruitiers,
et méme en été sur prairies et cultu-
res dérobées. Livré sous forme de gra-
nulés, dans de bons sacs imperméahili-
sés, il-se préte & un épandage facile et
régulier.

Bien que'sa consommation ait suivi
une progression rapide ‘au cours des
derniéres années, les usines francaises
sont équipées pour faire face entiére-
ment . aux besoins. . L'Office National
Industriel de l'Azote, & Toulouss, en
particulier,- qul fabrique le nitrate de
chaux 15,5, le plus avantageux comme
prix, est en mesure de livrer a Tettre
lue toutes quantités qui lui seraient de-
mandées. - Transmettre les ordres au |
Syndicat Central ou & nos AgenTs, ﬁui!
nous. les transmettrons.

sa |

e e\ ™ e et e,
ON DEMANDE pour, Paris et la campa-

gne bonne a tout faire sachant cuisine,
références exigées. ' bons gages. Eerire
Agence Francaise d’'Annonces, 55, rue Pe-

PARIS.
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tits-Champs,

Ancienne et importante maison de
SEMENCES SELECTIONNEES DU NORD
ayant obtenu variétés céréales inscrites au
Catalogue officiel, réorganisant son service
de ventes, reche-rche agents sérieux ei ac-

PERSYN et BOUCAUD
rue du Gué-Robert, NANTES

CONSERVATEUR

DES CEUFS
LE ME/LLEUR,

L2 qualitd sore qui a
fait notrs rédpulation;
wous la ‘trouverez,
exprimfée avac élégance,
dans tous nos modbles
pour Messieurs, Jeunes
Gens sl Enfanis.

Yepe: notra Exposition |

tifs bien introduits dang la eulture, EWerire
en citant références i E. VALENTIN, 3.
e Coulon; SAUMUR (M.-et-L.).
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Ele ot mouvement incassables
cadran luminenz aves jolie chaine, T
garantie 6 ans- . 00000 Ofr. S
Spiral chronométriqne... 14 fr.
Bracelethom, cadran lum, 147r. fy,
Bracelet dame plaqué or. . 25 fr.

nvoi conire remb, Ech, adntis

Horl. de Besancon, 14,r. L.C. Bretagne, Pris
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SAVONNERIE
BRETONNE |§

2, rue Lamoriciére
Tél. 142.52
C.C.P. 187.52 Nantes
1 caisse 50 kilos
savon 2 % pur
ou 10 paquets 5 kilos

180 f. |

Pour sauver vos biés affaiblis par I'hiver

HATEZ-VOUS D'EMPLOYER

NITRATE DE SOUDE
DU CHILI

LE BON ENGRAIS NATUREL

Services Agronomiques du

NITRATE DU CHILI

11 bis, avenue Victor-Hugo — PARIS-XVI*

LE

MACHINES A COUDR!

STELLA

R | o EXISTENCE
78 Annes | pExreriznce

1.000 MACHINES EN STOCK
" Le PLUS GRAND CHOIX de MEUBLES

STELLA - NANTES
21, Chaussée ce ia Madelsine
CATALOGUES - RENSEIGNEMENTS
Démonstrations - Liste des Agents
gratuits sur demande.
CYCLES:

E¥U) TRICYCLES,

5 TANDEMS.
Pour tous les goils.

Documentation k
grat'ite
No P

Vente par St Gobain
Produits Chimiques

1pl des Saussaies.PARIS
et ses Agents reymnaw

‘m 1930
L e

o 1933

‘i A TOUS LES PRIX —

Un résultat entra
MILLE

(aur culture de

pommes de terre)

M. MERCIERE, & La Bixate (Loire-Inféricure)
fumure courgnie sana Polazole. .s:.-uceeca
Jumure couranie AVEC POI‘AZETL

%.000 kgs
20.100 kgn

détrun TAUPES

détruire les
UN SEZUL PRODUIT

|

“la Taupinase DELBA ” suricocie

: remarquable
Economie. Flac,: 9f. et 4.50., tte* pharmaec,

et exclusivement en pharmacie '

f
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Luttez contre

1919.

L'expédition et la livraison des colis-
express se feront au bureau du corres-
pondant du service routier desservant
la localité.

Tous renseignements complémentai-
res seront donnés dans les gares et
dans les bureaux des services routiers.

235 ¥, LE MILLE adres. A copier main
et gr. gains 4 corr. Offre réelle et sérieuse.
Ets P. N. SITAY, 55, rue Rivoli, Parig 1er,

les. maladies des plantes,

Augmentez vos .rendements
par 'emploi du 3

NITROVILAIN | ||

HUENGRAIS PHOSPHATE

HENRI DANNAUD

Le nitrate
de Magnésie et de Chaux.
EN VENTE PARTOU’I‘

PAR
POUR LES TERRES

EXCELLENCE

Ak
T ARG R | ’f;'.’
[Biltrey - seric it
! Rue Sully ;
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dpdelaing ~antes it

EN BOIS ET CIMENT 1
GRILLAGES, PIEUX, TUTEURS pour ARBERES
Locations de ganivelles pour fétes vubliques

PAUVRES EN CHAUX

TOUJOURS A LA BAGE

TEl, 113.99

D'UNE_BELLE RECOLTE
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“Le Naufrage

.de Sylvane

ROMAN
par clalre DU VEUZIT

=I2EARERIN

Cela se passait aussi na.!urellemcnt} Mais le sujet était ‘brfilant et ka dé-
qut, si elles s'étaient quittées de la)couverte de la vérité, c'est-a-dire com-

reflle, tant est grande la force d’ une ment les choses s’étaient passées de-
.,olme et gincére affection. | puis que les Lepic étaient A Beauval,
toutes deus étaient fOIUPO”"mt porter un coup & la vieille
dame.

Sylvane détourna encore le fil de Ia
en intervenant:

Cependant,
emues, et lintelligente Sylvane fif une|
ulile diversion en preposer dentrer au|
salomn. | conversation,

— On y sera mieux pour causer, — Figurez-vous, tante Lilaine, qu'l]

tantine. Et surtout, vous ne prendre:m’est arrivé ume singuliére aventure.
pas froid. J'ai fait naufrage dans l'étang de Bor-

Tout & la joic de revoir sa jeune nefontaine...
amis, la vieille dame accepta la sug-! Bt elle commenga a raconter son
gestion de sa nidce et la suivit au salon sauvetage et l'accueil fraterne] regu a
sans méme s'en rendre comp’e. ;la Closeraie, ainsi que les bons soins

— Oh! ma chére Claulae, répé- qu'elle y avait trouveés.
tait-elle, combien j'ai pensé & vous et; Mais Sylvane avalt & peine commen-

ment, était que son sauvetdge et l'ac-
cueil fraternel recu & la Closeraie,
ainsl que les bons soins qu'elle y avait
trouvés.

Les deux hommes étaient, en effet,
discrétement restés dans ]'auto.

Sylvane en informa sa vieille paren-
te et celle-ci lui demanda d’aller, tout
de suite, les prier de venir les rejoindre
au chateau.

C'était tout ce que désirait la jeune
fille, et nous pouvons le dire sans com-
mettre une frop grosse indiscrétion,
c’'était aussi tout ce que Jacques Dor-
meuil souhaitait.

Une heure aprés, tous les cing — les
anciens et nouveaux amis — devisalent
encore des événements de la journée.

Ernestine avait apporté le thé, toute
contente, elle aussi, de revoir celle
qu'elle n’avait jamais pu appeler au-
trement que ¢« mademoiselle Clau-
dine ».

Bt lorsque la vieille servante re-
tourna A sa cuisine, aprés avoir vu re-
partir:les visiteurs, elle donna & Mau-
revaut la conclusion des événementsa :

— An! ben! en via-t'y une journée!
Une journée qui comptera dans not'
vie, pour sar!...

— Mais les Lepic, c’est-y qu'y se-
raient pas avec eux?

— Ith bien, v’1& justement liaffaire!
La Lepic et pls son gars, « al » sont
pas descendus!.. Ah! quelle histouére!

comme j'al eu du chagrin de ne pas cé son récit qu'elle se rendit compte
vous voir revenir auprés de moi.. 'que son désir, surtout en un tel mo-

quelle histouére!
Ta vérité nous oblige & dire que la

vieille cuisiniére et le brave jardinier
semblaient tout particuliérement ré-
jouis de ¢ e¢’t'histoudre-1a » L.

t**

Par cette radieuse fin de jour d'été,
le parc de Beauval semble plus beau
et plus mystérieux que jamais.

11 flotte en V'air doré des parfums de
tilleul et de foin coupé... Dans le chi-
teau trop longuement silencleux, une
atmosphére de joie et.de liberté est ré-|
pandue sur les gens et les choses..

Sous le grand cédrve qui domine la.
roseraie, Mme de Beauval, assise entre
Claudine et Pierre Duplessy, a presque
retrouvé son tean et calme visage der
jadis.

Huit jours de paix, depuis les événe—E
ments tragi-comiques de la semaine|
précédente, ont amené cet heureux vé-|
sultat.

Huit jours de gaieté affectueuse au-|
tour d’elle... huit jours de detente de- i
puis le départ précipité de Mme Lr pml
et du piteux Pépin... .

Depuis la grotesque h.u"nqdp de ce-!
lui-ci, personne ne les avait revus.

Mme Lepic était bien tmp a\wc-n
pour ne- pas comprendre qu'ajis cet!
éclat, tous ses beaux Dprojeis uazentl
pr terre et qu'il ne pouvait y avoir,
pour elle et son rejeton, qu'ennuis et
désagréments A prolonger leur séjour|
au chiteau.

Elle avalt écrit & Mme de Beauval|
une Yttre assez incohérente oi elle)

prétextait ” d’atffaires ur"ﬂnteq l'cbli-[

geant a un départ précipité. Aussi bien,
elle avait su mettre de cdté d'assez
belles économies depuis qu’elle régnait
a Beauval. I

— Hlle a fait sa pelote, c'te vieille
chipie! disait Ernestine, en parlant
d’elle,

L'astucieuse gouvernante s'était donc
prudemment éloignée avant que sa cou-
sine n'efit I'idée de 1lui faire préciser
quelques chiffres.

Et tous avalent éprouvé un tel sou-

radis, car la bonne tante est heureuw
du bonheur de-l’enfant qul est venue
| réveiller 1a vieille maison endormie, et
pour gu'aucune ombre mne vienne, as-
sombrir le ciel bleu du futur ménage,
elle a décidé de doter richement sa
petite niéce.

It tante Lilaine, attendrie aussi par
le souvenir de sa fille que Sylvane lui
évoque si intensément, murmure avec
émotion :

— Cette chére petite Sylvane! Son

lagement de son départ que nul ne
parla de courir apras elle pour lui de-
mander compte des perturbations ap-
portées par sa présence maléfique dans

tonheur est tout ce qul me reste au
ceeur... puisse-t-il. illuminer ma, vieil-
lesse jusqu’au bout!

La-bas, les fiancés ont

| paisiblement heureux de se retrouver

iweiin

Tifurqué sous
cette maison.

Bon voyage! mére et fils Lepic! Sans
vous, ’harmonie et la douceur de vivre
vont de nouveau. régner ici!

L'a’r est si doux sous le cédre ™=u!

Les trois amis se taisent maintenant,

I'allée ombreuse qui conduit & la rivié-
re. Bt, délicieusement émus de ce doux
téte-a-téte, ils se taquinent pour des
riens, comme tous les amoureux.

— Je vous ail aimée tout de suite,
affirme Jacques avec conviction,

Mais, mal convaincue, Sylvane hoche
la téte.

— Je ne crois, affirme-t-elle,

— Et pourquoi cela? proteste son
compagnon, indigné.

— Parce que...

— Ceci n’est pas une réponse,
-— En effet, mais.., je suis sfire...
fin, c'est trés difficile & dire.

— Expliquez quand meme.
Taquine, elle explique sévérement 3
— Ainsi, par exemple... moi, je ré-
dais souvent sur la riviére avec l'es-
poir de vous y rencontrer.., tandis que,
vous, vous n'y veniez jamais.

— Mol, réplique-t-il triomphalement,

ensemkle, aprés une telle séparation.

Cependant,  le regard de Mme de|.
Beauval, qui depuis quelques mstdntq
semble chercher au Join, devient sou-
dain p'us lumineux..,

Au bout de la terrdwn flcume beaux
et rayonnants de leur jeune amour, les
fiancés viennent d’apparaitre.

Les fiancés d'hier, les époux de de-
Jacques Dormeuil et Sylvane de

En-

Nerval.

Eux ne voient rien qu’eux-mémes...
| perdus  dans la douceur du moment
présent... perdus dans leur réve de hon-
heur...

“ Pour toujours, ils font partie du pa-

—.car un amoureux n'admet jamais[

que celle qu'il aime puisss douter de

lui, — je marchais le long de la rive

avec le méme désir.

— Leé long de la rive.. & pled? fit
Sylvane, subitement, étonnée,

— Evidemment!.., pour avoir la jole
d’étre invité par vous, dans votre b#-
teau, si j'avais la chance de vous aper=
cevoir.

Elle n’en revient pas.

— C’est machiavélique, une idéa pas=
reille! Je n'aurais pas pensé A eela;
moi!

—- Naturellement... parce que vous
m’aimez moins... en volci la preuve.

Il souriait, sachant bien qu’elle allait
s'en défendre. It ravi de pouvoir, mT®
fois de plus, lentendre affirmer son
amour, c'est bien ce qu'elle fit, en
effet, ;

— Non, noh! Je proteste! s'écria=
t-elle en rougissant, vous n’avez pas le
droit, Jacques, de tirer de pareilleg dé-
ductions... surtout qu'en vérité, votrs
idée’ d'aller & ma recherche est moina
mirobelante qu'on pourrait le croire de
prime akord.

-~ Commient celd ?

~— Dame! Cela n'est pas tout de pro=
jeter une chose, {1 faut la faire aboue
tr..

— Kt alors?

— Je ne crois pas que votre mers
veilleuse espérance ait jamais obtema
quelque bon résultat : tous les jours,

je me promenais sur la riviére et je °

ne vous al jamais rencontré...
sur les rives, toujours désertes.

(A suivre).

méme
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