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» I me semble, Messieurs, que cet homme au cceur
exceptionnel et & Uintelligence d’élite, de la place qu’il
occupe sous les voliles éternelles, me dit en ce moment de
vous parler de ce qui a fail ses préoccupalions: de ‘chaque
jour.

» La falsification ‘des engrais a fait et fait actuellement
plus de mal 4 T'agriculfure que l'intempérie des saisons et
tous les insectes dévastateurs.

» Le cullivateur {rompé eb qui ne sait pas, ou ne veul pas
se défendre, perd son argent el perd sa récolte.

» Le mal est immense. Pourquoi done y en a-t-il si peu
qui le voient ?

» Je vais vous le dire: La seule raison, c’est qu'ils ne
veulenl pas voir, parce qu'ils se laissent guider par un molif
d’intérét, qui est un trés mauvais motif, servant forf mal
leur inlérét.

» Cultivateurs mes bons amis, vous étes tous cependant
d'excellents conservaleurs de ce que vous possédez; vous
savez bien le garder, personne ne pourrait impunément
fouiller dans volre poche el y saisir une piéce de ‘monnaie,
emporter de votre grenier des sacs de blé, ou prendre dans
volre armoire un vélement quelconque.

» Pourquoi done vous laissez-vous si facilement voler quand
il s’agit des engrais?

» Vous mn'osez pas; el pourquoi? Parce que votre mar-
chand d’engrais est presque foujours voire marchand de
grains; qu'il vous fail crédit, et que vous croyez trouver I
une compensation de la mauvaise qualilé des engrais qu’il
vous livre.

» Non, non, mes bons amis; Péquilibre n’exigte pas; vous
étes dupes, et voila pourquoi je wveux aujourd’hui appeler
volre altenlion sur ce <grave sujet, et vous engager & faire
analyser vos engrais, & vous assurer de ce que I'on vous livre ;
vos vendeurs, le plus souvent, ne le savent pas eux-mémes.
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» Il 'm'est arrivé ‘de le leur apprendre &' leurs dépens et
de leur dire; Ce que vous vendez pour 10 fr. ne vaut pas
& fr, 50.

» Gela les contravie; mais jaime mieux contrarier un
voleur que de faire tort & un honnéte cultivateur.

» Eh bien, cullivateurs honnétes, ne vous laissez donc pas
tromper vous-mémes ; ne permettez pas aux fraudeurs de
faire passer I'argent de volre poche dans la leur ; suivez le
conseil, dieté par la science, gue vous donmnerait I’homme
que mnous regreltons: Faites analyser tous les engrais que
vous achetez. La chose est simple et facile, elle est surtout
économique, puisqu’elle ne coiitera rien; il suffit de prendre
un  échantillon et de 'envoyer & I'honorable M. Andouard,
actuellement directeur du Lahoratoire départemental de
chimie,

» Cultivateurs intelligents, ne-craignez done pas d’appeler
la science a volre secours: l'agricullure en a grand besoin ;
et si la terre est un vaste laboratoire ou il lui est permis de
faire ses expériences chimiques, il ne peut en voir les
résultals quau bout d’une année et plus ; mais le chimiste,
lui, avec ses appareils, peut faire plusieurs expériences dans
un jour.

» Profitons-en, appelons-le 4 nolre aide; et nouns vien-
drons plus tard lui apporter nons-mémes la sanelion de notre
pralique, et lui dire: Vous aviez raisorn,

» MESSIEURS,

» On a contesté les avantages des Comices agricoles.

» Le comice central ne serail pas inulile sl pouvait seule-
ment vous empécher d’étre trompés.

» Je ne pense pas, d'ailleurs, avoir a les défendre en
présence de ce que vous avez sous les yeux; el j’espéere bien
que ce Concours si brillant el ces prix si nombreux que
nous avons pu augmenler celte année, grice i la subvention
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plus considérable de I’Etat et & la générosité de plusieurs
membres du. Conseil général de 'arrondissement de Nantes,
vont stimuler les bons habitants et les cultivateurs du canton
de Clisson, ‘pour former un Comice gui contribuera bientot
a propager les bonnes méthodes et & récompenser les efforts
intelligents.

» (Pest & vous, M. le Conseiller général de ce canton, a
vous, M. le Maire de Clisson, qui, parvotre générosité et vos
efforts, avex si ‘bien préparé la splendide réceplion dont nous
sommes heurenx de vous (émoigner ici notre reconnaissance,
quil appartient de prendre I'initiative pour la création de ce
Comice cantonal, ' d'unir et d’encourager les désirs et les
efforts ‘des propriétaires et des cultivatenrs du eanton de
Clisson', 'pour fonder une association désirée depuis si
longlemps.

» Nous ‘allons, mes bons ‘amis, vous distribuer les récom-
penses; mais, avant de terminer, je ne puis m’empécher de
signaler & votre reconnaissance, en les remerciant moi-méme,
au nom de tout le Comice central : MM. le marquis de Ternay,
de Lavrignais, ‘de Cornulier, Platel, de Cazenove, Gaudin,
Boucher d’Argis, la' Giraudais, Le Cour et de la Biliais, dont
les généreuses offrandes nous ont permis d’ajouter trois prix
culturaux au programme primitif et un prix spécial pour les
longs et bons services des serviteurs agricoles.

» Je termine, Messieurs, en renouvelant le veeu trés ardent
que je fais pour la création du Comice agricole de Clisson;
ou plutét, permettez-moi de le dire, en voyant vos sympa-
thiques approbalions, je constate qu'il est déja formé. »

e
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RAPPORT

DE LA COMMISSION DE VISITE DES FERMES CONCOURANT
POUR LA PRIME D’HONNEUR
DANS L'ARRONDISSEMENT DE NANTES ,

PAR'Mr H. DE BARMON.

MESSIEURS ,

Le Comice agricole ceniral "de la Loire-Inférieure décer-
nait, il y a 5 ans, la prime d’honneur dans I'arrondissement
de Nantes. Vous récompensiez Garrault, fermier de M, Voruz,
a Treillieres, pour la bonne lenue de son exploitation et ses
travaux de défrichement et d’amélioration, sous la prudente
et habile direction de son propriétaire. Au Conecours régional
de 1882, votre jugement a élé confirmé el vous avez tous
applaudi en voyanl volre lauréat obtenir la prime cullurale.

Celte année, les 13 concurrents qui ont, sollicité la visile
du Comice se frouvent tous sur la rive gauche de la Loire,
aux limiles exirémes du département, aux confins de I'Anjou
ou de la Vendée.

Avant d’entrer dans le détail des exploitations, permetlez-
mol de vous faire part de quelques observalions géndérales
que la Commission de visile a faites sur I'arrondissement de
Nantles.

D’abord, elle a éié heureuse de voir le développement
qu'a pris la eulture du mais; maintenant, dans loules les
fermes, apres la jarosse el le blé noir semés comme, fourrages,
jusqu'au moment oi les premieres feuilles de choux; peuvent
étre distribuées aux animaux, il fournit un précieux, supplé-
ment de nourriture. Il est semé en plusieurs fois, du 15 mai
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au 13 juillet: d’abord le mais rouge qui pousse plus rapi-
dement, le mais géant ensuite.

Les soles de choux sont partout trés importantes.

Le chou-navet, ou rutabaga, a pris un développement
considérable ces derniéres années et avec raison. Le chou-
navet donne, & Ihectare, un rendement 4 peu prés égal en
poids & celui de la belterave, supéricur en qualité. 1l peut,
sans craindre les gelées ordinaires de 6 & 8 degrés, n'élre
enlevé des champs qu'en février ou en mars, pour fournir au
bétail une nourriture fourragére bien précieuse a cetle saison.

Avec plus de nourriture & l'étable, le poids du bétail
entretenu devient plus considérable: les animaux, en plus
grande quanfité et mieux nourris, fournissent plus de fumier ;
aussi les jachéres tendent & disparailre, et la culture devient
intensive. Dans bien des fermes, aprés le froment, on séme
de la jarosse, du ‘tréfle incarnal ou des pelits navets qu'on
enléve de bonne heure pour pouvoir donner i la terre, en
temps convenable, les fagons pour les choux, les rulabagas,
les betteraves on le mais. Le froment revient ainsi tous les
deux ans avee deux cultures intercalées.

Celte succession si rapide des récoltes ne peutl se demander
que dans les bons terrains copieusemenl fumés.

Nous sommes dans le pays, par excellence, de I'élevage de
la race nantaise, dans le lien de naissance de ces beaux
beeufs qui franchissent les limites de notre département pour
aller chez nos voisins préter le précieux service de leur force
musculaire pour les labours et les charrois. Partout la Com-
mission a f{rouvé un beau bétail, bien nourri, une grande
recherche, de la part des fermiers, pour le choix de leurs
reproducteurs. D'ailleurs le systéme suivi pour allaitement et
le sevrage des veaux eslt de nalure & prodnire de bons ani-
maux. Le veau téfe jusqu'a 4 et 5 mois, c’esi-a-dire jusqu’au
moment ou il est capable de prendre, en fourrages verts ou
secs, une nourriture suffisante & son alimentalion,
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Ce quimanque dans -beaucoup d’exploitations, ce:sont les
instruments.: Sans demander 4 tous les fermiers d’avoir des
fancheuses ou ides semoirs; mnous: voudrions les voir munis
des instrumen(side prémibre nicessité dans leur exploitation.
CUomment ! dans des fermes qui- ontle quart environ dé lear
terre de ldhouren enltiures sarclées; la houe ‘est inconnue '’y
la ‘héche ‘& ‘main seule ‘nettoie laledlture. Il faut’ vouloir
dépenser- en aain-d’csuvie inutile’ son argent; quand il y'a
des instruments rés peu cotleux quifont le” travail bien
mieux, {rés rapidement et ‘au moment oi' on en’'a begoin.

Le butteur aussi est inconnu; pour hutter, on' passe deux
fois Ja 'charrue dans la'raie. Nulle part un'coupe-racines; et
pourtant les - hetteraves -ef les rutabagas forment; en grande
partie, I'alimentation du'bétail pendant fout 1’hiver.

Lés texplaitalions  visitées  ont toutes de honnes choses';
quelgques-unes ‘cependant sont dans le cas ordinaire de celles
du pays el ne présentient, rien de saillant, rien qui indique’ des
efforts pour 'mieux faive que les voisins.

Aussi, Messieurs, nous: ne vous parlerons 'que ‘de celles
que votre Commission a jugées les plus intéressantes et les plus
méritantes.

PRIX CULTURAUX.

LA GRANDE-METAIRIE, COMMUNE DE BOUSSAY.

A la limite extréme du département, dans la commune de
Boussay, & un kilomeétre seulement de Torfou, se frouve par-
faitement placée, dans une jolie position, la Grande-Métairie,
exploitée depuis 201 ans par la famille Ménard, Tamille patriar-
cale ou le grand-pére vit avec ses enfants et ses petils
enfants;" chacun 'y travaille’ /pour “augmenter I'héritage
paternel avéc le/ plus grand srespect de lautorité' du chef de
famille.

I/un des plus grands revenus de celte ferme, qui ne com-

*
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prend pas -moins!de ' 87 hectares, est l'engraissement des
beeafs pendant I'hiver. Aussi/plus de la:moitié du_ {errain-de
la [erme iest en prairies ouen cullures fourragéres. Une
quantité moeindre (serait suffisante pour le bétail; si la culfure
élail| plus; soignée, Tout se ressent de la {rop grande iélendue
deJa ferme ou, malgré, un travail constant, le fermier
ng peut pas arriver &ltoutsfaire & point. Les froments don-
neraient certainement un rendement, supérieur , s'ils: élaient
mieux netloyés, siles pisees de labour élaient mieux égoutiées.

Le logement du  fermier est bien disposé, il fait honneur
au, propriétaire ainsi que les dtables larges et spacieuses.

Le. hétail esi surtout destiné a_produire  un fort poids de
viande, aussi le fermier, recherche-t-il. moins le - choix des
formes que-leur grandenr, et pour celalil a recours i divers
croisemenis peu réussis quand les sujets ne sont pas-en -hon
élat d’engraissement.. Les' chevaux el lés: poulains sont trés
heaux et méritent;une mention loute particuliere.

Nous avons vu la un -emploi simullané de la chaux et du
noir que mous - hésilerions - conseiller, s'il est vrai, selon ce
quayancent-les, agrondmes, que Pun soit 'énnemi de Lautre.
Avant de procéder au dernier labour préparatoire de la plans
lalion des choux, on saupoudre la terre de chaux, puis, au
moment de planter, on compléte la fumure de chaux avec
du, noir, an

La Commission reconnait que Ménard a beaucoup & faire
dans- une ferme aussi' considérable, madis -elle ne trouve:rian
dans l'exploitation: qui mérile une récompense.

LE LOIRAT, COMMUNE DE MONTBERT:

Avant d’aller dans les communes de Legé et de Touvois,
ou/ nous, avons de nombreux concurrents, visitons: la rmiétairie
du Loirat, commune de Montbert.

Iei, comme dans le reste de notre exeursion, nous e Aroi-
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verofis phis' qiie -des BI6s ckirs parfoie! | iais blen sarclds et
atissi“propres que la“caltire ‘du- jardin Ja’ mielix oigrée!

Nous sommes entrés dans le pays par excellence du s'u‘elage
des blés ‘el ‘du déboutémient des chamips! Le ' Toirat'se fait
remarquer par la propreté de'Ses froments) 18 hon ‘chiviz "db!
son” bétail et Jes'cultares ‘de sbs racines |’ nofamment” des
ponities dé telire’ des niielix réussies. Ces'ddrivres n'occupent
pas  mioins 'dé’ 57 hectares''ét sont 'deslinées r-nl[eremr'nt i
I'engraissemient des aniindix,

Mais les cultures'‘fourrdgéres présentent tne Tacune sentre
les derniéres jarosses' ¢t'/le 'mais; "4 I'exception 'd™um’ ped de
blé~noir comme coupage, les animanx én ont' rédiits 8" 14
pature, le'tréfle 'y ‘est point cultivé Sous prétexta quil ny téussit
pas. Devons-nous le croire ? Le fermicr'en a-tiil fait']’essai d'une
maniére assez persévérante et n’a-t-il pas sacrifié aux usages du
pays? La terre semble’honne et'dé moyenne éonsistance, peut=
étre que des'composls de chaux habilement appliqués assure-
raient 'la“venue des fourrages. Quoiqu'il 'ent soit, il noiis ‘a
semblé que le fermier Taissait, s in'e¢ertain mément de Pannée,
ses ‘animaux un'peu trop 't la merei ‘de'la s6éheresse et da Ta
chaleur.

“Nous ‘he trouvons quun faible’ poids de Hétail ‘&' I'heétare,
pourtant les’ animaux'sont 'de ‘bonne race et atteignent, notis
dit Hégron, un bon prix ‘dans les!foires,

Le rendement du - froment 65t trés petit's ‘mous'trouvors
dan$'la‘déélaration 16 heetolitres ; pour Pavoiné, encore nmoins,
15" hectolitres.” Mais nous supposons “que '¢es données’ sont
inexactes et qué’les’ froments propres’ que nous 'avon§' vus
fourniront un rendement sapériear. Pour Vavoine, il faudrait
veiller a semer au printemps I'avoine de printemps et non
Pavoine @hiver qui ne réussit pas 4 se développer assez avant
la récolte. )=

Hégron a la précaution de metlre des genéts, de la lande
et 'du’hourrage dans “sa cour deférnie. Cest une excellente
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mesure, le bourrage broyé par les charrettes, enrichi par les
déjections des animaux, augmente. avec avantage le las de
fumier,

La ferme est bien tenue, comme & la Grande-Métairie, sous
la direction d’un grand-pére aidé de ses enfanis el de ses
petits-enfants, 'ordre et la propreté régnent dans tout 1'en-
semble de 'habitation ; &'il en était autrement, le fermier
reconnaitrait mal les dépenses que s'impose le propriétaire
pour lui procurer des logements commodes et sains.

Le. tas de fumier demanderait plus de soins.

Le matériel agricole laisse & désirer et nous aurions aimé
trouyer une hone, un coupe-racines dans celle exploitation
qui fait beaucoup de cultures sarclées et a bien des racines &
faire couper pendant I'hiver.

Les prés sont peu étendus, 3 heclares sur 42, et encore la
moilié de celte surface a été 'objel d’une amélioration trop
récenle pour ayoir donné tous ses effels. D’importants travaux
de _nivellement el d’'assainissement ont été exécutés par le
concours réuni du propriélaire et du fermier.

La Commission de visite complimente Hégron sur les lravaux
qu'il a exéculés. Elle espére que ses observations sur I'ahsence
de nourriture pendant I'élé, sur le peu de fourrages pendant
I'hiver, sur le peu d'instruments agricoles, produiront un hon
résultal et qu’elle aura le plaisic de le voirconcourir dans
5 ans pour. la prime d’honneur. Elle tient 2 récompenser les
efforls . déja tentés et demande au Comice de vouloir, hien
décerner & Hégron  une. médaille d’argent grand, module,
surtout  pour. le soin apporté dans la culture des -planies
sarclées, particulierement des pommes de terre.

LA MULONNAIE, COMMUNE DE SAINT-MARS-
DE-COUTAIS.

En nous rendant & Machecoul, arrétons-nous dans la com-
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mine” de - Saint-Mars-de-Coutais , ‘& 1d Mulonnaie, chez
Jeanneau. - Cetle mélairie a 618 visitée en 1873

' @est 1e'propriétaire lui-méme qui fait valoir son joli domaine,
dans des conditions qui ne sont-pas les conditions® ordinaires

-de molre pays.

La Mulonnaie comprend des vignes, des prés-marais et'des
terres labourables. Les vignes se sont étendues par de nou-
velles plantations ; celles qui étaient nouvellement plantées, il
y a dix ans, sont actuellement en pleine production et la spé-
culation -doit ‘étre heureuse pour 'le’ propriétaire.

Les prés-marais sont assez vastes et fournissent des res-
sources au moyen desquelles le propriélaire semble se dispenser
de ‘toute ‘culture de fourrage d'été. Les animaux, vaches et
éléves, n'ont’ pas' dautre alimentation que celle quils y
recueillent, Trouvant que cela ne suffit pas, l'exploitant a,
dans ‘les marais de Saint-Cyr, dés prés ol il a encore une
partie de son bétail.

Cette alimentation au pacage dans les marais est-elle sus-
ceplible de faire de beaux animaux? A laspeci de ceux que
nous avons vus, nous pourrions en douter. Ils étaient loin du
bon élat de ceux que nous’ avons trouvés ailleurs, abondam-
ment alimentés de fourrages cultivés.

Nous devons conslater, du reste, dans les cultures de
Jeanneau de bons champs de blé de diverses sortes; mais ils
ne sont pas propres comme ceux des environs de Legé.
Jeanneau est herbager et vigneron plutdt qu'agriculteur et il
nous parait sorlir du cadre dans lequel nous devons atlribuer
les récompenses du Comice.

Dans la commune de Legé, nous avons 7 concurrents. Nous
ne parlerons pas de toules les exploitations qui se ressemblent
beaucounp. 'Ce sont ' les mémes pratiques, les mémes succes-
sions de culture, le méme poids de bétail & I'hectare; & ‘peu




de chose prass Ge qui caractérise, ces;exploilalions, ce sontles
bonnes faconsidw sol ; les labours y sont excellents, les racines
admirablement butiées;iles  chaintres périodiquement levées et
rapporiées:dans les, champs.

Pourquoi faut-il que les intérieurs des habitations lmsscnt
sous;leirapport, de:la, propreté, tant a désirer?

~.LE GUY, COMMUNE. DE LEGE.

Au, Guy,. Renaud a de beaux animaux, des vaches {rés belles,
des, pieces, parfaitement égotilées . mais ‘il n’apporte ancun
ordre dans. la tenug de sa cour de ferme et de ses fumiers.
Heurgusement quiune praivig est, au-dessous et quielle; utilise
d’une, fagon, luxuriante, augsi. bien les purins qui s’écoulent
des élables, que les eaux qui viennent du coftean ol est hati
Legé, '

Avee cela, cette -belle prairie, de  plusieurs  heclares :a . de
nombreuses sources. et recoit parfois du terreaun, aussi la végé-
lation. est-elle splendide et _capable, de suppléer, en parlie, au
peu de fourrage arlificiel obtenu dans les champs.

RICHEBONNE ; COMMUNE DE LEGE.

Richebonpe , Barreteau fait plus .de fourrages. 1l.a un
mélange de pois gris 4 de blé-noir, et d’avoine. qui fournira
une bonne nourrilure d’élé entre les derniéres jarosses et les
premiers mais.

D’ailleurs Barreleau séme le coupage en plusieurs périodes,
pour que tout ne soit pas bon & prendre.en méme lemps; les
champs . sonl bien soignés, -bien déboutés, mais la eour. de
ferme- laisse, bien & désirer au point ' de, vuede la bonne
lenue,
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LA GUICHERE, COMMUNE DE'LEGE.

Eungene Perraudean, & la Guichere ;- est  répuié, dans le
pays, comme>le meilleur fermier 'de- Legé. G'esticertainement
le ‘meilleur: de ceux dont mous avons visité les cultures.

L'ensemble de cette ferme -de '16: hectares 80 ares respire
une direction entendne, des efforts; sontenus, la présence 'd’un
homme:désireux d’apprendre quand il en trouve I'occasion et
aimant son métier. Avee lui; il faut tout voir; jusqu'a la plus
petite piece owil veul piquer des chout; d’ailleurs, ses ¢hamps
sont tenus comme des jardins, les chaintres sonl levées avee le
plus: grand soin et méme grattées a la pelle dans la partie qui
avoisine le labour ; la charrue ne passe pas; ‘sans qu'immédiate-
ment aprés, la terre poussée ne soit rejetée sur le laboar. Ces
soins qui demandent:du temps, ¢’est vrai, sont bien compensés
par la salisfaction personnelle quien nait pour le cultivateur qui
prend golit 4 son fravail. Pour bien ' faire son travail, il faut
PPaimer; Perrandéau aime ses champs 'y les billons sont parfai-
tement en' ligne, les pommes de terre sonl helles et bien
buttées ; le froment est trés propre.

Les terres.de la ferme sont un peu disséminées de tous les
edtés, ce qui rend leur exploitation plus difficile et aussi leur
visite.

Voici une bonne 'couperde tréfle ronge & prendre dans une
piece d'un hectare, les voisins prétendent. & tort ol a raison,
qu’ils ne  peuvent pas en: oltenir. Le mais est beauyil a été
semé en' plusieurs fois, du ~mais jaune d’abord, du ' géant
ensuite. Les choux sont fumés avec 4 sacs'de guano par hee-
fare,: le fumieriest réservé pour le froment.

Pourquoi les choux ne sont-ils pas piqués, puisque tout est
prét pour cela? Le fermier mous répond: que ce m’est pas
Ihabitude de piquer si:16t, que les chonx: piqués 135 jours
aprésla Saint-Jean réussissent aussi!bien.:Nous I'admettons,
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mais qui dit que 15 jours aprés la Saint-Jean nous aurons
pour la ‘plantation des chioux un ‘temps aussi favorable que
celui que nous venons d’avoir. Ce que nous a dit Perrau-
deau, ' tons'les: autpes feriniers nous 'ont’dit::Comme sil les
usages €laient perpétuels ! Ce n'élait pasI'usage,iliya 15 ans,
de semer du mais, ¢'est I'usage maintenant et’ un - excellent
usage, ils-le reconnaissent tous. Pourquoi donc: ne pas réagir
contre celui qui prévant pour les ¢houx. Ne serait-il pas sage
deplanter des choux & dillérentes périodes, ‘avant:la Saint-Jean
el apres, la réussite serail plus assurée.

Le fumier est bien dressé en dehors de Iaire & battre, loin
du passage des animaux ; il semble étre de la part du fermier
L'objet de ' soins particuliers, 'les purins s'écoulent dansida
prairie située au-dessous.

Perraudeaun a assez de fumier pour ne pas laisser la’ terre
en jachére el il suit I'assolement biennal: dout nous: parlions
au commencenent de ce rapporl; seulement; dans une partie
du froment, il séme - du tréfle qui fournit uneabondante récolte
Pannée suivante. A 'automne; le (réfle est levé et remplace
par du froment. La parlie «qui a été en' tréfle une année ne
recoit la méme culture qu'au bout de plusieurs années.

Le bétail est hon, une vache et un taureau sont magni-
fiques. (Il est ficheux que . les étables soient insuflisantes, les
animaux sont resserrés des deux cotés d’une écurie frop étroite,
on ne peut passer derriére ‘eux pour les voir.

Le propriélaire ne pourrait-il pas faire certains {ravaux pouar
améliorer cet élat de choses; ‘d’autant mieux que le bétdil de
Perraudeau est la grande source 'des revemus de la mélairie
qui est affermée & mailié fruits.

Dans sa déclaration. le fermier nous donne ses revenus de
I'année derniére. Ce complément dénote chez lui uncomnien-
cement de complabilité que nons avons de la peine & trouver
ailleurs. Sous tous les rapports, Perraudeau est'un trés bon
fermier et la maison d’habitation elle-méme respire un air de
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propreté et d'ordre que nous n'avons pas rencontré chez les’
autres concurrents. Aussi la Commission est-elle d’avis de
décerner & Eugéne Perraudeau une médaille d’argent grand

module; surtout & cause des soins apportés dans la eulture et
dans I'entretien des fumiers,

LA PETITE-THIBAUDIERE, COMMUNE DE TOUVOIS.

Sur la routeé de Touvois d la Garnache , tout prés de la
Vendée, se trouve la Petite-Thibaudiére qui fait partie d'un
groupe de mélairies apparlenant & M. Emmanuel Halgan. En
arrivant, on reconnait de suite les soins du-propriétaire , les
bétiments y sont spacieux et bien faits, la maison du métayer,
assez: nouvellement consiruite, se présente dans des condilions
d’ampleur qu'on ne renconire que rarement dans les' fermes.
La cour, disposée en pente derriére elle, domine un pré qui
en recoit les égoiils et ceux de la route. A sa partie inférieure
est dressé le fumier dont le purin est recueilli avec soin dans
une fosse ou on puise de temps en temps pour I'arroser. Le
fumier, d'ailleurs, est bardé de ronces pour empécher les
animaux de se frotter et recouvert de terre pour le presser et
Pabriter des rayons du soleil.

Suivant la disposilion généralement adoptée dans la conirée,
les élables sont placées des deux cotés de la grange en
appenlis et couvertes par le méme toit. Elles sont assez vastes
pour que le fermier ne soit pas obligé de mettre par étable
deux rangées d’animaux, exceplé pour les jeunes veaux qui,
d’ailleurs, ne prennent pas beaucoup de place et permellent
de bien soigner les animaux et aussi de bien les examiner,

L’atiention de la Commission est de suite frappée par la
beaulé ‘du bétail. Ce sont d’abord 6 heufs qui, par Funifor-
mité de leur robe et de leur conformaltion, indiquent la méme
origine, ils sont les produits de I'élevage de Rousseau ; puis
6 vaches dont quelques-unes sont remarquables, 3 taureaux

4%
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d’un.an d’un; irés beau choix, 5 autres éleves dn méme dge, |
enfin 8 veaux de lait de 4 & 6 mois d'une conformation excel-
lente, une jolie pouliche, 9 moutons, 2 cochons dont une
truie portiere forment la tofalité du bélail. Bétail, en- somme,
du meilleur choix, aussi rien ne nous étonne quand dans la
déclaration, nous trouvons que les éléves de Rousseau valent
presque chaque année; au métayer les primes les plus impor-
tantes du Comice cantonal de Legé.

L’alimentation’ des: animaux est parfailernent assurée,: les
coupages ne mangquent pas ; aux jarosses d’hiver succédent
celles de printemps, puis® viendra le blé-noir qui permetira
d’attendre le mais,

Les choux sont en irés petite: partie planiés, comme dans
toute celte région, on ne les repique que tard, cependani la
plantation & laquelle on procédait au moment de nolre visite
sera bientot achevée, Les hetteraves sont en bonne reprise.
Les rulabagas sont semés.

Les blés sont propres et beaux, nous trouvons une cerfaine
étendue de froment Vicloria de la qualité duquel le mélayer
se loue et quil a répandu dans le pays.

L’assolement de Rousseau n'a rien de parliculier; aprés le
froment, de la jarosse ou du tréfle, puis des choux, des
choux-navels, 'année suivante des betleraves, des pommes de
terres, le froment revient au bout de 3 ans. Ce qui manque
un pen au métayer, ce sont les prairies, la guantité de foin
qu’il ramasse n'est qn’avec peine suffisante pour I'hiver, aussi
nous I'engagerions sinon a créer de nouyelles prairies, au
moins a augmenter la culture do ftréfle rouge, de fagon &
en faire du foin.

Le fermier évidemment est aclif et, signe du vrai, mérite,
il est avide de s'instrnire, de connailre les meilleures pra-
tiques, les procédés les plus perfectionnés.

Loussean se sert;, d’engrais  artificiels. 11 mélange. ensemble
10 sacs ae noir, 10 sacs de guano, 20 sacs de phosphate , il
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y ajoute de la cendre :de marais, remue. et écrase 1 tout, le
passe an crible, écrase de nouveau ce qui reste et se sert de
cet engrais bien réduit en poudre et bien mélangé pour la
culture des choux et des rutabagas. Lieffet est plus assuré que
celui d'un seul engrais., Enfin les curures de la route sont
ulilisées par Rousseau et augmentent le terreau pour fumer
les prairies.

En résumé : bétail de choix, fumiers mieux soignés que
dans la plupart des fermes du pays, cultures fourragéres bien
snivies, blés bien nettoyés, lels sont les mérites de Rousseau
pour lesquels la Commission demande qu’il lui soit altribué
une médaille de vermeil.

LA GRANDE-THIBAUDIERE, COMMUNE DE TOUVOIS.

De la Grande-Thibaudiére, mélairie voisine de la précédente
appartenant au méme propriétaire, exploitée par les mémes fer-
miers puisque-Joseph Rousseau de la Pelile-Thibaudiére est le
fils du fermier de la Grande-Thibaudiére, nous ne dirons/qu’un
motb pour complimenter le fermier sur 1'usage du phosphateé
pour fumer les prairies. Les effels de cet engrais sont visibles
par la présence’ des légumineuses qui forment le dessous des
grandes herbes.

Par ailleurs, le systeme de culture de la Grande-Thibaudiére
differe pen de celui’ de sa voisine ; toutefois, il 'y a un peu
woins de soin dans le choix du bétail, la tenue de la cour de
ferme, 'entrelien des fumiers et tout ’ensemble de I'exploi~
fation.

LA FORETRIE, COMMUNE DE TOUVOIS.

A la: Forétrie, commune de Touvois, M. Vrignaud fait valoir
directement , & l'aide de’ journaliers, 27 hectares 50 ares
appartenant & un membre de sa famille. Sur ces 27 hectares
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50 ares, il y a 7 heclares et demi de vignes: le reste esi ainsi
distribué: 1% hectares en labour, 1 en pélure, 3 ‘et demi en
prairies.

Le chemin ‘qui, se détachant de la route de Touvois & la
Roche-Serviére, vous conduit & la Forétrie est fail et enfretenu
par M. Vrignaud, il dénole de suite heaucoup de soin de la
part de Dexploitant pour I'aménagement de la propriélé.
Apres avoir (raversé une prairie bien fumée, bien’ irriguée,
entourée de bons fossés bien garnis de bois, on arrive par un
gentil bosquet a la cour de la maison qui est ‘aussi la cour de
ferwie de 'exploilation.

Celle cour laisse peut-étre un peu & désirer au point de
vue de la propreté. L'étable est ancienne, assez délabrée et
serait avantageusemenl remplacée par une nouvelle ; mais il
ne faut pas oublier que I'exploitant n’est pas le propriétaire
de la Forétrie.

La disposition de I'étable est trés bonne. C'est la forme
que nous avons retrouvée dans presque foutes les fermes,
les étables sont des deux colés de la grange, séparées
d’elle par une simple cloison et abritées par le méme foit.
Les créches dans lesquelles on donne la nourriture aux
animaux sont dans I'inlérieur de la grange. La grange resle
toujours libre pour ramasser les charreltes et la nourriture
de tous les jours, I'hiver pour couper et distribuer les racines.

Le foin est mis en tas dehors, arrangé avec beaucoup de
soin dans un endroit hien sec; dans ces condilions, quand la
meule est bien faile, il se conserve presque aussi bien qu’en
grange.

Le bélail n’est pas mauvais, il y a quelques bonnes
vaches, de hons laureaux; mais M. Vrignaud recherche
surtout 'animal qui engraisse facilement et atfeint de bonne
heure un poids considérable. La race durham' serait bien
tentante sous ce rapport et son développement ‘dans celle
partie du  département tend & prendre de I'imporfance.

Ll
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En. élevant simultanément des sujets de la race nantaise et
de la race durham, il serait facile de conslater quels sont
ceux gui donnent les meilleurs résultats 4 I'dge d'un an et de
deux ans. Il semblerail que la race nantaise a./ dans ce pays
d’élevage, en plus de sa valeur pour la boucherie, sa valeur
pour le lahour , et les environs du lae de Grand-Lieu ont le
monopole pour la production de ces heaux heeufs de lahour
qui. sont exportés de tous les cotés dans les départements
voisins.

Nous frouvons & la Forélrie un poids de hétail a I'hectare
plus considérable que partout ailleurs, cela lient a ce que
nous sommes au milieu de la culture intensive avec une
stabulation presque. permanente, excepté pendant les deux
mois qui suivent les récoltes de grains ou de foin.

Au point de vue de I'hygiéne des animaux, du dévelop-
pement des éléves, est-ce préférable? ce pourrait-éire sujet a
discussion. Dans tous les cas, il faut une ample provision de
litiere et elle semble, en ce moment, n'élre pas frés abon=
dante a la Foréirie.

La position du tas de fumier laisse un peu & désirer et il est &
craindre. qu’'une partie des purins ne se perde dans les douves
qui entourent la cour, malgré toule la précaution que prend
M. Vrignaud pour les faire absorber par la terre des chaintres
amenée dans la cour pour se converlir en lerreai.

Tout ce: qui est capable de produire de 'engrais est ulilisé,
de la lande est mise sous le passage des charrelles dans les
chemins; la fiente des ponlets et des pigeons esl recueillie
avec le plus. grand soin el forme, au boul de 'année, un
volume assez considérable. Aussi avee la guantilé des animaux
entretenus & la Forétrie, I'exploitant a assez dp fumier pour
ses hesoins et il emploie peu d’engrais arlificiels  un peu de
chaux, 10 hectolitres de noir, 7 sacs de guano el quelques
sacs de phosphale pour mellre sur les prairies, voila touf. Les
terres sont un peu disséminées et assez éloignées pour la plu-
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part. Voici sur le chemin qui nous conduit aux champs Tes plus
écarlés, un' champ de froment Vieloria peut-éire un pen
clair, ‘mais 4 épis  d’une’“Jongueur ‘que nous n'avons pas
rencontrée ailleurs, le froment ‘est trés propre et promet une
magnifique récoltes.

Au bout d'un-'chemin bien ' entretenu, nous‘débouchons
dans une piéce qui est bien la ‘piéce principale de 1'exploi-
tation, ‘nous' allons'y trouver: un échantilon “de’ toutes les
cultures de M. Vrignaud.

Voici' des ' tréfles incarnals “auxquels vont ‘succéder des
choux; le 'labour est fail, mais’ coux-ci pas encore’ plantés.
Deux-bandes ‘de ‘tréfle sont restées pour la’'production dé la
graine'; deux bandes, car il y en a de deuk espéces, du hatif
el du tardif.; On obtient ainsi des fourrages plus tenidres et
plus succulents.

Les jarosses d’hiver sont aussi retournées, il n'en reste que
pourla production ‘de 'la semence; des' choux. prendront
leur place. Celles ‘de printemps mélangées d'wvoine sont
actuellement en consommation.

A leur suite un superhe champ' de blé-noir attend son tour
& la‘créche et permetira au mais de se développer avec toute
son ampleur et ses qualités fourragéres.

Dans une vaste piéce bien carrée, un hectare de betteraves
bien réussies, de helles pommes 'de terre avec des billons
peut-étre. un peu frop éloignés les uns des autres, mais
d’une propreté parfaite, du mais blanc et du mais géant
semé & des périodes différentes et pouvant ireés facilement se
netloyer avee la houe. Le mais est semé d'une facon ingé-
nieuse avee la charrue i laquelle le versoir a été enlevé; la
charrue fait ainsi une raie peu profonde dans laquelle 'le mais
est semé a la’ main, la herse recouvre la graine. La grande
chose & rechercher c¢’est que les lignes soient bien & la méme
dislance, un pied environ, la roue de 'avant-train laissant sa
trace sur le sol indique ou doit étre la ligne suivante.
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Cette piece était trop mouillée, une chainire de & metres la
coupe dans le milieu et I'égoutte parfaifement.

La terre ne reste jamais en repos a4 la Foréirie et les
récoltes sont partout belles. Cela tient 4 ce que 'd’abondantes
fumures restituent a laterre ce que les récoltes lui font perdre.

L’assolement est le méme que celui de Perrandeeu, le tréfle
est semé dans une partie du froment et ne dure qu’un an,
Le froment revient tous les deux ans apres une'culfure de
jarosse' ou 'de’ tréfle incarnat, et wune culture de choux, de
mais, de pommes de terre ou de betteraves.

1l ‘ne faut pas omeltre la vigne qui est cultivée & la charrue
irainée par deux heeufs; le joug est assez long pour permetire
aux ‘beeufs-de  passer de chaque coté des rangs de ' vigne.
Nous avons assisté au travail ‘de son’ rechaussement. Il est
bien fait, d’ailleurs il est complété par celui des bras dans
I’entre-deux des ceps.

Celte vigne de muscadet, aufrefois palissée sur fil de fer,
présente, dans le 'sens des lignes, de longs bras qu'il serait
désirable de voir ‘un’ peu plus garnis de coursons. La vigne
de gros-plant se’ présente, @ ce point de vue, dans de meil-
leures condilions et offre de riches pampres.

Le matériel agricole, plus important que partout ailleurs et
suffisant pour 'exploilalion, esi complélé par fout ce qui est
nécessaire pour la vendange et les deux' pressoirs, bien
installés, doivent presser rapidement loute la récolte.

En résumé, poids trés élevé de béfail & T'heetare, cultures
fourragéres intensives, froments remarquables par leur beaulé
et lenr propreté, levée soignée des chaintres, eniretien
remarquable des fossés, soins particuliers aux prairies, oufil-
lage plus complet  quailleurs, 'fels' sont  les  peints ‘qui
méritent, a cette exploilation, d’élre distinguée entre foutes
les' ‘autres et qui ont’ déterminé la Commission & décerner &
M. Vrignaud la plus ‘haute distinction 'du Eomice , la ‘prime
d’honneur, consislant en une médaille d’or et 500 fr.
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PRIX DE VITICULTURE.

La seule déclaration qui soit parvenue au Comice pour le
concours de viticulture est. celle de M. Vincent, propriétaire
au Pont-du-Cens, commune d’Orvault.

Celte vigne, planiée dans deux clos différents, comprend
environ 4 heclares.

Sur un platean légérement incliné vers le Midi, 3 heclares
d’un seul tenant, dont un hectare de muscadet et 2 d’un
cépage ressemblant un peu aw gros-plant et appelé Gros-Blanc
de: Roussillon.

Le muscadet est assez, heau, hien garni de sarments et
donnera celte année une honne récolte.

Le Gros-Blanc de Roussillon a particulierement attiré Patlen-
tion de la Commission, une partie a 9 ans, 'autre 6 ans de plan-
tation. Celle vigne est trés vigoureuse et se plait bien dans le
terrain qu’elle occupe. La vigne de 6 ans est taillée sans queue;;
dans celle de 9 ans, la taille est faite enlaissant unsarment
de I'année précédente. Celte queue qui, cette année, cst abon-
damment garnie de raisin, est soutenue par des tuteurs dans
le sens du labour, car la vigne est labourée a la charrue. La
distance entre les ceps est de 1 métre 10 en tous sens,

Voici les fagons que recoit la vigne :

Au printemps, un coup de charrue des deux cotés des ceps
forme une espéce de billon dans le milieu des lignes. Un
vigoureux hersage fait par deux chevaux altelés sur une forte
houe armée de 11 denls émolte el brise la terre. La héche
acheve le travail et netloie aupres des ceps.

En mai, on donne un second labour suivi également d'un
hersage.

Si les mauvaises herbes ont poussé trop fortement en juillet
ou en aolt, des hommes passent dans la vigne pour les
arracher.
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La vigne est d'une (rés grande propreté et la terre en hon
elat de labour,

Le rendement du Gros-Blanc de Roussillon - est  supérieur
parfois & celui du gros-plant. En 1880, dans un hectare, il a
rapporté 40 harriques.

Ne serait-il pas bon dans les grandes cultures de vigne
d’avoir un peu de Gros-Blanc de Roussillon, le cépage vigou-
reux pourrait donner des récolles lorsque 'année serait mau-
vaise-pour les autres ?

Dans un autre clos exposé au soleil levant se trouve une
vigne de la contenance d'un hectare, plantée an mois d’avril
dernier. Une parlie des plants a pris racine en pépiniére, 'autre
partie a éié faile avec des houtures de I'année. Celte seconde
partie est moins bien réussie que la premiére.

La distance entre -lés lignes ‘est toujours de 1 mélre 10.
Pendant la premiére année, cet intervalle a été ulilisé
par ‘une ligne bien réussie de betteraves, de haricots ou
de carotles 5 le fout bien semé est nettoyé parfaitement avec
la houe.

Ce qui mérite une mention spéciale, c’est I'usage de la fouil-
leuse dans la préparation du terrain. Dans la raie faite par la
charrue, M. Vincent fait passer une fouilleuse irainée par
6 beeufs. La fouilleuse remue le sous-sol sans amener la mau-
vaise ferre & la surface. Les racines de la vigne se trouvent
bien de I'humidité que donne le lahour profond et lui doit en
partie sa force de végélation.

Il faut l'attribuer aussi aux fortes fumures que recoil le
terrain avant la plantation ; du fumier d’écurie est mélangé
avee des détritus de matiéres animales et la vigne se trouve
parfailement de ce riche mélange.

La Commission, ftrés satisfaite de sa visite dans une culture
de vigne parfailement soignée, faile économiquement avec
la charrue et donnant les meilleurs résullats, d’un aulre
cOlé , désireuse de fayoriser les essais des cépages nou-
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wveauX et lesprocédés’ les meilleurs pour ' la’ préparation du
terrain avant la plantation, demande au Comice de vouloir
bien' ‘déeerner ‘a’' M. Vincent 'une ‘médaille 'd’argent 'grand
medule. i

TRAITEMENT PRATIQUE
DES VINS DANS LES TONNEAUX

Par M. PovLAIN FILS,

Marchand de vins @ Nantes, ancien Juge eu Tribunal de Commerce
de Blaye (‘Gironde).

« La conservation des vins ne demande pas moins

de soins que leur fabrication. Si plusieurs des ma-
ladies des vins proviennent de la mauvaise qualité
des raisins ou de I'imperfection  des procédés de

<

vinification, toujours est-il que quelques altérations

résultent d’'une conseryation mal soignée.

» Mavaguri, CH.-0. »

Il pourra, peut étre, paraitre superflu qu'apres tant d’écri-
vains autorisés ‘qui onl éerit sur ce sujet, je vienne retracer
ici les regles'qu'ils ont' préconisées pour la conduite ' des vins.
Cependant, comme bien des méthodes vicieuses sonf encore
employées dans les différentes -manutentions que Pon 'pra-
tique sur le 'vin, j’ai pensé 'que’je pourrais rendre service aux
propriétaires ainsi qu'aux négociants éloignés des centres
vinicoles, ‘en résumant ‘les opérations qui onl rapport au
{raitement du vin apreés sa fabrication et en indiquant les
meilleurs ‘procédés i ‘employer dans ces opérations.

Tel sera done'le sujet de cet article, dans lequel je me
propose de déerire les qualre opérations’ principales’dit lravail
dest vins: Vouillage, le soutirage, le' soufrage et ‘enfinle
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collage, manipulation qui précade’ immédiatement Ta’ mise en
bouteilles, me réservant d’étudier ultérieurement les m'tlatlles
auxquelles le vin est sujet.

OUILLAGE.

L’oxygéne de T'air ‘tendant & -transformer Palcool du vin
en acide acétique '(principe du vinaigre), il est essentiel de
tenir le vin constamment & I'abri de Taction de Tair. On 'y
arrive en maintenant les futailles toujours pleines.

Cette opération, qui consiste & combler le vide prodait ‘an
début par’ e dégagement du gaz ‘carbonique en excés, puis
par T'évaporation, sappelle 'Ouilluge.

Le Dr Artaud nous ‘apprend 'que’ ce 'mot vient du’ latin

“Oleum qui''signifie huile. Voici, du reste, Texplication’ qu’on

pent donner de cette élymologie':

Les romains, qui ne connaissaient ni les barriques, ni Tes
bouchons de liege, eonservaient leur’ vin dans des vases dé
terre ou de verre-et le mettaient dans des outres §'il fallait
le transporter d’un endroit & un autre.

Ils ouillaient le vin avec de Thuile d’olives'; une’ mappe
d’huile étendue & la surface 'du vin le préservait ‘du contact
de T'air ‘et lui permetlail de se dépouiller léntement et sans
accidents du tartre et du tannin qui- voilaient ses qualilés:
Les goulols des jarres, cantines ‘et flacons ‘antiques, élant
étranglés ou longs el élroits, il fallait peu d’huile pour mettre
le vin & I'abri de I'action de I'air.

Au ‘moment de servir'le vin, on enlevait la 'couche d’huile
qui surnageait, en introduisant’ un houchon de filasse dans
le goulol de la jarre et le’ vieux cécube, ‘tiré dua 'cellier
paternel, apparaissait doué 'de ces merveilleuses’ qualités
chantées par Horace !

L’évaporalion ~vari¢ beaucoup suivant' que les’ vins''sont
contenus - dans des “fufailles épaisses on 'minces, ‘et surtout
selon que les celliers sont chauds ou freis.




— 124 —

Dans ces derniers, la consommation par: évaporation est
d’environ cing pour cent tandis qu’elle alieint souvent neuf
el diz pour cent dans les magasins secs et & température
variable ! Sur une récolte moyenne de 100 barriques, la
différence serait done de 5 barriques représentant, aujourd’hui
une somme-de 4 & 500 fr. Cela en vaut: hien la peine; et
devrait donner a refléchir 4 heaucoup de propriétaires. qui
ne paraissent pas s’en douter. En effet, nous le conslatons i
regret, les celliers, pour la plupart; sont dans de trés mau-
vaises ‘conditions ; mal exposés, dépourvus de greniers (pour
éviter I'entrée de I'air chaud par la loiture) et souvent irés
mal clos. Il en résulte, indépendamment de 1'accroissement
de la, consommalion, que les vins sont sans cesse en mou-
vement ; ils se conlractent el se dilatent suivant que la tem-
pérature s’abaisse ou s'éléve ; il se forme du vide dans la
barrique, ce: qui met le vin au contact de l'air, ou le vin,
dilaté par la chaleur, exerce une pression sur les fonds de la
futaille, ce qui occasionne des fuites; enfin, ce qui est encore
plus grave, les variations de température provoquent des
fermentations secondaires qui séchent les vins quand elles
ne les transforment pas en vinaigre ! Aussi, esl-il des plus
rares de trouver de bons vins wvieux chez les propriélaires
ayant de mauvais chais.

Ceci dit, je reviens & I’Ouillage. 11 doit étrve fait fous les
4 ou b jours, ou au moins toutes les semaines, dans les deux
premiers mois qui suivent la: récolte, parce que le déga-
gement de l'acide carbonique provenant de la fermenialion
insensible produit un vide qu'il convieul de remplir; plus
tard, lorsque I’évaporation est moins considérable, on peut se
borner & ouiller tous les 15 jours puis tous les mois jusqu'a
la fin de septembre, époque a laquelle les vins de 'année
prennent rang parmni les vins wieux, et les barriques sont
placés bonde de colé. Au résumé, il faul ouiller toules les
fois que cela sera nécessaire et irés souvent dans les chais,
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ou celliers a température élevée et variable, car il ‘esl hon
('observer que I'évaporalion va progressant avee le vide qui
se  fait dans la fulaille et plus on ouillera souvent moins
grande sera la consommation.

Toule simple que paraisse I'opération de Iouillage, elle
exige néanmoins, pour étre bien faite, une grande aflention.
Les précautions & prendre pour ouiller convenablement sont
au nombre de trois : la’ premiére, qu'il est' presque inutile
de rappeler, c¢’est qu’il ne faut remplir les barriques quavee
du vin de qualité semblable & eelui qu'elles contiennent ;
il vaudrait mieux s'ahstenir d’ouiller que de le faire avec du
vin altéré, il faut done s'assurer, chaque fois, de la qualité
du vin desliné a l'ouillage. La seconde consiste 4 changer le
linge qui recouvre les hondes. Ce linge, restant quelque temps
sans étre humecté par le vin, contracte un goit acide qu'il
eommuniquerait au vin. Une bonne précaution pour empécher
la bonde de se sécher, c'est’ d'y adapter sur le coté une
petite bande de toile de ‘quelques centiméires, appelée
suceur, qui plonge dans le liquide et par la capillarité entre-
tient la bonde humide,

La ftroisitme précaulion s’applique au cas oit le vin dont
Vouillage a éLé négligé , est recouvert de fleurs mycoderma
vini.

Notons, en passant, que la formation plus ou moins rapide
et plus ou'moins abondanle des fleurs fournit des indications
cerlaines sur la qualité des vins.

Dans ceux provenant des mauvaises années, qui sont faibles
en alcool, el par suile, contiennent encore -du ferment non
éliming, la production des fleurs est rapide et abondante.

Il m’est souvent arrivé de faire subir & des vins, dont la
qualité: me ‘paraissait douleuse, 1'épreuve suivante: je les
exposai & I'air dans des' bouteilles débouchées et dans un
local & température moyenne, 15 4 20° cenligrades. Jai
loujours remarqué qu’aprés quelques jours, les vins' com-
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mencaient: & .perdre ‘leur limpidité et' ne tardaient pas &
se couvrir de fleurs.:

La copséquence quw'on en peul tirer, c'est! que les vins
faibles en alcool doivent étre ouillés plus souvent que les
autres, afin de prévenir I'altéralion qui ne manquerait pas
de se produire & la suile'de la formation des fleurs, agents
les plus actifs de 'acétification du vin.

Lorsque le vin est recouyert de ces mycodermes, il fauf
avoir soin de 'en débarrasser, et pour cela il est nécessaire
de prendre quelques ‘précaulions, car si on:se bornait a
remplir directement la futaille, on refoulerait - dans le bon
vin: le vin gité qui esl ala surface. Pour faire sortir la fleur
qui recouvre le vin, on peut employer un pelit entonnoir,
a bouteilles muni d’une douille conique ayant de 20 a 25
centimeélres de longueur. L'usage de ce pelit appareil est des
plus simples; aprés en avoir fermé herméliquement 1'ouver—
ture supérvieure d l'aide d'un pelit tampon de bois ou d’un
bouchon jouant le rdle de soupape, on plonge Iinstrument
dans:le: vin ‘en ayant soin. d’écarter les fleurs; on enléve le
tampon et le vin de la barrique pénelre dans la douille de
I’entonnoir en chassant I'air ; puis on procéde au remplissage

de la futaille ; les fleurs surnagent bientot et & I'aide de petils-

coups donnés avec le genou dans le fond de la barrique, on
les expulse facilement avee un peu-de vin qui est perdu.
Pour terminer tout ce qui concerne l'ouillage, il ne nous
reste plus qu'a parler du moyen employé pour remplir les
tonneaux lorsqu'ils sont arrimés en pile. Ce travail est rendu
facile par 'emploi de deux usiensiles depuis: longtemps en
usage 'dans la 'Gironde, mais peu- connus ailleurs. Je veux
parler de L'ouillette et du débondoir, morceau de fer plat
dont I'extrémilé terminée en biseau permef, par un mou-
vement 'de va el vient d’enlever les bondes des barriques de
solle sans déplacer celles des rangs supérieurs.
L’'ouillette se compose d'un:bidon en fer blane muni d’un
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col allongé. mesurant. 60 centimetres, soit un. peu: plus:de . la
demi-longueunr de la barrigue, et lerminé par. un: bec sous
lequel est- ménagée une petite ouverfure;destinée a: donner
passage & I'air. On remplit le bidon  par une tubulure pra-
tiquée sur le couvercle. et que l'on: ferme ensuile herméti-
quement -avee un bouchon de liege. Un pelit hougeoir,; soudé
sur le col & 5 .on G centimétres du hee, compléte l'appareil
et sert 4 éclairer 'enlre-deux des barriques ; enfin, le bidon
est gradué de un & dix lilres pour qu'on puisse se rendre
compte de la quaniilé de vin employée a chaque ouillage.

Voyons, maintenant, comment, aidé de ces ustensiles, on
proeéde au. remplissage des barriques arrimées.

On confie, ordinairement, ce. travail & deux ouvriers; le
premier passe devant, débonde les futailles et change le linge
des bondes qui est. mis de coté pour, aprés un bon lavage,
servir lors d'une nouvelle opération, le deuxiéme. ouvrier
suit son camarade ef au fur et &4 mesure que les fufailles
sont débondées, il y introduit le bee du bidon -ouilleur. Tant
quil exisle du ereux dans la futaille, le liquide du bidon
s'écoule ; mais aussitot que le bee de Uinstrument plonge dans
le vin, la petite ouverture qui donne passage & l'air se trou-
vant fermée par le liquide, I'éconlement s’arréle ; il est.done
impossible de perdre du vin, comme cela arrive avee I'ancien
appareil dit ouillette & 17, dont jene conseille pas I'emploi.
La barrigue remplie, ce que l'on voil facilement, l'intervalle
qui sépare les fils étant éclairé par la chandelle placée sur
le bec du bidon, on passe & une-autre barrique ef ainsi de
suile, jusqu'a ce que tous les tonneaux du rang soient pleins
et rebondés ; puis on passe au troisitme rang, en procédant
de la méme maniére.

Les vins placés bonde de colé n’ont pas besoin, en général,
d’étre ouillés; cependant si, par suvite d'une fuile. dans une
barrique, il s’est produit un vide assez considérable, il devient
nécessaire de la remplir et pour y arriver, on se sert d’un
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trés petit entonnoir & douille horizontale et munie d’un robinet
conique trés effilé. Avec une grosse vrille, on perce un trou
dans le haut du fond et on y introduit le robinet de I'ouillette,
puis on fait un autre frou sur le dessus de la barrique. Lors-
que le vin versé dans l'entonnoir sort par le trou pratiqué
sur le bouge de la futaille, on ferme le robinet de 1ouillette
puis, & 'aide d'un fosset on bouche d’abord le trou supérieur
pour éviter que l'air, en pénétrant dans la futaille, fasse couler
le vin 'lorsqu’on retirera 'entonnoir ; celui-ci enlevé, on ferme
également le trou du fond avec un fosset.

Je ne parlerai que pour mémoire des nombreux ouilleurs,
soi-disant automatiques, fort compliqués, coiilant trés cher
et ne rendant pas de services réels. Ceux de ces ouilleurs qui
sont en verre peuvent servir d'indicaleurs du niveau du vin
dans la futaille mais c’est toule leur utililé, car remplir,
Iouilleur tous les 8 jours ou remplir la fulaille cela revient
au méme,

Un tonnelier soigneux, il y en a quelques uns, ne manque
jamais de profiter de l'occasion de l'ouillage pour goiiter les
vins, s'assurer qu'ils ne fermentent pas et pour visiter minu-
tieusement les barriques. Il enléve les matiéres gluantes et
mucilaginenses qui se forment ‘4 la bonde et sur les
fonds, attirent les insecles et peuvent provoquer des fer-
mentations secondaires ; il bouche  les fentes du bois avee
un peu de coton en rame et y applique ensuite un maslic
composé de craie en poudre et de suif, écrasés ensemble ;.
il débarrasse les cercles de la ‘mousse blanchitre qui les
couvre, les fail pourrir et rompre. Cet accident, appelé coup
de feu, est fréquent dansles magasins humides; il est donc
essenliel de porter son attention de ce cdté-la et de hien
vérifier 1'état des cercles, surtout dans la parlie des barriques
qui touche aux murs, et en dessous de la futaille.

(A suivre.)
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5 INFLUENCE DE. LA’ PULPE 'DE" DIFFUSION "
SUR LE LAIT DE VACHE S

Par A. Axpouvarbp etq Vi Dezauway.

On‘admet généralement avjourdhuizque-lapulpe-résuliant
du {raitément de la betterave ipar 'la diffusion augmente fa
quanlilé aussibien que la: qualité do lait des vaches auxquelles
elle sert:d’aliment: Au dire de M. Simon+Legrand et d’auirés
agriculteurs, son. 'usage améliore, tout & la fois, les animaux,
dont la chair devient tendre et suncculenle, et leurs produils,
énparticulier 1é beurre, qui prend; une saveur récherchée:en
méme temps qu'il devient d’une plus facile conservation.

Naus: nd, prétendons: paint 'nous; inserire: d'ufie: maniére

~absolue eontre cette appréciation, mais’ 'essal fait “¢hez  Fun

de nous, ce printemps dernier; ne:mous permet pas non plus
de nous associer complétement aux éloges décernés ala-pulpe
de diffusion considérée -comme agent améliorant du lait et de
ses prineipes. Voici le résumé des observations sur lesquellés
est fondée notre réserve.

L'expérience’ a  €1é commencée le 24 mars 1883 sur une
vache de race nantaise, du poids de 300 kilogrammes environ.
La ' béte élait.bien portante.; elle avait vélé. le .11 décembre
1882 lel avait été sailliele 43 janvier suivant.: Somn laif, jour-
nellement. consommé. par.la famille .de 1'un-de nous et par
quélgues personnes . du. voisinage, élait -excellent -jusqu’au
jourson U'on. fit entrer dans son régime la. pulpe de diffusion.

A dater de.ce moment, il manifesta une lendance marquée
a'la coagulation spountanée.. En outre, lorsqu'on.le portait a
I'"ébullition, la eréme s'agglomérait en petiles masses qui lui
donnaient I'apparence de lait tourné, alors qu'il n’avait cepen-
dant éprouvé aucune-altération. Sa:saveur ellé=méme élait
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moins agréable que par le passé et il n’élait pas possible de
meltre ee ehangement “sup(le compte de I'imagination] car,
au nombre des consommateurs, se frouvait un enfant agé
d’un mois, qui témoigna plus énergiquement que personne de
la qualité défeetueuse du produit.

Ne pouvant croire, au premier instant, & un effet aussi
formellement en désaccord avec les opinions recues, nous
avons essayé plusieursi fois; et sans en!avertir la:meére, de
faire reprendre & 1'énfant dont nous vénens de parler le lait
de la; vache nourrie a'/la pulpe. A cliaque tenlative nouvelle,
Penfant était: bientot pris de’vomissements et repoussait avec
obstination le. bréuvage qu’on: lui présentail.oLe donie n'était
pas’ admissible et la iconstance 'des phénomeénes)observés
aceusait nettementslaspulpe d’étre la cause dé T'altération du
lait.

(e résultat neilaissa pas que de; nous'sarprendre etil nous
inspira le 'désiv-de! vérifier la réalité des assertions relatives
i Daction du méme aliment surila-production et sur-la com-
position-chimique du lait.

La pulpe employée dans nos essais vendil de la suererie - de
Paimboif (Loire-Inférieure). Soigneusement ensilotée, elle
offrait une teinte blanchatre et une odeur vineuse tres franche,
annoncatit un-hon état de conservalion.' Sa composition chi-
mique étaib la snivante :

Suerd biob, oo odisns -4 fa s.alasdie prtsaidds Metd 010418
Acides' organiques: (exprimds en acidé acétique).. '01.08
Principes organiques azotés.. .u. i vl PR TETE £ 10

e — non azotés....u.. JRU 05 1ME 2066
Metols oy sejug. sl oauinds .ung 2 b g LG fraces:
Sels minéraux. J... 2. dianig, ddnasos Lol ciadsl 03
B olsgoupesalcotino sil . Lhasd00ge 2idRlpes088 197

4] 53 oo e 51 i IR U]

Rienm’est anormal dans cette compositiony mais nous ferons
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remarquer de suite qu'une vache consommant chaque . jour
50 kilogrammes de pulpe ainsi conslituée absorbe 540 grammes
d’acides organiques _(acide acéfique et homologues), dose
importante et %uscpptible vraisqmblnblcmeut de _madifier la
Avanl de rien Lhangel i) la nourriture _habhituelle dc la vache
en expérience, nous avons soumis son lait & I'analyse chimique,
pour aveir un terme de comparaison. Cetle nolion:acquise,
nous avons introduit fa pulpe dans I'alimentation de I'animal,
i dose d’abord croissante, puis.déeroissanie. Dans la derniére
semaine, la_pulpe a élé remplacée parla betlerave enliére, et,
enfin, par le rutabaga. Toutes les  rations ont¢lé combinées
de manieére a représenter la méme valeur argenl. Les relevés
ci-dessous étahlissent leur succession el ila production qu'elles
onl, excilée pendant les trente-cing jours qu'ont duré les
recherches. ¢ #
re. SKRIE,

Nourriture : Fu;n des iles dp la Loire. o cuice s i 7%500
CRulahaoag s on S0 st e e £10.000
SO dE:IRaIHent bx <o i rn sb dratiasateai 1.000

Pature de! 10. heures &5 heures.

Mars 24. — Traile du soiria. . aRaE AR i e DAL ()
25. — Traite totale. e sononssosn ot aid s v B BB
26, — . — s datan b o bvdals ' ARSI A1
oy L1 adulibais. . s S nesh Biaalui el B
28. — — R BALRIRT LY S el (ALY Lo LT85
B S T R sabaled -olinER s ~ 410180 &
30. — — cAdnaian o Bl AT, S 5.50

Traite moyenne : 5 1t (7.
: je _ 92° SERIE.
Nourpiture : Méme foin. .. mmeiiin b ams e b s heicn 7%500
Bulpezde diffosion oo s siag, 27.750
Son de froment........... atcliiank e o 181.000

Pature,de 10 heures 4 5 heures.




Mars 31,

Avril' 8.

B
10.
i
12.
13.
14.

Nourriture

Avril 15.
16.
1%
18.
19.
20.
9.

Nourriture :

Traite totale

.......................
...................
......................
......................
............
....................
..................

Traite moyenne :

.........................

Pulpe de diffusion
Péature de 10 heures 4 5 heures.
Traite totale

........................
...............
.......................

............

.......................

......................

.......................

Traite moyenne : 6 1t 25,

: Méme- foin
Pulpe de diffusion
Son de froment
Péature de 10 heures & 5 heures.

— Traile {otale

.........................

.....................

.......................
......................
......................
......................
----------------------
......................

Traite moyentie : 61t 68.

Klity(
Ly
.50
200
5.00
.00

75500
25.000
1.250
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He SERIE. _

NourriBire scMémne $oind. . v, oo v oo inimsiobes e RO
Belleraves| cotpées. ......... oo mton s 10 000

0 e D1 T R e e i,

Pature-de 10 heures a 5 heures.

ARril: 22,1 — Trhite botales it v o inmicsis Loiis. cRIH0D
23, — — Bk

sOuE i El : FIREY Tty
2. — L LSRLE O Mgt bl a8 st Ty
26: — —_ o) [ y PR
2., — 5 oA e vasdsalabivads 5.50

Traite moyenne : 3 1t 70,

D'aprés ce qui précede, il est évident que la pulpe de dif-
fusion I'emporte sur le rutabaga et méme sur la belteraye
entiére, au point de vue de Iactivité qu'elle imprime & la
sécrétion lactée, Parlie de 5 lit. 07, avee le rulabaga comme
stimulant, la " traite moyenne s’est élevée, en. moins (de
15 jours et sous l'influence de la pulpe, 4 un maximum de
6 1it. 68, pour redescendre de suite &5 lit. 70, lorsqu’a
celle-ci nous avons subslilué la betterave intacle. Ces chiffres
parlent sans commentaires,

Nons avons dii ‘interrompre 'étude au moment oi nous
reprenions I'usage du rutabaga, mais il n’est pas douteux que
le retour a cel aliment nemous edt ramenés aux traites faibles
de la premiére série.

Ainsi, gréce a la pulpe dé diffusion, le volume total du lait
a suivi une progression ascendante rapide ; en ‘est-il de méma
de la proportion respective des éléments nutrilifs ? Voici des
analyses qui répondent & celte question :

Tableau.
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"3.83 1 5.02 | 3.02 |'0.76
3.72 | %.80 | 3.1T [0.68
3.82 | 4.53 | 3.32 [ 0:72
3.79 | £.78 | 3.15 |'0.72
( 4.00 | 5.50 | 3.32 | 0.64
Y368 | 6.30 | 3.95 |0 76
e 4.48 1:5.96 | 3.26 | 0.66
k.88 | 5.90 | 3.10 | 0.70
’4,13 9.91°13.23 1 0.69
(.%.32 1 5.46 | 3.33. | 0.66
3.80 | 5.82°[ 3.27 | 0.60
4.29 5191 |93.08 [10.76
445 1. 5.7t 1 13.40 | .0.67
4.3% | 5.68'[ 3.07 ' 0.78
’ by 36,0572 3,47 [20.69
W95 5,073,297 0.74
5 3,77} 530 3. 07: | 0.72
3.99 | 4.93 | 3.21 | 0.76
) L0 58 1 3:87 0 078
\ 2.80 | 5,30 | 3.27 | 0.70
' 3974150161 1) 30247 (10,74
3.79 | 5.21 | 3.12 | 0.64
3189(5;03 | 3.29 0.72
£.52 1 5.30 | 3.21 1 0,66
385 |'537'1'3.10'"0' 78
l 4 '5.93 | 3.18° 0.70

; o

Si I'on rapproche les moyennes données par les différentes
séries; on voit que, dans les limites de nos expériences, la
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casgine: ef-les sels ' minéraux n’ont pas éprouvé-de ivariations
sensibles. Le beurre et le sucre ont pris, au contraite; mud’
maximum notable, rcorréspondant;  pour les prémier’ dé ces
principes, & la plus forte ration de pulpe, et pourle second,
au début du changement de nourriture,

A ne considérer que les poids, il est certain que cet aliment
est favorable a I'augmentalion’ des éléments hydro-carbonés
etidu: volume total du lait. Malheureusement; il nous sémble
contestable que les qualilés organoleptiques bénéficient égale-
ment:de- son-usage. Dans le ‘cas que mous citons, le’ lait
acquérait anifestement une- saveur - moins agréable et se
montrail; prédisposé a une: prompte altération, dés le jour
méme-oit eommencait. Ialimentation 4 la pulpe.

A quel principe de la pulpe faut-il atiribuer cé changement
el devons=nous :le regarder: comme un accident forluit ou
comme une conséquence foreée de 'ce régime alimentaire ?

Nous inclinons vers la deukiéme hypothése ef nous imputons
Vinfériorité; du  lait aux acides organiques. ‘engendrés ‘par! la
fermentation de la pulpe. Cette fermentation éfant inévitable,
nous craignons qu'il- n’eén  soitsde méme de I'inconvénient
précité. Nous nous proposons, du reste, de reprendre 1'étude
de'celte! question, sur une plus grande échelle, pendant la
prochaine campagne sucriére, en- employant comparativement
la pulpe sortant'de:la presse et celle quia été ‘conservée en
silos. i

En atténdant, nous déduisons -de nos recherches lesconeli-
sions suivantes

1o La pulpe de diffusion conservée en silos et 'donnée i ime
vacheala dose de 27, puis de: 55 kilogrammes par jour:, la
produitimmédiatement une augmentation de prés de 32 o/ dul
réndement en lait 3

‘20 Elle aparu sans influence sur la'richesse' du lait! en
caséine et en 'sels minéraux; - i

3° Mais elle a élevé la proportion du beurre de 12,40 /s
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et eelle: du sncre: de 23,64 °/y du:poids primitif des mémes
éléments ;

40 Enfin, i elle; asicommunigué au -lait: une saveur: moins
agréable et'une prédisposition icertaine a/la fermenltation acide:

LE LAIT, BLEU,

Tout- le: mande: connait, -tout. ainmoeins: pour enavoir
entendu 'parler, Vallération: que subit  parfois-le lait, et~ que
I'onldésigne sous lermomy delait bleu) a -eause des 'taches
bleues qui recouveent le lait/lors:de lamontée dela éréme.

Le lail, dans:celétat; produit fort peu de créme | qu'il est
difficile de convertiren' beurre, et encort ce beurre est-il de
mauvaise  qualité. Tout cela cause!mn sérieux préjudice: aun
cultivateur, chez qui vient & se produire: cet aceident.

Si dans les localités sujelies a celte altération, vous deman-
dez le remede; il vous sera répondu invariablement qu’il vous
a:6té jeté  un sori, selon l'expression 'consacrée ; mais de
remede, on ne vous en indiguera aucun.

Le fail; est d’antant plus intéressant & examiner, que celte
sorte de ‘moisissure se reproduil .-avee june exlréme . facilité
par voie d’ensemencement, - et: que; - désilors, quand: cette
altéralion apparait sur un . vaserempli de lait, il ‘est presque
cerfain: ‘que -la laiterie  entiére sera’ pour>longtemps sous
I'influence néfaste du lait blen.

Généralement, on attribue le dait blen & un état-maladif de
la vache et c’est sur celle-ci qu'on expérimenteé: tous les
remédes possibles: '

D’aprés les observations que nous trouvons dans un  journal .
d’agriculturé, le lait serait parfaitement normal ‘au sortir'da
pis de la vache, et I'altération, dite lait blew, ne se produirait
que lorsque le:-lait aurait été coulé dans les vases & erémer,
ol il se frouverait en contact avec le: germe! développant la
moisissure.
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Pour'y remédier, M. Reiset, membre de la Sociélé natmnale
d’agriculture, conseille la recette suivante :

Au moment méme ou le' laif est coulé dans'les vases ‘&
erémer, apres la traile, il faut y ajouter une proportion hien
déterminée d’acide 'acétique préparée au’ centitme. Pour
10 litres ‘de lait, il faut 500 ecenlimeélres cubes de cet acide,
soit 08,500 acide acélique, cristalisable par litre de lait.

Ce traitement du lait, joint & une extréme propreté de la
laiterie et des vases & erémer, ferait disparaitre toute trace
du lait bleu. DZ.

CONCOURS ANNUEL DU COMICE.

Lundi 10 septembre s’est tenu, & Clisson, le concours annuel
du Comice agricole central de la Loire-Inférieure, sous la

-direction'de son président, M. Delozes.

La municipalité = clissonnaisse ~avait organisé ‘des fétes
auxquelles les musiques de Vallet, de Gétigné, de Boussay,
avaieni bien voulu préter leur concours.

Comme les années précédentes, le Gomice avait fait appel
& la générosité des membres du Conseil général de T'arron-
dissement dans lequel avail lieu le concours. Cet appel, toujours
favorablement accueilli, avait procuré une somme de 450 fr.
spécialement affeciée & des prix culturaux. Enfin, M. Gaudin,
dépulé, avait gracieusement offert 50 fr. pour des récompenses
aux serviteurs.

Grice & ces dons généreux ajoutés aux subventions du Gou-
vernement et du département, ainsi qu’aux ressources propres
et toujours croissantes du Comice, il a pu étre distribué, cette
année, une médaille d'or, 3 de vermeil, 9 d’argent, 6 de
bronze, plus une somme de 2,455 fr. en argent.

L’année prochaine, le concours doit se tenir dans I'arron-
dissement de Saint-Nazaire : le Comice ne doute pas qu'il
n’y rencontre un accueil favorable lui permettant de disiri-
buer des récompenses encore plus nombreuses.
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La distribution des prix, agrémentée par le concours des
musique de Clisson et de Vallet, qui ont été vivement applau-
dies, nous/a valu un discours substantiel de M. Delozes, si
compéteni pour donner de bons conseils 4 nos agriculteurs.
Nous sommes heureux de pouvoir le reproduire, les enseigne-
gnements qui y sont contenus ne pouvant que heaucoup gagner
a elre largement répandus.

Aprés la distribution des: prix, un banquet a réuni cinquante
convives, entre lesquels régnait la plus parfaite cordialité.

Au dessert, en outre des toasts échangés pour exprimer des
remerciments mutuels entre tous les organisateurs de la
journée, M. Gaudin, député, a capiivé I'attention des convives
en développant, dans une improvisation aussi spirituelle que
sensée, I'obligation qui incombe au propriétaire pour aider le
fermier & surmonter les obslacles quil rencontre sur son pas-
sage, non seulement de . ses conseils, mais encore de son
crédil, en lui procurant les avances nécessaires, seil pour se
pourvoir de bons instruments, soit pour ’achat d’engrais aux
bonnes sources. De la sorte, ces intéressanls artisans seraient
soustrails @& la fraude et & I'usure dont ils sont trop souvent
victimes, M. Gaudin a insislé aussi sur les avantages d’amé-
liorer les habitations des fermiers, de maniére i lenr donner
des logements sains et agréables. Ce discours a 66 vivement
applaudi + il méritait bien de V'éire, car l'intervention active
des propriélaires auprés des fermiers pour diriger el proléger
leurs efforts, par tous les moyens en leur pouvoir, est bien
I'un des meilleurs moyens d’apporlera I'agriculture les remades
les plus efficaces pour en conjurer les souffrances, — B. A.

DISTRIBUTION DES PRIX.
PRIX CULTURAUX.

Prime d’honneur. — Médaille d’or et 500 fr. argent :
M. Vrignaud, & la Forélrie, & Touvois, canton de Legé.

Médaille de vermeil et 200 fr. : Joseph Rousseau, mélayer
a la Petite-Thébaundiére, a Touvois.
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Médaille d’argent, el 150 fr..: Perraudeau, métayer a la
Guichére, & Legg.
Médaille d’argent et 100 fr. : Hégron, fermier au Loirat, a
Montbert.
PRIX DE VITIGULTURE.
Médaille d’argent : M. Vineent, propriétaire prés le Pont-
du-Cens, a4 Orvault.
CONCOURS DE LABOUBAGE.
1et prix, 80 fr., Lamproux, fermier & Orvault.
1er prix, 80 fr., Pierre Lechat, fermier & Carquefou.
2¢ prix, 60 fr., Limousin, fermier & Saint-Hilaire-du-Bois.
3¢ prix, 50 fr., Vinet, id.
4 prix, 40 fr., Poiron, id.
CONCOURS D'ANIMAUX.

Taureauzw de 1 @ 2 ans.

ler prix, 100 fr., Moussion, agriculteur & Saint-Blienne-
de-Mont-Luc.

2° prix, 80 fr., David, fermier a Saint-Elienne-de-Mont-
Lue.

3¢ prix, 60 fr., Rousseau, métayer 4 Touvois.

4¢ prix, 50 fr., Crémet, fermier & Couéron.

Mention honorable, Mme Elluer, propriélaire a Issé.

Taureaus de 2 ans.

Prix unique , 100 fr., Louis Chauvean, agriculteur &
Varades. ’
Génisses de 1 a 2 ans.

Ler prix, 80 fr., M. Garreau, herbager, & Saint-Efienne-de-
Mont-Lue.

2¢ prix, 60 fr., Louis Pillet, éleveur & Saint-Etienne-de-
Mont-Luc.

3¢ prix, 40 fr., Blanleil, fermier A Saint-Lumine-de-
Clisson.

Mention honorable, Chauveau, précité.
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Génisses. de 2 ans.

fer prix, 80 fr., Gahier, propriétaire & Rougé.

2e prix, 60 fr., le méme.

3¢ prix, 40 fr., Nerriére, fermier & Boussay.

Vaches.

fer prix; 100 fr., Jean Rousseau, fermier & Saint-Etienne-
de-Mont-Luec.

2¢ prix, 80 fr., Chazé, fermier a4 Rougé.

3 prix, 60 fr., Nerriére, précité.

4 prix, 50 fr., Housset, fermier a Clisson.

Mention honorable, Plumaugat, fermier & Saint Etienne-de-
Mont-Lue.

Mention honorable, Henri Vinet, fermier i Vallet.

INSTRUGTION AGRIGOLE.

Médaille de vermeil, M. Guihéneux, institutenr & Boussay.

Médaille d'argent, M. Couraud, instituteur & Touvois.

Médaille d’argent, M. Terrien, instituteur & Clisson.

Médaille de bronze, M. Averty, instituteur a Saini-Lumine-
de-Clisson.

RECOMPENSES AUX ANCIENS SERVITEURS,

30 fr. par le Comice et 50 fr. par M. Gaudin, dépulé, a
René Bigot, 4gé de 80 ans, en service depuis 61 ans dans la
famille Pucel-Blandeau, au Poirier-Blanc, en Thouaré.

25 fr. & Francgois Mussel, en service depuis ‘29 ans consé-
culifs chez le sieur Poiron, fermier au Pin, & Sainl-Hilaire-
du-Bois.

20 fr. a Jeanne Pavageau, domeslique depuis 21 ans chez
le sieur Caillaud, fermier & Toutes-Joies, & Géligné.

15 fr. & Ferdinand Garnier, domestique depuis 12 ans chez
le sieur René David, fermier a Géligné.

15 fr. & Jean Breschet, domestique depuis 10. ans chez
M. Vrignaud, agriculteur & Touvois.

10 fr. & Marie Simoneau, fille de basse-cour depuis:20 ans
chez le méme,



— 141 —

EXPOSITIONS D INSTRUMENTS.

Médaille de vermeil,” M: Buot, place de I'Ecluse, 4 Nantes.

Médaille d'argent, M. Marie Batard, 4 Saint-Hilaire-du-
Bois.

Médaille d’argent, M. Breteaudeau, 4 Saint-Hilaire-du-Bois.

Médaille de bronze, M. Alfred Batard, & Saint-Hilaire-du-
Bois.

Médaille de bronze, M. Gaudin, au Pallet.

Médaille de bronze, M. Mahé, & Pontchateau.

Mentions honorables : MM. Huchet, a Gétigné; Lodé,
4 Nantes; Badeau, a Thouaré ; Lolz, & Savenay.

PRIX OFFERTS PAR LA SOCIETE DES AGRICULTEURS
DE FRANCE.

M. Gaudin, député de V'arrondissement, annonce que la
grande Société des Agriculteurs de France, sur sa demande, a
accordé quatre médailles, qu'une délégation composée de mem-
bres de celte Société faisant partie aussi du Comice central a
6été chargée de décerner a des lauréats principaux du Concours.

Ces médailles ont été ainsi attribuées :

1o Médaille d'argent grand module & M. Gahier, de Rougé,
pour-I'ensemble de ses trois animaux durham-manceaux, dont
denx ont élé jugés dignes d'un premier et d'un second prix.

2° Médaille d’argent & M. Guihéneux, instituteur & Boussay,
pour .son- enseignemenl agricole particulicrement remar-
quable,

30 Médaille de bronze & M. Rousseau, de Saint-Elienne-de-
Mont-Lue, pour sa splendide vache de race nantaise.

4° Médaille de bronze a M. Badeau, de Thouaré, fabricant
d'instruments agricoles, dont les charrues d’excellente cons-
truclion onl eontribué au suceés quont oblenu les deux
premiers lauréats du concours de labourage.
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EXTRAIT

DES PROCES-VERBAUX DES SEANCES.

Séance du T juillet 1883.
PRESIDENGE, DE M. DELOZES, PRESIDENT.

La Commission chargée de visiter les exploitalions concou-
rant pour la prime d’honneunr fait un rapport verbal, d’aprés
lequel les concurrents ont été classés dans 'ordre suivent :
1o M. Vrignaud, & la Forétrie, commune de Touvois, lauréat
de la prime d’honneur; 20 M. Joseph Rousseau, a la Pelite-
Thibaudiére, en Touvois; 3¢ M. Perraudeau, Eugéne, 4 la
Guichére, en Legé ; 4° M, Hégron, au Loirat, .commune de
Montbert.

La Commission croyant que M. Vrignaud élait propriélaire
de la Foréirie, proposait, aux termes du programme, de ne
lui décerner que la médaille d’or ; mais sur les observalions
de M. Abadie, conslalant que sur sa déclaralion M. Vrignaud
g'est porté comme fermier, et sur les affirmalions de M.
Renaud-Marchand, que M. Vrignaud est réellement fermier, la
Commission, en conséquence, décide qu'elle se fransportera
de nouveau & la Foréirie pour éclaireir ceite queslion.

M. Andouard demande si on doit supprimer le concours
de labourage, M. l'inspecteur général d’agricullure ayant émis
une opinion dans ce sens. Divers membres prennent la
défense de ce concours qui est maintenu, avee cetle addition
que les charrues {ourne-oreilles seront appelées a4 concourir,

Le Comice déecide que cette année il sera décerné des
médailles aux exposants d'instrumenls agricoles.

Le trésorier annonce qu'une somme de 250 fr. a été mise
4 la dispositlion du Comice par le Conseil général, a effet
d’étre répartie en primes aux communes, syndicals ou parti-
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culiers qui. se seront occupés de la- eréation ou de I'amélio-
ration de chemins ruraux. Les' déclatations des concurrents
devront' élre 'adressées au secrétaire avant le 31 déeembre
1883.

Le secrétaire-trésorier présente le compte liquidé de I'année
1882 qui est approuvé.

Séance du 11 aodt.
PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

M. le Président, communique une lettre de M, Gaudin,
député, annoncant que la Sociélé des agriculteurs de France
a décidé qu'il sera décerné au concours du Comice quafre
médailles aux principaux lauréats.

M. Abadie fait savoir que le Ministre des Finances vient de
prendre une décision qui donne, jusqu'a un certain point,
satisfaclion aux veux du Comice dans la question des vins,
Dorénavant le vin introduit de I'éiranger ne sera considéré
comme vin et soumis aux droils qui lui incombent, qu'autant
quil sera le produit de la fermentation des raising frais. Tout
autre vin sera assimilé, pour les droils de douane ainsi que
pour les droits a linlérieur, a I'alcool et devra acquitter ce
droit en raison de la proportion de ce spiritueux qu'il  con-
tiendra.

M. de Barmon donne lecture du rapport sur la prime
@’honneur. (Ce travail est inséré au présent bulletin.)

Le  Comice procéde a la formation  des Commissions
chargées d’examiner les diverses sections du concours - de
Clisson,

Commission des animauz. — MM. Abadie , Vassiliére ,
Monnier, Hocquart, Valentin et Le Clere,

Commission de labourage., — MM. de Lambilly, Dezaunay,
de Barmon, de la Rochefoucaut et Gauchet.
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Commission des instruments. — MM. Lolz pére, Herbelin,
Andouard, Chabrier et Lemasne.
Commission - de UVinstruction agricole. — MM. Abadie ,

Andouard, Herbelin el Dezaunay.

M. Abadie fait' observer que 'article, sur la panique des
animaux inséré dans le dernier Bulletin du Comice, donne
une idée fort incomplete des causes auxquelles ces accidents
peuvent étre altribués. Il m'en a connu linsertion qu'en
signant les exemplaires 4 déposer, comme géranl. Sans cela
il se serait empressé de faire remarquer & son honorable
confrére qui I'a reproduit, que la question élail beaucoup
plus complexe que ce document ne semble lindiguer. En
effet, parmi les paniques, il en est beaucoup, il peut’ méme
ajouter le plus grand nombre, qui se manifestent & des
époques ol il n’existe aucune mouche. Du reste Pastre du
beeuf, aI'état de mouche, d’insecle volant, n’a qu'une exislence
éphémeére, qui ne peut se prolonger au-dela de juillet a
octobre. C'est pendant celte époque seulement que son
influence pourrait étre invoquée pour expliquer la panique des

’ béltes a cornes ; mais il faut nécessairement recourir a d'aulres
moyens. pour se rendre compte de celles qui se produisent
en dehors de ce court délai. Pour lui, lout ce qui peut im-
pressionner les sens de la vue et de 'ouie surtout, doit étre
tenu comme frés capable de faire naitre ces accidents.

En fait une personne, se tenant immobile derricre des
animaux qui paissenl paisiblement, peut les effarer en émel-
tant a I'aide de ses levres un bruit imitant le hourdonnement

; des frelons, des bourdons. On a vu des combats de chiens,
des batailles enfre herbivores, amener le trouble dans des
réunions d’animaux. Mais le brouhaha des foules dans les
foires, le tintamarre des saltimbanques, le bruit du rouet que
des commercants oflrent en se promenant, le jet de la vapeur
comprimée, le bruit de scie de certains instruments, sont
assurément loin d’éire innocents de paniques qui ont pu se
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produire. Mais la cause qui rend ces affolements si dangereux
doil surtout élre allribuée au-manque de surveillance des
animaux, & Il'impuissance des personnes préposées a les
contenir, mission {irop souvent dévolue & des femmes ou a
des enfants, aussi faciles & épouvanter que les animaux eux-
mémes, et dont la fuite et les cris peuvent certainement
contribuer & aggraver le danger. Il est probable que ces
paniques, susceptibles de se répandre de proche en proche
enire animaux qui se fouchent, avec une grande rapidité,
seraient le plus souvent annihilées si les animaux qui les
éprouvent d’abord étaient vigoureusement conlenus par une
main ferme et rassurés par des paroles ou du moins des
sons susceplibles de calmer les animaux,

LABORATOIRE DEPARTEMENTAL.

Les engrais sont si souvent fraudés que nous ne saurions
irop engager les agriculteurs & faire analyser ceux qu'ils
emploient. Nous leur rappelons qu'il peuvent oblenir gratui-
tement ceile vérification, au Laboratoire départemental, en se
conformant aux indicalions sunivantes :

Prélever un peu d’engrais dans chacun des sacs livrés, hien
mélanger le lout, en prendre une livre environ et I'adresser
franco au Directeur du Laboraloire départemental, 3 Nantes.

Nous leur recommandons de ne pas expédier de trop petites
quantilés d’engrais. Ces produits n'ont pas toujours unne
composilion absolument identique dans toutes leurs parties
et, pour indiquer leur valeur réelle, I'échantillon soumis a
I'analyse n’est jamais trop fort.

Le Gérant ,

B. ABabpiE,
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MONO- PHOQPHO -GUANO
PHOSPHO- (UA\O ANGLALS

Ces deux Phospho-Guanos étant a base de guano naturel de
Méjillones dissous et fortement acides, sont plus puissants que
les engrais chimiques minéraux el agissent plus directement
que le Guano du Pérou.

Dosage et qualité garantis.

CONCESSION  FRANGAISE

THEBAUD-PORTEAU

(Membre du Comice agricole.)

40, boulevard’ Delorme, & NANTES. !

HOUTONS

M. THEBAUD-PORTEAU est dépositaire d'un
Phénol anglais spéeial pour le lavage des
moutons el Dassainissement des étables; il détruit les
insectes et guérit les maladies du bétail.




