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AVIS.

MM, les Membres du Comice sont instamment. priés de
donner avis des inexactitudes qui auraient pu se glisser. dans
U'indication de leurs nom, prénoms, profession ou domicile:
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LA PERIPNEUMONIE

DANS LA LOIRE-INFERIEURE.

Dans le numéro 1 de nolre Bulletin, publié le teravril 1883,
nous avons fait connaitre les régles suivant lesquelles la loi
sanitaire du: 21 juillet 4881  devait: étre ‘appliquée a la
péripneumonie contagieuse. Ces régles 'ont été  suivies pour
lous les cas qui se sont produits dans:le -département, depuis
qu'il a été envahi par I'épizoolie, dont il semblait qu’il - étail
enfin débarrassé (puisqu’aucun nouveau cas ‘n'y avaitété
signalé depuisle mois de mai), lorsque le 4 seplembre, il en
a été dénoncé un nouveau dans un village de: Blain, sans
qu'il ait élé possible de préciser;la voie que la conlagion avait
suivie pour y pénétrer. Toulefois, il est & présumer que ¢'est
la I'un des derniers chants du eygne, dont le sommeil semble
ne devoir guére plus étre inlerrompu. :

Il y a-done quelque intérét & récapituler les faits quise
rapportent a ce fléau, qui, & un moment donné, a été extréme-
ment menacant pour I'agriculture de notre déparlement.

L'invasion de D'épizootie remonte & 1878, o elle nous fut
imporlée par des animaux del la Vendée, infectée alors depuis
quelque temps déja, et oi'les mesures de séquestration ne
furent malheureusement pas prises, ainsi qu’elles auraient di
I'étre. Tous nos arrondissements ont éié successivement
atleints : toutefois, le mal n'a existé avec une cerlaine inten-
sité que dans ceux de Nantes, de Saint-Nazaire et de Chéteau-
briant. Ceux d’Ancenis et de Paimbeuf n'en ont subi que de
légeéres atteintes. C'est en 1881 el surlout en 1882 que la
confagion a  occupé les plus larges surfaces. Certainement
entre 1878 et 1881, lorque la loi nouvelle fut promulguée, il
a pu exister quelques foyers de confagion, gui n'onl pas ' été
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portés i la connaissance de I’Administration. Ceux-ci devraient
done s'ajoutérid ceux’ dont il va étre rendu cémple dans ce
travail. Mais ces derniers sont bien suffisants pour indiquer
I'iinportanée des pertes qu'ils -ont' infligées 4 nos eullivateurs.

Pour ne parler que des cas ot I'inoculation ajété appliquée
soit d’aprés la loi, soil avant sa promulgation, de la propre
volonté des propriétaires, 'mous cdivons’ quiil ravété’ constaté
dans’le:département 138 foyers,” dans' lesquels 169 ‘animaux
élaient morts avant ‘quem’intervienne Uinoculation ; ©190 ont
étéabaltus-avant cetle opération.et 142 apres o parmilles
4,284 qui l'avaient subie, donti 3% autres-ont succombd & ses
suites et ont été intégrdlement ‘payés a leurs ipropriétaires.
Pendant les deux derniers mois de 1881 et pendant les douze
mois de 1882, I'Etal avait payéi en indemnités; la somme e
32,500 fr.s mais toulesles’indemnités dues en 1862 /m'étaient
pas ‘encore Téglées'ylen v ajoutant celles de 1883, ‘nous’ poi=
vons évaluer que le” montant' des/ indemnités accordées ' doit
dire évalué an moins & 45,000 fr.

Si I'on veut bien refléchir ‘quelices  'secours;  eependant si
efficaces pour-soulager Yes ‘fermiers - atfeints;) puisquils 'lles
indemnisent presque complétement, ‘me sont! eependant( pas
les setils avantages quirésultent:de Papplication de:laloi; on
pourra se rendre. compte combien cetle loi esth prolectrice et
combien il imporlerait quelle ' fit encore  mieux connue et
mieux dppréciée par nos cultivatenrs. En.effet, si les indem-
nités' “ainsi acecordées ont soulagé tant d’infortunes.  que T'on
caleule encore la quantité énorme d'animawd qui a pu éire
soustraite & la contagion, parce que les déclarations, favorisées
parI'espoir des indemnités, ont permis ‘d'appliquer aux foyers
contagicux ‘les mesures qui devaient ‘en circonscrire '1'exten-
sion. |

Il est pormiis ‘d’espérer- que I'épizaotie touche a ‘sa fin, el si
Paveiic sanclionne ‘ces prévisions, e'est aux' bienfaifs de la loi
qu’il faudra reporter uwn siheureux résultat)
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En tous cas, les cullivaleurs doivent, en achefant des ani-
maux, se renseigner aulant que possible sur leur provenance,
de maniére 4 éire cerlains que celle-ci-n’est pas douleuse,
au point de vue deTexistence de maladies contagieuses.

Si, malgré ces précautions, la maladie de poitrine venait a
éclater dans leurs élables, leur premier devoir serait d'isoler
les” malades, de nettoyer-leurs places et d'avertir .FAdminis-
tration, en faisant & la mairie la déclaration, sans le moindre
retard. : B. A.

LABORATOIRE DEPARTEMENTAL
DE CHIMIE AGRICOLE

ParZA. ANDOUARD,Zdirecteur,

Les engrais sont ’objet d’une fraude constante el ruineuse
pour 'agriculture. C’est 1a- une vérité banale, mais facile &
comprendre. Ce que 'on a plus de peine & croire, c’est que
les cultivateurs ne cherchent pas sans reliche & se soustraire
au-dommage- qui- en résulle pour eux, alors qu'il leur est si
facile d’y -parvenir.

Depuis 1864, 'ils sont & méme de faire contréler, sans frais,
au Laboratloire créé a cet effet par le Conseil général, la sin-
cérité de leurs achals de matieres ferlilisantes. Pourquoi ne
s’empressent-ils pas lous de bénéficier d’un tel avantage ?

Sans doute, ‘le nombre - des analyses demandées a titre
gratuit an Laboratoire départemental augmente chaque année.
Mais la progression esl- irop lente, elle devrait étre beancaup
plus rapide. Le nombre des échantillons vérifiés pendant le
dernier exercice est supérieur & ceux du passé ; il ne s’éléve
pourtant qu'a-298, dont voici l'origine et le dénombrement :
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C'est peu de 298 échantillons, si on les compare aux nom-
breux- marchés qui ont élé faits dans le département. Les
communes qui les ont fournis sont au nombre de 50 seule-
ment, sur 217 qui composent la Loire -Inférieure. Iit, dans ces
50 communes, combien de culiivateurs se sont abstenus de
se mellre en relation avec le Laboratoire départemental!

Celte indifférence pour d’aussi graves intéréls esl on ne
peut plus regrettable, Un coup d’eil jeté sur quelques-unes des
opérations du Laboratoire le fera eomprendre mieux que tous
les raisonnements.

144 échantillons de phosphate fossile m'ont été présentés, du
15 juillet 1882 au 15 juillet 1883. Analysés, par la mélhode
commerciale et par une méihode plus exacie, ils ont élé
classés comme il suil :

Analyse commerciale. Analyse exacte,
Bonsi.. - e 78 48
Médioeres,,.5.% A 2. 35 &5
Manvmis e 31 ol
Vi Vi

A croire l'analyse commerciale, on aurait admis comme
bons 30 phosphates, dont la médioerilé élait & peine accep-
lable, et on en aurait laissé ranger, parmi les médiocres, 20
qui se trouvaient manifeslement mauvais.

Le parallele ci-dessus ~montre done, tout d'abord, que
I'analyse commerciale est mauvaise gardienne de nos inléréfs:
elle exagére (de 8 & 12 ¢/,) la richesse vraie des phosphales
fossiles et elle passe & colé de la fraude sans la signaler. 1l
nous apprend ensuite,’ que plus d’un tiers des échantillons
examinés représentait des produits falsifiés-qui, sur mes indi-
cations, ont pu étre refusés par les acheteurs.

La proporlion de la frande s'est monirée sensiblement la
méme pour les noirs (21 sur 66) et ici encore I'essai commer-
cial ne révélait pas fidelement la mauvaise qualité des produils.
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1l est done urgent de: cesser id’acheler les nuirs et les phos-
phates: fussiles aw tilre commercial el de n'élablir lewr priz que
sur:la quantilé d’acide phosphorique qu’ils eontiennent.

Les guanos onl élé généralement bons, sous le rapport de
l'acide phosphorique ; 'mais, sur 23, il n'y en avait pas 10 suffi-
samment riches en azote. Les autres auraient di &tre laissés
pour comple. Il est temps, ‘du veste, d’apprendre-a remplacer;
par un meillenr, un produoit-dont la qualité va diminuant
d’annde en année et qui disparaitra bientdt sans retour.

Je ne poursuivrai pas dans fous ses délails 'examen des
divers engrais dont le Laboraloire départemental a é1é saisi.
Ce qui précéde suffit A démontrer Pimpéricuse nécessilé d'en
contrdler la valeur. J'engage, en dernier lien, les agriculteurs
a se défier des phospho-guanos el autres superphosphates gui
lenr sont journellement offerts par des agents "sans respon-
sabilité. Rarement ces mélanges répondent & la composilion
annoncée.

Dans ‘le rapport adressé cefle année & M. le Préfet, jai
démonlré que certains ‘commercanis de Nantes ont livré &
I'agricullure , souns la’ “dénomination d'engrais , plus de
12 millions de kilogrammes de sable, de schisle, de {ourbe,
etc., en 1881, et prés de 7 millions de kilogrammes en 1882,

Ces chiffres ont une éloquence affligeante. Ils disenl an
cullivateur; qu'il “est absolument 'nécessaire’ de'faire analyser
ses’ engrais, quand on'ne veut pas élre’ exposé # acheler de la
tourbe pour du'noir'animal, ou du sable pour du phosphale
fossile. C'esl une grande faule ‘de ne' pas”prendre cetle pré-
caulion, surtont puisqu’ellé ne coiite rien. Si 'acheleur, trop
confiant. ferme les yeux, le falsificateur ne sommeille jamais et
ne manque aucune occasion’ d’exercer sa coupable industrie.

Aussi, je ne saurais assez inviler les cullivateurs &' m’envoyer
un échantillon des engrais qu’ils achélent et, pour facilifer cet
envoi, je les ‘exemple de P'obligalion ‘de ‘revélir les colis du
achet de la mairie de'leur ‘commune.
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Dorénavant, j'acceplerai'a 'analyse graluite tous les engrais,
apparienant @ des agricultewrs, qui parviendronl au Laboratoire
franco et marqués du nom et du domicile de leur proprié-
taire.

Je: prie les lecteurs du Bullelin ‘de faire connaitre celle
simplification & ceux qu'elle concerne et jespére, ainsi, voir
augmenter dans une forle proportion le nombre des services
rendus annuellement par le Laboraloire départemental.

RAPPORT
SUR LE
PREMIER CONCOURS GENERAL
ET GONGRES POMOLOGIQUE DE L'OUEST
TENU A RENNES DU 8 AU |8 NOVEMBRE 1883,

Par M. Paul ARNAULT

Professeur départemental ~d’Agriculture.

MESSIEURS,

Le programme du concours régional de Saint-Lo, en 1882,
porfail qu'an mois de novembre de la méme année, des
récompenses seraient décernées aux instruments servant & la
fabrication du cidre, concasseurs, pressoirs, efe.

Pour angmenter Iimporiance de ce concours, la Sociélé
d’Agriculiure de Sainl-Lé, organisa une exposilion et un
congrés pomologique, dans lequel on s’occupa de la classifi-
cation d’un, certain  nombre  d'espéces de pommes qu'on
soumit & l'analyse chimique. Une commission ful nommée
pour - centraliser et publier le résultat des expériences el on
prit rendez-vous en juin 1883, aw concours de Caen, pour
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s'eniretenir des résultals obtenus et pour les communiquer
aux inléressés,

M. Desplanques, vice-président de la Société d’Agriculture
de Saint-Lo, et M. Lesueur, secrétaire de la Sociélé d"Agri-
cullure de Bayeux, avaient été nominés Président et Secrétaire
de celte commission provisoire. Convaincus de 1'imporlance
(u'aurait. pour un grand nombre de nos départemenis, une
Sociélé s'occupant spécialement de toul ce qui se ‘rapporie a
la fabrication du cidre, ils se mirent en campagne, s'adressé-
rent d'abord aux propriétaires de la Manche et du Calvados,
puis ensuite & ceux d'llle-et-Vilaine et d’autres départements
producteurs de cidre, réunirent un grand nombre d’adhérents,
et purent, le 31 mars 1883, fonder a Saint-Lo, sous le nom
d’Association pomologique de I’Ouest, une vaste Sociélé ayant
pour but:

D'organiser des concours spéciaux;

De propager les meilleures pommes a cidre comparées aux
terrains, les meilleurs modes de fabrication du cidre et les
meilleures méthodes de distillation.

La premiére réunion de la nouvelle Société eut lieu en
juin au concours régional de Caen. MM. Desplanques et
Lesueur furent confirmés dans leurs fonctions ‘de Président et
de Secrétaire général ; MM. Lecharlier et Forlier, nommés
vice-présidents, el on décida que le premier concours pomo-
logique se tiendrait & Rennes.

Le programme de ce concours, publié ultérieurement, fixa
I'ouverture de I'exposilion au 9 novembre, el le pavillon
ouest de la Halle des Lices ful mis & la disposition de I'Associa-
tion, ainsi que la salle des fétes & I'Hotel-de-Ville, dans
laquelle eurent lieu.les séances du congrés.

De nombreuses récompenses consistant en ohjet d’art, mé-
dailles d’or, de vermeil, d’argent et de bronze furent offertes:
1° aux pommes a cidre de Bretagne, de Normandie et d’autres
provenances; 2° aux'cidres; 3° aux -eaux-de-vie de cidre;

A%
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4o aux divers instruments servant a la fabrication des
cidres.

L’exposition ent un grand succeés: de loules parls arrivérent
de nombreux lots de pommes (1800), des cidres, des insiru-
menls, ele., et la Halle des Lices, irés bien aménagée pour
la circonslance, fut & peine assez vasle pour recevoir tous les
produits.

Dés le lundi 12 novembre, les jurys constituéscommencérent
4 fonetionner. On nomma une commission d’étude. Des essais
dynamoméiriques présidés par M. Grandvoinnet, l'éminent
professeur de génie rural a I'Inslitut agronomique, furent fails
sur les divers instruments.

Voici les principales récompenses obtenues par les expo-
sanis de nofre région.

GIDRES DE BRETAGNE.

Médaille d’or.......... MM. Fontaine, de Nantes.
= de vermetl.. . . Tanqueray, 4 Lamballe.
= =i argent’ U Gastinel, & Gesvres.

— de bronze..... Esnault, & Mordelles.

POMMES DE BRETAGNE.

Médaille ‘ords 57 ainamne MM. Gallery, a Thorigné.
—  de vermeil.... Bologa, a Vitré.
— — Girard, & Marcillé-Robert.
— dlargent...... Cantin, & Bagner-Morvan.
- - Gresset, a Liffré.
— . de bronze..... Champion, & Sens.

— — Ragot, & Saint-Hervé.

COLLECTIONS DE POMMES EXPOSEES PAR LES SOGIETES
ET COMICES AGRICOLES.

Médaille” dori .t o0 0o La Société agricole de Lamballe.
INSTRUMENTS. — CONCASSEURS A BRAS.

Médaille d’oreessvns.o. M. Benech, & Saint-Lo.
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Médaille de vermeil.... MM. Garnier, a Redon.

— dargent..... ; Courlaull, & Rennes.
— de bronze..... Chapellier, & Ernée (Mayenne).
PRESSOIRS.
Hors concouts....... .. MM. Mabille , d’Amboise. Garnier,

de Redon. Etablissement des
Trois-Croix, & Rennes.
Médaille d'or.iiivvs . oive Chapellier, a Ernée.
— dlargent..... ; Cathelineau, & Rennes.

M. de Lapparent, inspecteur général d’Agriculture de la
région, avail élé délégué a ce concours par le Ministére. Il a
choisi dans les pommes exposées, environ irois cents variétés,
qui sont analysées par MM. Lecharlier et Andouard, direcleurs
des slations agronomiques de Rennes et de Nanles et par les
laboratoires de I'Institut agronomique de Grignon et de
Grand-Jouan,

La densité des jus qui varie de 1065 & 1080 pour les honnes
espéces, donne d’abord une premiére indication ‘de leur
valeur, puis on détermine la teneur en suere et en fannin des
pommes, il y 2 de 15 a4 18 o/, de sucre, 0,5 de'lannin
dans une pomme de qualité moyenne, plus 1 & 2 °/, de ma-
tiere mucilagineuse, qui assure la conservation des cidres.

Les 300 pommes qui sont soumises & I'analyse onl été
classées aprés déguslation dans trois grands groupes: pommes
douces, pommes acides, pommes ameéres, ef aussi en trois
calégories, suivant leur époque de maturité. On s’est occupé
de déterminer leur forme; les principales onl été reproduiles
par le moulage ; on s’est enquis de la vigueur el de I'apparence
de 'arbre, de I'époque de la floraison, de la couleur de la
fleur, en un mot, on a cherché & faire de ces espéces une
monographie aussi compléle que possible.

Il exisle déja pour quelques pommes de Normandie des
analyses et des catalogues contenant ces renseignements. La
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plupart de ces analyses sont dues & MM. Boudeville et
Hauchecorne dent tout le monde connait le remarquable
ouvrage sur le cidre.

Une autre queslion assez imporlante a ¢té éludice, mais
seulement pour quelques variétés par la Commission d'études.
C'est Ta’ question’ de la synonymie. Il existe, en effet, beau-
coup de pommes présentant le méme goil, la méme apparence
et qui portent des noms différents dans des localités voisines.
Il élait intéressant de poursuivre celte recherche, et de
trouver dans les colleclions normandes les pommes présen-
tanl les mémes caractéres que certaines pommes bretonnes,
de réunir tous les noms, seulement on comprendra combien
est aride un semblable travail et combien il faudra de temps
pour établir cetle synonymie pour un grand nombre d'espéces
quand .on saura la maniére de procéder de la Commission
d’études.

On prend deux pommes de 'espece dont on veut établir la
synonymie, I'une deslinée a éire le type duquel on rapprochera
les pommes de méme apparence, l'autre sera pour la dégus-
{ation, Aves ces deux pommes, on parcourt les collections
bretonnes d’abord, et on met de cOté toules les pomines
ressemblant au iype qu'on étudie, puis on dégusie compa-
rativement et on prend les noms de loutes les pommes pré-
sentant le méme goit; voila donc ainsi la synonymie bretonne
établie ; on fait le méme travail dans la collection normande,
avee les mémes pommes lypes, el on a ainsi une synonymie
a pew prés compléte.

Nous allons maintenant nous occuper des queslions prin-
cipales qui ont éLé Lrailées au Congrés ouverl le dimanche
11 novembre par M. Le Baslard, sénaleur, maire de Rennes,
qui, dans une chaleureuse improvisation, remercie 1'Asso-
ciation d’avoir bien voulu tenir ses premiéres assises dans la
vieille cité bretonne et lui souhaite la bien-venue.

Le président, M. Desplanques, sait gré a la ville de Rennes
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de V'empressement qu'elle a mis 4 encourager la Société
naissante, et de I'accueil aimable qu’elle fait & ses membres
qui sont venus en grand nombre et de tous les départements
intéressés 4 la culture du pommier. Il remercie, d'une fagon
toute spéciale, M. Lechartier, vice-président de la Sociélé,
directeur de la station agronomique, professeur & la Faculié
des Sciences, du soin et du zéle éclairé qu'il a montré dans
I'organisation de I’exposition.

Dans la soirée, une conférence de M. Lezé, professeur &
Grignon, ayant pour sujet le Cidre, a vivement inléressé un
nombreux auditoire. Les jours suivants ont ‘eu -lieu les
séanees du Congreés ; dans ces séances on a traité diverses
questions, émis divers veeux. On a demandé aux Compagnies
de chemins de fer de réduire les prix de transport des cidres
qui sont moins favorisés que les vins, car 1,000 kilos de vin
venant de Celte & Rennes paient 49 fr., el le méme poids
de cidre paie 91 fr., ce qui n’est pas rationnel, car le prix de
la marchandise sous le méme volume étant bien moins éleveé
pour le cidre que pour le vin, les risques sont bien moindres
et il conviendrait d’avoir un farif de transporl des cidres les
mellant au moins sur le pied d'égalité avec les vins. La
Sociélé d’Agriculture d'llle-et-Vilaine et la Chambre de
Commerce de Rennes appuieront ce veeu.

M. Lechartier se plaint de ce qu'on abuse du nom de cidre
pour vendre d'affreuses hoissons, souvent nuisibles par suite
de la'mauvaise qualité de l'eau qu’y ajoulent les débitants ;
il voudrait qu'on piit déterminer un type de cidre marchand;
qu'on fixal le maximun de la quantité d’eau gu’on pourrait
incorporer au cidre. Le docteur Hantraye, d’Avranches,
eslime qu’on ne devrait jamais, dans le cidre marchand,
metire plus d’un quart d’ean; mais cette quantité est dépassée
de beaucoup dans les années ou les pommes sont rares.

M. Lechartier peuse que, ponr se rendre compte de la
qualité des cidres, on pourrait s'en rapporter & des dégus-
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tateurs expérimentés ; mais M. Desplanques estime que les
tribunaux ne trouveraient pas ce moyen suffisant, el qu’on ne
pourrail pas réprimer la fraude en appréciant les cidres par
une semblable méthode.

De nombreuses discussions ont lieu sur la question de savoir
ce qu'on doit appeler cidre ; elles sont tranchées par le
Congres qui déclare: Que 'on doil seulement appeler cidre,
le jus de la pomme pur. Que I'on peut appeler encore cidre,
mais cidre marchand, une liqueur dans la composilion de
laquelle il entrera au moins 230 kilog. de pommes par
harrique. Que toutes les boissons failes avec des quanlités
moindres de 'pommes & la barrigue seront dénommeées
Piquettes.

Une conférence remarquable sur U'éducation du pommier en
vergers a ¢l¢ faite par M. Riviere, professeur départemental
d’agriculture de Seine-et-Oise. Le conférencier s'éléve conlre
cefte tendance qu'ont beancoup d’agriculleurs & oblenir leurs
pommiers de semis; on n'a absolument, de celle maniere,
rien de bon, car les pépins d’'une méme pomme peuvent
donner des arbres ayant des fruits différents. Ce n’est done
que par la greffe qu'on doit mulliplier les pommiers en choi-
sissant les meilleures variélés, les meilleurs pommages con-
venant au lerrain el au elimal.

M. Riviére engage les cullivaleurs qui veulent planter des
pommiers h avoir chez eux une pépiniere, cela esl moins
colleux que d'acheter les arbres: on sait les espéces que I'on
posséde d'une fagon plus certaine puisqu'on a greflé chez
soi 3 il n'y a point I'inconvénient de faire venir de loin de
jeunes arbres, d'un prix assez élevé, qui souflrent pendant le
transport et dont la reprise n’est pas toujours assurée.

Une des conditions de la honne réuszile du pommier, ¢’est
la qualité du sol, el M. Riviere n’hésite pas & conseiller aux
agriculteurs qui voudront planter des arbres, dans les (errains
pauvres , & les améliorer, et méme a eréer un sol arti-
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ficiel. 1l indique la maniére de planter les arbres dans de
bonnes condilions pour assurer leur réussite.

Il dit ensuife qu'on ne doil pas associer le pommier 4
d’autres cultures, qu’on doit le cultiver non dans les champs,
mais dans les vergers.

Enfin, pour terminer, il monire de ‘magnifiques pommiers
venus'de houtures, ce qui ne s'élait pas encore vu. Ces
pommiers proviennent de chez M. Bazin, & Mareilly (Orne),
qui posséde un procédé pralique pour obtenir ce boulurage
qu'on considérait, jusqu’a ce jour, comme impossible, et qui
esl appelé & donner & son inventeur honneur et profit.

Cetle conférence a donné lieu & des discussions assez vives.

On sest élevé contre la créalion d'un sol arlificiel au pied
des pommiers, on a dit que 'une des principales conditions
de réussile élait d’abord I'assainissement du sol par le drai-
nage, et pour cela on a conseillé de planter les pommiers
dans des iranchées au fond desquelles on dispose des bruyéres
qui, en se décomposant, donnent au jeune arbre un précieux
engrais,

On a dit aussi que la culture du pommier en champ, la
cullure a deux élages, comme a fail observer un spirituel
agriculteur, était générale en Illle-ct-Vilaine, et que c’élait
avec le produit de ces pommiers que les fermiers arrivaient
a payer leur loyer; que cetlle culture tendait encore a se
répandre davantage.

M. Riviere explique qu’on ne peul demander simullanément
deux récoltes & une méme terre , que forcément 1'une nuit &
'autre ; qu’en outre, an point de vue des travauxagricoles, les
pommiers sont une géne, que les arbres souffrent des bles-
sures failes par les instruments, ele.

Une question imporlante esl aussi soulevée, c’est celle du
dépérissement rapide de ces pommiers, qui durent peu et ne
donnent pas assez de produils.

D'aprés M. de Lapparent ce mauvais éfat du pommier pro-
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vient du peu de soin dont il est Pobjel. On sait en effel que
le grain semé sous les pommiers est considéré comme une
semenece sacrifiée, et on oublie toujours volontairement pour
cetie raison d'épandre le fumier au pied des: arbres; il en
résulle que le pommier qui, comme toutes les planles, a
besoin d’aliments pour wvivre, el qui a des racines aussi
étendues que sa téle, ne trouve point dans le sol la nourri-
ture nécessaire et qu'il dépérit prématurément.

Un de nos compatriotes, M. Fontaine, dans une autre
réunion . a parlé avec une compétence lout & fail spéciale,
de la fabrication et de la conservation du cidre et de 'im-
portance que ee liquide devrail avoir dans la consommation
géndrale, et je crois étre ulile au départemenl qui compte
beaucoup de lerrains dans les arcondissements de Chaleau-
briant et de Sainl-Nazaire qu'on pourrail livrer & la cullure
du pommier, en portant & volre connaissance les points
principaux que le conférencier a traités d'une maniére fort
remarquable et forl remarquée, je suis heureux de vous
annoncer que, sur ma demande, M. Fonlaine a bien voulu se
faire inscrire au nombre des membres du Comice, et je ne
doule pas que prochainement, il ne vienne ici méme vous
exposer ses inféressantes idées sur la queslion.

Ce qui donne & la question du cidre une importance
énorme, c¢’est le péril qui menace la vigne francaise, le
phyllvzera, qui a détruit une parlie de nos clos, el dont les
ravages s’exercent encore aujourd’hui avec infensité telle que
malgré I'énergie déployée dans la lutte conlre le fléau, on ne
peul encore se prononcer sur 'avenir du vignoble francais.

M. Fontaine cile les chiffres officiels de la production
du vin et la diminution qu’a snbie celte production depuis 10
ans ; il met en regard les chiffres de production du cidre.
Gerles on ne peul prélendre remplacer la généreuse liqueur
par le cidre, la boisson des Brelons et des Normands, inais
encore esl-il préférable de boire le cidre qui esl une liqueur
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des plus hygiéniques, pluiot que ces affrenx vins fabriqués avec
desraisins secs et souvent avec des maligres insalubres el répu-
gnantes, qui essaient de suppléer les produits trop peu abon-
dants de nos vignes. Ed'somme, le cidre st un'vin de pom-
mes, el 's’il existe contre Iuni, surtout dans les pays ol oi ne le
consomme pas d'habitude, de cerfains préjugés, cherchons
a délruire ces préjugés et A leur enlever tout fondement, en
profitant de la bonne volonté. des connaissances de tous les
spécialistes pour fabriquer Te cidre dans les meilleures condi-
tions. C’est pour cela 'que 1'Association pomologique a été
créée et il n’est pas douteux qu'avec les hommes dévouss et
intelligents qu’elle possdde dans son sein elle n'arrive avant
peu & faire accepter dans I'alimentation générale ce liquide,
qui, bien fabriqué, ‘est hygiénique et ‘d’une  consommation
agréable. La richesse ‘nationale el parliculiérement celle de
notre région est fortement intéressée dans celle question.

La production du cidre en France est évaluée A 12,000,000
d'hectolitres d"apres'le relevé fait sous le ministére de M. Léon
Say ; mais ce chiffre n'est pas exact, car il ne comporte que
les cidres livrés au' commerce ; les cidres consommeés par les
producteurs et leurs familles ne sont point complés et la pro-
duction tolale ne doit pas s'éloigner de 30,000,000 d’hecto-
litres, ‘ce qui représente une valeur de 200,000.000. Le dé-
partement d’llle-et-Vilaine, seul, produit 2,500,000 hectolitres.

La fabrication des vins, de 1a biére, a subi des modificalions
qui ont amélioré la qualité de ces boissons ; 1a fabrication du
cidre est restée slationnaire, en outre, sauf dans les années
d’abondance, onl'additionnede quanlitésd’eauinvraisemblables:
or, le cidre bien fait est une hoisson saine, limpide, agréable,
qui ‘peut'se conserver, s'améliorer en vieillissanl et supporter
les transpor(s. Pour arriver & ce but, il faut de nombreuses
modifications dans la fabricalion, améliorer les pressoirs, les
caves, les'celliers, ne pas laisser les pommes soumises a toules
les intempéries.

*Ax
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La premiére condilion pour avoir du bon cidre, c'est d’avoir
de bonnes espéces de pommes, les meilleures de la, conirée
ol on se trouve, car chaque pays a un sol différent convenant
a lel ou tel pommage ; ne plus planter de pommiers & fruits
aigres, mais seulement des arbres donnant; des pommes
douces el douces ameres douées d'un cerlain bouquet.

[ faudrait récolter les fruils & matarité en secouant simple:
ment le pommier ; mais souvent les exigences des -ensemen-
cements font qu'on les cueille prémalurément et qu'on les
abandonne longtemps dans un coin du champ on de Faire ; la
maturité s'achéve en las et on ne se préoccupe pas du mo-
ment précis ou on devrait procéder au broyage. On  fail le
cidre lorsqu’on a le temps, el on ne pense pas. qu'en laissant
sous la pluie les poinmes miires on perd une parlie du sucre,
par conséquent une parlie de I'alcool qui aurait donné de la
force au cidre.

Pour obvier & cel inconvénient, i la suile du pailler et avec
des bois sans_valeur, on pourrail. eréer un hangar de 1 n, 50
de haufeur ; quelques branchages et un peun de paille forme-
raienl la couverture de. ce réduil qui, pendant. le reste, de
l'année, pourrail abriler les fourrages ou les racines. On en
fermerait I'entrée aux volailles. par quelques fagols d’épine,
tout ep y ménageant la circulation de lair. qui est né-
cessaire,

Les pommes arrivées 4 maturilé complete seraient broyées ;
généralement ce travail est bien fail, et. par des insiruments
divers ; la pomme doit éire hroyée, mais non réduile en
bouillie.

On a la mauvaise habifude de porter la pulpe immédiale-
ment au pressoir, c’est un torl. 1l faudrait la faire macérer,
la faire cuver quelque temps. Avant de presser les marcs, les
mellre dans des vases el les y laisser de 12 a 24 heures sui-
vant la température, en prenant soin de remuer plusienrs fois
la masse avec une pelle de bois percée de trous. On porlera

.
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au pressoir quand la pulpe sera’ brun foncé et présentera
quelques flocons de mousse blanche.

En surveillant bien la cuvée, le cidre aura un bouquet
particulier.

On ne doil pas ajouter d’ean, le titre d'alcool d'un'cidre ne
peut pas renseigner sur sa pureté, car'il varie suivant les années
el les pravenances. Il faut faire du cidre pur, ear on n'a pas
besoin de payer les frais de transport de l'eau, le consomma-
teur sera libre 'd'en meltre 'il le tronve trop fort.

On retire en général de 60 & 70 /s du poids des pommes
en jus, suivant leur degré de maturité et le mode de broyage
employé ; la paille qu'on et entre les couches de’ mare est
indispensable, méme dans les pressoirs A cage.

Pour avoir des cidres légers, de ‘couleur ambrée, procéder
par pression lente, fabriquer dans un milieu dont la tempéralure
soit de 12 a 15e,

Généralement on met le jus an'sortir du pressoir dans des
fits placés dans les colliers et dans les granges, oit la tempé-
rature est & peu présla méme qua I'extérieur, en’ sorte que
sile froid vient & sévir, il y a arrét dans la fermentation, puis
reprise si la température s'éléve A nouveau; ces intermittences
sont ‘facheuses. Il faudrait donc construire de bons celliers
el des caves. Il'vaul mieux employer les fulailles de grande
dimeusion que les petils fils.

Une fulaille vide doit étre lavée, rincée avec soin; il faut,
avanl de s’en sérvir, y faire briler une méche soufrée.

On ne doil jamais laisser les dépols de mare & proximilé des
celliers, cela peut élre préjudiciable aux cidres en cave. I
convienl 'de mélanger les mares avee de la' chaux : on peut
les uliliser ainsi sur les terres et on arréle la fermentation
pulride.

Apreés la fermentation tumultueuse, le cidre souliré est
laiss¢ dans la futaille la bonde ouverle. C'est la cause qui
détermine beaucoup de maladies du cidre; il faut mettre dans
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chaque. fit un litre d’huile d'olive qui, surnageant, soustrait le
lignide au contact de l'air extérieur, et par conséquent aux
ferments.

Pour assurer la conservation du cidre on devrait avoir pour
lui les mémes soins que pour la biére, en le .conservant dans
des réservoirs & basse lempéralure ; on pourrait ainsi garder
les. cidres des années d’abondance pour: les: années ' de
diselte,

En terminant, M. Fonlaine propose de fonder une Société
d’étude de perfectionnements  praliques et de défense  des
produits . agricoles. :«de. I'Ouest. Getle Sociélé fabriquerail des
eidres avee tous les perfectionnements indiqués par la science,
constiluerait des stocks importants pour les années de mau-
vaise récolle, ce serait une école permanente, ou on instrai-
rait par l'exemple; elle cenfraliserail les efforts, assurerait
I'écoulement des produits.

La Société pourrait, méme faire. des avances aux produc-
teurs présentant des garanlies sérieuses.

Elle pourrait. aussi s‘occuper d’autres produits de grande
consomimation, des beurres par exemple, des approvisionne-
ments d'engrais.

Une aulre importanle, conférence sur les progrés de la mé-
canique agricole a élé faite par M., Granvoinnet qui a
montré les transformalions successives de la charrue,, ses
perfeclionnements les plus récents, les avanlages que l'on
retire des semoirs mécanigues, et les progres réalisés dans la
coupe des fourrages el céréales par 'invention des faucheuses
el moissonneuses mécaniques.

L’Associalion pomologique, qui compte déja 400 membres,
est dans une bonne voie, el il n’est pas:douleux qu'elle n'ar-
rive & imprimer & la cullure du pommier dans la région . un
développement considérable. Du resle, et pour bien: des. rai-
sons, la devise de notre agriculture de I'Quest devrait élre;
Bétail et Cidre, et pour arriver i ce bul il faudrait; faire par-
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tout -our cela serail possible des prairies et associer i ces
prairies, la culture du pommier.

Le Congrés pomologique tiendra sa 2¢ session l'année
prochaine & Rouen. Avant de se séparer, les membres  da
CGongres se sont réunis dans un banquet qui complait prés de
200 souscripteurs: plusieurs discours el toasts onl éIé pronon-
cés et portés par MM. Desplanques, de Lapparent, Lecharlier.
Ces discours peuvent se résumer ainsi: 1’Association pomo-
logique de I'Ouest est dans une vaie prospére ; elle rendra de
grands services 4 motre région par ses éludes, ses encourage-
ments; elle compte sur le dévouement de tous pour faire
prospérer l'indusirie du cidre qui est une industrie nationale
au premier chef.

TRAITEMENT PRATIQUE
DES VINS DANS LES TONNEAUX

Par M. Povrain riLs,

Marchand de vins o Nantes, ancien Juge au Tribunal de Commerc
de Blaye (Gironde).

SOUTIRAGE.

Nous avons dil en définissant 'ovillage que cette opération
consislail & combler le vide produit au début de la mise en
barriques par le dégagement du gaz acide carbonique.

Le vin blane  passant - direclement du pressoir dans la
futaille, ¢’esl la qu’il subit la fermenlation alcoolique ; elle se
manifeste par le dégagement du . gaz carbonique et par la
formalion d’une écume blanche analogue & la levure de hiere.
Le travail du vin rouge s’effeclue dans la cuve ; il ne faudrait
pas croire cependant que loule aclion cesse aussilot aprés le
décunage ? Le vin rouge fermenle encore aprés la mise en
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barriques el pour s’en convainere, il suffit d’appliquer P'oreille
a l'ouverture de la bonde ; on enlend alors trés distinclement
le bruit du bouillonnement qui provient “du dégagement de
acide carbonique ; c’est & la- présence dece gaz quil ' faut
aliribuer' le got de mousti!lé qu'ont les vins rouges pendant
les premiers jours qui suivenl la décuvaison.

Le résultat de cette fermenlation insensible est d’aider i la
clarificalion’ du vin, en le dépouillant des matieres étrangéres
& sa composilion ; ces malieres, qni se précipilent pour la
plus grande partie du moins au fond du tonneau, forment le
dépdt connu sous le nom de lie.

La lie est un mélange de matiére colorante el d'une
maliére fibreuse rendue insoluble par la formation de I'alcool
el par le dégagement de laecide carhonique.

D’apres les expériences du savant Braconnot, la lie de vin
desséchée offre la composilion suivante :

Matidrpst anmilales st B g Sl od st aa ey 20,70
Matieres'grasses -T. . l0nn il i AR 2,10
VTS 1 LR v 41 g sl oy - 6,00
Bitartrate: derpobasser sou\ Avney el g ) 60,75
TParfrate de'chaux. . -(Hhaeua) g JanE A I 325
Tartrate de magneésie A omaT AT 0,40
S e A TR0 asse 2 T 2,80
e ey A 2 2,00

100,00 parlies.

Cette eomposition de Ta lie est loin d’élre idenlique pour
lous les vins, elle varie suivant I'age duvin, suivant sa nalure,
suivant: année qui I'a produit. Ainsi par exemple, il esl
évident que les vins blanes de Cérons el de Barsac conlien-
nent beaucoup moins de’ bitartrale de polasse que nos vins
blanes nantais, dont  Vilandri ‘edt apprécié la séve et la
verdeur. Le gourmel-genlilhommie n'en jugeait pas mal, car,
notons-le ‘en passant, la verdeur, lorsqu'elle n'est pas exces-
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sive. et rendue insupportable par la présence de Pacide malique
(principe deida pomme verte) n'est pas absolument un défaut,
c'esk an contraire: une garantie de - bonne conservation. Les
vins légérement verts se:comportéront lonjours’ mieux que les
vins sucrés chargés de mucilage et de maliéres: azolées qui
les prédisposent a'la fermentation. On sait d'ailleurs (u'au
bout de quelqui temps 'de: séjour en barviques et aprés Jes
premiéres gelées, les vins perdent beaucoup deléur verdeur
primilive. ' Voici ce qui se passe en celle circonstance : une
partie de  I'acide lartrique libre se combine avee'le tarlrate
de polasse conlenu dans le vin pour former la eréme de
tarirey; elice selise: dépose dans les lies ow sur les parois de
la futaille par I'action du [roid qui contraete le fiquide.

En se basant sur eclle action que ‘e froid exerce sur les
vins, « plusieurs 'savanls deenologues,  Parmenticr, Julien et
depuis MM. Bezu el de Vergnetle-Lamolle ont ' préconisé la
congélation du vin commme un moyen de Faméliorer.

Introduire: dans le vin un eylindre ' métallique, plein d’un
mélange réfrigérant, nous parait plutdt une expérience de
laboratoire qu'un procédé pratique a recommander aux pro-
pri¢taires. Quoi qu'il en soit, je ne conseille pas de faire subir
ce lraitementaux vins fins el délicals qui deviendraient peut-
étre un peu plus aleodliques, ‘mais perdraient leur fiugsse,
leur houquet, et contracteraient un goiit de vin cuit fort peu
agréable.

Gelte digression sur la verdear el les moyens employés pour
la combatires nous a conduit un peu loin de notre sujet prin-
cipal et je mehite d'y rentrer. Parmi les maliéres composant le
lie, il en'estune qui a donnéliewa de nombreuses récherches. Je
veux parler de la partie active du ferment que tons les expé-
rimenlaleurs s'accordent & ‘considérer comme identique &
celle qui se:frouve dans la levure de biére.

Le bul loul pralique que je me suis proposé en écrivant
ces arliclés traeés 'au courant de la:plame et surtout ma
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parfaile incompélence en chimie ne' me permettant pas d’en-
trer dans de longs détails théoriques, je'ne dirai rien de la
composition du ferment ; le lecteur désireux: de’la connailre
la trouvera dans I'ouvrage de M. Bran, pharmaeien & Genéve,
intitulé = Fraudes et maladies du vin.

Mais, retenons :bhien ' ceci, - ¢’est que la lie-eonlient «un
ferment des plus actifs, el par suile, lorsqu'elle/remonte dans
le vin; soit par I'agitation du liquide; soil par les ‘variations
de température si tréquentes dans les mauvais celliers, elle
provoque ‘une fermentation secondaire qu’il ést souvenl trés
difficile. d’arréler et de faire rétrograder.

On voit done lout de!' suite combien il importe dé- séparer
avec un 'soin minutienx la lie du vino afin de prévenir ' les
conséquences facheuses qui peuvent résulter de lear eontact:
tel est le but de la décantation qui, lorsqu'il -s'agit: du vin,
sappelle soutirage.

Gelle opéralion n'est pas nouvelle = les denologues anciens
conseillaient de mulliplier les soulirages - parce: que, 'disaient-
ils avec raison, au retour de: I'élé; la lie se froive mise " en
mouvement et change le vin en vinaigre.

Les vins nouveaux encore chargés- d'acide carbonique peun-
vent, sans inconvénient, rester sur la grosse lie; et, comme
le-fail remarquer M. Maumené, loin d'y perdre; ilsy gagnent
en corps el en couleur; c’est ce qu'un vieux pralicien expri-
mait un jour devant moi en disant que les vins - nouveausx
devaient étre laissés  sur leurs mamelles.” Mais ce 'séjour’ ne
doit pas se prolonger au-dela da mois de février, ¢’est-a-dire
awmoment ot la vigne commence & végélér. Les vinssémblent,
en effet, obéir aux influences qui: agissent sur la vigne. Celte
relation s'explique facilemenl par la présence dans le vin de
matiéres végélo-animales' qui obéissent encore comme les sies
végélaux, avec lesquelles elles ont beaucoup d’analogie aux
agents excilateurs de la vigne,

Julien conseille de transvaser les vins faibles pendant hiver,
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les médiocres au printemps et les vins' générenx pendani
I'été. : Hrsf

Pendant plusieurs. années; avant que le phylloxera in’edt i
pew prés ruiné cesmagnifiques vignobles, ma maison'a ‘acheté
les . chais de Pinson et de  Mauvilain : deux importants celliers
de vins blanes de la Gironde qui-appartichnent a des proprié-
taires trés entendus: en viliculture et lrés soigneux de: leurs
récolles.  Ces - Messieurs lavaieni l'excellenle habitude - de
débourrer leurs vins en décembre-janvier, aussilol aprés les
premiers froids, et ils oblenaient un lrés bon' résultat’ de ce
premicr soutivage 3 leurs vins, d'une limpidité parfaite, 'ne
devenaient pas louckes a l'air et-ne (ravaillaient pas pendant
Iéte.

Fort de celle | expérience, jecrois pouvoir recommander
aux propriétaires de-débourrer leurs vins en fin! décembre ron
janvier, larsque tout mouvement de fermenlalion: a cessé, el
de donner le premier 'soutirage en mars, ils s'en lrouve-
ront bien.

Nous avons dit, en-étudiant louillage; que Faction de: L'air
est toujours nuisible: an vin ;- pour-’en préserver, il ! faut
autant que cela est (possible procéder au ' soulirage par: un
lemps sec, [rais et cluir : le vin est alors plus calme et la lie
mieux abattue au fond de la barrique. = L’évaporation qui se
fail, par un temps sec,a la surface du vin le met allabri de
l'acees de Fair 3 celte évaporalion étant nulle lorsque le temps
est humide, l'air se trouve directement en contacl ‘avée 'le
vin 5 remarquons aussi que les venls de  Sud:font: dilater les
vins, remonter les lies et par suite rendent les  Soulirages
défectucux. Il faut encore éviter e soutiver leés vins lorsquie
I'atinosphére est  orageuse ; -« 'éleetricité  ayant une double
action sur les vins : une aclion mécanique par les: vibrations
de I'air qui se .communiquent au liquide; lui (impriment  de
forles secousses ¢l le troublent, et une ‘action chimique’ par
V'vzone quirse développe  dans' I'atmosphére el a une aclion
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heaucoup - plus “intense -que’ I'oxygéne ordinaire.  Suivant
M. Maumené, auquel j'emprunie ces détails sur I'action de
Pélectricité sur les vins, c'est Vozone ou oxygéne élecirisé qui
fait tourner e bouillon; les fruils et le vin en temps d'orage.

Les; appareils: employés pour faire'l¢ soutirage sont/nom-
breux; mais ne sont pas {ous également bons. Eu 1863 me
trouvanl aux environs de’ Saint-Jean-d’Angély pour aceepler
des vins, j'eus P'occasion 'd’assister: @ i-un soutirage. Voici
cominent on procédait alors ‘dans.ce bon pays de Saintonge &
celle importante el délicate opération.

Un fonnelier introduisait un siphon dans le tonneau 4 soi-
lirér el recevail le vinidans ‘un large  cuveau oilunautre
ouvrier puisait avec des brocs pour remplir les barriques: Je
nepus m'empécher de criliquer vivement ce pséado-soutirage ;
on-ne saurailien effel imaginer un moyen’ plus défectueux.

D'abord ainsi tripoté  dans nn' baquet, le' vin-abhsorbe une
quantité d’exygéne suffisanie. pour-le changer en: vinaigre
aprés deux ou frois soulirages de ce genre ; ensuile, le but
qu'on 'se:propose en sowlirant le vinn'est nullement alleint,
on'le’ comprendra ;sans peine; En sintroduisant la- branche
plongeante dussiphon dans la fulaille; on agitela lies qui par
stile 'se-trouve mélée an vin clair ; 4 .ce poinl, que le premier
liquide quissort du siphon estaussi épais que la lie elle-méme.
I1 est done absolument impossible dans ces condilions de faire
un: bon soutirage. On ‘a essayé de perfectionner le -siphon en
adaplant 'sur. une de ses branches une pelile lige en fer
mobile [ quiy dans la- pensée de l'inventeur,  devait permetire
d’en régler la longueur suivanl la' quanlité présumce de  lie
dans la futaille. Mais ¢’est la précisément que git la difficulté :
comment délermincrez-vous I'espace que la lia oceupe dans
volre harrigue ? Agissant ‘& tdlons, vous ne ferez jamais de
bonne hesogne.  Toule: affaive’ a; deux ranses, dit le vieux
proverbe, le lout ‘esl deiprendre 'la bonne ;. mais dans le cas
qui-nous occupe, choisissez I'une ou 'aulre et vous n'oblien-
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drez pas un meilleur résultat 2 Si vbus' &tes pradent, vous ne
descendrez pas volre siphon'assez bas dans la futaille et vous
perdrez une grande  quantité ‘de’ vinysi, an conlraive, vous
allez “trop” avant. “lo’ vin souliré ne sera’ que médioerement
limpide ‘et c’est 'surtout en soutivage qu'il fant s’efforcer de
tiver au clair.

Pour ‘ne pas /' fatigner ‘d’explications réitérées los lecteurs
du Bulletin qui me font 'honnenr de prendre quelque intérét
acelte étude sur le traitement des vind, je ne 'parlerai que
trés pen des pompes: qu'elles soient foulantes & air, aspi-
rantes et foulanles ou simplement foulantes, elles ‘présentent
toutes I'inconvénient que j'ai signalé dans Vemploi da 'siphon
el ne valent absolument rien pour les 'lravaix 'de soufirage.
Seuls, “les commercants, qui ont de grandes quantités de vin
a transvaser, peuvent employer les pompes avee avanfage, el
encore  faut-il les choisir avee soins  car, quelques-unes “ont
le ‘défaut de “macher les vins. Nous recommandons 4 nos
confréres la pompe de I'ingénieur’ Gaillot'\ ' de Beauna.
Construite en vue du transvasage des vins 'de Bourgogne que
leur peu de richesse en tannin rend frés délicals, au point
qu’ils supportent mal le ballottement dos voyages par ‘mer,
la pompe Gaillot est (rés douce; elle ne faligue pas les vins ot
n’en altére méme pas Ia limpidité; en onfre, son méeanisme
@ flabatitre esl fort simple el n’est pas sujet 3 se déranger.

Nous devons maintenant faire connaitre les différents modes
de sontirage qui sont le plus généralement employés; on en
comple (rois: le sontirage au broe dit soutirage parisien, le
soutirage ' lIa bassine ‘et le soutirage’ bordelais. 'Les deux
premiéres méthodes sont & pen de choses prés'semblables et
ne différent guére que par la forme du réeipient qui recoit le
liquide : cependant, e soutirage parisicn présente cel avantage
que les tonneliers rés’ excercés et fort” adroits femplacent
prestenient le ‘hoe plein par un' vide sans fermer le robinet;
ils évilent ainsi de déranger la lie.
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Dans le soulirage & la bassine, le plus employé dans notre
pays nanlais, on regoit le vin dans une large bassine en fer
blanc que I'on vide dans un entonnoir placé sur la barrique
& emplir. Ce procédé est assez expédilif, mais nous lui ~18-
prochons d’'avoir le grave défaut de multiplier ‘Jes contaels de
I'air avec le vin. En effet, par suite de la pression; le liquide
sorl, avec:-force de la barrique et, comme disenl:les lonneliers,
le robinel crache divisant le vin en nne mullitude de goulte-
lettes qui slimpregnent d’oxygéne, puis par ce mode de sou-
lirage, le vin est doublement battu, d’abord en tombant de la
barrique dans la bassine el ensuite de ¢elle~ci dans ’entonnoir;
enfin, pendant 'opération, on ouvre et on ferme dix ou douze
fois le robinet et & chaque réouverture du robinet; I'air est
refoulé¢ dans la barrique el traverse la lie qu'elle déplace. Ce
sysléme de soutirage & la bassine est loin d’étre la perfection,
el s'il peul & la rigueur étre employé pour les vins ordinaires,
il ne saurait convenir pour les vins fins & bouquel délicat et
que l'on destine & la bouleille.

Les inconvénients que présenlent ces deux premiers modes
de. soutirage sont détruils par I'emploi d’un  appareil que
Bidel, dans son {railé sur. la  vigne, altribue au génie ' des
sommeliers champenois, mais dont Pinvention pourrait & plus
juste litre: élre revendiquée par les maitres de: chais de la
Gironde.

Quoi gu’il en soif, voici comment, & I'aide de cet appareil; on
procéde au, soulirage :

Diabord; si on a affaire & des vins nouveaux logés en barri-
qes neuves, on commence par percer uin irou- dans le
mailre-fond & deux travers de doigl, soit a cing cenlimétres
de la douve inférieure; s'il s'agit de vins vieux, on, retire le
bonderean soit, s'il est assez long, avee l'esselte, soit avec le
tire-bonde. Une fois la barrique en perce, on y adaple un
robinet droit que I'on enfonce doucement avec un maillet ou,
lout simplement, avec le bout du manche de Pesselle, lequel
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est-ordinairement {aillé 'en forme de boule aplatie. On'a séin
d’enir’ouvrir légérement le robinet afin que l'air qui 8’y
trouve conlenu e remue pas la lie en: pénélrant au sein’/du
liquide. Le robinet placéy on €tablit une' communicalion éntré
la barrique & soutirer: et celle a emplir & V'aide’ d’un tuyau
en bois long de 80 centimbtres et terminé 4 ses eklrémités
par deux- ajutages de la forme d’uncone tronqué et réunis
au tuyau;par des bandes de cuir forlement ficeléest un des
ajulages du boyau s’enchasse dans le robinel, tandis que Pautre
péneire dans lestrou de bonderau de-la fulaille; vide. Comme
on le voit, cet appareil:constilue ee qu'en physique on appelle
les vases communicanis.

Pour le mellre en marche, on débonde avec précaution la
barrique pleine avec le débondoir a ouiller si'la bonde est
longue ou, si elleest’ courte, avec le tire-bonde, mais sans
Jamais frapper sur. la barrigué. Quelques tonneéliers ne déhoti=
dent pas el se bornent & pratiquer auprés de la honde un
trou: de faussel, Je me suis pas du tout partisan de ee systéme
de, faussets dont les tonneliers nantais font un véritable abus;
dans tous les: cas,/si-on al recours au!foret pour donner de
lair & la barrique, il faut I'enfoncer en lournant'comme avec
une: vrille et non - d'un seul' coup, ‘pour les raisons déja
ndigquées,

Lorsque le robinet est- ouvert, le vin poussé par la pression
atmosphérique: passe dans la barrique vide et le méme 'niveau
ne farde pas a s'élablir dans'les deux futailles; arvivé i ce
point, I'écoulement s'arréle. Pour faire passer le reste’ du vin:
on exerce une pression sur l'air'de la barrique qa’on veut
videry on intfoduit & ‘cet eflet, ‘dans la: bonde/'de celle haprs
que, 'la douille’'d’un soufflel & ce desliné et dont la base .est
armée d’uné; soupape de cuir s’ouvrant de’ dehors en’ dedans;
La. pression que Lon: exerce a I'aide du soufflet fait passer
dans:la fulaille: vide la plus grande -parlie du liquide. ' Aussitot
que celui-ci est arrivé au niveau du robinet, le’ tireur en st
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averli par le sifflement que 'air produit en pénétrant dans le
boyau.

Arrivé & ce moment de I'opéralion, on: ferme le robinet, on
honde solidement la barrique qui vient d’étre emplie, ce qui
permet de relirer le boyau et de fermer le trou dw bonderau
sans-perdre de vin. Pour lerminer le soutirage; il ne reste plus
qua lever la barrique; opéralion éminemmnent délicate; puisque
la ‘moindre secousse imprimée a la barrique suffit pour troubler
le liguide et par suite gater le soulirage.

G'est) pourquoi le levagé ivla main doit:étre rejeté et rem-
placé par celui au crie qui est bien préfarable. Voici la des=
cription d’un cric spécial — systeme Vivez == qui alleint trés
biencle: hut, et ‘permet de lever les barriques sans le concours
d’un deuxiéne lonnelier.

Le crie: Vivez est formé: d'une harre de fer armée 4 une de
ses extrémilés d'uncrochel nobile au'bout de quelques an-
neaux de’chainetle et & lantre, d’uue poulie sur laguelle
senroule une courroie munie d’'un crochel ot d'une poignée.

Ge levier . est articulé au liers de sa longueur sur' un
arceauw de fer dontles branches affilées peuvent pénétrer dans
le hois, des lins.

Lia manceuvre de cel appareil -est ivés simple; ‘e lireur
place son cric sur I'arriere de la fulaille et de fagon & faire
porter. les branches sur le/tin; puis,: aprés: avoir fixé les
crochels aux deux extrémilés de la futaille, il tire de haut ‘en
bas sur lacourroie & I'aide de la poignée; alors la barrigue
se leve, lenlement, graduellement el sans la moindre secousse,
e, quic est le point imporlant ! Des trous: percés dans la
courroie permeltent de la fixer sur le devant de la barrique
qui, par ce moyen, esl mainlenue levée pendant: que I'ou-
vrier achéve le soulirage en recevant le reste du vin dans
un. pelit baquet plat a anses. De lemps & auvire;, on s'assure
que_le vin esl bicn elair, et aussitol qu’il se'trouble, on laisse
tomber la barrique.
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Le meillenr moyen pour se rendre comple de la limpidilé
du vin, c'est de le regarder & la chandelle ‘dans un verre #
parol lisse et mince.

Il arrive parfois, lorsque Fouillage a:-6lé négligé, que’ le
vin est recouvert de- fleurs; pour les séparer du-vin on passe
celui-ci ;& ravers un, tamis de erin- placé sur -'entonnoir
de la barrique, & emplir. 8i--on; ne dispose pas d’un' tamis,
ou se barne & envelopper le robinel avee du erépe.

Aprés avoir sorlila lie de la barrique soulirée, on procéde
aison nettoyage ; aircet effet, on y introduit de I'eau fraiche
et une chaine pour délacher la lic adhérente aux parois, puis
on halance la futaille en la retournant dans tous les sens.

Pour rincer les barriques, on  les place ordinairement soit
sur un. poulain, soit sur un lit de paille. Le premier procédsé a
le défaut de faliguer les douvelles de la fulaille et le second
de la salir; car la paille ne farde pas & élre transformée
en fumier par 'ean du ringage.

En vue de remédier-a ces-inconvénienls, j'ai ~imaginé de
faire élablir un pelit plancher mobile auquel jai donné une
forme en dos d’ane, ce qui facilite heaucoup le balancement
de la Dbarrique.

La futaille soigneusement rincée & deux eaux et bien
égoultée, on la meche, c'esl-a-dire qu’on 'y faitbriler une
bande de toile recouverle de soufre et donl la; longueur; varie
avec la maliére du vin souliré,

On ne doil pas oublier de faire égoutler de nouvean la
barrique lorsque la meéche, est consumée , celle précaulion
élanl de Ja plys haute imporlance. Le savanl M. Maumens
nous apprend en effet que: « La couche de toile forme avee
v le soufre, pendant que la méche, brile, une certaine quantité
» de sulfures solubles dans I'eau ou dans le vin el décom=

=

» posables par les acides de .ce dernier en produisant de
» lacide sulfhydrique, gaz des caux: de Bareges. Il arrive
»; parfois ' de  géler entierement une pidce de vini par: cel
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»‘aecident. » Gofitez I'eau gui sort'de volre 'barrique aprés
le ‘méchage ‘et ' vous serez convaincu”du bien" fondé de
celte observalion !

Les propriétaires’ engerbent ' rarement leur vin, 1'arrimage
rendant plus difficile le remplissage des barriques et léur
réparalion’'si elles viennent & couler’; mais dans les magasins
des négociants o, avec de forles parties de vin, on dispose
de peu de place; ‘on est bien forcé d’arrimer les barriques
les unes sur lesiaulres. Le:soulivage des vins gerliés “se ' fait
a Paide de luyaux 'qui 'ameénent le' vin~ directemeént dans’la
barrique ‘& emplir et sans'1'exposer ‘au ‘contact'de I'air.

Ce:travail n'offrant  d'ailleurs rien'de parliculier, je passe
immédialement au soufrage des lonneaux el des vins.

(A suivre).

LE . RHY LLOXERA.

Par M. DEZAUNAY.

MESSIEURS,

Ilvyaiquelques ‘mois’ 14 “présence du phylloxera était
signalée dans les vignobles de' /Maine-et-Loire “ef,"quelques
jours-apres, ‘M. Couanon,”délégué régional, venait faire une
conférence a''‘Martigné-Briand-ouexislait la lache phylloxé-
riquei Il'ne me: ful pas’ possible ‘d'assister a celle conférence
que je'n’al connue que par’le rapport qu'en fit, a'la Sociélé
d*horticulture,le délégué que celle compagnie ‘avail envoyé &
Martigné-Briand.

Le ‘travail 'que'je vais avoir I'honneur de vous lire a pour
but ‘de réfuter la'these tropabsolue, qu'a ‘chaudement préco-
nisée lejdélégué régional du phylloxera, et 'd'aprés laquelle il
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faul proscrire les cépages américains et s’abandonner sans . i
réserve au trailement par le sulfure de-carhone, seule
chance de salal. i
Avanl d’entrer dans le vif de la question; permetlez-moi it
de vous rappeler, cn quelques mots, l'organisation du service £
du phylloxera. ;
Dans chaque département: on la présence de l'insecte est
consialée  ou simplement redoulée, esl élabli un comilé i
d’études et de vigilance dont les rapporls sonl {ransmis a la /
Commission supérieure du phylloxera. Celle-ci, qui siége a i
Paris sous la présidence  du Ministre de I'Agriculture, se J
compose de membres choisis parmi les sommilés des Acadé- 3
mies, des Colléges, des Sociclés el Ecoles d’agriculture. Elle t
renferme, en oulre, un cerlain nombre de Députés el de ;
Sénateurs, les Inspecteurs généraux d’agriculture et enfin irois i
délégueés régionaux pour la défense du phylloxera. i
La conférence de Marligné-Briand élail faile par M. Gouanon, /
délégué régional du phylloxera, spécialement affecté a la (4
région de I'Ouest. \
Je prendrai les conclusions du conférencier ; el, sans les }
réfuter complétement, je chercherai senlement & établir que :
si on doit, avec raison, conseiller le traitement des vignes i
{ phylloxérées par le sulfure de carbone, on ne doit nullement f
proserire les vignes awméricaines, mais bien au conlraire *
chercher & provoquer la création de pépinicres de vignes ]
exoliques. Je chercherai & [aire comprendre que ce serait ,
gravement compromelire les iniéréls de mnos populations f
vigneronnes, déja si éprouvées, que de les engager dans la I
lulle conlre le phylloxera avec le sulfure de carbone comme :
seule espérance de salut.
« Ne plantons pas encore la vigne aniéricaine, a  dit
» M. Couanon, ne nous décourageons pas, lullons éner- y
» giquement, le succes est eertain, le vignoble sera recons-
» litué. Rappelez-vous combien onl élé vantés le Taylor et le
]
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» Clinton; cet engouement inexplicable passé, on a di les
» rejeler, ele. »

Quiil faille lutter énergiquement, assurément oui, et tout le
monde, sans exception, est d’accord sur ce point; mais que
le succes  soit certain et que le vignoble sera reconstitué sans
le secours de vignes exoliques, c’est la une allégalion qui
n’est ni prouvée ni méme probable.

Et d'abord, on ne peut sériensement espérer détruire le
phylloxera; car si le sullure de carbone lue les pucerons
quil alteint, il est cerlain quil en échappe toujours quel-
ques-uns, (uelques précaulions qu'on prenne.

A Pappui, voici un document puisé au Congreés international
de Lausanne, en 1877. Il s'agil de la Suisse.

La premiére (ache phylloxérique signalée a Prégny, prés
Genéve, avail éLé énergiquement (raitée par 'arrachage et le
brulis aveec désinfection “du lerrain. ‘el chacun avait la
confiance la plus absolue dans Tefficacité du trailement. Une
nouvelle “lache ayant 6té conslatée & Neufchatel, quelques
Jours avanl le Congres, les mémes mesures furenl prises pour
se débarrasser du phylloxera: mais, peu de jours aprés, un
second point élait envabi, on appliquait le méme traitement
et on comptait sur le sueces. Or, an cours méme d'une
séance, arriva de Genéve la nouvelle que, toul & colé de la
lache de Prégny qu'on croyail bien guérie par le fer et par le
feu, le phylloxera se relrouvait & Chambhéry, & quelyues cen-
taines de melres du vignoble délruit.

Ce document, qui a 'déja quelques années, pourrail
parailre sans valeur dans la supposition que, depuis 1877, la
question des insecticides 'a fail de grands pas. En voici donc
un autre qui est exirail du rapport de la Compagnie des
chemins de fer de Paris-Lyon-Méditerranie. Vous savez que
sous I'intelligente impulsion de son directeur, M. Talabot, cetle
Compagnie vole, chaque année, des sommes considérables
pour la défense du phylloxera.
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Ce rapport est de juillet 1883 et est l'ceuvre d’une Com-
mission qui a puissamment contribué a répandre l'usage du
sulfure de carbone. Dés lors, elle ne peut éire soupconnée de
sentiments hosliles aux insecticides. Eh bien! voici ce que
nous lisons dans ce rapport :

« Quant aux lraitements intensifs on d extinction, la formule
» en esl assurément trés séduisante ; mais n’est-elle pas fout
» aussi mensongere?

» La Suisse esl, bien cerlainemen!, de tous les pays, celui
» qui pralique, avee la plus grande rigucur, les trailements
» d'extinction. On appligue sur Lous les points phylloxérés
» 300 grammes de sulfure de carbone, el les parlies ainsi
» lrailées sonl arrachées et défoncées. Les oulils et la chaus-
» sure des ouvriers sont désinfectés toules les fois que ceux-
» cionl & quitler les chanliers.

» Il semble qu'avec des mesures aussi cénergiques, les
» vignobles soumis an trailement  devaient élre débarrassés
» du terrible puceron, ef, cependant, voici ee que nous
» lisons dans le dernier rapport de M. Roulet sur les travaux
» effeclués, en 1882, dans les vignobles du canton de
» Neufchitel :

» Le résullal des visiles n'a pas été bien rassurant puisqu'il
» nous a apporlé la découverte de 12 nouveaux poinis, nous
» devrions presque dire de 12 nouveaus foyers.

» Ajoutons que ces nouveaux points d'allague se frouvent
» «isséminés dans les mémes vignes qui avaient é1é soumises,
» les années précédentes, @ des Lraitemenls d’exlinction. »

Le déparlement de I'Héraull est celni qui a employé le
plus de barils de sulfure de carhone. En elfet, landis que les
quanlités livrées par la Cie Paris-Lyon s'élévent, pour une
période de 6 années, au chiffre moyen de 7 & 800 barils en-
viron pour chaque département phylloxéré, 'Hérault a alteint,
& lui seul, le chiffre colossal de 22,793 pour la méme période.

Cest assez dire que, depuis G ans, il a usé largement ct

e
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avec grande confiance du sulfure de ecarbone. Eh hien, nous
trouvons dans les rapports de la Commission de défense de
ce département, des passages tels que celui-ci:

« Dans I'élal actuel de la queslion, aucun moyen connu ne
» parait susceptible de détruire le phylloxera économiquement,
» ou d'empécher sa propagalion, sauf P’emploi de cépages
» naturellement indemnes du phylloxera. '»

Aprés de telles asserlions émanant de voix si compétenles
el si diverses, espérer détrnire le phylloxera est un espoir
imaginaire qu’il faul s'efforcer de chasser au plus vile de
Pesprit de nos viticulteurs.

Il' faut en prendre son parli el se résigner & voir nos
vignobles occupés par ce lerrible ennemi; mais & nous de
rechercher les moyens de paralyser ses sfforts destructeurs.

Les vignobles seromt reconstituds, a dil notre délégué
régional.

Je pense que le conférencier a entendu dire que les vignes
seront reconslitudes avec mnos cépages frangais, puisqu’il
proscril absolument tous les eépages américains.

Ici encore I'espérance n'est pas possible, car'nos vignobles,
replanlés en cépages frangais, ne résisleront pas plus que ceux
qui auront été détruits. M. Tisserand, direcleur de I'agriculture
au Ministére, exprime son peu de confiance dans la résistance
de nos cépages frangais replantés. « Malheureusement, dit
» M. Tisserand, bien des vignobles reconstilués en ecépages
» francais n'ont pu rvésister plus de 3, £ ou 5 ans; plusieurs
» généralions de plantalions refaites avec une persévérance
» digne d’'un meilleur sort ont ainsi disparu sur bien des
» points dans les déparlements méridionaux les plus phyl-
» loxérés. »

La plupart des rapports des Commissions constalent des
faits analogues et élablissent, ce qui est plus décourageant,
que, méme dans les sables oo pourlant la résistance estla plus
grande, la vigne ne dépasse guére une moyenne de 7 ans. Iei




— 185 —

il n'est pas queslion des vignes plantées dans les sables
d’Aigues-Mortes. Vous savez que M. Barral a établi netiement
que l'immunité dont jouissent ces vignes tenait a la nalure
particnliére des sables d’Aigues-Mortes.

Eh bien ! je vous le demande, Messieurs, esi-il sage de
conseiller la  replantalion des cépages f[rancais avee une
perspeclive semblable? Replanter sa vigne tous les 4 ou 5 ans!
Quel est le vigneron qui acceptera délibérément de semblables
eonditions cullurales? N'est-il pas préférable d’accepler les
vignes américaines alors que, par le greflage, vous conser-
verez vos vieux cépages? Peul-élre méme que cerlains
plants exotiques donneront des vins de qualité égale, ou
méme supérieure a4 ceux gue nous récoltons dans cerlaines
parties de nolre région. Mais, en lous cas, n’est-il pas
aussi facile de planter nos cépages greffés sur plant américain
que de les planter francs de pieds. Examinons donc 1'opinion
du délégué régional sur les vignes américaines.

D’aprés le conférencier, ces vignes devraient étre repoussées
de tout vignoble, parce que « aprés un engouement inexpli-
» cable du Taylor et du Clinlon on a dii rejeter ces variélés.
» Actuellement le mode est au Riparia; celui-ci répondra-t-il
» & l'altente générale. Nous ne le pensons pas. Les cépages
» ameéricains qu'on a expérimentés se sonl affaiblis comme
» les cépages de nolre conlrée, » :

En admetlant que des cépages américains se soient affaiblis,
el que le Taylor et le Clinton aient cédé la place au Riparia,
est-ce que ce fail particulier prouve linulilité des cépages
américains en général ? De ce que les excellents cépages du
Bordelais et de la Bourgogne ne donnent que de misérables
résultals dans nolre département, faul-il en conclure que. ces
cépages ne valent rien ? A I'exception du chasselas qui s'ac-
commode a peu prés de lous les sols et de tous les climals,
quels sont done les plants francais qui s’adapieront a toutes
les régions? Ne cherchons pas a oblenir des plants américains
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plus qu'il n’esl raisonnable, et demandons-nous si les insuccés
du Taylor et du Clinton ne sont pas dus a la situalion dans
laquelle ils ont élé placés? Nous voyons, en effet, dans les
aapporis des Commissions qui se sont occupé de pépiniéres,
que ‘souvent le Taylor et le Clinton ont donné des résullals
diamélralement opposés suivant les terrains dans lesquels ils
ont élé placés.

A qui incombe la responsabilité de I'échec du Taylor et du
Clinton ? Est-ce & la nature du cépage ou au manque de
connaissances du viticulteur ? On doit' évidemment supposer
que I'échee provienl d'un défaut d’adaptalion’ de ces cépages
aux lerrains qui leur convenaient.

Le Riparia répondra-{-il & D'attente générale : M. Couanon
ne le pense pas. Quant & nous, nous attendrons, pour nous
prononcer, la sanclion de l'expérience. Mais, sans espérer
trouver dans le Riparia un eépage qui s'adaptera a lous les
terrains, sans exceplion, nous croyons bon de signaler son
immunité du phylloxera conslalée par la Commission chargée
des expériences 4 Las Sorés (Hérault).

« Parmi les résultals que nous avons oblenus, un des plus
» imporlants est la découverie de variétés frées remarquables
» parmi les espéces qui paraissent douées, comme les Riparia,
»'de Pimmunité phylloxérique; ainsi les grands Riparia cul-
» livés &4 Las Sorrés peuvent élre mis au premier rang sous
» ce rapport. Depuis six ans qu'ils sonl inslallés dans nos
» collections ‘et dans un milieu des plus “phylloxérés, cet
» insecte n'a pas élé découvert sur leurs racines. »

Pourtant, sans vouloir rien préjuger, il y a lieu de supposer
que les Riparia qui, pendant 6 ans, ont repoussé le phylloxera,
seront préférables (comme porte-greffes bien enlendu) aux
plants frangais gui ne peuvent résister plus de 4 a 5 ans aprés
leur replantation.

L’argument de M. Couanon ne prouve pas linsuffisance
des cépages américains 3 au contraire, il ne fait qu’établir
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plus fortement la nécessilé de la eréation de pépiniéres oi on
pourra apprécier les qualités de chaque variélé sous notre
climat et dans nolre sol.

Dans l'éventualité d’une invasion du phylloxera sur un
vignoble, qu’y a-t-il a faire ?

Les mesures & prendre soni de deux sortes: les premiéres
défensives ; les secondes reconslitulives des vignobles. Exami-
nons-les séparément,

Les movexns pE DEFENSE. — La loi du 22 juillel 1874 ayant
créé un prix de 300,000 francs 2 décerner i linventeur
d’un moyen efficace de délrnire le phylloxera, les procédés
recommandés ont tout naturellement abondé. Ainsi dans la
seule année 1882, la Commission chargée de I'examen de
ces procédés n’a pas di passer en revue moins de 185 pro-
cédés qui, hélas, ont tous paru sans valeur. La silualion n'a
donc. pas changé depuis 1874.

En réalité le seul moyen de destruction du phylloxera, celui
qui soit réellement efficace, c’est la submersion. Mais trés
rarement pralicable, ce. procédé resle malheureusement 3
I'élat d’exception, bien que donnant des résultals ahsolument
salisfaisants.

En dehors de la submersion on ne connail d’auires insec-
ticides que le sulfure de. carbone et le sulfo-carbonate de
polassium. Ce dernier étant d’un prix Llrop élevé pour éire
employé en grand, il ne reste plus que le sulfure de earbone.

Conseiller le {raitement des vignes par le sulfure de
carbone est assurément une chose extrémement sage pourvu
qu'on n'en fasse pas un moyen exclusif de salut. A cet effet,
la conslitulion de syndicals est excellente d recommander,
car elle permel avee de faibles dépenses individuelles d’oh-
tenir de puissants moyens d’aclion. Ajoutons que I'Elat accorde
a ces associations d'imporlantes subventions, puisque en 1882
seulement, il a affeclé de ce chef une somme de plus d’un
million, ;
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Mais le ‘traitement sera-i-il praticable partout ? Non, et
M. Couanon reconnail lui-méme que dans les terres fres
argileuses l'injection de sulfure de carbone n’a pas donné
de résullats satisfaisants. Dans les terrains rocailleus, quel sera
leffet de I'insecticide ? N'oubliez pas, Messieurs, que la
majeure, et je dirai méme la meilleure partie de nos vignobles,
repose sur des terrains® de ce genre. Eh bien, la presque
tolalilé des Commissions qui ont employé le sulfure de carbone
sur les terrains trés argileux ou rocailleux constale 'ineffi-
cacilé du traitement.

8i nous parcourons les rapports adressés 4 la Commission
supérieure da phylloxera, nous constalons que les déparle-
ments qui se sont exclusivement adonné au (raitement par
le sulfure de carbone sont en (rés pelite minorité. Que de
plus ces déparlements sonl dans des condilions spéciales
de sol, el néanmoins ils reconnaissent que le sulfure de
carhone ne donne de véritables résullats que lorsqu’il est
accompagné de fortes fumures répétées au moins tous les
3 ans et variant de ‘25 4 30,000 kilog. par heclare.

Le seul ‘moyen possible de résister parfois aun  puceron
destructeur consiste done dans 'emploi simultané du sulfure
de carbone et de fumures abondanles et répétées. Et cncore
faut-il ajouter cetle resiriction. que sur les sols irés argileux,
trés humides, sur les coleaux caillouteux el rocailleux 1'effet
du sulfure du carbone et fort douteux.

Il y a évidemment une grande (émérilé a préconiser exclu-
sivement un procédé qui n’offre pas plus de garanties.

Quant au prix de revient du trailement par le sulfure de
carbone M. Couanon, I'établit & 150 fr. par heclave. Ce chiffre
est peul-éire un minimum, car la plupart des syndicats le
fixent aulour de 200 fIr., parfois méme il sest élevé a
300 fr.

Dans ces chiffres ne sont pas comprises les fumures répétées
qui sont le complément indispensable de I'insecticide.
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Nos vins peuvenl-ils: supporter de semblables frais? Cest
aux vignerons eus-mémes qu'il appartient de répondre; car
la, question est forl complexe.

Tirons une conclusion de - tous ces faits; et disons que dans
I'élat actuel de Ja question; le seul moyen de défense a la
portée de lout le monde, ¢’est le itraitement par le sulfure de
carbone el qu'il y a lieu de/ I'essayer -sur tous les vignobles
phylloxérés ; mais ajoutons aussitot qu'il:serait fort imprident
de placer son seul espoir dans cel insecticide ‘et qu'il y a lieu
de s'occuper d'ores et déja de la replantation des vignes' qui
pourront étre délruites,

LES MOYENS DE RECONSTITUTION DES VIGNOBLES. — Devra-
t-on replanter des cépages frangais, ou bien faudra-i-il avoir
recours aux planis exoliques ?

Examinons d’abord les planis frangais.

Si nous replantons nos ‘eépages sur des lerrains envahis
par le phylloxera, il faudra tout d’abord ne pas disconlinuer
les injections au sulfure de carbone avec dé forles fumures ;
toules choses fort onéreuses. Et puis, ces planls résisteront-
ils? 1l n'y a guére lieu de le supposer.

Nous avons, au commencement de ce travail, déja cité
Fopinion de M. Tisserand sur ce sujet; opinion que beaucoup
d’aulres rapporls confirment pleinement.

On ne peut done raisonnablement fonder d’espérance sur
la replantation des cépages francais, il faul de loute nécessité
recourir & des plants plus résistants; il fant s'advesser aux
cépages américains, soit pour leur produclion directe, soit
comme porte-greffes.

Pour nous -former une  opinion bien arrétée surectte
queslion, voyons quelles sont les idées émises sur les eépages
américains par les rapporleurs des départements phylloxéres.

La Gironde, qui possédait 178,000 hectares de vignes, en a
tolalement perdu 24,000, et en 1882 on conslatait que
144,000 heelares  étaient : phylloxérés. Ce département pra+
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tique la submersion sur plus: de 3,000 heetares ou'le sucees
est: complet.; Malgré  les résultats satisfaisants obtenus avec
le sulfure de carbone, les cépages américains sont favarable-
ment accueillisi St dans les sables du littoral ‘on replante des
vignes francaises, ‘penl=élre dans I'espoir A’y rencontrer I'im-
munité 'dont’ jouissent: les vignes ‘d’Aigues-Mortes, 'il'est bon
de constaler' qu'un trés ‘grand 'nombre ' de propriétaires ont
fait 'd’'importantes plantations de cépages américains.

La Charente-Inférieure est trés affirmative et le rapporteur
du Comilé “central »§'exprime’ ainsi : '« Pour-les ‘@sprils non
» prévenus, il demeure incontestable, en 'g’appuyant ‘sur de
» nombreux - faits; que les cépages américains: ont une résis-
» dance au phylloxera incomparable aux vignes francaises qui
» succombent & la 3¢ et 4¢ année, alors que les Ameéricains
» conlinuent a bien vivre. »

L’Héraunlt qui’ fut un des déparlements le plus gravement
atteint'me possédait  plus en’ 1882 que . 36,000 heclares de
vignes frangaises sur 200,000 qui existaient en 1874, La scule
année de 1882 en a vu périr 26,000 hectaves et actuellement
31,000 sonl allagués.

L’école de Montpellier a 'di, en 1881, arracher le dernier
morceau de vignes frangaises qu’elle possédail en dehors du
clos soumis & la subimersion. Tout le ' restant est en 'vignes
américaines.

L’Hérault, qui a tant consommé de sulfure de earhone (ainsi
gue je vous l'exposdis .awicommencement de ‘ce' lravail),
I'Hérault: n’a plus/ d’espoir que dans les vignes américaines
pour reconstituer son vignoble détruit.

Enfin ' les rapports' 'des ' départements ' phylloxérés' sont
presque tous faverables aux cépages américains,

Aprés un semblable courant d’opinions; il élait' naturel de
voir les vignes américaines se propager rapidement et nombre
de départements créer des pépinieres éxotiques. C'est ce' ' qui
détermina U'administration ‘& indiquer les précautions néces-
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saires pour l'élablissement des pépiniéres. D'un antre coté,
nous voyons les départements obtenir des subventions pour
leur création’ et leur élablissement. ' Les boulures de ces
eépages sont enlevées avee vapidité par les vignerons.

L’école de Montpellier, avee 7 hectares 50, de vignes: amé-=
ricaines, a distribué, en 1882, 131,260 boutures et 17 kilog.
de graines. Oi sont allées ces boulures américaines? Préci-
sément dans les déparlements ayant employé le sulfure de
carbone depuis plusieurs années.

Enfin, 3.  Couanon lui-méme a é(é contraint d'appuyer
Fadministration = préfectorale  de la ' Vendée demandant la
créalion d’une pépiniére américaine.

Si nous: cherchons I'opinion de M. Tisserand, nous appre-
nons (ue dans son rapport il s’exprime ainsi devant la Com-
mission supérieure du phylloxera : « Vous jugerez, sans
» doute, que I"Adminisiration devra conltinuer a favoriser les
» eréations de pépiniéres dans les arrondissements ol la recons~
» litution des vignobles s'impose el accorder des subventions
» Ggales & celles volées par les Conseils généraux el muni-
» cipaux. »

Ily a évidemment un courant bien marqué en faveur des
vignes américaines el ce mouvement n'est point di & un
engouemenl passager, mais' bien -a 'expérience réfléchie de
Commissions aussi nombreuses que eompétentes.

Au résumé, le doute n'est plus possible, le senl Imoyen de
reconslitulion des vignobles détruits par le phylloxera eonsiste
dans 'emploi des cépages américains, et pour eela il est de
loute: nécessité d'avoir sur- les lieux mémes 'les pépinitres
nécessaires.

Dans la siluation actuelle, quelle ligne de conduite devrons-
nous donc adopler ?

Tout d’abord nous ne devons pas perdre de vue que,
malgré lous les moyens qu'on emploiera pour arréler la marche
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du phylloxera,; notre département est fatalement condamné.
Que: sous 'peu, la - présence du puceron sera constalée chez
nous et que fort \probablement il'y est déji établi.

Ne vous étonnez pas de cetle assertion, car un fait analogue
s'est: produit tout' ‘prés de ' chez ‘nous!!/La Vendée posséde
depuis 5 années un comilé ‘de vigilance 5 aucune’ irace de
phylloxera n’est reconnue; lorsque (out d’un coup’ on apprend
avec effrol qu'en: Vendée 4,000 hectares sént déja 'envahis.
Permettez-moi, Messieurs, une ‘petite digression pour vous
monlrer pendant combien de ‘temps le'phylloxera pent oceuper
un vignoble avant que 8a présence soit constalée (De plus, le
document que je vais vous commumniquer vousdonnera uné
idée de ‘Vépoque a laquelle le phylloxera a ‘é1é ‘inlroduit en
France. Ce document est de’M. Duplessis, professeur d’agri-
culture du Loiret el date de: 1879,)

« Le 27 septembre 1876, & professeur Mouilleferl, arrivait

» -4 Orléans avee  mission  d’étudier -sur’ place: 'la nouvelle
apparition -da phylloxera.
»Le ‘savant  professeur;’ en) compagnie d'une Commission
» spéciale, se transportail dans les pépinicres de M. Transon
»oel-aw mowment  oironiallail apuitter: 1'élablissement sans' y
» avair rien renconlré, M. Mouillefert apercut-lé long d’un
» mur' un espalier de vignes complétement mortes. 1l décon=
¥ vril, toul a cdté, un:plant) de vignes américaines sur les
» racines duquel il conslata la présence du phylloxera.

» Des renseignements pris, il vésulla que ee/plant avait été
» importé d'Evfurth vers 1862 el que, depuis celte époque,
» loutes les vignes frangaises plantéesile long du mur en

» queslion, aprés avoir végéld avee plus ou moins de vigueur,

» avaient péri sans qu'on puisse en faire réussir aucume. A
»-ceble époque, “on Lconnaissait' pen ' le/ phylloxera el on avail
» allribué & diverses causes le dépérissemeut et’ la” mort de
»¢el espalier. »

Dés lors, il paraitraif done établi que le phylloxera avait été
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introduit’ en France vers 1862 €t que; malgré sa présence] on
aurail pu, jusqu'en 1876, cultiver pendant un certain lemps des
vignes sur un terrain. envahi par le puceron.

Eufin, récemment; I'insecte: a - fait 'son apparition sar plu-
sieurs points de Plle de Ré.-Pourlant celte: ile paraissait excep-
lionnellement -proiégeée par le bras: de mer dai'la sépare du
continent.

Evidemment, nous aurons le phyllexera, 'si-nous na‘l'avons
pas’déjr. Que devronstrous donc faire?

La présence du- phylloxera une fois constatée; il s'agira dé
le combatire.

Oh! c'est alors que je snis complétement de Vavis'du délé-=
gué régional z-il faudra lufler avec persévérance et employer
largement tous les moyens que: la: seiefice meét & notre dispo-
sition. Mais: je demanderai plus-encore, ‘car je veux que la
vigne-une-fois détruile puisse élre replantée de suite; et qu’elle
le 5ol  avee | des: cépages ainéricains, d'autant mienx que §'il
élail possible de mellre en doule la résistance deces cépages,on
ne saurait conlester qoeces sont sur les plants d’Amérique que
les traitements au sulfure de carbone ont toujours donné les
meilleurs résultats.

Dés lors, laeréalion de:/pépiniéres de cépages américains
est une nécessité qui s'impose immédiatement,.

En effet, ee n’est pas'le’jour out un vignoble aura é1é débrait
quil faudra commencer a s'inquidter de plants américains.
D'autre part,  je  considérerais comme extrémement ficheuse
Panlorisalion qui nous serait accordée d'importer des plants
américains des-départements phylloxérés, ee serait évidem-
ment ouvrir la ‘place’ & Vennemi. Clest & cetle autorisation
gl faut attribuer la grande  quantité de vignes'détruites par
lg phylloxera dans les départements oi I'importalion des plants
a 61 permise.

11 est/dés lors-de: toule nécessité -de- trouverile plant sur
place et alors il faut V'obtenir par. semis. I ¥ a donc i lieu de
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repiquer des planls greffés.

I’'annonce suivante :

greffées sur de vasles espaces, sera

Montpellier. »

sion :

=

P
=

=

procéder  immédialement a4 la ecréation de pépiniéres, qui
pourront i, un moment fournir des plants préts & étre repiqués.
El ici je n’entends: pas des’ planfs francs ‘de pied, ‘mais bien
des plants amérieains greffés avec nos cépages, de telle sorte
que nous puissions, reconsliluer 1ids vignobles avec les mémes
especes que celles ddja existanles, avec cetle seule différence
qu'acluellement nous plantons franes de pied tandis qu'il faudra

Les cépages américains, voila le salui des vignobles phyl-
loxérés, parce que ces plants, plus vigoureux que les nolres,
résistent impunément aux aflaques de Pinsecte. Il faut agir
pout la vigne, comme il y a quelques années on 'a agi pour
la pomme  de terre , alors que la maladie exercait de tels
ravages: que celle: enlture menacait de disparaitre.. On a en
recours i des especes plus vigoureuses:, grice auxquelles la
ciillture /de la pomme de terre est redevenue florissante,

IL'y a-quelques semaines, les journaux agricoles publiaient

« Persuadée que: la visite des- vignobles de I'Hérault qui
ont €élé reconslitués cpar: les vignes résistantes ‘d’Amérique,
le. - plus sir moyen
d’engager: nos vignerons du Rhoné a marcher résolument
dans celle voie, la Société rdgionale de viticulture de Lyon
vient; d’organiser: une - exeursion vilicole -aux environs
Voici I'annonce. 'Yoyons le compte rendu de cette excar-

« Les vignerons de Beaujolais sont arrivés & Montpellier
» le samedi soir, 25 aodf, au nombre de cent vingt-cing.. ..
» Leur attention a élé plus spécialement altirée sur quelques
' » points : d'abord sur les greffes de diverses variétés fran-
» caises sur pieds américains, failes en 1877 sar Taylors
plantés en11876; elles ont actuellement beauwcoup de fruits
et sont trés: vigoureuses. Al edté sonl morls les cépiges
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»

»

' francais; . plantés. comme. (émoins ; - d’autres variéfés euro-

péennes, dites résistantes, sont mourantes. ... La:Société
d'agriculiure de I'Hérault ' avait - organisé & 1'écoles de
courles conféremees, pour tnetire’ les;viticullenrs lyonnais au
courant, des-diverses, questions qu’on avait eu i résoudre
dans la .cullure des vignes américaines. ... Le conférencier
a insisté quelques instants sar 'emploi du sulfure:de ear-
hone. aux environs de Montpellier., Get inseclicide ,n'a’ pas
produit les résullats qu'on a plus lard obtenus ailleurs, &
cause desfmauvaises conditions dans lesquelles son appli-
calion avail 16 faite. Cetle application offre d’aillewrs beau~
coup de. chances d’insuccés et ecxige . des frais  bien  plus
considérables que lo culture des vignes américaines ; aussi
n'a-t-on. pas, songé dans le Midi 4 veplanter des vignes
francaises pour les lraiter. On. considére les vignes améri-
caines comme le seul moyen de salut et on « n'ergote»
wméme plus sur les, questions générales., On plante sans
hésitation el on plantera. plus encore, surtout quand  les
crédils seront plus fagiles ‘& obtenir, pour la petite pro-=
priétés .. ..0On a dit 4. plusieurs reprises et on imprime
encore que les greffes meurent au boul de laiquatridme-ou
de la sixieme année. On laisse bien vivre e/ piedmon
greffé, mais on le tue au houl de quatre ans de greffage ;
ce n'est heureusement gue par la-plume. On n’a en général
pas fait atfenfion & ces-dires, inspirés par la mauvaise foi
ou par lignorance;  mais pour enlever tout doute & cet
égard, des vignerons du Midi ont cité des greffes sur pied
méme ameéricains de dix ans, huit et six ans, qui sont
encore trés belles. ' »

Rappelez-vous, Messieurs, ceci: tandis que la' C¢ P.-L.-M.

livrait ‘dans un espace de 6 années une moyenne de 800
barils de sulfure de 'carbone par département, le Rhdne en
employait dans le méme délai 7,696 et 1'Hérault 22,793. En
un mot, ce ‘sont les départements qui ont le plus employé
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Vinsecticide qui sont les plus affirmalifs sur' I'emploi des ‘eé-
pages américains.

Organisons donc dés aujourd'hui des pépiniéres des diffé-
rents cépages américains, de fagon & pouvoir bien nous rendre
comple  des exigences  que réclament ‘el des produils que
donneront ces cépages sous notre climat et dans’ nos sols
si variés,

Une chose qui nous ‘a- surpris, ee sont les ' ‘conclusions du
rapport publié, il y a quelques semaines, par' le Comilé du
phylloxera de notre département. Pas un membre n’a sollicité
la création de pépiniéres américaines’ dans la’Loire-Inférieure.
ist-ce parce que le Comité a 'unanimilé croyail celte mesure
inopportune ? Assurément non, car des' membres de ce
Comilé ont déja conslilué chez eux d'imporlantes pépiniéres
de ce cépage. Nous eussions élé heareux de connaitve 'opinion
du Comité & ce sujet.

Comme conclusion, nous demandons done que le Comice
veuille ‘hien “appuyer I'idée que mous venons d'émeltre’;
non' seulement auprés du Conseil général | ‘mais  encore
auprés de I'Eiat, pour nous permettre, avec'les subventions
nécessaires, (de créer dés’ le mois'd’avril des pépiniéres de
vignes américaines.

EXTRAIT

DES PROCES-VERBAUX. DES  SEANCES.

Séance du 10 novembre 1883.

PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

M. Arnault, professeur départemental d’agriculture, demande
I'avis du Comice sur les réponses qu'il convient de faire & la
question suivante qui lui est posée par I'adminisiralion des
Contributions directes: Quels changements sonl survenus dans
le. prix du loyer de la terre depuis 18797 — Le Comice pense
qu'il n'y a pas de diminution notable i signaler; qu’il semble
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seulement que la location se fasse plus difficilement et que
les fermiers paient avec moins d’exactitude. — M. Abadie
fait observer au sujet de l'influence de'la pulpe sur le lait de
vache qu'il serait désirable que de nouvelles expériences soient
reprises en tenant comple des équivalents nutritifs pour I'ali-
menlation des animaux soumis a I'expérience.— M. Dezaunay lit
un mémoire sur le phylloxera. Celui-ci est inséré au Bulletin.

Séance du 15 décembre 1883,
PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

M. Delozes communique la circulaire - des agriculteurs  de
France demandant au Comice de lui faire parvenir les ‘veeux
quil désire soumelire & la prochaine session, ainsi que: les
noms des délégués chargés de le représenter a celte session.
Le Comice: désigne MM. Gaudin, de Juigné,. de.la: Biliais. et
Thoinnet de la- Turmeliére. — M. de Lambilly connmunique au
Comice: le dispositif d’un programme de la Sociélé des agri-
culteurs de France relatif & un concours ouvert par. cette
Société entre les Instituteurs de notre département, Le délai
expirant - ce jour, il demande si on ne pourrait obtenir un
sursis _pour permettre d’engager les Institutear siise pré-
senter. —'Le Comice regretfe de n"avoir pas connu 'én temps
utile ce concours et ne pense pas qu’il soit-possible d'obtenir
le sursis demandé. — M. Dezaunay rend compte de 'état des
pépinieres . de - vignes  américaines . enireprises i -1’école de
Grand-Jonan.”— Sur’ la proposition 'de M. Hocquart, il est
décidé que le Comice, par I'intermédiaire de I'Administration;
demandera & 1'Ecole de Montpellier I'envoi gratuit de graines
de vignes américaines: pour étre. distribuées enlre les membres
du Comice. — M. Arnault donne lecture de son rapport sur le
concours pomologique de Rennes. Gelui-ci st inséré-au Bulletin.

Le Gérant,

B. ABADIE.




TABLE 'ALPMABETIQUE!

Blé et I'industrie laitiere (LY, par M. Dezaunay.......... N
Carotte (Culture de la), par M. de Barmon..,. .. ... .. OUaRG o s
oot de ARSI o L TR R T SRR S
Concours_hippique de Vannes en 1883, Par, My Abadie.c . vuesbies
Congrés pomologique de Rennes, rapport par M. Arnaalt.... ...
Discours de M. ‘Delozés au concours de Clisson. 811800107, , 03ied;)
Extraits des proces-verbaux des séances du Comice. 43, 94, 142,
Laboraloire départemental. — Avis,... ..., . . 238
Laboratoire départemental . — Apnée 1882-1883, par M. Andouard.
LAtk Delierromnoer o leiree 4+ olr W e orpstberrernseFo o8 b g
Légumes de grande culture en Brefagne: it el s
Listes des membres du Comice. ..., .., . .. i .0 1,749,097,
Maladies contagieuses des animaux................. ... 2 by oo
Motiche des Betes a cornes, ..., ... ... 7, o Janna 99
Notice nécrologique sur Bobierre /., .., [ [0 [ 20 00,00
Pdripneamonie dans Ja Loirc-Inférieure; par M. Abadie. ..
Phylloxera, par M, Dezamnay.s=i 0 (el T TRuen it SR e
Police; sanitaire’ des animaux ;o) o000, [ ol il
Prime, dhonneur en 1882, arrondissement de Paimbeenf, . rapport

ol i o e Rl LU s g
Prime d'honnesr en 1883, arrondissement de Nantes, rapport de

TR e el YIRS T R e i R
Prix du Concours régional de Vamnes. .. ............. 070"
Programme du Concours pour |a prime d’honneur en 1883.. /.,
Pulpe de  diffusion ; :son :influence sur le lait de vache,, par

MM. Andouard et Dezaunay..............
Réflexions sur les exploitations de  I'awondissenent de Paimbeeuf,

visitées en 1882, par M, Dezaunay. i sn. k.. e, s TS
Ll e i s e e
Vins: (Traitement pratique des) daus les tonneaux, par M. Poulain

HlEscagn e I e T e T MRS e cu e Rl S 302,
Vins (Falsification des). — Rapport par M. Aveniez

Vins (Pétition sur la: falsifieation des)




