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LISTE DES MEMBRES

ADMIS DANS LE 3¢ TRIMESTRE 18R4.

1 Boussineau (Leger de), chateau de Ta Loire (Couéron).
2 Caillé (Théophile), a la Bournaie, en Monniéres.

*)q 3 Delleil, chimiste, rue Colbert, 19.
: 4 Dupont (Ferdinand), rue de Gigant, 44.

5 Durostu (Georges), & Plessé,

6 Gaudin (Michel), rue Porte-Neuve, 3.

7 Gardé (Pierre), & Treffienc.

8 Legoux, maire de Nolre-Dame-des-Landes.

9 Letort, maire de Saint-Sulpice-des-Landes.
10 Mellinet et Cie, imprimeurs, place du Pilori, 5.
11 Minehy (Pierre du), rue de Strashourg.
12 Picard (Charles), a Plaisance, en Montbert.
13 Pucel, au Loroux-Bottereau,
14 Surget, petite rue Bon-Secours,
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CALENDRIER DU CULTIVATEUR (1).
Octobre.

Les pommes de terre doivent étre récollées dés que leurs
fanes sont séches. Quel que soit le moyen employé pour
I'arrachage, il est bon de faire deux parls dans le champ,
méme au moment de 'arrachage, en séparant les grosses et
les petites pommes de terre. Une culture bien faite peut
donner de 10 & 12,000 kilog. a I’hectare.

On arrache les belteraves de bonne heure pour profiter des
beaux jours. Les feuilles doivent étre enlevées simplement par
torsion, on doit proserire I'emploi de fout instrument tranchant.
L’hectare de betleraves donne en moyenne de 25 a 30,000
kilog. de racines.

On séme la jarosse d’hiver. Si ces semailles sont failes trop
tard, les gelées peuvenl délruire les jeunes plants ; si on séme
trop tot quelquefois, la végétation est trop aclive et la jarosse
alleint 30 et 40 centimélres avant Ihiver. Dans ce cas, la
pluie la renverse et la fail pourrir. Par hectare, on séme
250 litres de graines de jarosse et 100 lilres d’avoine. Cette
derniére a pour but de soutenir la jarosse.

On séme le seigle a raison de 200 litres & 'heclare. Au
printemps, c'est le premier fourrage vert qui apparaitra. Ne
pouvant se consommer que lorsqu’il est tendre, il est important
de ne pas semer une lrop grande surface.

L’époque la plus favorable pour les semailles de froment est
du 15 octobre au 8 novembre. Pour bien préparer sa semence,
on ne saurait trop recommander lemploi des trieurs. Ces
instruments commencent & se répandre et pour une somme
insignifiante on peut faire passer sa semence # un lrieur. Le

(1) La plupart de ces conseils sont extraits d’ouvrages publiés par
M. Rieffel.
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chaulage ou le vitriolage sont de bonnes pratiques pour
détruire les germes des maladies qui attaquent le froment.
Généralement, avec la semaille 4 la volée on emploie
900 litres de semence & l'hectare. Sitét I’ensemencement
terminé, il est urgent de bien tirer toutes les raies d’écou-
lement avant que le froment n’ail commencé a lever.

Novembre.

Dans la premiére semaine de novembre, on doit terminer
les semailles de froment. Passé ce délai, le résuliat est
douteux.

11 est important de visiter toutes les douves d'écoulement, de
fagon 4 faciliter le libre passage des eaux. Ce lravail doit
étre fait avant I'hiver et non pas apreés la saison des pluies,
alors que la terre a é1é saturée d’ean pendant plusieurs mois.

Les rutabagas qui auront été bultés pourront rester en terre
tout Uhiver et n’élre arrachés quau fur et & mesure des
besoins, en choisissant quelques belles journées pour rentrer
de pelits approvisionnements. On peut récoller par heclare de
25 4 30,000 kilog. de racines.

On arrache également les carofles qui doivent toules étre
rentrées avant les gelées.

Dés le mois de novembre, on doit commencer & donner les
labours préparaloires, ¢’est la meilleure époque pour lever les
prés et les tréfles. Ceux-ci retournés peu profondément seront
ameublis pendant tout hiver par les agenis aimosphériques et
alors quelques hersages au printemps suffiront.

On commence & couper les haies et & émonder les arbres.

Décembre.

On continue les travaux commenceés en novembre.
Si le temps le permet, on peut effectuer des plantations
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d’arbres, regarnir les haies dans lesquelles se sont produit
des vides.

C'est également1’époque & laquelle un cultivateur soigneux
confeclionne ses paniers, prépare ses rateaux, fourches ef
autres outils dont il aura besoin dans le courant de I'année.

On répare les chemins de serviludes, en comblant les plus
grands trous et surtout en facilitanl I'écoulement des eaux.

DZ.

DISCOURS
PRONONCE AU CONCOURS DE SAVENAY

Par M. DeLozes,
Président du Comice agricole de la Loire-Inférieure.

JULTIVATEURS MES AMIS,
MespamMES ET MESSIEURS,

Bien qu’il vous larde frés cerfainement d'entendre des
voix plus éloquentes que la mienne, vous me permetirez de
vous dire quelques mols sur notre ceuvre, le Comice central
de la Loire-Inférieure, et de vous donner un petit conseil que
les circonslances acluelles rendent trés nécessaire, non seule-
ment pour les cullivateurs de notre dépariement, mais pour
la production frangaise en général.

Nolre ceuvre, Messieurs, vous la connaissez : elle vit depuis
bien des années et elle grandit loujours; celte année
encore ses ressources se sonb accrues par la libéralité des
communes de Savenay, Sainte-Anng, Bouée, Malville, Quilly,
Lavau el Campbon, qui sont venues nous offrir leur conlingent
pour augmenter les prix a distribuer.

Les dons.généreux de MM. de Lareinly, de Montaigu, Du
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Guiny, Lotz, de la Rochelte, Le Cour et Corbun de Kérobert
nous ont permis de fonder des prix spéciaux qui vont vous
élre distribués.

Le nombre de nos membres, qui était de 90 il y a 2 ans,
est aujourd’hui de 326.

Notre ceuvre est donc véritablement vivanle et son but
unique est la prospérité de 'agriculture et I'amélioralion de
la position du cultivateur en le rapprochant de plus prés du
propriéaire.

Elle fait plus, Messieurs, elle s’adresse sans aucune distine-
fion & founs les esprits droits, elle appelle & elle toutes les
honnes volontés et toutes les Ames éprises du bien.

En effet, suivant la maxime d’un homme qui m’a devancé
dans la place que joccupe en ce moment et qui avait toutes
vos sympathies, M. de Sesmaisons, lorsqu’on aspire au méme
but, il est permis, sans doute, de discuter, de se contredire,
nais jamais de se condamner, de se fléirir ‘et de s’exclure.

Et permetfez moi, Messieurs, cette derniére image : Notre
ceuvre est une invite continuelle au rapprochement et a la
concorde. i

J'abrége, mes amis, pour ne pas abuser du lemps qui
g'écoule rapidement et voici le pelit avis que je vous ai
promis:

Pour élre plus clair, et peul-étre mieux compris, je vous
le donnerai sous forme d'histoire, et en effet c’est une
histoire que j'ai apprise et entendu raconter il y a bien des
anneées.

C’était une excellente femme de ménage aimant et respec-
tant son mari (chose assez rare de nos jours), qui aprés deux
ans de mariage, voyant que malgré les fatigues et les sueurs
de son mari et de ses ouvriers, ils ne réalisaient que peu de
bénéfices dans leur ferme, se prit un beau soir d’été, apres
le travail, & Iui donner des’conseils.

Frangois, mon ami, dit-elle, depuis deux ans. pous
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travaillons beaucoup, nous vivons ; mais nous n’avons encore
réalisé aucun hénéfice sérieux. Veux-tu avec moi en rechercher
la cause et je te promels de te donner le remeéde.

En regardant autour de nous et consullant Ihisloire de
nos ancélres, nous voyons culliver des grains et toujours des
grains,

A Tépoque on la France produisait & peine sa consom-
mation, les prix élevés des céréales permettaient de soutenir
celle cullure épuisante.

Mais aujourd’hui que la production a plus que doublé sans
que la consommation se soit accrue en proportion, les prix
ont baissé el ne sont plus rémunérateurs.

Et puis d’ailleurs, que devient le sol aprés une suecession
de cultures telles que celles-ci : blé-noir, froment ou seigle,
avoine ? il s’épuise, et ce n'est qu'a force de fumier qu’on
peut le soutenir. — Et le fumier, ot le prendre, quand on
n’'a pas songé a produire les matiéres premiéres qui servent i
le fabriquer ? Aussi n’est-il pas rare de voir des terres
soumises & cet assolement, que j'appelle triennal, descendre &
un rendement de 8 &4 10 hectolitres & 'hectare.

Et quand le froment vaut 15 fr. on 20 fr., c’est un produit
tolal de 150 4 200 fr. par hectare.

Ce prix, mon cher Francois, est-il capable de payer les
frais de préparation du sol, l'engrais et les dépenses néces-
saires pour la récolte et le ballage ? Non, sans aucun doule,
tu le sais mieux que moi; les frais généraux sont les mémes
pour une mauvaise que pour une honne culture.

Si done on peut arriver a _faire produire & un sol 20 ou
925 hectolitres & I'heclare, sans employer plus d’engrais et
avec la méme main-d’ceuvre, la différence de ces deux
rendements serail tout bénéfice.

Voila, mon cher ami, ie mal; produire du grain et
toujours du grain, on arrive a I'épuisement du sol, et le
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produit s’amoindrissant revient & un prix trop élevé pour
pouvoir compenser les dépenses.

Maintenant, le reméde le voici. Si tu veux suivre mon
conseil, je suis bien sire que dans quelques années nous
serons plus & I'aise et nos terres seront en meilleur état.

J'ai lu quelque part que les plantes, pour vivre, ne prenaient
pas toutes & la terre et & l'air les mémes principes alimen-
taires, et que méme les unes, soit par leurs sécrélions, soit
par leurs racines ou leurs feuilles, déposaient dans le sol des
substances qui servaient a I'alimentation des aulres.

Il en est des plantes comme des animaux : elles sont de
genre el de famille différents, avec des estomacs el des
organes digestifs diversement conslitués, et ce que les unes
délaissent, les aulres le prennent el en profilent.

Dis-moi done, mon cher Francois, sije servais sur la table
un bon gigot & coté d'une botte de foin, d’'un picolin de
mil et d’un tibia de cheval dans mes lavures de vaisselle,
que prendrais-fu ?

Ah! je comprends, car déjh tes yeux se lournent du colé
du gigot, el c’est la part, en effet, qui te sourirait davanlage,
en le portant le plus de profit.

Mais, si jappelais nolre jumenl Cocotte, notre pelit serin,
notre chien Réveillo et nolre pore gras & prendre part au
festin, leur part & chacun serait hientdl faile,

Cocolle prendrait la bolte de foin, notre serin le picotin
de mil, Réveillo le tibia, ef notre porc gras, que nous trou-
verons si bon dans quelques jours, quand il sera dans le
charnier, hoirail avec avidité les lavures de vaisselle que tu
ne regardais quavec dégotit el dédain.

De celte maniére tout serait mangé el chaque chose serait
utilisée.

Eh bien, il en est absolument de méme dans le régne
végélal.

Si nous n’appelons qu'une seule plante & prendre part au
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grand festin du sol et de I'atmospheére, elle absorbe lout ce
qui lui est propre, et puis il ne reste plus que ce qui pour-
rait convenir aux autres; mais si les aulres ne sont pas
conviées au banquel, la table reste servie, et le reste des
mets ne profite & personne.

Sans aucun doute, mon cher Francois, tu m’as comprise,
et tu devances mes paroles, car je vois ton il s’animer et
s’ouvrir.

Et je suis siire que tu te dis & toi-méme : — mais, en
effet, le tréfle, la luzerne, les pommes de terre, les belle-
raves, les colzas, les choux, les rulabagas, les navels ne
sont pas de la méme famille que les céréales, et pourquoi ne
combinerait-on pas leur cullure avec celle des grains, de
maniére a utiliser fous les principes alimentaires du sol et
des engrais, et & reposer la terre, pour ainsi dire, pendant
une culture, pour la préparer a la cnlture suivante.

Tu vas plus loin, car tes connaissances agricoles {e disent
que toutes ces planles que je viens de te nommer auraient
le double avantage d’alterner les cultures et de nettoyer le
sol par les labours, les binages et les fagons qu'elles néces-
sitent pendant leur végétation.

Ainsi done, voici le reméde : varier les cultures.

Le mal, c¢'est la méme cullure sur le méme sol, c'est
I'assolement défectueux que nous avons appelé triennal.

Le reméde, c’est I'assolement allerne qui ne permet aux
plantes de la méme famille de ne revenir sur le méme
terrain qu’aprés un cerlain temps.

Frangois a suivi les conseils de sa femme et maintenant
ils sont a la téte de leurs affaires.

Cultivateurs, je vous engage a faire comme I[ui, afin de
conquérir 'aisance par le (ravail ef le progreés.

J'ai fini, Messieurs, mais je ne veux pas m’asseoir avant
de remercier, au nom du Comice central, M. du Guiny,
I’honorable président du Comice du canton de Savenay, de
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lathienveillance avee laquelle il a bien voulu nous recevoir
el_surlout des soins lout parliculiers qu'il a donnés a la
préparalion de cette magnifique féle agricole.

Je le prie de reporler lui-méme an Comice tout entier et
aux communes qui onl si généreusement répondu a son
appel, nos remerciements et notre reconnaissance.

Le rapporteur de la Commission de visite des fermes con-
cernant les prix de cultare, n’ayant pas remis son rapport,
ce document sera inséré aun Bulletin de décembre.

BAPPORT

DE LA DELEGATION DES AGRICULTEURS DE FRANCE
Par M. AVENIEZ.

Le lundi 8 seplembre avait lieu &4 Savenay la réunion du
Comice de ce canton auquel s'étail joint le Comice central de
la Loire-Inférieure qui distribue chaque année ses récom-
penses dans un des arrondissements du département.

La Société des agriculleurs de France avait délégué pour
la représenler & ce concours et pour y distribuer ses médailles,
MM. de Lambilly, Cadou, de Couessin, Hersarl du Buron et
J. Aveniez, qui tous éfaient présents.

La médaille d’argent grand module a 616 décernée &
M. Babin (Julien) de la Sénéchalais, en Saint-Elienne-de-
Mongt-Lue, pour le lot de qualre animaux de la race hovine
dérivée parthenaise qu’il a présenlé au concours pour le prix
d’ensemble.

La médaille d’'argent, 4 M. Babin (Gabriel), de la Guillau-
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miére, en Saint-Elienne-de-Mont-Lue, pour une vache de
meéme race, primée au concours.

- La médaille de bronze, & M. Francois Davolo, du Gévre,
agé de 70 ans, comptant 50 années de services agricoles.

La délégation a pensé qu'il y avait lieu de récompenser
par une de ses médailles, I'honnéteté, la persévérance et la
fidélité dont avait fait preuve ce vieux serviteur, et de
témoigner ainsi de la sympathie qu'elle éprouve pour ce
genre de mérile qui, malheureusement pour fous, tend &
devenir rare.

Quant au choix qu’elle a fait pour la distribution de ses
médailles d’argenl, de sujets choisis dans la seule race du
pays, voici le point de vue auquel elle s’est placée el la
signification qu’elle leur donne.

Elle considére comme une néeessilé de premier ordre
pour le pays, la conservation dans sa pureté de la race
bovine parthenaise et de ses dérivés : Nantaise, Cholelaise,
races de Couéron, Saint-Elienne, Savenay, ele.

Cette race, en effet, ancienne et remarquablement fixée
dans ses caracléres, posséde toutes les qualités d’une race
compléte et ne doit chercher son amélioration qu’en elle-
méme.

De premier ordre au point de vue de la rusticilé. de la
distinclion, de la force et de la résistance au fravail;
presque égale 4 la colentine pour Je produit en lait et beurre;
élle joint &4 ces mériles une précocilé suffisante et une grande
aplitude & D’engraissement, surlout depuis les sélections
intelligentes opérées par de nombreuy éleveurs de la région.
Avant la distribution des récompenses, M. Delozes, président
du Comice central de la Loire-Inférieure, a indiqué aux
nombreux cullivateurs présents, dans un discours des plus
intéressants et des plus pratiques, la voie & suivre avjourd’hui
par Iagricullure ; el &4 la fin du banquet aunquel le Comice
de Savenay avait invilé les membres du Comice central et
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les délégués de la Sociélé des agriculteurs de France, M, de
Lambilly a conslalé en termes pleins de cordialité les excel-
lents rapports de sympathie et d'unité de vues qui existent
entre tous les agriculleurs de la région.

CONCOURS ANNUEL DU COMICE A SAVENAY

PAR M. DEZAUNAY.

Le concours annuel du Comice agricole de la Loire-Infé-
ricure s'est tenu cetle année le 8 seplembre dans la ville de
Savenay. La distribulion a eu lieu sous la présidence de
M. Delozes, assisté de M. du Guiny, conseiller général du
canton et président du Comice agricole de Savenay.

Le Comice qui, comme les années précédentes,. avail fait
appel & la générosité de tous ceux qui s'intéressent i I'agri-
culture, avait pu réunir une somme plus considérable que
les années précédentes.

Au concours de Savenay il a élé distribué 34 médailles,
dont: 1 d'or, 5 de vermeil, 18 d’argent et 10 de hronze.
En outre il a élé donné en prix 2 coupe-racines, 2 houes
a cheval et 1 charrue.Enfin les primes en argent ont dépassé
le chiffre de 3,500 fr.

Le canton de Savenay nous avait sollicité de venir tenir
notre concours annuel & son chef-lieu en nons assuranlt d’un
aceueil favorable. Le Comice n'a eu qu'a se louer de sa
décision, car il n’a pas rencontré senlement un appui moral,
il y a encore trouvé un imporlant concours financier. En effet,
toutes les communes du canlon de Savenay avaient voulu
sonscrire pour des prix a distribuer et le monlant de leurs
subventions s'est élevé & 440 fr. Puis, grice au concours de
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divers donateurs de Darrondissement de Saint-Nazaire, le
Comice a pu réunir en oulre une somme de 1,025 fr.

Ces colisations, jointes aux souscriptions du Comice el
aux subventions de I'Etat et du département, ont permis de
distribuer cette année des prix plus nombreux et plus impor-
lanls que précédemment. Il a ét6 également possible d’établir
pour la premiére fois un concours d’instraments et de récom-
penser les produits agricoles.

De son c6té la Société nantaise d’horticulture avait tenu a
honneur & ne pas laisser dans I'oubli les produils de I'horti-
culture et elle s'élait chargée de récompenser les cultures
maraichéres et les produits horticoles.

La Société académique de Nantes avail gracieusement
offert une médaille d’argent grand module & I'enseignement
agricole.

Le prix des vergers & cidre était donné par I’Association
pomologique de I'Ouesl.

Enfin, eomme les annédes précédentes, la Société des agri-
culteurs de France avail envoyé une délégation chargée de
distribuer 3 médailles aux principaux lauréals.

Dans le concours de besliaux le Comice avait fait une
heureuse innovation, trés appréciée des concurrents, en créant
un prix d'ensemble pour le meilleur lot d’animaux de I'espéce
bovine.

A Savenay, le Comice a trouvé un précieux concours chez
un cullivaleur, ami du progrés el {rés connu par les nom-
breuses récompenses qui lui ont élé décerndes. M. Frelaud de
I"’Aumonerie ne s’était pas contenté de nous offrir gratuitement
le champ de labourage, il avail encore mis & notre disposi-
tion les animaux et les conducteurs nécessaires pour les
essais de houes & cheval. C'est également i sa générosilé que
nous devons les racines employécs aux essais de coupe-racines
et le froment desliné aux épreuves des tarares et trieurs.
L’importance notable qu’ont pris les concours du Comice
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depuis quelques années atleslent. clairement 1'élal prospére de
notre association. Tout le monde comprend aujourd’hui de
quel intérét sont toutes les questions qui touchent aux choses
agricoles, et chacun éprouve le besoin de se réunir pour éire
plus fort.

Le nombre des membres de notre Comice s'est accru
dans une proportion imposante. De 85 qu'il élait au 1¢r janvier
1883, il s’est élevé & 326 a ce jour et au 31 décembre prochain
il ne sera pas éloigné de 400.

Nous faisons des veeux pour que cel élan ne s'arréle pas
et nous appelons & nous tous ceux qui ont des inléréts agri-
coles el ceux-la sont nombreux. Bientot, les Comices agricoles
plus fortement constitués pourront défendre les intéréis qui
leur sont confiés avec aulant d’aulorité et autant de succés
que l'ont fait les Chambres de Commerce dans les questions
industrielles et commerciales.

En terminant nous adressons nos sincéres remerciements i
tous les donateurs qui nous ont apporté leur concours a
Savenay et nous espérons que I'année prochaine nous rencon-
trerons, sinon davantage, toujoursautant de honnes volontés
dans T'arrondissement d’Ancenis.

Liste des Prix.

GULTURE.

Prime d’honneur : Médaille d’or et 500 fr., au profit de
I'exploilation rurale de l'arrondissement de Saint-Nazaire
allestant la djrection la plus intelligente et les efforls les plus
conlinus. — Rappel @ M. Blandin, fermier & Pontchéteau,
lauréat de 1874, et dont les cullures ont élé maintenues et
méme ¢levées au-dessus du niveau conslalé il y a dix ans.

Prime d’honneur. — M. Joseph Garcion, fermier & I'Oisel-
liere, & Savenay.
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ferprix cultural : Médaille d’argent grand module et 200 fr.
offerts par M. Delozes, président. — M. Varron, mélayer, a
la Soudenaye, a Drefféac.

2¢ prix cultural : Médaille d’argent et 150 fr. — M. Ten-
dron, fermier a4 I'Etang-du-Quénet, & Assérac.

3¢ prix cultural : Médaille de bronze et 100 fr. — M. Fortun,
fermier au Ponl-de-Pierre, 2 Saint-Etienne-de-Mont-Luc.

4@ prix cultural : Médaille de bronze et 100 fr. — M. Emma-
nuel Criaud, fermier &4 la Sublaire, & Sainte-Anne-de-
Camphon.

Prix de viticulture.— Médaille de vermeil et 50 fr., M. Joseph
Bourmalo pére, a Savenay.

Priz pour vergers. — Médaille d’argent offerle par 1'Asso-
ciation pomologique de 1'Ouest et 50 fr., M. le marquis du
Dresnay, au Dréneuf, a Fégréac.

Jardins.

Récompenses offertes par la Société nanlaise d’Horlicul-
ture au jardin le plus remarquable par sa culture (fleurs,
légumes, arbres fruitiers) :

Médaille de vermeil , M. Francois Guichard , & Blanche-
Couronne, &4 Savenay.

Mention honorable, M. Lolz, & la Ferrais, & Savenay.

Prix de spécialités.

Drainage et irrigations. — Médaille de vermeil grand mo-
dule, M. Lotz, propriélaire a la Ferrais, 4 Savenay.

Administration de domaines, —Médaille d’argent, M. Tenaud,
propriétaire & Donges,

Belle culture de variétés nouvelles de froment. — Médaille
d’argent, M. Jean Sauzereau, métayer au Bois-de-la-Lande,
& Campbon.

Bonnes installations et tenue de la laiterie. — Médaille
d’argent, M. René Barré, fermier 4 Potel, 4 Avessac.
Aménagement des fumiers ; emploi de la pompe & purin, —
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Médaille de bronze, M. Francois Tessier, fermier & la Mouton-
niére, a4 Prinquiau.

Elevage de volailles de variétés de choixr.

Médaille de bronze, M. Guihaire, propriéiaire 4 Saint-Nicolas-
de-Redon.
CONCOURS DE LABOURAGE.

Ler prix : un coupe-racines et 50 fr., Lamproux, d’Orvault.

22 prix : un coupe-racines et 40 fr., Gergaud, de Drefféac.

3° prix : une houe & cheval et 40 fr., Jean David, de Guen-
rouet,

4° prix : une houe a cheval et 30 fr., Jean-Marie Ardouas,
de Lavan.

5 prix : une charroe et 10 fr., Garcion, de Savenay.

CONCOURS DE BESTIAUX.

Taureauz de 1 @ 2 ans.

fer prix, offert par M. de Montaigu : 150 fr., Jean Garreau,
de Saint-Etienne-de-Mont-Lue.

2¢ prix : 125 fr., Pierre Grémel, de Coudron.

3¢ prix : 100 fr., Henri Lucas, de Couéron,

4° prix : 80 fr., Rondeau, de Vigneus.

3¢ prix : 60 fr., Moreau, de Saint-Elienne-de-Mont-Luc.

Mention honorable : Julien Babin, de Saini-Etienne-de-
Mont-Lue.

Taureaux de 2 ans et au-dessus.

fer prix : 100 fr., Chauveau, de Varades,
p
2 prix : 80 fr., Pierre Soliman, de Couéron.

Génisses d’un an au moins.
fer prix : 100 fr., Pierre Crémet, précité.
2¢ prix : 80 fr., Francois Chuniaud, de Couéron.
3¢ prix : 60 fr., Pierre Chuniaud, de Couéron.
4 prix : 40 fr., Jean Babin, de Saint-Etienne-de-Mont-
Lue.
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Génisses n’ayant que deus dents de remplacement.
1er prix : 120 fr., Clément Babin. de Saint-Etienne-de-
Mont-Lue. :
2¢ prix : 100 fr., Charruau, cultivateur i Rougé.

3¢ prix : 80 fr., Sceurs de I'lmmaculée-Conception, 4 Saint-
Etienne-de-Mont-Lue.

4° prix : 60 fr., Henri Ferrand, de Rougé.
Be prix : 40 fr., Jacques Sorin, de Saint-Etienne-de-Mont-
Lue.

Vaches pleines ou en lait de trois ans et au-dessus.

fer prix : 100 fr., Jean Boutin, de Cordemais,
2¢ prix : 80 fr., Gabriel Babin, de Saint-Etienne-de-Moni-
Luc.

3¢ prix : 60 fr., Henri Garreau, de Saint-Etienne-de-Mont-
Lue.

4° prix : 40 fr., Chouteau, de Couéron.
Priz d’ensemble.

Composé de un méle et trois femelles nés ou élevés depuis
I'age de six mois chez 'exposant : Une médaille de vermeil
offerte par le Cowmice, et 200 fr. offerts par M. le baron de
Lareinty. — M. Chauveau, précité.

Verrats.
fer prix : 40 fr., Barbier de Rougé.
2° prix : 30 fr., Lemasne, de Saint-Etienne-de-Mont-Luec.

RECOMPENSES AUX ANCIENS SERVITEURS.
30 fr., Frangois Davolo, 4gé de 70 ans: 50 ans de service
comme patre commun au Gavre.,
30 fr., Jeanne Sébilo ; 42 ans de service chez Frocrais, &
Crossac.

30 fr., Bolland-Guiton, agé de 70 ans: 40 ans de service
chez Gaudin, a Plessé,
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25 fr., Marie-Francoise Briand, dgée de 55 ans; 36 ans de
service chez Bouvron, & Campbon.

25 fr., Perrine Chaltier, fgée de 66 ans; 35 ans de service
chez Gaudin, précité.

25 fr., Julienne Lafia, femme Callo, 4gée de 36 ans ; 33 ans
de service a la Touche-Saint-Joseph, a Fégréac.

25 fr., Julien Vité ; 30 ans de service chez Marsac, a4 Mis-
sillac.

25 fr.; Joseph David, 54 ans; 28 ans de service chez
Legentilhomme & Camphon,

20 fr., Pierre-Jean-Francois Moyon, &gé de 44 ans : 92 ans
de service chez Mabilais, 3 Saint-Etienne-de-Mont-Lue.

20 fr., Marie Broussard, dgée de 56 ans ; 16 ans de service
chez les Fréres de Montoir.

15 fr., Francois Deniaud, 60 ans ; 12 ans de service chez
la veuve Barré, a Saint-Molf,

CONCOURS POUR L’ENSEIGNEMENT AGRICOLE.

Médaille d’argent offerte par la Sociéte Académique de
Nanles et de la Loire-Inférieure, M. Rouaud, instituleur A la
Chapelle-Launay.

Médailles d’argent : MM. Guérineau, instiluteur & Blain, et
Guihéneuf, instituteur a Savenay.

CONGOURS D'INSTRUMENTS AGRICOLES.

Houes & cheval.

ler prix : Médaille d’argent, M. Buot, de Nantes.

2® prix : Médaille de bronze, M. Lodé, de Nanles.

Mentlion honorable : M. Rolland, charron a Blain.
Coupe-racines.

fer prix : Médaille d’argent, M. Datin, de Savenay.,
2* prix : Médaille de bronze, M. Buot, précité.
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* Tarares.
1er prix : Médaille d’argent, M. Datin, précité.
2¢ prix : Médaille de bronze, M. Lodé, de Nantes.
Trieurs.
fer prix : Médaille de vermeil, M. Tigé de Savenay.
PRODUITS AGRICOLES.

Médaille de vermeil & M. Henri de Barmon, & la Touche-
Saint-Joseph, a Fégréac, pour une exposition d’ensemble de
produils agricoles,

Médaille d’argent, M. Balard, an Bois de la Lande, 2 Camphon,
pour ses produits agricoles,

Médaille d’argent, M. I'abbé Tendron. directeur de I'orphe-
linat de la Moére, a Savenay, pour ses pommes de terre.

Médaille de bronze, M. Gahier, de Rougé, pour son cidre.

Mentions honorables : Louis Maugeais, 4 Coislin, pour ses
betteraves el rutabagas ; Warron, a Drefféac, pour ses produils
agricoles ; le marquis du Dresnay, pour son cidre.

PRODUITS HORTICOLES RECOMPENSES PAR LA SOCIETE
D'HORTICULTURE DE NANTES.

Médaille d'argent, M. Reneux, & Savenay, pour ses fruits.

Médaille de bronze, M. Caillon, école normale de Savenay,
pour ses fruits.

Mention honorable, M. Rigaud, de Savenay, pour ses fruits.
RECOMPENSES OFFERTES PAR LA SOCIETE DES AGRICULTEURS
DE FRANCE.

Médaille d’argent grand module. — M. Julien Babin, &
Saint-Etienne-de-Mont-Luc, pour son lot d’animaux de race

nantaise.

Médaille d'argent. — M. Gabriel Bahin, & Saint-Elienne-
de-Mont-Luc, pour une vache de race nanlaise.

Médaille de bronze. — M. Frangois Davolo, du Gavre, patre
commun depuis 50 ans.
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LES RESIDUS D’EPURATION DU GAZ
SONT DE MAUVAIS ENGRAIS

PAR M. LE Cte FR. DE LA ROCHEFOUCAULD.

Autrefois les résidus de I'épuration du gaz d'éclairage
étaient employés avec succeés par 'agriculture ; mais avec
les procédés actuellement en usage, leur utilité parait aujour-
d’hui discutable ; d'aprés I'expérience suivante, il semblerait
méme que ces résidus contiennent des principes nuisibles a
la végélation.

I'ne s’agil évidemment ici ni du sulfate, produit secondaire
de la distillation de la houille. valant environ 40 fr. les
100 kilogr., ni des goudrons d’oit 'on peut tirer la benzine
el des huiles recherchées par le commerce, mais du résidu
contenant heaucoup de sciure de bois, du sulfure de fer,
un peu de sulfate et de carhonate de chaux et enfin 1 a
2 ¢/, d’azote.

Au mois de juin 1883, dans une terre de premiére qualité,
oit 'on devait planler des choux-navets, on a porté de ce
résidu d’épuration de gaz, en Iemployant seul et i assez
forte dose, dans une partie du champ désignée sous le n° 1 ;
& dose plus faible et le mélangeant avee du fumier de ferme
ordinaire, dans une autre partie marquée n° 2.

Le premier plant mis en terre périt en enlier, dans ces
deux endroifs : aucune mauvaise herbe ne put méme sy
developper. On fit, en aoiit, une seconde plantation qui
mourut également ainsi que toutes les herbes étrangéres.

L'été était tres sec.

Pour la troisibme fois, en septembre, on replanta des
choux-navels ; les pluies survinrent : la partie n° 1 du terrain
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stérile; le n® 2 produisit une récolte.

suite du labourage.

I'essai est fail & trop faible dose.

de les déterminer.

ou le résidu avail été répandu & haute dose, resla encore

Dans une 3¢ parlie du méme champ, et en méme temps,
la méme plante était cultivée avec une fumure de ferme
ordinaire, elle donnait une récolte normale, et sans incident.

En 1884, dans ce méme champ, avec une fumure de ferme
assez abondante, on sema des betteraves. Dans la partie n° 1
du champ, rien ne leva, pas méme I'herbe: la parlie ne
donna un résultat médioere et irrégulier.

Replantées en juin, les belteraves ne poussérent pas dans
le n° 1 : elles moururent ; mais on pouvail remarquer que le
périmetre de cetle surface stérile avait sensiblement diminué,
probablement par le mélange avec les terres du n® 2, a la

Dans le n° 2, a part quelques vides, la végélation devint
irés vigoureuse, et il semblail que parlout ou la plante
pouvait vivre, elle acquérait un développement supérieur
a celui des plantes du sol qui n’avait pas recu de résidu.
La présence de I'azote se révélait sensiblement.

Malheurcusement I’absence de toute végélalion, due aux
principes nuisibles renfermés dans ces résidus, ne semble
pas étre compensée par le surcroit de végélalion des plantes
qui réussissent & pousser au bout d’un certain temps.

On peut objecter que l'expérience a été faite ici & frop
haute dose et que le résidu d’épuration du gaz ne devrait
étre emplové qu'en pelile quantité. Mais bien souvent des
essais sont faits dans les fermes, enire engrais trés différents
de valeur, sans que 'on puisse apercevoir de résultat sensible,
et 11 est 4 croire que ces anomalies viennent de ce que

Il semble que ces résidus conliennent des principes des-
trucleurs de toule végétation. C’est au chimiste qu’il appartient

e e e
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LA REPRESENTATION DE L'AGRICULTURE (')
PArR M. GAHIER.

MESSIEURS ET HONORES COLLEGUES,

J'ai cru devoir vous présenter quelques ohservations rela-
tives au remarquable mémoire de I'honorable M. Kersanig,
el je me permets de vous indiquer quelles bases me parais-
sent possibles pour la représentation sérieuse de nolre agricul-
ture, et quelle élendue de pouvoirs pourrait étre accordée &
celie représentalion.

Il est indispensable que les Chambres consultatives d’agri-
culture ne soient pas régies, par le décret du 25 mars 1852,
comme elles le sonl encore actuellement. Dés le début de
leur fonctionnement, elles ont élé frappées de stérilité par
le droit donné au Préfet, de nomination des membres appelés
i les composer. Je I'ai loujours compris ainsi, el malgré que je
fisse partie depuis plusieurs années, de celle del’arrondissement
de Chéteaubriant, je n’ai pas hésité a déposer a la session du
Conseil général de la Loire-Inférieure de I'année 1872, un
veeu demandant le retour a la loi du 20 mars 1851. Ce veeu,
toujours renouvelé depuis cetle époque, eut I’assentiment de
noire assemblée déparlementale.

Heureusement, les Chambres consultalives d’agriculture,
qui, dans la plupart des arrondissements, avaienl cessé de
se réunir, ont été remplacées, dans une cerlaine mesure, par
des associalions libres, qui ont rendu d’éminents services.

Mais elles ne pouvaient que se horner a soutenir les efforls
des agriculteurs entrés dans la voie du progres, en les aidant

(*) Mémoire lu par M. Gahier, de Rougé, au Congres de I'Association
bretonne 4 Lannion.

A S T
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de leurs conseils et leur décernant des récompenses, soit
pour l'amélioration de leurs animaux, soit pour les honnes
méthodes de culture.

Malgré les bons résultals obtenus el inconteslés, ces asso-
ciations et comices n’ont pu suppléer au défaut d’organisation
d’une représentalion de I'agriculture fortement constiluée et
homogeéne, chargée de faire prévaloir, devant les pouvoirs
publies, leurs revendications ef leurs veenx légitimes.

Le commerce et I'industric ont leurs chambres éleclives
toujours vigilantes pour les grands intéréls qui leur sont
confiés, Par leurs efforts réunis, elles ont souvent préservé F
notre industrie et nos intéréts commerciaux.

L’agriculture, qui esl cependant notre grande indusirie
nationale, moins favorisée que le commerce, n’a pas sa repré-
senlation officielle et légale, qui lui est nécessaire plus que
jamais.

Le mode de recrutement pour les Chambres consultalives
d’agriculture doit aveir pour principe I'élection et le droit
électoral, selon mes conviclions, éire atlribué a ceux qui
s'occupent d’agriculture, soit en cultivant ecux-mémes, soit en
faisant culliver.

La loi de 1851 donnait aux comices le droit d'élire les
Chambres d’agriculture ; celle base de Iélection me parait
restreinte ; pen de cultivateurs dans les campagnes font
parlie des comices, qui n’exislent pas d’ailleurs dans beaucoup
de cantons.

A ces élecleurs, membres des comices el des associalions
agricoles, seraient adjoints, dans chaque commune, les
propriélaires, usufruitiers, usagers, régisseurs, fermiers,
colons partiaires. el métayers résidant dans la commune,
depuis un an, et qui exploitent uniquement ou principalement
un fonds rural.

Seraient également élecleurs, sous les mdmes condilions ‘!
de résidence, les vignerons, horticulteurs, jardiniers, chefs de
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culture, et les professeurs et inspecteurs déparlementaux
Qagriculture. Tout élecleur ' devrait  élre agé de 25 ans et
jouir de ses droils civils et poliliques.

Le maire de la commune procéderait chaque année, avec
un délégué du Conseil municipal, & la revision des listes
¢lectorales.

Un ftribunal spéeial, composé d’agriculteurs de la commune,
jugerait, s'il y a lieu, les réclamations qui auraient pu surgir,
soil pour la composition des lisles éleclorales, soit pour les
élections elles-mémes.

L’élection aurait lieu, au premier tour de scrutin, quel que
soit le nombre des volants.

Deux délégués seraient nommés au scrutin de liste, par
chaque canton, et pour six ans, pour former la Chambre
consullative d’agriculture, qui se réunirait au chef-lieu
d'arrondissement. J'indique deux délégués pour quela Chambre
d’agriculture puisse, en cas de maladie d’un des élus, avoir
toujours dans son sein, un délégué apte 4 donner sur son
canlon des renseignements précis.

Les déléguds devraient habiler le canlon el élre Agés de
30 ans, pour quils puissent, aprés leurs devoirs mililaires
remplis, passer quelques années au milicu de nos populations
agricoles et se rendre comple de lenrs hesoins. Les Chambres
d’agriculture auraient la mission de s'occaper de toules les
queslions concernant agriculture, qui leur seraient soumises.

Elles seraient déclarées élablissements d'utilité publique.

Les époques de leurs sessions, qui seraient semestrielles,
seraient fixées par elles, ainsi que les {ravaux & accomplir.

Les Chambres consultalives d'agriculture seraient compo-
sées d'un président, vice-président et secerélaire élus pour
trois ans, & la majorité des suffrages el toujours rééligibles.

Elles présenteraient au Conseil général du départemenl, &
la session d’aolt, un rapport indiquant leurs maniéres ‘de
vair sur loutes les queslions qui intéressent I'agricullure.

i
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Des ressources spéciales seraient créées par le Gouverne-
ment et le département, en faveur des Chambres d'agricul-
ture, comme cela a eu lieu pour les Chambres de Commerce.

Les Chambres d’agriculture dresseraient leur budget et le
Conseil général du département serait tenu de comprendre
parmi les dépenses obligatoires les frais des bureaux et ceux
de la confection des listes électorales.

Les Chambres d’agriculture seraient nécessairement consul-
tées par le Ministre ou le Préfet, sur les changements qui
pourraient étre faits sur la législation qui touche aux intéréts
agricoles ; elles émeltraient leur avis sur les questions de
douanes, les octrois, les contributions directes et la protection
a accorder 4 I'agriculture. Les Chambres, qui pourraient élre
convoquées extraordinairement par son président, seraient en
rapport direct avec le Minisire, le Conseil général d’agricul-
ture, les comices ou associalions agricoles du département
ou elles sidgent. Elles seraient appelées a délibérer sur les
voies de communication a créer, sur les queslions (railées
dans le Code rural, en voie de création, et surtout sur celles
concernant la police et 'emploi des eaux si uliles & I'agri-
culfure.

Toutes les chambres d’arrondissement pourraient eéire
convoquées, en cas de nécessilé, au chef-licu du départe-
ment, et la présidence de la session serait dévolue au prési-
dent de la Chambre du chef-lieu assisté des présidenis des
Chambres des autres arrondissements.

Les Chambres consultalives d’agricullure d’arrondissement
se réuniraient au chef-lieu du département, en séance plé-
nidre, pour nommer pour lrois ans un délégué chargé de les
représenter prés du Conseil général d’agricullure dont il ferait
parlie. Ce Conseil général siégerait & Paris el élirait son bureau
tous les ans, comme cela a lieu pour les Conseils départe-
nmeniaux.

Le Conseil général dagriculture qui serait établi prés du
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Ministére d’Agricullure serail saisi de toutes les queslions agri-
coles d'intérét général soumises aux Chambres d’agriculture
des départements dont les délibérations lui seraient trans-
mises de droif. .

Je ne vous parle pas, Messieurs, du projet de loi dépose
par M. de Lagorse au Conseil supérieur de D'agriculture,
tendant & faire nommer par les Conseils municipaux de chaque
commune un délégué. Une Chambre d’agriculture serail
formée ainsi dans tous les cantons. Le Conseil supérieur a
agi sagement, en repoussant ce projet de loi dont, & mon
avis, le résultat ne pouvait étre salisfaisant.

En résumé, Messieurs, nolre agriculture doit avoir sa
représentation officielle et 1égale.

Les Chambres, quoi qu'elles puissent s'occuper de tous les
intéréls économiques et agricoles du pays, onl une foule
d’autres questions qui ne leur permeltent pas facilement de
concentrer leur atlention sur les intéréls agricoles proprement
dits qui, cependant, touchent directement vingt millions de
nos conciloyens.

La voix de l'agriculture, modesle et crainlive, risque évi-
demment de n’élre pas écoutée, comme elle devrait I'élre, au
milieu des questions poliliques, des nécessilés fiscales et des
réclamations si énergiques et si soutenues du commerce el de
l'industrie, mais il n’en est pas moins de nolre devoir de la
faire enlendre.

Une organisation éleclive, basée sur lintérét agricole, slrie-
tement agricole, fonctionnant dans des conditions légales,
rendrait par ses mandataires atlitrés de grands services &
nolre agriculture et il nous est permis de I'espérer, la pré-
serverail de la ruine.

Telles sont, Messieurs, les observations que j'al I'honneur
de vous soumellre; connaissant votre compétence si appréciée,
je me puis que désirer qu'elles obliennent volre assentimenl.

En tout cas, elles m’ont été inspirées par le vif désir de
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venir en aide a nolre grande industrie nationale et de réaliser,
pour ma faible part, la fécondilé de nolre sol, en prolégeant
nolre agriculture appelée a si jusle tilre la premiére mamelle
de la France. 8

INCONVENIENTS DES TOILES METALLIQUES

APPLIQUEES A LA CLARIFICATION DES MOUTS DE VENDANGE

Par A. ANDOUARD,

Directenr de la Station agronomique de la Loire-Inférieure.

L'usage est tres répandu de passer & iravers une loile
métallique le moidt qui sort du pressoir, afin d’en séparer les
semences et les enveloppes du raisin. Assez inoffensif, en
aénéral, ce moyen de clarification n’est cependant pas bon,
en principe ; il peat avoir des inconvénients manifestes, dans
certains cas, lels que celui que je vais rapporler.

Au commencement de ecelle année, un viliculteur irés
compétent constalait, pour la seconde fois, que du vin, fail
par lui avee tous les soins nécessaires, présentait un défaul
suffisamment grave pour en rendre la vente impossible.

Depuis deux ans, ce vin, irés limpide dans les tonneaux,
se troublait au soulirage el lorsqu’on le metlail en houteilles,
Quelques heures aprés avoir subi I'une ou l'auire de ces opé-
rations, il devenait nébuleus, puis brun, el trés lenlement il
déposait des flocons noirs, en reprenant sa transparence pri-
milive. Le méme phénomeéne sc renouvelant & chaque nou-
veau soutirage el dans (oules les bouteilles en vidange inquiéla
le propriétaire el motiva mon infervention.

L'analyse du produit fut faite. Le dépdt noir gisant au fond
des bouleilles élait presque uniquement composé de créme
de lartre, dissimulée par de l'oxyde de fer. Le vin lui-méme
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contenait cet oxyde et, de plus, il recélait des traces de zinc.
Son trouble devait éfre lié & la dissolulion de ces deux
métaux. Le viticalteur avail eu le méme soupgon el voici,
d’aprés les renseignements qu’il m’a fournis, comment on
peut expliquer le fait.

Dans son cellier, le pressoir est trés peu élevé au-dessus
du sol et la cuve deslinée & recevoir le mott est, par suile,
presque enlitrement enfoncée en ferre. 1l résulte de celle
disposition, qu’il faul extraire le moilt avec une pompe A
main, pour le répartir dans les fulailles out doit s’effectuer la
fermentation.

Afin de prévenir l'engorgement de la pompe, le liquide,
passait d’abord a fravers une corbeille faile avec du fil de fer
galvanisé. Par surcroit de précaution, un diaphragme de
méme nalure avait été placé verticalement dans la cuve el la
partageait en deux parties inégales. La plus étroite de ces
parties et en méme temps la plus éloignée de l'anche élait
réservée &4 la pompe, dont le fonctionnement régulier se trou-
vail ainsi assuré par la double filtration du modt.

Par suile de la position de la euve par rapport au pressoir,
la cloison et le panier métalliques baignaienl conslamment
dans le moiut, pendant loute la durée des vendanges. On con-
coil, dés lors, que celte immersion prolongée ait favorisé
I'atlaque du zine d’abord, puis celle du fer sous-jacent, ef le
lrouble manifesté par le vin, aprés le soulirage, n'a plus rien
de mystérieux. I1 est di a 'air almosphérique, dont I'aclion
oxydanle a précipité, a I'élal d’oxyde noir, le fer en dissolu-
lion,

Cette aclion, limitée au temps relalivement courl nécessaire
pour mettre le vin en bouteilles ou pour le changer de fit,
ne produit qu'une faible élimination de fer. D'out la répélilion
du phénomene 4 chaque soulirage nouveau.

Ou pourrait peut-étre corriger cet inconvénient en ayant
recours aux réaclifs chimiques. Mais il esl infiniment préféra-
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ble de ne pas sy exposer, la qualilé du vin n'ayant rien a
gagner aux pratiques de ce genre,

Au point de vue de I'hygiéne, il n'y a pas a se préoceuper
de I'introduction du zine dans le vin par cetle voie. 1l est &
remarquer seulement qu’il faut atiribuer 4 sa présence la faci-
lité avec laquelle se sont dissoutes les toiles mélalliques. Avant
I'époque a laquelle j'ai fait allusion plus haut, les mémes toiles
non recouvertes de zine alors, remplissaient les mémes fone-
tions, sans dommage hien apparent. Elles élaient néanmoins
rongées par le moit, mais dans une mesure plus faible et
presque insensible. L’aggravation du mal qui leur est imputa-
ble a coincidé exactement avec leur galvanisalion, ainsi que
permeltaient de le prévoir les lois de la physique.

De ces fails découle une conclusion forcée. Alors méme
quon n’en verrait pas les effels, il est défectueux de melire en
conlact immédiat avee le jus acide du raisin des objets en fer
el surtoul en fer galvanisé. Lorsqu'on iransgresse ce précepte,
le fer el le zinc se dissolvent, a la faveur de la créme de larire,
el provoquent des changemenls moléculaires susceptibles de
modifier défavorablement la composition, par suite la saveur
du vin. La meilleure régle & suivre, dans le cas présent, esi
d’éviter entierement I'emploi d'instruments de celle nature.

TRAITEMENT PRATIQUE
DES VINS DANS LES TONNEAUX
Par M. PouraiN FiLs,

Marchand de vins a Nantes, ancien Juge au Tribunal de Commerce
de Blaye (Gironde).

DU COLLAGE (Suite).
La préparation de la colle de poisson par la méthode indi-
quée plus haut est bonne el, suivant nous, meérite la préfé-
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rence ; cependant, comme on lui reproche d’étre trop longue
et trop minutieuse, nous devons, pour étre aussi complet que
possible, faire connaitre le mode de préparation qu'emploient
plusieurs praticiens pour gagner du temps el haler la disso-
lution de la colle.

Aprés avoir coupé les feuilles de colle en tout petits mor-
ceaux, ils les font fremper pendant quelques heures dans de
I'eau fraiche que I'on sépare en jetant la colle sur un tamis,
la gelée qui reste sur le tamis est reprise ensuite et malaxée
entre les mains, puis on achéve de dissoudre la colle en la
battant énergiquement dans une solution composée d'un demi
litre d’eau acidulée de 10 grammes d’acide tartrique.

Le procédé est assez expéditif et bien que nous soyons pen
partisan d’introduire des substances chimiques dans les vins,
nous ne croyons pas que 'addition d’une dizaine de grammes
d’acide fartrique puisse éire nuisible au vin qui en contient
déja naturellement.

Il existe une troisitme maniere de préparer la colle de
poisson: nous n'en parlerions pas si nous ne fenions & pré-
munir nos lecteurs contre celle méthode essentiellament
vicieuse el conlraire aux prineipes vinicoles les plus éléinen-
laires. Nous voulons parler de la dissolution de la colle dans
du vinaigre! c’est & ne pas y croire ; cependant cela se fait
encore & la campagne et il n’y a pas bien longtemps qu'un
lonnelier, spécialiste pour le soin des vins, (Proh pudor!)
venait nous demander conseil pour rétablir du vin blane
qu'il avait entierement galé par 'emploi de celte dangereuse
colle!

L’albumine des blanes d'eeufs pour les vins rouges et la
colle de poisson pour les vins blancs sont certainement les
meilleurs agents de clarification: on peut se les procurer trés
facilement et les avoir d'une grande pureté; comme ils sont
sans odeur, on ne craint pas en les employant de communi-
quer un gott désagréable au vin, leur action est fort douce,
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ils ne fatiguent pas-les vins, ne diminuenf pas leur couleur,
ne leur enléve que frés peu de lannin; ils se combinent com-
plétement avec-les lies alors méme qu'on les emploie & haule
dose, ils ne laissent pas dans le vin de malieres éirangeéres
susceplibles de fermenter, ils ne forment pas de dépdt trop
volumineux ou trop léger; les lies provenant de ce mode de
collage n'ont aucun mauvais goiil et peuvent éire ufilisées,
enfin ils conviennent a la fois pour les vins généreux et pour
les vins délicats qu’ils n’affaiblissent point.

Par tous ces motifs et bien qu'ils colitenl prés de 50 o/,
plus cher que les autres clarifiants, nous donnons la préfé-
rence a ces deux modes de collage.

Quoi qu’il en soit, nous ne saurions passer sous silence les
autres subslances employées pour le collage des vins.

Je citerai entre autres: le sang, le lait et la gélatine qui,
A coté d'inconvénients, présentent aussi des avanlages dans
cerlains cas particuliers et peuvent rendre des services lors-
qu'il s'agit par exemple de frailer des vins rouges communs,
mous, de couleur terne et mate, de rétablir des vins hlancs
passés an jaune, de corriger des vins que leur ftrop long
séjour dans la ripe a rendu durs et dpres, elc.

Le sang des animaux vert¢brés se compose de deux parlies
bien distinctes et il est facile de s’en rendre compte en lais-
sant reposer pendant quelques heures du sang dans un vase.
Peu & peu, le sang s'épaissit, puis il se sépare en deux parties :
I'une rouge el molle est le caillot, I'autre liquide et jaunatre
a recu le nom de serum.

Cette derniére substance a beaucoup d’analogie avec l'albu-
mine des ceufs dont elle posséde les principales propriéiés,
c’est pour ainsi dire une aulre albumine!

Comme elle, le serum se coagule par I'action de la cha-
leur et, & froid, par I'alcool. Le sang peut donc servir & cla-
rifier les vins et celui de porc en particulier, parce qu’il n’a
pas 'odeur fade des sangs de heeul el de moufon, ne serait

i il e bt a5
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pas une mauvaise colle si on pouvait I'employer & sa sortie
de la veine de T'animal. Mais il est bien difficile 'de I'obtenir
dans ces conditions et si on n'est pas absolument sfr de Ia
fraicheur ‘du sang, il est {rés scabreux de l'introduire dans le
vin qu’il pourrait irrémédiablement infecter.

Pour obvier & la difficulté d’obtenir du sang frais, des
fabricants de produits eenologiques que nous ne nommerons
pas, n'ayant nullement I'intention de porter tort & leur com-
merce, ont imaginé de conserver le sang en le faisant sécher
dans des éluves. Avec ce sang desséché et réduit en poudre,
ils composent des colles douées, a en croire les prospectus,
de qualités merveilleuses, qui opérent, en 24 heures, la cla-
rification de tous les liquides: vins, biéres, eaux-de-vie, ele.,
mais que nous jugeons prudent de rejeter parce que, prépa-
rées avee du sang plus ou moins frais et de toute espece,
elles sentent mauvais et se conservent difficilement. En efft
pour rendre le sang tout a fait imputrescible, il faudraif, par
une dessiccation compléte, le priver de sa partie aqueuse el
alors il perdrait la propriété de se dissoudre & nouveau dans
les liquides.

Le principal mérile du collage au sang el ce qui explique
la favear dont il jouit dans les vignobles du Sud de la France,
c’est de donner du brillant aux vins épais el fortement
chargés en couleur. Le sang mélangé avee dn noir d’ivoire
forme une colle trés bonne pour déjaunir les vins blancs
roux, enfin, nous I'avons vu employer avec suceés pour ameé-
liorer un vin rouge nouveau qui avait contracté un mauvais
golt par suite de son séjour dans une cuve nouvellement
réparée el dans laquelle un propriétaire lrop parcimonieux
avait eu la malencontreuse idée de remplacer une douve de
chéne par un madrier en bois de pin,

Le dernier clarifiant albumineux dont nous ayons & nous
occuper est le lait, il n'a pas les inconvénients du sang et
jouit des mémes propriélés décolorantes: de plus, quand il
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est fraichement tiré, le lait est alcalin, ce qui le rend trés
propre au traitement des vins acides. Nous aurons 'occasion
de parler plus longuement du collage au lait quand nous trai-
lerons des maladies dn vin, notamment du jaune et de I'aces-
cence. Pour aujourd’hui, nous nous bornerons & faire remar—
quer que ce mode de collage ne doit étre employé qu’excep-
tionnellement parce que le lait n’élant pas complélement
coagulé par I'alcool, il laisse dans le vin des matiéres sucrées
qui peuvent étre une cause de fermenlation.

L’action de la gélatine n’est pas semblable a celle des blanes
d'eeufs. L'albumine est précipitée principalement par l'alcool,
tandis que la gélatine s’unit au tannin pour former le réseau
membraneux qui, en se précipitant an fond de la futaille,
entraine les matiéres en suspension dans le vin el le
elarifie.

Dans l'industrie, on prépare la gélatine avee différentes
matiéres : des issues de boucherie, des lendons, des os, des
débris de peau, etc., mais la seule qui convienne pour le
collage des vins est celle obtenue par le procédé Darcet,
lequel consiste & soumeltre des os frais et concassés i Taction
de la vapeur d’eau dans un eylindre hermétiquement fermé et
analogue a la marmite de Papin. Le liquide en sortant de
T'appareil est recueilli dans des moules ou il prend la forme
de tablettes; celles de la marque Lainé sont répulées les
meillenres,

Nous venons de voir que la gélaline se solidifie par le refroi-
dissement ; pour I'employer au collage des vins, il faut la
rendre liquide, voici comment on y arrive :

La veille de votre soutirage, faites iremper dans I'ean
fraiche aulant de tableltes de gélaline que vous avez de bar-
riqgues a coller, mettez ensuite les feuilles de gélatine dans
un vase renfermant quelques litres d’eau (un litre par piéce &
coller), chauffez doucement, graduellement, sans jamais
porter I'eau & I'ébullition, et remuez afin de faciliter la disso-
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lution de la colle ; ajoutez aulant de litres' de vin que vous
avez employé de litres d’eau, brassez bien le tout. On met
deux litres de celte solulion par barrique et on procede au
collage comme & Yordinaire en agitant fortement le liquide,

La gélatine est le plus énergique ct le plus prompt des cla-
rifiants, mais elle a 'le défaut de ses qualités ; elle enléve
beaucoup de tannin au vin et le prive ainsi d'un élément
précieux qui assure sa conservation. Cest la colle des vins
solides, fermes, qu'une trop grande richesse en lannin rend
dpres el durs, mais il faut la rejeter pour les vins délicats dont
elle comprometirait lavenir en les énervant !

Combien de temps faut-il laisser Ies vins sur la colle ? Les
avis sont partagés ; quelques maitres de chais collent leur vin
aprés le soutirage de septembre-octobre et les laissent sur colle
jusqu'au soulirage suivant février-mars ; d'autres prétendent
que les vins perdent & séjourner trop longtemps sur la colle
et quil faut se hater de les sortic de dessus le dépot.

Nous partageons I'avis de ces derniers : un trop long séjour
du vin sur la colle ne peut que lui étre nuisible, prineipale-
ment pendant I'élé, lorsque la température chaude fait dilaler
les vins el remonter les lies. Au bhout de quinze jours, un
mois au plus, et suivant I’énergie du clarifiant employé, les
vins sont parfaitement éclaircis et la lie hien tombée peut
éire exactement séparde du vin.

DE LA MISE EN BOUTEILLES.

Dans son Ampélographie, ouvrage fort estimé d'ailleurs et
plein de renseignements précieux, Jullien indique a quel age
on doit metlre en houteilles les vins de nos différents
vignobles. C'est, je crois, beaucoup s'avancer que de vouloir
tracer des rvégles précises dans une matiére qui n'a rien
@’absolu. On peut poser des principes généraux, faire certaines
recommandations, dire que, pour les meltre en bouteilles
dans de bonnes conditions, il esl indispensable que les vins

9
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aient entiérement terminé leur travail d’épuratlion, qu’ils
soient - complétement débarrassés de leur lie, exempls de
toute fermentation et d’une limpidité parfaite. Mais il esl
prudent, afin d'éviler tout mécomple, de s'en tenir a ces
notions générales, car il est absolument impossible de prévoir
& l'avance el d’'une maniére cerlaine & quel 4ge un vin aura
acquis le degré de maturité et de perfection indispensables
pour la mise en verre? Le femps nécessaire au développe-
ment des vins peut varier de plusieurs années, il differe non
seulement pour chaque espéce de vin: pour les vins blancs
et pour les vins rouges, pour chaque qualilé : pour les vins
faibles et pour les vins généreux, pour les Bourgogne et
pour les Bordeaux, parmi ces derniers: pour les vins fins
et délicats du Mddoc et pour les vins de Saint-Emilion,
surnommés les Bourgognes, de la Gironde ; pour les vins
tendres du Blayais el pour les vins fermes de la Cole-de-
Bourg, ele., ete. Mais celte période du développement varie
encore pour les vins d'un méme vignoble suivant les années
qui les ont produits, et quelquefois, pour les vins du méme
crd et de la méme année lorsquils ont élé logés dans des
locaux différents, cave fraiche ou cellier chaud, el n’ont
pas regu les mémes soins de soutirage et de collage. Ainsi
que dans une famille, tous les enfants n'ont pas un tempé-
rament semblable ni une égale précocité, de méme les
différents vins d'un crit ne se ressemblent pas; les uns
sont délicats, les autres sont forts ; trés réussis une année,
ils sonl médiocres I'année suivante au point d'éire indignes
de la mise en houteilles !

Il est donc plus difficile qu'on ne le croil généralement
de faire une bonne bouteille de vin capable d’obtenir les
suffrages unanimes des connaisseurs délicals. La premiére
difficulté qui se présente, c'est le choix du vin; il faut une
grande expérience, un palais bien sensible el bien exercé
pour appréeier sainement un vin lorsqu’il est encore jeune
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et pour y découvrir les qualités a 1'élat lalent, les nuances
imperceptibles, qui, jen se développant, assureront l'avenir
du vin et en feront un produit d'élite. Les négociants les
plus experts s’y {rompent assez souvent el expient durement
leurs méprises !

Une erreur dans laquelle on tombe encore fréquemment
malgré les améres déceplions qu'elle a occasionnées, c’est
de croire que les vins provenant d’années (rés chaudes el
trés séches, comme semble s’annoncer celle de 1884, sont
les meilleurs et les plus susceplibles d’acquérir en vieillissant
les excellentes qualilés qui conslituent les réussites parfuites.
L’expérience a prouvé au contraire que ces vins généreux
& l'excés tournent rarement bien. Nous pourrions citer telle
année jugée toul d’abord supérieure el qui jouit encore au
vignoble de sa répulation surfaile parce que, objet d’une
grande faveur, elle a obtenu des prix (rés élevés, ce qui,
pour les propriélaires, est le vrai et le seul crilérium de la
réussite el qui, n'ayant pas justifié les grandes espérances
qu'elle avait fait concevoir, a colté des millions & ses trop
confiants acquéreurs! Par contre, d'autres récolies moins
tapageuses et primilivement critiquées ont révélé plus tard
des qualités exquises qui ont dépassé l'allenle générale et
attiré l'altention du commerce; aussi, aprés avoir été
délaissées pendant plusieurs années ont-elles ensuile été
trés en faveur el aclivement recherchées !

Le préjugé, touchant la' supériorité des vins trés éloffés,
el trés capileux ‘est tellement répandu et enraciné dans
I'opinion publique que je n’ai pas la prétenlion de le détruire,
il fandrait pour cela une autre auotorilé que la mienne!
Quoi qu'il en soit, je ne saurais trop conseiller aux acheleurs
de grands vins de ne pas se laisser influencer par des appré-
ciations prématurées, de déguster les vins avec heaucoup
d’attention, de soin et sans idée préconcgue 3 ils se rendront
mieux compte de leurs véritables qualités et de leur avenir,
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ils. comprendront que I'excés de richesse dans un vin est
un obstacle & son développement, comme finesse el séve ; de
méme que chez une femme des formes athlétiques nuisent
4 la grace et & l'élégance. LEn effel, les vins doués d'une
forte vinosité renferment aussi beaucoup de tannin, de sucre
el trés peu d'acide tartrique ; c’est pourquoi ils sont difficiles
a conduire, qu'on me passe l'expression, & élever, ils se
développent trés lentement, il faut les garder longtemps en
barriques, leur donner de fréquents soutirages et des collages
répétés pour les assouplir, et malgré ces manutentions mul-
tipliées, ils reslent souvent épres, durs et manquent de
parfum : l'acide tartrique jouant un grand rdle dans la for-
mation du bouquet. C'est ce qui nous faisait dire dans un
précédent article que les vins ayant une trés légére pointe de
verdeur font toujours meilleure fin que ceux dans lesquels
le sucre domine. A I'appui de mon opinion, j’indiquerai les
récoltes de 1859, 1874, 1877 et 1879 trés disculées au début,
accusées de manquer de maturité et qui sont aujourd’hui
classées parmi les meilleures années !
(4 suivre.)

ESSAI DE DIVERS ENGRAIS
SUR LES PRAIRIES DE LA COMMUNE DE NORT

Par M. FerLix METTERREATU,

Président du Comice agricole de Nort.

Au mois d'octobre 1879, la créalion d’expériences compa-
ralives d’engrais cominerciaux était organisée dans le canlon
de Nort, et la Commission nommée pour suivre ces expériences
décidait que I'on s’occuperail tout d’abord des prairies.

Un pré situé anprés du village de Languin, commune de
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; Nort, dit prairie da Dru, appartenant au Bureau de Bienfai- !
sance, d'un fond argilo-siliceux, un peu humide et n’ayant : ;
pas recu de fumure depuis longues années, éfait pris pour ]
champ des épreuves et bien que I'époque de I'année ne fit
pas aussi propice qu'il aurait peul-élre convenu, dés le 19
octobre 1874, c’est-a-dire dés sa constitution, la Commission |
procédait & I'accomplissement de sa mission. ‘
4 Dix-sept espéces différentes d’engrais, mises a la disposi- i
ij tion de la Commission, élaient répandues sur le pré, en ayant 1
; soin qu’il fit mis sur une méme élendue de lerrain, pour une
J _ méme valeur d’engrais. La proportion admise élait celle de
i 100 fr. d’engrais par heclare. '
% Les différentes espéces d’engrais employées élaient les |
suivantes: '
g 1o Un mélange de noirs d’Amsterdam, de Paris et de
{ Marseille 3 _
' 90 Le noir d’Amsterdam seul ; i
30 Le noir de Marseille ; '
4° Le guano du Pérou ;
3¢ Le noir de Paris ;
6o Le guano chimique intensif ; 1
7° Le phospho-guano Warented ; :
8° Le phosphate des Ardennes ; i
-3 - 90 Un phosphate de Tarn-el-Garonne ;

_ 10° Autre phosphate de Tarn-et-Garonne, plus riche ;
i 11° Le phosphate de Navassa naturel ;
120 Le phosphate de Navassa noir mélangé de tourbe ;
13 Le kataro ou composé de phosphale des Ardennes, de
c-lmn:éc., de sulfale d’ammoniaque, de noirs d’os remoulus ;
140 Le phosphale du Midi ; It
15° Les os verls dissons;
16° Le phosphate d’os dégélatinés ;
170 Et le phosphate de Navassa carbonisé.
Ces divers engrais, sauf les numéros 12 et 13, analysés au
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Laboratoire départemental de chimie agricole de la Loire-
Inférieure, ont donné en azole et phosphate les proportions
suivanfes :

NOIRS.
Ne 1, Ne o, N- 3, Ne 5,
Mélangé.  Amsterdam.  Marseille. Paris.
A RS ER s 1.36 1.45 1.37 1.54

L
Phosphate de chaux. 59.80 41.00 67.80 64.20

GUANOS.
Ne 4, N- 6,

Guano. Guano

chimique.

Azole organique el ammoniacal..... : 1.81 yr)
Phosphate de chaux ftribasique....... 32.00 14.21
Matiéres organiques et ammoniacales. . 130600472125

PHOSPHATES FOSSILES,

Neg Neo,  Ned0, Ne44, No 44, Ne 17,
Ardennes  Tarn- Tarn-  Navassa Midi Navassa
el-Garonne et-Garonne carbonisé.

Phospbates. 46.50 44.00 56.50 70.30 47.30 '77.00

ENGRAIS DIVERS.

Ne 7, Ne 15, Ne 16,
Phospho-- Os verls Phosphate d’os
guano. dissous. dégélatinés.
VAT TR S e e 1.82 3.80 18
Phosphasle de chaux
fmbasique.cii 1.5 29.99 38.64
Matiéres organiques et
ammoniacales. .. ... 915 38.60 99,55

Les engrais numéros 12 et 13 n’ont pas élé analysés.
Aux mois de juin 1880, 1881, 1882 et 1884, avanl la coupe
des foins, la prairie servanl a Pexpérience a élé visilée el les
résullals de ces visites sont consignés au tableau ci-aprés,
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dans lequel le plus grand effet constalé est indiqué par le |

chiffre 1. i
Nes des engrais. Année 1880 4881 1882 1884 e
| I o, e :
9 Noir Amsterdam........... 6 10 71 3
3 Noie Marsetlle. .. .oon 1. ke k b 2
, & Guano du Pérov........... 13 10 8 11 !
# Silloir Parisii ot o v oo Froedgs 4 T 5 9
! 6 Guano chimique........... 7 14 10 1
4 . 7 Phospho-guano «»«.eev..un. b 15 10 12
8 Phosphale Ardennes........ 8 9 2 6
9 Phosphate Tarn-et-Garonne. 5 b k 6
10 Phosphate Tarn-et-Garonne. 2 1 1 1
11 Phosphate Navassa......... 9 8 A 7
12 Noir mélangé tourbe....... 5 b 6 9
P Katare oo el R A0S 3 3 3 6
14 Phosphate du Midi......... 10 6 3 b
15 Os verts dissous........... 8 12 10 10
16 Phosphate d'0S....cen.ue.. 9 11 9 8
17 Phosphate Navassa carbonisé. 11 12 8 5
Si 'on prend la moyenne des résulials ci-dessus, on trouve
que ees divers engrais doivent élre classés enlre eux dans
EL I'ordre suivant :

1 Ne 10, Phosphate Tarn-et-Garonne ;

2 3. Noir de Marseille ;

3 , Noir mélangé et No 13, Kataro ;
& — 9, Phosphate Tarn-et-Garonne ;

5 — 14, Phosphate du Midi ;
6

7

8

oo

— [

o

— 12, Noir mélangé tourbe ;
— 3, Noir Paris et No 8, phosphate des Ardennes ;
— 9, Noir Amsterdam ;

9 — 11, Phosphate Navassa ;

10 — 17, Phosphate Navassa carbonisé ;

I
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11: — 16, Phosphate d’os ;

12 — 15, Os verls dissous ;

13 — 4, Guano du Péroun; No 6, guano chimique et N°

7, phospho-guano.

1 est facile de voir que les engrais azolés, non seulement
n'ont pas produit un effet meilleur ou plus prompt que les
aulres, mais encore qu'ils ne viennent qu'aux derniers rangs
dans l'ordre des résultats moyens.

Il n'y a done pas lieu de rechercher pour les prairies des
engrais riches en azole et plus coileux conséquemment que
les autres amendements ;

Que les noirs employés, sauf le Marseille et le mélange n°
1 en conlenant, ont donné des résullals moyens ;

Que les engrais phosphate Navassa, n°s 11 el 17, les os
dissous, phosphates d’os dégélalinés, n°s 15, 16, ont donné
des résultats inférieurs ;

Et que les divers phosphates avec le noir de Marseille et
le Kataro ont produit le plus d’effet : el que parmi ces phos-
phates, ceux dont le résultal a élé le plus efficace sont le
phosphate de Tarn-et-Garonne, le plus riche, le noir de Mar-
seille, pur ou mélangé, le Kalaro.

Les engrais 2 employer pour les prairies sonl donc, préfé-
rablement A tous autres, les engrais riches en phosphale, qui
ne produiront pas un effel immeédial sur un lerrain un peu
sec, mais qui donneront un résultal supérieur a tous aulres
engrais.

Si la prairie gue I'on désire fumer était séche, il faudrail
alors se servir de superphosphate ou de phosphate dissous.

Nous enregistrons, sans la discuter, la communication qui précede.
Nous engageons seulement le Comice agricole de Nort i répéter ses inté-
vessantes expériences, en les variant, de manitre & ne laisser dans
'ombre aucun des cotés du probleme.

(Note du Comilé de rédaction).
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COMMISSION DE VIGILANCE DU PHYLLOXERA.

Séance du 6 septembre 1884.

Celle séance est présidée par M. Le Prérer, a laquelle
assistent MM. Covanox, délégué régional du Ministére pour
le service du phylloxera, Novre, délégué adjoint et Mexer,
agenl-voyer en chef. Sont présents : MM. Anpovirp, Dera-
MARE, FLEURY, MosNERON-DUPIN, BLANCHET, ABADIE, VALLEE,
Hocouarp et frére Lovis, Quelques-uns des membres absents
se sont excusés de ne pouvoir assister a la séance. M. ArwauLT
n’étant pas présent, le procés-verbal de la derniére séance ne
peut étre lu; M. Asapie est désigné pour remplir les
fonclions de secrélaire pour la réunion de ce jour.

M. le Préfet énonce que la silualion de notre dépar-
tement l'exposait & n’en pouvoir douter, & voir, un peu plus
{0t ou un peu plus tard, lapparition du phylloxera sur
quelques-uns de ses vignobles. Clest en prévision d’un lel
événement, quil a demandé le concours du Conseil général
pour organiser les moyens de recherches de foyers infectés.
1,500 fr. ont été votés dans ce but, auguel le Gouverne-

L ment s'est associé en doublant cette somme par sa propre
subyention. 11 a dés lors dd se préoccuper des moyens les
plus efficaces & employer pour organiser des recherches dans
tout le département. Cest pour cela qu'ilsenvoya les agents-
voyers et quelques instituteurs a Marligné-Briant pour entendre
la conférence de M. Couanon et assisler sur le lerrain méme
aux opéralions nécessaires pour conslaler la présence du
puceron, el, sur les racines, la nature des alléralions qu'il
y avait produites. Les rapports individuels qu'ils onl adressés
4 I'Administration, & la suile de celte visite, ont démontré
quils avaient acquis déja une compélence irés préeieuse pour
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se livrer aux recherches que nous voulions poursuivre. [l
demanda & M. le Ministre de I'Agriculture la concession de
loupes en nombre suffisant pour en munir nos explorateurs,
Ensuite, dés le 8 aoif, il leur a adressé une circulaire leur
prescrivant, & une date précise et pendant le nombre de jours
nécessaires, de suspendre leurs ftravaux habituels, pour se
livrer, avec 'aide de quelques cantonniers, a des recherches
dans tous les vignobles. Un itinéraire journalier leur avait é1é
tracé, de maniére a4 ce que ces recherches fussent métho-
diquement poursuivies.

Dés le 26 aoit, il recevait de M. Fontaine, agent-voyer
du canton d’Ancenis, I'avis de la découverte du phylloxera dans
la commune d’Oudon. Il invita immédiatement M. Andouard,
au dévouement duquel il se plait & rendre hommage, & se
transporter sur les lieux. Y élant arrivé , M. Andouard
reconnut le bien fondé du jugement porté par M. Fonlaine.

Mais le lendemain 27, M. Mainguy, agent-voyer du canion
de Carquefou, sans qu’il edl pu éire informé de la décou-
verle de son collégue, en faisait une semblable & Mauves.

En méme temps que son rapporl lui parvenait, M. Fleury,
membre de la Commission, lui écrivait pour lui confirmer
le fail.

M. le Préfet ajoute qu’ayant de suite communiqué celie
situation au Conseil général, celui-ci a volé la somme de
10,000 fr. pour étre mise a4 sa disposition, afin de pouvoir
prendre toutes les mesures nécessaires pour arréter ou
atlénuer les ravages du fléau. Il ne doute pas que M. le
Ministre ne concoure & ce but en accordant une égale
somme. Il lui a télégraphié en lui demandant de vouloir
bien envoyer MM. les Délégués régionaux pour le service du
phylloxera.

Il passe ensuile en revue les rapports que les agents-
voyers ont di rédiger chaque soir de leur exploration
journaliére , lesquels , a I'exceplion de ceux des agents
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d’Ancenis et de Carquefou, sont négalifs, savoir : ceux des
canfons de Varades, de la Chapelle-sur-Erdre, de Nort, de
Riaillé, de Nozay, de Saint-Elienne-de-Mont-Lue, de Saint-
Pére-en-Retz, du Pellerin, de Pornic et de Paimbeeuf. Les
rapports des autres cantons ne sont pas encore parvenus : I'on
comprend, en effet, que pour ceux qui ont de grandes sur-
faces de vignes, les recherches aient une durée plus longue
et que les rapporls n’aient encore pu arriver. Mais M. le
Préfet conclut du silence des agents qu'ils n’onl encore rien
découvert ; car, dans le cas contraire, il aurait été immédia-
tement informé par le télégraphe. Par la lecture de ces
rapports, on peut se convainecre que MM. les Agenis-Voyers
sont & la hauleur de la mission qui leur a éLé confiée. Mais
celui de M. Fontaine surlout, frappe les membres de la Com-
mission, par la clarté et la méthode de I'exposition, le choix
des expressions propres et la description technique de ce
quil a wvu, descriplion que ne désavoueraient pas les maitres
les plus expérimentés. Gependant, M. Andouard fait observer
qu'il semble résulter de cette leclure que les racines ne sont
explorées quen cas d’un état de la végélation indiquant la
souffrance des ceps. Il croit qu'il serait important de ne pas
négliger celle exploralion, méme quand les feuilles sont vertes
et le bois hien poussé.

M. Abadie fait observer qu'il étail & craindre que le mal
ne fal venu de Maine-et-Loire, suivant la ligne fuviale.
Cependant il a eu l'occasion, il y a quelques semaines,
de visiter des vignobles importants aux environs de Saint-
Georges-sur-Loire et sur la rive opposée en deca de Cha-
lonnes. Nulle parf ne sont apparus des signes faisant craindre
la présence du phylloxera. Mais ce sur quoi il appuie, ¢’est
sur le résullat négalif de la visite du canton de Varades, et
surtout sur celle circonstance que M. Fonlaine, donl la com-
pélence mérite une créance particuliere, n’a rien découvert
dans les vignobles du voisinage d’Ancenis: il y a done lieu
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d’espérer que les taches d’0udon et de Mauves sont isolées et
dues & une cause locale.

M. Gouanon est surtout frappé de I'organisation du service
phylloxérique par les agenls-voyers. ‘Celte organisalion est
unique et assurément bien digne d’attirer P'attention: il ne
manquera pas de la recommander aillears. Du resle, le
département a la bonne fortune d’avoir a4 sa téle un admi-
nistrateur rés au courant de la question du phylloxera : il
I'avait vu dans les déparlements de I'Aude el de la Dordogne
ot des mesures dues & son initialive, ont oblenu les meilleurs
résullats. De I'examen dont les lieux infectés ont é1¢ I'objet,
il résulte que I'insecle y occupe déja de grandes surfaces,
quil importe toul d'abord de bien délimiter. Des arrélés
devront étre pris interdisant d’une maniére absolue la sortie
de sarments el de fruils des communes infectées. 1l y a lieu
de recommander aux populations de ne jamais sortic d’un
lerrain infeclé, ou l'on a (ravaillé sans avoir exaclement
désinfecté sa chaussure el les insiruments dont on s'était
servi. Les curieux ne doivent jamais négliger la précaution,
quand.ils ont examiné une racine, de la rejeter dans le trou
d’ou elle élait sortie et de la recouvrir de terre ; il faul aussi
écraser entre les doigls la poussiére qui y était restée. Il
importe encore de désinfecler les chaussures et naturellement
de n’emporter du champ aucune parcelle du végétal. Ce sont
surfout les propriélaires de vignes et les vignerons qui devraient
se pénélrer de ces données, afin de découvrir par des
recherches méthodiques les taches de phyllosera el de prendre
a Pégard de ces derniéres toutes les précautions pour en
arréler la propagation.

Le traitement & appliquer aux vignes phylloxérées doit
surloul atlirer 'attention ; la submersion, dont les effets sont
cerlains, est d’'une applicalion iwpossible, dans les condi-
tions ot nous nous trouvons ; I'emploi du sulfo-carbonate de
potassium nécessite 'apport de grandes quanlités d’ean qui
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rendent son applicalion difficile el dispendieuse ; ¢'est au
sulfure de carbone qu'il croit devoir donner la préférence.
Il peut arriver que cerlaines laches soient avantagensement
traitées par la mélhode d’extinction qui consiste a tuer la
plante en méme temps que linsecte. Sl sagit d'une
pépiniére, il ne faut pas hésiler 4 recourir 4 ce moyen.
Mais dans un vignoble, & moins qu'on ne soit en présence
d'une tache récente, isolée et circonscrite, il faut réfléchir
avant de U'employer : en effet, les populations ne savent pas
toujours, n’étant pas suffisamment éclairées, apprécier cette
méthode comme elle devrail 1'étre ; ellés s'imaginent que
les ceps sont morts malgré la volonté de P'opérateur et elles
en concluent que le trailement recommandé pourrait bien
avoir le méme sorf. Aussi ne lui semble-t-il pas qu'il y ait
lieu, dans le cas actuel, de recourir a ce moyen. Voici en
quoi il consisle : aprés une premiére injection a haute dose,
quand le sulfure de carbone a ftué le végétal, celui-ci est
arraché et brilé. Ensuile on applique au sol un nouveau
el semblable traitement, afin d’alteindre les derniers phyl-
loxeras et les derniéres radicelles qui auraient pu y rester.

On doit done s’attacher au traitement cultural dont le prix
de revient est de 150 fr. par hectare, main d’ceuvre comprise ;
il a Davanlage non seulement de rendre la force au cep,
en tuant les phylloxeras qui la lui enléveraient , mais aussi
d’arréler dans une large proporlion I'essaimage de I'insecte,
d’abord en réduisant le nombre , ensuite en affaiblissant
ceux que le reméde n’étail pas parvenu 4 tuer. Ainsi qu'on
le voit, le traitement profile done 4 la fois aux vignes
infectées el indirectement i celles qui sont placées dans le
voisinage.

Pour que ce fraitement soit efficace, il doit étre appliqué
par des ouvriers expérimentés, dans des condilions de saison,
de température et de sécheresse déterminées, selon les lieux
et la nature du sol, toutes choses dont il y aura lieu de tenir
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comple quand le moment de V'appliquer sera venu, car acluel-
lement il faut laisser la récolte se faire, ensuile on avisera.

Mais M. Couanon recommande surtout la formation des
syndicals aussi fortement organisés que possible et pour
lesquels les libéralités du Gouvernement seront toujours en
rapport avec les sacrifices qu'ils se seront eux-mémes imposés.

Il n’est pas partisan de I'introduction de plants américains
el cela surfout parce qu'il craindrait que ce woyen de con-
jurer le mal ne détournat I'attention du traitement cultural
sur lequel il voudrait voir concentrer tous les efforts. Du
reste, la situalion du département n'est pas tel que I'admis-
sion de ces plants plit y éire autorisée, ce serait d'ailleurs
un moyen dangereux et capable de répandre le mal encore
davantage. En effel, sans en avoir la preuve matérielle, il a
des indices qui lui permetlent de croire que des plants amé-
ricains ont été introduils dans la localilé infectée. Sa con-
viction morale est que le mal y a é1é imporlé par des plants
venus de pays phylloxérés,

A la suite de ces conseils, MM. Fleury, Delamare et le
frere Louis échangent quelques observations ayant pour bul
Pélucidation des points préeédemment touchés.

M. Abadie demande ensuile s'il ne serait pas possible
d’organiser tous les propriélaires de vignes du département
en un syndicat, en une assurance mufuelle. Moyennant une
faible colisalion par hectare, on obliendrait une somme
imporlante, qui, grossie par la subvention déparlementale,
serait doublée par I'Elat. 1l en résulterait une efficace res-
source pour éleindre ou alténuer les taches au fur et &
mesure qu'on les découvrirait.

M. le Préfet répond que si cet idéal pouvait étre réalisé, il
n'y aurail qua applaudir; mais si cetle idée a déja bien
souvenl élé émise, jamals personne n'a encore pu parvenir
& la meltre en pratique: il pense donec qu’il ne faul pas
songer & faire des tentatives de ce colé.

TS
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M. Andouard pense qu’il serait hon de réunir les Maires
et les propriélaires des cantons phylloxérés pour les inté-
resser a4 poursuivre lapplicalion des moyens capables d’at-
ténuer le mal.

M. Couanon éprouve quelques craintes que, dans une
réunion de celle nalure et qui serail nombreuse, chacun
n’apportal sa maniére de voir et qu’il ne s'élevat des discus-
sions, des criliques capables de conlrarier I'action, qui en ce
moment ne devrait pas rencontrer d'obstacles. M. Nolte se
demande si une telle réunion pourrait faire opposilion aux
mesures administralives dont 'expérience a fait constater
Pefficacité. S’il n’y avait pas de danger de ce coté, il eroit
qu'une telle réunion serait de mnature & servir par son
influence, & la création de syndicals. M. Fleury fait observer
que ce sont surtoul les propriétaires déja lésés qui ont intérét
ase réunir en syndicats : il espére qu’ils ne failliront pas
4 cette tache.

M. le Préfet pose ensuite comme résultant de la discussion
qui précede les conclusions suivanies : 1l y a impossi-
bilité de recourir & un (railemenl quelconque avant que la
récolle ne soit faite. D’ici la, on va chercher avee loul le soin
el l'aclivité possibles s'il existe de nouvelles taches et & déli-
miter I'étendue de celles qui ont éié découverles. Ensuile
aura lieu une nouvelle réunion pour prendre les résolutions
qui paraitront le plus efficaces. in attendant, il faut provoquer
la formalion- de syndicats locaux. Si leur organisation est
impossible, il faudra recourir au Gouvernement pour nous
alder dans la mesure que comportera U'intérét public.

_ Ces résolulions sont adoptées par les membres présents,
puis la séance est levée.
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STATION AGRONOMIQUE DE LA LOIRE-INFERIEURE.

Dans sa derniére session, le Conseil général a décidé
quune Station agronomique élait créée a Nanles, en rem-
placement du Laboratoire de chimie agricole fondé par
Bobierre , en 1830, et devenu institution départementale
en 1864,

Cette transformation est, pour notre agricullure, un événe-
ment heureux, en ce sens qu'elle permeltra d'étudier plus
complélement que par le passé les questions agricoles d'intérét
régional. Suivant les besoins, les éludes pourront porler sur
amélioration des cultures acluelles, sur les cultures qu'il
serait avanlageux d'introduire dans le département, ou sur
tout ce qui a trait au bétail et aux industries dont il est le
point de départ.

Enoncer un tel programme, c’est monlrer combien est
vaste le champ des recherches utiles et urgentes. Je dis
urgenles et I'expression n’est pas exagérée. Si des nalions
yoisines ont pu, en un pelit nombre d’années, développer leur
agriculture au point d’envahir notre marché de leurs produits,
d'une maniére inquiétante pour I'avenir, elles ne le doivent
pas uniquement aux conditions économiques dont elles ont
hénéficié. Elles le doivent surtout a leur persévérance & briser
avec la routine el & profiter des enseignemenls fournis par
les études agricoles seientifiques. '

En parlant ainsi, je n’ai point 'intention d'inciter les géné-
ralions nouvelles 4 faire table rase des connaissances pré-
cieuses qui leur ont été léguées par leurs ainées. Bien loin
de 1a. Je veux seulement affirmer et m’efforcer de faire
partager celle conviction , que I'association de la théorie
et de la pratique est absolument indispensable au progres
agricole.

Félicilons-nous done de [initialive prise par le Conseil

i g i e
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général, et préparons-nous & en liver le meilleur parti possi-

ble, nous sonvenant que la moindre conquéte faite sur la:

nature est souvent plus profilable aux agriculteurs que
certaines mesures fiscales, parfois nécessaires, mais dont le
caractére général est d’élre essentiellement temporaire.

Indépendamment des recherches physiologiquesa poursuivre,
la Station continuera I'cuvre du Laboraloire départemental,
relativement a la vérification des engrais. Et comme noblesse
oblige, son premier acle a élé de rectifier les méthodes
vicieuses appliquées depuis irop longtemps au titrage des
matieres fertilisantes.

Les circulaires qui suivent ont fait savoir ces réformes aux
agriculteurs et aux commergants. Les esprils non prévenus
conviendront que les modifications apportées aux errements
anciens sont légilimes et que, loin de troubler les relations
entre acheteurs et vendeurs, elles tendent, au confraire, &
diminuer les difficultés des transactions actuelles. ~A. A.

AVIS AUX AGRICULTEURS.

Nanles, le 15 septembre 188%.

Sur la demande de M. I'Inspecteur des Stations agrono-
miques de France et pour diminuer les fraudes pratiquées
sur les engrais, je viens de prendre les résolutions suivantes,
qui ont regu approbation de M. le Préfet du département :

1o A dater du 1¢* novembre prochain, il ne sera plus fait
d’analyse dite commerciale, & la_Stalion agronomique de la
Loire-Inférieure, pour les agriculteurs du département. Cetle
analyse sera remplacée par l'analyse exacle, qui donnera le
titre réel en acide phosphorique ou en phosphate de chaux
tribasique, des phosphates fossiles, noirs et auires engrais de
toule nature ;

90 Toutes les analyses destinées aux cullivateurs seront exe-

10
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cutées sur la subslance prise en Détat d'humidité ois “elle
leur est livrée el qui est communément appelé état normal.

Cette derniére mesure est molivée surtout par le noir
animal, qui contient souvent 40 o/, d’eau et qui, tilré jusqu’a
présent aprés dessiccalion & 1000, présentait, sur les bulletins
d’analyse, une richesse apparente hien supérieure 4 sa richesse
effective.

Pour éviter toute fraude et toute difficullé dans les transac-
lions commerciales relatives aux matiéres fertilisantes, il
est nécessaire de se conformer aux prescriptions ci-aprés :

fe Baser uniquement les marchés sur les quantités réelles
d’azote, de potasse et dacide phosphorique ou de phosphate
de chaux contenus dans les engrais pris i I'état normal 5

2° Demander au vendeur une garanlie derite, indiguant
la nature et la proportion de chacun de ces principes fertili-
sanis 3

3° Aussitét la marchandise regue, en prélever deux échan-
tillons devant témoin, en prenant les précautions indiquées
ci-dessous: (1)

4° Envoyer l'un des échanlillons franco an Directeur de la
Station agronomique, & Nantes, en inscrivant dessus lisible-
ment :

Le nom et I'adresse du cultivateur-expéditeur ;

La nature et l'origine de I'engrais ;

La garantie donnée par le vendeur.

L'autre échantillon sera gardé par I'acheteur, pour servir a

(1) Pour bien échantillonner un engrais, il faut :

Prendre une poignée du produit dans lz moitié an moins des sacs
ou barils regus, ou dans les différentes parties du tas, si I'engrais n’est
pas enveloppé.

Mélanger exactement les prises diverses et en prélever environ 1 kilo-
gramme, qui sera divisé en deux flacons (on bouteilles ordinaires)
bien bouchés et cachetés, s'il est possible.

P
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une’ analyse de contrdle, en cas de désaccord enire la
garantie et 'analyse de la Station agronomique.

Je vous prie de vouloir bien recommander instamment aux
cultivateurs, de mettre, dans des bouteilles hien houchées,
les échantillons de noir, de guano et de lous les engrais
humides, auirement ces engrais séchent en route, au grand
préjudice de 'acquéreur.

Les  phosphates fossiles et les produits naturellement secs
peuvent seuls voyager sans inconvénient dans des sacs.
Encore ces sacs doivent-ils étre assez résistants pour ne pas
se briser en route, ainsi qu'il arrive trop souvent.

A. ANDOUARD,

Directeur de la Station agronomique.

CIRCULAIRE AUX MARCHANDS D’ENGRAIS,

Nantes, le 15 septembre 188%.

MONSIEUR ,

Jai I'honneur de vous informer que, sur la demande
expresse de M. D'lnspecteur des Slalions agronomiques de
France, j'ai arrélé les dispositions suivanies, exécutoires a
dater du 1¢* novembre prochain,

1° La Station agronomique de la Loire-Inférieure ne fera
plus d’analyse dite commerciale, pour les agriculteurs du
département. Celte analyse sera remplacée par Uanalyse exacle,
qui donnera le litre réel, en acide phosphorique et en phos-
phate de chauz, des phosphates fossiles, noirs et engrais de
toute nature.

20 Toutes les analyses destinées aux mémes agriculteurs
seront exéeulées sur la substance prise en I'état ou elle leur
esl livrée el qui est communément désigné sous le nom d’état
normal. Aucune eaception ne sera faite a cette régle.
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Je vous prie de vouloir bien prendre note de ce reglement
nouveau, afin d’éviter les difficultés qui pourraient se produire,
si les marchés avec les agriculteurs élaient encore basés sur
I'analyse commerciale.

Rien ne sera changé aux habiludes anciennes, en ce qui
concerne vos besoins. personnels. Dans ce cas particulier, de
méme que pour les communes hors du département, la
Station agronomique continuera & faire, sur voire demande,
I'essai commercial des produils fertilisants, soit & I'élat sec,
soil & I'élat humide, selon qu’il vous sera nécessaire.

Agréez, Monsieur, I'assurance de ma considération distin-
guée,
A. ANDOUARD ,

Directeur de la Station agronomique.

CONCOURS REGIONAL.

Le Concours régional agricole, comprenant les déparle-
ments des Cotes-du-Nord, du Finistére, de I'llle-et-Vilaine, de
la Loire-Inférieure, du Maine-et-Loire, de la Mayenne et du
Morbihan, se tiendra, en 1885, du 9 au 17 mai, dans la ville
d’Angers.

CONCOURS ANNUEL
DU COMICE CENTRAL POUR 1885.

Les cullivaleurs de I'arrondissement d’Ancenis sont prévenus
que le Comice central tiendra, en 18835, son concours dans
«lear arrondissement.
Des prix nombreux et importants seront distribués aux
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animaux, aux instruments, aux produils agricoles et aux cul-
tures.

Une affiche spéciale fera connaitrele délai pour les décla-
rations, ainsi que les délails du Concours.

EXTRAIT

DES PROCES-VERBAUX DES SEANCES.

Séance du 12 juillet 1884%.
PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

M. Arnault rend comple des travaux de la Commission de
visites des fermes, réduile & trois membres. Ceux-ci sont
tombés d'accord pour éliminer lous les concurrents moins eing ;
mais elle n’a pu s'entendre sur le classement de ces derniers.
En conséquence, il demande que le Comice veuille hien
nommer deux nouveaux membres qui, avec les (rois qui ont
déja opéré, feraient une nouvelle visite des cing fermes pour
les classer. MM. Hocquart et Abadie acceplent celte mission.

M. Gahier demande qu’il soit donné des prix a l'espéce
porcine et que les récompenses des laureaux de deux ans
soienl plus nombreuses. M. Dezaunay donne connaissance du
programme projeté pour le concours de Savenay et qui fait
droit au veeu formulé par M. Gahier.

Le programme comporle un plus grand nombre de récom-
penses, par suite des nouvelles ressources dues a I'angmenta-
tion des membres du Comice et aussi griace i des libéralités
fort importantes dues & des propriétaires de I'arrondissement
de Saint-Nazaire.

Une discussion a lieu au sujet des conditions & exiger des
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animaux . concourant pour le prix d'ensemble. M. Abadie
propose qu'il 'y ait que les animaux nés chez ’exposant qui
puissent concourir pour ce prix. Le Comice décide qu'il suffira
que les animaux soient en la possession de 'esposant depuis

I’age de six mois.
Séance du 9 aodt 1884.

PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

M. Bouscasse offre au comice deux exemplaires d’ouvrages
quil vient de pablier et inlitulés : Destruction des herbes
nuisibles aux plantes agricoles et IAtelier agricole.

M. Bertrand communique un procédé pour accroilre le
rendement de la récolte du vin en mélant au moul une
quantité déterminée d’eau tiede sucrce.

M. Arnault fait un rapport verbal sur la prime d’honneur et
fait connaitre le classement des lauréats.

M. Aveniez rend compte de 'examen quil a fait de la
pétition communiquée par le Comice de Narbonne et a laquelle
le notre ne peut adhérer que sous certaines restrictions.

M. Andouard donne lecture d’un mémoire sur I'emploi
des claies mélalliques dans la fabrication du vin. Ge mémoire
est inséré au Bullelin.

M. de la Rochefoucauld communique ses observations sur
Peffet des résidus d'épuralion du gaz sur la végétation. Cette
nole est insérée au Bulletin.

Le Comice nomme les membres chargés de composer les
commissions du concours de Savenay.

Le Gérant,

B. ABADIE.




