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TRAVAUX DU COMICE.

EXTRAIT DES PROCES-VERBAUX.

Séance du 11 février 1888.

A une heure, M. Mosneron-Dupin déclare ouverl le serulin
pour i’éleclion des membres du bureau. — Le Comice entend
ensuile, sous la présidence de M. Delozes, une communicalion
de M. Lechal, au sujel de 'Exposition de 1889. M. Lechat
voudrail voir le Comice revenir sur le vole qu'il a émis au
mois de décembre, en considéralion de ce fait que les expo-
sauts auronl la liberlé de se relirer lorsqu’ils connaitront
exaclement les frais qui leur incomberaient. Les avis élant
partagés, M. le Président propose, — ce qui esl accepté, —
le renvoi & la Commission qui a élé déji nommée, el dont
M. Lechat est prié de faire partie. — M. Libaudiére, secré-
laire de la Commission de ['enseignement agricole, lit un

rapport- concluant i ee que le Comice doune son adhésion &
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la circulaire du Minisire de I'Instruction publique, qui a pour
but d’introduire 'enseignement agricole d’une facon compléte
dans nos écoles. Les conclusions sont adoptées. — Sous la
présidence de M. Mosneron-Dupin a lieu le dépouillement
du scrutin, qui donne les résullals suivanls : 51 volanls.
Président : M. Delozes, 50 voix ; M. Cormerais, 1 voix. —
Vice-président : M. Cormerais, 49 voix ; M. de Landemont,
45 voix ; MM. Ménard, Libaudiére, Aveniez, Ch. Le Cour,
1 voix chacun; 1 bullelin blanc. — Secrélaire général :
M. Dezaunay, 49 voix ; M. de Vienne, 1 voix. — Secrélaire e
des séances : M. Brochand, 50 voix. — Trésorier : M. Figal,

48 voix. — Bibliothécaire - M. Gauchet, 49 voix. — Bibliothé-

caire adjoint : M. Peigné-Libeau, 50 voix; M. Libaudiére,

1 voix. — En conséquence, M. le Président déclare le bureau

conslilué comme suil : Président, M. Delozes; 1°¢r vice-

président, M. Cormerais ; 2¢ vice-président, M. de Landemont ;

secrélaire général, M. Dezaunay ; secrélaire des séances,

M. Brochand ; trésorier, M. Figat; bibliothécaire, M. Gauchel ;

bibliothécaire adjoint, M. Peigné-Libeau.

RAPPORT

SUR L’INTRODUCTION DE L'ENSEIGNEMENT AGRICOLE 38
DANS LES ECOLES PRIMAIRES

Par M. F. LiBAUDIREE.

Le Comice agricole central de la Loire-Inférieure a décidé,
en sa réunion du 14 janvier, qu'une lelire serail adressée
a M. le Ministre de Pinstruction publique au sujel de son
arrété en date du 25 oclobre dernier.

Cet arrété insliluait une Commission chargée d’étudier les
moyens de développer el de perfectionner l'enseignement
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agricole dans les élablissemenls universilaires el en parti-
culier dans les élablissements d’enseignement primaire. Volre
Commission de Denseignement agricole chargée de vous
soumellre un projet d'adresse, vienl sacquilter de son
mandat.

Monsievur LE MINISTRE,

Le Comice agricole central de la Loire-Inférieure a I'hon-
neur de vous faire connaitre qu’il a accueilli avec salisfac-
rion volre arrété en dale du 25 octobre. Cet arrété est un
premier pas dans une voie qui ne peut que donner les plus
heureux résullats, et I'introduclion de 1I'enseignement agricole
dans les écoles primaires doit avoir, sur Lavenir de nolre
agriculture, une influence des plus salulaires,

Quand, d'un c6té, on considére le développement que nos
industries manufacturiéres onl pris pendant les années qui
viennent de s’écouler ; quand, d'un autre, on envisage la silua-
tion précaire dans laquelle se {rouve notre agriculture ,
on est amené & se demander si ces deux sources de nolre
richesse nationale n’ont pas été chacune soumise & un
régime différent, si les causes qui ont coniribué si puissam-
ment a la prospérité de nos aleliers et de nos usines n’ont
pas fait défaut a notre agricullure. L'instruction profession-
nelle en effet a élé donnée de la fagon la plus large & nos
professions indusirielles. L'élan a été général, les pouvoirs
publics, les Assemblées délibérantes, les Chambres syndicales,
les Sociélés industrielles et commerciales se sont complu,
dans la limite de leus champ d'action, A doler nos cités
de cours spéciaux, d'élablissements d’enseignement techunique,
et notre génération a pris & liche de faire profiter de ce
flol d’instruclion, non seulement les chefs d'usines, mais
encore jusqu'aux plus modesles travailleurs, jusqu'aux ouvriers
eux-mémes. L’agricullure se trouve-l-elle dans les mémes
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condilions, a-t-elle élé aussi généreusement parlagée ? Evidem-
ment non. Et pourlant elle esl dans loul pays la premiére
des industiries, elle occupe a elle seule plus de bras que
toules les industries réunies, elle joue le grand réle dans
I'alimentalion du peuple et alors que sur elle auraient da
en premiere ligne se concenlrer tous les efforts, tous les
sacrifices pour lui fournir largement [linstruction profes-
sionnelle, on a semblé jusqu'a ce jour I'abandonner a elle-
méme ef lui refuser les moyens dont, par ailleurs, on
s'est montré si prodigue.

Une autre considéralion vient nous démontrer toute 1'infé-
riorité qui résulte pour nos campagnes de ce manque d'ins-
traction lechnique spécial. L’ouvrier de nos usines el de nos
ateliers est généralement chargé de remplir un poste bien
défini : il n’a qu'a obéir, qu'a exécuter une besogne le plus
souvent foute manuelle. Pour sorlir des rangs et s'élever
a une situation quelque peu supérieure dans laquelle il pourra
utiliser ses connaissances et son instruction, il lui faut réunir
tout' un ensemble de qualités et c’est exceplionnellement
qu’il arrive & franchir le dernier échelon de la hiérarchie
et quil devient son maitre ou se trouve a la téte d'un
établissement.

Dans Pagriculiure, f(elle que du moins elle est praliquée
dans volre région, la condilion du cullivateur est bien diffé-
renle de celle de 'ouvrier des ateliers. Aux champs, l'ouvrier
purement passif, I'ouvrier qui n'a qu'a obéir, c'est I'exception.
Le fermier le plus modesie, le moindre hordier est tout a la
fois son ouvrier, son contre-maitre, son palron. A lul seul
revient toule linitialive et toule la responsabilité du travail
qu'il entreprend. 1l doit savoir apprécier les matieres premieres,
amendements ou engrais qu’il aura a employer; lui seul a le
choix des oulils, des instrumenis el machines qui doivent
I'aider dans sa lache.
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Comment se fait-il que cet homme pour lequel Vinslruetion
professionnelle serait de premiére main utilisable et, & coup
sir, profitable, comment se fait-il qu'elle lui manque compléte-
ment, alors que celui qui n’en lirera que d'une fagon excep-
tionnelle un entier parli, en soil si largement pourvu ?

En présence du courant d’idées qu'indique votre arrété du
25 octobre, il y a lien d'espérer qu'une semblable situation
ne saurait désormais durer indéfiniment, et qu'un prompl
remede sera, a bref délai, apporté a TI'élal actuel des
choses.

L’enseignement agricole, comme tout enseignement profes-
sionnel; doit comprendre une partie pratique et une partie
théorique.

Nous ne nous dissimulons pas que I'enseignement pratique
ne saurait étre donné d’une fagon absolue sur les banes de
I'école el qu'il doil se borner & des apergus généraux, & des
indications sommaires qui servent de guide pour le reste de
la carviére ; mais nous estimons que U'enseignement théorique,
gue la connaissance des principes scientifiques qui servenl
de bases aux opérations agricoles ne saurait élre donné d’une
fagon superficiclle et & la légére.

Cetle iniliation aux sciences physiques et naturelles devra
nécessairement se limiter aux phénoménes gni ont trait au
travail des champs ; mais dans cet ordre d'idées, il ne doil
étre rien négligé pour gue I'enseignement laisse des traces
profondes. Grice & ces premiers principes, le cullivateur
pourra, dans la suile de sa carriere, suivre les progrés &
I'ordre du jour, se faire une opinion raisonnée sur les méthodes
et les procédés que l'on préconisera ; il pourra avee [ruil
suivre les cours, les conférences et se tenir, sans effort, an
couranl de loules les conquétles de la science.

Pendant longlemps il fut admis que I'enseignement scien-

tiique demandail une cerlaine malurité d’espril ; cel ensei-
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| gnement n’élail abordé que dans les derniéres années des
études. A 'heure actuelle, les enfanls sont, dans les écoles
i secondaires, initids aux connaissances scienlifiques dés leurs
} premiéres années. Pourquoi un semblable programme ne
' serait-il pas appliqué aux écoles primaires.
Dans D'enseignement secondaire, les études scientifiques i
. forment un complément nécessaire de I'éducalion, mais elles
! ne sont pas toujours indispensables pour Iexercice de la
J profession que l'enfant embrassera un jour. Pour les fils de ol
nos cullivateurs, un programme scienlifique bien approprié i
; aux questions agricoles aurait une porlée autremenl pralique
iq et lui serait d’une indiscutable el immédiale ulilité,
i D’ailleurs, le Comice agricole central de la Loire-Inférieure
‘: a pu déja se rendre comple des résultals que Ion pouvait
espérer el de laplitude que les enfants présenient pour
s'assimiler les connaissances agricoles.
Dans les concours organisés ces deux derniéres années, en
| 1886, a Chateaubriant, et en 1887, & Saint-Pére-en-Relz, il
avail institué des examens d’agriculture enlire les éléves des
écoles primaires. Nous ne vous parlerons que des résultals
obtenus a Saint-Pére-en-Relz. Sept instiluteurs avaient |
répondu a4 nofre appel et nous avaient présenté quarante- i
deux éleves. Ce concours, il faut se le rappeler, wn’élail
ouvert qu'aux enfants de l'arrondissement de Paimbceuf, le
moins imporlant de notre déparlement.
Les matiéres de l'examen portaient sur irois mafiéres :

préparation des terres, cultures diverses, bélail. Les réponses j
des candidals prouverent que les principales queslions agricoles
avaient ¢té étudiées avec soin et bien comprises. Sur les
quaranie-deux éléves présenlés, trenle et un eurent uie note
i supérieure a 10, le maximum élant 20, et se parlagerent les
prix ¢t mentions que le Comice avail mis a la disposilion du
.{’ | Jury.
i
L
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En présence des raisons puissantes qui mililent en faveur
de I'expansion de l'enseignement agricole et de son introduc-
tion dans le programme des écoles primaires ; en présence
des modesles efforls qui, comme les ndlres, sont tenlés dans
cet ordre d’idées, nous aimons & espérer, Monsieur le Ministre,
que la Commission inslituée par vous s’empressera de répondre
aux veeus des amis de I'agriculture el ne saurait farder de
dresser un programme d’éludes approprié aux besoins de nos
cultivateurs et susceplible de les guider sirement dans la
voie du progres.

PLATRAGE DES VINS
PAr A. ANDOUARD.

La question du platrage des vins est plus que jamais &
Pordre do jour. Elle semble méme & la veille d'enlrer dans
une phase décisive ¢l 'on ne peul que s'en féliciler, car pro-
ducteurs el consommaleurs sont également inquiels des
prolestalions qu'elle souléve depuis plus de quaranle ans.
Ges protestations ont commencé vers 1844, c’est-a-dire pres-
que au lendemain du jour ou lintervention du plitre dans
la vinification a pris une exlension nolable. Elles n’ont
de se produire dans la suile ; on

jamais entiérement ce
en trouve dans toutes les publicalions périodiques traitant des
questions relatives a I'hygiéne, je les supposerai connues.

La question est encore entiere & I'henre présente ; mais
un incident imporlant vient de surgir. A la fin de l'année
1886, le. Gouvernement a chargé 'Ecole nationale d’agricul-
ture de Montpellier d'inslituer des recherches générales sur
le platrage des vins el sur ses conséquences au point de vue

de I'hygiéne,
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du platrage. Il aura un relentissement sérieux, autant que
. regretlable & mon avis, en raison de la haule situalion du i
. l signalaire et du nombre des personnes inléressées a le con-
: sidérer comme la réhabilitalion indisentable d’une opération
| maintes fois condamnée. Je me propose de I'examiner avec
loute I'attention que commande I'anlorilé de son auteur.
L' | M. Foéx commence par rappeler que Pemploi du platre
| dans la fabrication du vin remonte aux époques les plus i
i reculées, et le passage qu'il cite & ce sujel des ceuvres de
i Pline semble favorable & cel usage. M. Marly avait déja fait
remarguer cependant que Pline esl loin de recommander la
I méthode, car il dit : « Quant aux vins oir il y a des chape-

i s . 9
8 | Le résumé des observations esl un long plaidoyer en faveur
|

! lures de marbre ou de plastre, ils sont & craindre, voire méme
L i anx plus rohustes qu'on sache trouver. » :
S La plupart des viliculteurs la mettent cependant en prati- |
; que auvjourd’hni. Elle a pour avantages de donner des vins !
ﬁ plus brillanls et moins altérables que ceux de méme origine f‘;l
{ qui ne sont pas platrés. Ei M. Foéx n’hésite pas a dire que,
. dans les années pluvieuses & I'époque de la vendange, on ne
saurail sans plalrage oblenir des vins de quelque valeur.
Que Taddition du platre facilite la clarificalion du vin et {
par suite sa conservalion, personne n'en doute depuis les s die
travaux de Chancel. Les inléressantes recherches de M. Au-
doynaud ont démontré depuis que, grice a son influence. la
fermentation alcoolique est plus rapide ot que le vin est
moins facilement envahi par les germes de maladie : wais de
ce hénéfice M. Foéx tire une conclusion excessive : « Ainsi,
dit-il, il résulte d’une maniére incontestable, du iémoignage
d’hommes d'une compélence reconnue fant au point de vue ‘
" pratique qu'au point de vue scientifique, que le plilrage des
| ving est une opération ulile et quelquefois indispensable dans
{ la région méridionale. »
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Ulile on plutét commode, soit ; indispensable, assurément
non. Je n'ai trouvé pareille affirmation chez aucun des auteurs
nommeés par M. Foéx. Bien plus, le rapporl de M. Bouffard
fournit la preave qu’il est facile de se passer du plilrage. On
y lit, en effel : « Il nous a été possible, grice aux exigences
du commerce qui, celle année, a obligé (bien i regrel) de
nombreux propriélaives 4 supprimer Uemploi duo platre, de
nous procurer dans les mémes localités des vins platrés el
des vins non platrés, dont nous croyons pouvoir garantir la
pureté. » Je ne suspecte en rien la bonne foi de ceux qui
regardent le plalrage comme inévilable. Je suis persnadé
seulement qu’ils ‘subissent une influence de milieu, el qu'a
force de voir platrer la vendange, ils en sont arrivés, a leur
insu, & supposer qu'on ne peunt faire aulrement.

Tous les viliculteurs da Midi ne parfagenl pas celte maniére
de voir cependant. Je tiens de propriétaires de I'Hérault et
du  Roussillon, donl les domaines sont situés au milieu des
régions o I'iabitude du platrage esl le plus invélérée, quils
n'onl jamais cédé i l'entrainement général et que, dans les
années  les plus mauvaises, ils sont louiours parvenus &
conserver leurs vins par des soins intelligemment donnés,
Inlerrogés par moi sur la nécessité du plalrage, ils ont
répondu sans hésiter qu'elle n’existe pas. L'un d’enx m’éeri-
vail encore dernierement :  « Celle prétendue nécessité esl
une errenr absolue. Je ne me suis jamais courbé devanl
elle et je m’en frouve hien. Le suecces dn platrage lient
uniquement & la promptitude avee laquelle il permet au vigne-
ron de se déharrasser de son vin. qui devient marchiand avant
cens qui n’ont pas élé platrés. Mais lous les producteurs qui
ont adoplé cetle pratigue n’ignorent pas qu'elle fail perdre
en qualité ee gne l'on gagne en vitesse. Le vin esl plus vil,
¢'esl vrai ; mais il est loin d’ayoir le bouquel du vin nalurel.

Il ne viedllit pas comme celui-ci el les désusiateurs sont
o

Tl
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unanimes a lui reconnaitre une dpreté peu agréable. Fort
d’une expérience de plus de trente années, je maintiens qu'on
peut éviter facilement de.recourir au plitrage pour assurer la
conservalion des vins les plus chargés el je gage que, dans
ma commune, aucun produil platré ne pourrait supporler
d’aucune maniére la comparaison avec ceux que je fais sans
le secours du platre. »

Cette déclaration si nelle ne m'a pas surpris, je l'avais
entendu formuler d’autres fois avec aulant d’énergie par des
praticiens, et 'altération de la saveur du vin plalré est du
reste un fait notoire, avoué de lous les commercants el méme
des honorables professeurs de 1'Ecole nationale d’agriculture
de Montpellier. ’

Il est aisé de comprendre, en effet, que la fermentalion
rapide donne des produits moins parfumés que la fermentation
lente. Sous ce rapport, le platre est plus nuisible quutile.

1l faut donc renoncer i présenler 'opéralion du plalrage
comme inévitable, méme pour cerlains cas, el se borner a
lui reconnaitre le meérile de haler la transformalion du moil
de vendange el le dépouillement du vin qui en procéde.

La n'est pas du reste Uintérét principal du sujel qui
m'occupe ; il est surlout dans le cdté hygiénique de la
question. Pour croire a Uinnocuité des vins platrés, M. Foéx
dit qu'il suffit de considérer 'expérience plusieurs fois sécu-
laire faite par les populations qui ne prennent pas d'aulre
boisson « sans qu'aucun accident ail élé jamais signalé, » Je
ne sais pas s’il est bieuw possible d’admeltre Fimmunité des
consommateurs du Midi de la France, alors que dans le reste
de 'Burope, en Algérie et ailleurs, on a rigourensement
constaté les inconvénients du platrage pour la santé. L'habi-
tude peut modifier, dissimuler peul-éire les manifeslations
propres aus vins ainsi (railés, mais j’ai peine & eroire qu'elle
rende le breuvage inolffensif.
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D'un autre colé, s'il est exact que, dans Panliquité, les
Alricains aient platré la vendange et que cetle coulume soit
aussi lrés vieille dans la région méditerranéenne, il parait
également élabli qu’elle élait autrefois bien resireinte.
Suivant Chevalier, elle n’a commencé i se répandre dans
'Hérault et dans le voisinage que depuis 1839. A celte
époque, un sieur Serane préconisail une méthode nouvelle
de vinificalion, gui n'était autre que le plitrage. Le moyen
proposé fit du bruit et se propagea d’autant plus facilement
qu'il donnait en somme les résultals promis : avivement de
la couleur et limpidité presque inaltérable des produits. Mais
il wexcila aucun enthousiasme sous le rapport de la qualité
communiguée au vin. Les journaux du temps sont unanimes
a dire que les vins platrés sont fort désagréables a hoire el
mal aceeplés par les populations; le meilleur usage qu’on
en puisse faire est de les distiller. Celte opinion prévalait
encore en 1856 ; un habile expert de Paris la (raduisait
ainsi : « Le plitrage n’est applicable quaux vins de chaudicére,
c'esl-h-dire aux vins les moins généreus, el A cerlains vins
de montagne qui, oulre leur infériorité alcoolique, ont un
arriére-goil de terroir... Les bons vins de bouche ne sont
point platrés. »

L'expérience de la consommalion active el suivie des vins
platrés n'est donc pas plusieurs fois séculaire, et ¢'est dans
le lemps présent qu'il nous faut chercher les éléments d’une
appréeiation rigonreuse des effets qu'elle délermine. Com-
mencons par éludier lessai toul récent fail a I’Ecole
nalionale d’agriculture de Montpellier.

M. Foéx s’est soumis, pendant un mois, avee une parlie
du personnel de son école, au régime du vin platré. Chacune
des dix personnes en observalion absorbait par jour un litre
de vin contenanl 4 grammes de sulfale de polassium. Trois
d’entre elles seulement ont éprouvé des malaises passagers,
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attribués a la richesse alcoolique du vin (13 °/). Le breu-
vage ayant é1é remplacé par un vin similaire, mais ne lilrant
que 8 °of, d’alcool, les inconvénienls ne se sont pas renou-
velés. M. Foéx en conelul que « Uingeslion de 4 grammes de
sulfale de polasse par jour, sous forme de vin platré, est
sans danger pendant un mois el probablement d'une maniére
indéfinie, puisque la lotalité du sulfate de polasse est élimi-
née au fur el & mesure par les reins. »

Pour fortifier son opinion, M. Foéx invoque les résullals
obtenus par Rabutean sur lui-méme el les analyses d'urines
effectuées par M. Audoynaund, lors de Vexpérience dont il
vient d'étre question. Mais, Rabuteau n'est pas précisément
rassuranl : il dit expressément que si le sulfate de pofassium
s’esl moniré toxique a la proportion de i3 ou 20 grammes,
il ne peut étre inerte & de plus faibles doses longlemps conti-
nuées. Il redoute que la filtration quotidienne par les reins
d’'un sel anssi actif n’engendre des affections rénales et il
ajoule que le sulfate de polassium conlenu dans les vins
platrés est probablement responsable de bien des perturba-
tions de la santé attribuées a I’aleool.

L'honorable directeur de 'Ecole de Monlpellier exprime en
terminant la crainle que son expérience ne paraisse pas suffi-
sanle an point de vue de la durée. L'objeclion sera faile
assurément et elle nest point sans valear; mais il ne me
semble pas nécessaire de la développer pour élre fondé a
professer une opinion différente de celle de M. Foés, an
sujet du platrage. L’observation recueillie & I'Ecole d’agri-
culture de Montpellier, loute loyale el bien congue qu”elle
soit, est un fait négalif. Or, seraient-ils mille fois plus nom
breux quils ne le sont actuellement, les fails de cel ordre ne
sauraient infirmer 2 ancun degré un seul fail positif qui
leur soil opposable.

Que les vins platrés n’allerent pas la santé de lous ceux
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qui en boivenl, cela wa jamais été mis en doute. Il est
égalemenl hors de ftoule conlestalion- qu’ils onl causé fré-
quemment des troubles fonclionnels, parfois aigus, el cela
suffit pour qu'il soit inlerdit de les considérer comme inof-
fensifs.

Le D* Bourdel, médecin de I'Ecole de Monlpellier, ne nie
pas, du resle, U'influence ficheuse qu’ils peuvenl exercer.
« J'ai par devers moi, dil-il, deux observations prouvant qu’a
la dose de 7¢r,50 par lilre, le sulfate de polasse a provoqué
des crampes d’estomac, des coliques intestinales et de I[a
diarrhée, lorsque les sujets onl été soumis & son usage a I'im-
proviste el pendant peu de temps. La méme dose a élé
lolérée lorsqu'on en a fail un usage prolongé. »

Est-il done bien désirable de s'habituer & supporler dans
un aliment une substance qui produil de lels effels 7 Et si du
yin & 7,50 o/, de sulfate de polassium a profondément ébranlé
la santé de deux personnes données, n'est-il pas logique de
croire que d’aulres sujets pourront élre sensibles i des doses
plus faibles ? La queslion de quantité esl d’auiant moins &
poser en l'espéce, que celle quanlité variera sans cesse avec
la proportion du vin absorbé.

J'avoue que mes convictions a l'égard de la nocuilé du
platrage ne sont point ¢branlées par le mémoire de M. Foéx ;
Jai trop de fois été témoin de ses inconvénients, par rapport
4 la santé, pour pouvoir changer d’opinion.’

Depuis plus de vingt ans, je suis a loul insfanl requis
d’examiner des vins de nature et de provenance Lrés diverses.
Le nombre de ceux qui m’ont été soumis est considérable
el je suis str d’'étre bien au-dessous de la vérilé en disant que
plus de cinquante fois, il m’a élé donné de voir des désordres
de la santé réellement impulables & des vins plalrés et con-
sislant en lroubles plus ou moins sérieux de P'appareil diges-
tif. CGes troubles se sont offerts & mon observation d’une
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maniére conlinue et non par périodes corvespondant & des
invasions épidémiques ; la pluparl ont élé conslalés par des
médecins, les autres avaient un tel caraclére d'évidence que
le doute ne semblail pas possible ; ils cessaient loujours en
méme temps que I'usage du vin. Dans leur total, je ne com-
prends ni les accidents douteux ou insignifiants, ni ceux qui
m'ont paru empreints d’exagéralion. Je reliens uniquement
las plus significalifs, les plus incontestables.

N'ayant pas tenu registre de fous ces fails. je ne saurais les
relracer ici avec détail ; je cilerai seulement, a lilre d’exem-
ples, ceux qui correspondent aux deux derniéres années el
qui sont encore bien présenls & ma mémoire.

Le premier se rapporte & un homme de 435 ans, d’'une Irés
honne constitution et qui n'avait jamais souffert de 'estomae
jusqu'au jour ou il fit' usage de vin platré. A dater de ce
moment ou, plus exactement, trois mois aprés avoir commencé
a boire du vin du Midi, cet homme éprouva des malaises
inconnus auparavant. Les digeslions élaienl pénibles et d'assez
vives douleurs épigasiriques s¢ faisaient senlir longlemps
apres les repas. La sobriété du malade ne pouvail éire sus-
peclée non plus que sa sanlé habituelle, qui avait loujours
élé trés honne ; la consommalion quolidienne du vin dépas-
sait & peine un lilre el aucun excés n'élail commis par
ailleurs.

Aprés avoir indlilement eherché & modifier cel élat anormal
par les moyens ordinaires de la thérapeuiique, le médecin
tourna ses invesligalions vers le régime alimenlaire et I'ana-
lyse du vin me fut demandée. Ce vin avail élé platré : il
contenait 387,50 de suifate de potassium par litre. Le médecin
crut voir 1a la cause des accidents; il fil cesser 'usage du
vin el, peu de jours apres, le malade étail délivré de ses
douleurs d’'eslomac, sans avoir eun besoin de recourir aux
calmants donl il avail pris 'habitude. Je mélais assuré, hien
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entendu, que le vin ne recélail aucune subslance nuisible,
en dehors du sulfale potassigne.

Un deuxieme cas m'a été présenté par une femme de
60 ans, alerle encore malgré son édge el exempie de lésions
de l'appareil digestif. Je n’ai pas pu savoir exaclement depuis
combien de temps elle faisait usage du vin qui a été consi-
déré comme responsable des accidents observés, mais il est
probable que cet usage remontait 2 prés d’un an. Au moment
ou j'ai été mis au courant de sa sanlé, elle m’a appris que
depuis plusieurs mois elle ressentail de fréquentes coliques,
accompagneées d'une sensalion trés pénible de brilures a
I'estomac el, par inlermittences, d’un dérangement inlestinal
modéré mais rebelle. Pour combatlre le mal qui menacail
de devenir chronique, son médecin avait épuisé sans succes
I'arsenal des antidiarrhéiques , lorsque je l'informai que
I'analyse du vin consommé par la malade y démontrait la
présence de 267,70 de sulfate de potassium par litre. Il pres-
crivit aussilot de subslituer un vin non plalré & celui qui
élail bu habituellement. Grace a celle préeaulion, lirritation
de I'intestin fut un instant calmée, mais elle revint bientot
el persista plus de trois mois encore, entretenue par l'ache-
vement clandestin de la provision de vin plitré auquel, je
l'ai su plus tard, on n’avait pas voulu renoncer. Le médecin,
consulté de rechef & cette occasion, m’a dit que cetle obser-
vation élait pour lui absolument démonstrative des incon-
vénients du plitrage des vins.

En méme temps que ce fait se passait sous mes yeux, le
Direcleur de l'élablissement départemental des sourds-muets
de la Loire-Inférieure me signalait une véritable épidémie
de diarrhée, brusquement survenue dans son élablissement
el qui avail alteint trente enfants & la fois, alors qu’il n’en
existail pas dans les environs. Craignant que la cause du
mal ne résidat dans les aliments distribués aux éléves, le
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Direcleur me fit examiner successivement I'eau, le pain el le
vin de la maison. Leau était polable, exemple de nilriles,
d’ammoniaque el de maliéres organiques en exces ; Son
examen baclériologique était trés salisfaisanl. Le pain, de
tres belle qualilé, avail é1¢ fail avec de la farine de froment
pure de lout mélange. Quant au vin, il n'avait élé additionné
ni de maliére coloraule suspecle, ni de subslance minérale
puisible, mais il élail fortement plaleé : J'y dosais 4 grammes
de sulfale de polassium par lilre.

Averli de ce fait, le Direcleur s’empressa de supprimer la
distribution de vin platré, sans espérer heaucoup de Iefficacité
du moyen. 1l faisait habituellement couper celle boisson par
moilié avec d'aulre vin qui ne se trouvait pas platré, el il
considérail le- mélange comme bien anodin. A sa grande
surprise, les accidents cesserent comme par enchanlement,
deux jours aprés la modification du régime, sans qu'aucune
médicalion n'eit ¢lé dirigée conlre les troubles digestifs des
pensionnaires.

Les parlisans du platrage pourront soutenir quil n'y a dans
les fails de ce genre que de simples coincidences. L'obser-
valion médicale est chose toujours délicate el lerreur esl
facile en matiere de causalité. Mais quand on a vu mainles
fois les mémes désordres se renouveler dans les mémes
conditions et disparaitre par le seul retrait de leur cause
apparente, on est invinciblement conduil & regarder celle
cause apparante comme la cause réelle. Voici du resle un
aulre fait, dont jai été¢ témoin il y a quelques années el qui
parailra peul-éire plus probant que les précédents.

Un homme de 40 ans environ, trés légérement dyspeplique,
avail 6lé assez éprouvé par I'usage de vin plalré, soulenu
pendant quelques semaines seulement. Il avail gardé un
souvenir si fidéle des douleurs d’estomac dont il avail sonffert
en celle circonstance et il élait si sensible & l'action du
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sullate acide de potassium, qu'il lni suffisait de boire deux
ou trois fois de suile le méme vin pour dire si ce vin élail
ou nou platré. Plus de® vingl fois il m’a remis des vins,
consominés chez lui ou chez des amis, en m’annoncant que
je les lrouverais platrés. Il ne s’est jamais trompé ; son
estomac élait aussi infaillible que les réactifs chimiques et,
pourtant, souvent le sulfate de polassium trouvé n’exeédait
pas 2 grammes par liire.

in face d’un résullat aussi parlant, il me semble impos-
sible de ne pas admeilre que les vins plairés ne soient
nuisibles, au moins a cerlains lempéraments, el cel argu-
ment pourrail suffire a les faire écarter de I'alimentalion.

Mais ce n'est pas tout ce qu'on peul leur reprocher. Quelle
que soit I'indulgence & laquelle on soit disposé vis-a-vis du
platrage , il faul' bien convenir qu'il décompose un des
éléments caraclérisliques du vin : la eréme de lartre, et qu'il
y subslitue du suifate acide de potassium. Or, non seulement
le sulfale acide de polassium esl un purgatif énergique et
trés irrilant, dont tous les thérapeulisles déconseillent 'usage,
et non pas un léger purgalil comme le dit M. Bouffard, mais
sa formalion aux dépens de la créme de larlre esl une
vérilable dénaluration du vin,

Malgré Iexcellence des moyens habituellement appliqués
au dépouillement des vins, en dehors du platrage, les parli-
sans de celle méthode, imbus de I'idée qu'elle est préférable
aux aulres, ont demandé qu'on leur en fournil une équi-
valenle, lorsqu'ils se sont vus inquiétés dans leurs opéralions.

Différents procédés de clarificalion ont été proposés ; mais
Jje vois toujours dans ces moyens la transformalion de cer-
lains élémenls du vin et la disparition de cerlains aulres, en
un mwol, une altéralion du produil naturel qui ne me sem-
blerail aulorisée que si la subsltance éliminée élait nuisible

de sa nalure. Je crois infiniment plus sage de suivre rigou-
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reusement sur ce point les conseils du D* A. Gautier: « Faire,
dans les pays chauds, les vendanges sans atlendre une
maluration excessive du raisin ; ajouler. s'il le faul, aux vins
1 4 2 milliemes d'acide tartrique ; les soulirer immédia-
tement aprés la fermentation, qui ne doil pas se prolonger ;
les coller au débual el & la fin de 'hiver ; les chauffer avec
les précaulions indiquées par M. Pasleur, si c¢’est nécessaire ;
telles sonl les praliques qui conduisent au méme résultat que
le plitrage, au point de vue de la couleur et de la conser-
valion des vins, et qui doivent lui élre préférées. »

Conclusions.,

Sans vouloir exagérer en rien les charges qui pésent sur le
platrage, je ne puis m’empécher de le (rouver inulile et,
dans une cerfaine mesure, dangereux. On me peut invoquer
en sa faveur que l'activité qu'il imprime & la fermenlation.
Par ailleurs :

Il nuit au bouquet des vins el il lenr communique une
dprelé désagréable ;

Il n'est rien moins qu'indispensable & leur clarification et
a4 leur conservation ;

1l opére dans ces liquides une vérilable dénatluration qui,
4 mon avis, le place sous le coup de la répression pénale ;

Son usage expose nombre de consommaleurs & des incon-
vénients absolument indéniables.

Plus je I'étudie, plus je le considére comme un progres &
reculons ? Pourquoi vouloir en perpéluer 1'habitude ?

Plusieurs de ses défenseurs esperent que, si la sanclion
légale ne doil pas lui étre accordée, au moins pourra-{-on le
lolérer, aux risques et périls de ceux qui s’y livreront.
L'Académie de Médecine el le Comilé consullatif d’hygiéne de
France, qui sonl saisis de la queslion en ce moment, diront
si I'Adminisiralion supérieure peul rester neulre en celle
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maliére. Pour moi, je crois qu'il est ulile de réagir conlre un
usage regretlable 4 tous égards, depuis longltemps passé i
I"étal d'abus. Les vins nalurels se fonl de plus en plus rares,
et méme les vins blanes qui nous viennent de 'élranger sont
presque tous plalrés aujourd’hui.

La modéralion du plitrage 4 2 grammes de sulfale de
pofassium par litre ne me parait pas une solution désirable.
La limite aulorisée sera sans cesse dépassée ; il en résullera
des conflils permanenls entre achelcurs et vendeurs el la
conlinualion des inconvénicnls fAcheux dont I'hygidne se plaint
avec lanl de raison. Je demande qu'il ne soit donné aucune
consécration légale-au plilrage des vins.

(Extrait des Annales de la Société académique.)

FUMURE DE LA VIGNE
Par A. ANDOUARD.

La fumure des vignes est généralement peu rationnelle,
dans notre département. On I'exécule tous les sepl ans envi-
ron en enfouissant autour des ceps, dans une rigole profonde,
un grande quantité de fumier d’¢table, plus ou moins mélangé
de terres neuvés, de terreau el de marc de raisin. La méthode
n'esl pas bonne, elle donne des récolles fort au-dessous du
masimnm réalisable. La vigne regoit toul d'un coup un exces
d’aliment considérable et superflu, qui se trouve plus tard
épuisé depuis Lrop longlemps lorsqu’on le renouvelle. Fré-
quemment alors, si des condilions climalologiques défavo-
rables viennent a sévir dans celte seconde période, le cep,
insuffisamment nourri, périclite et finil par cesser de végéler,




Tk

Dans lous les cas, aprés deux années d’abondance, la pro-
duetion du raisin va s'amoindrissant de plus en plus ; elle
n'esl pas rémunératrice.

Aujourd’hui que la vigne est en proie & des parasiles mul-
liples et qu'elle vient d’étre affaiblic par une série de mau-
vaises années, il est plus indispensable que jamais de lui
mainlenir toule la vigueuar possible et, pour y parvenir, il
fant rompre avee les anciens erremenls. Au lieu de la fumer
surabondamment & de longs inlervalles, il est infiniment pré-
férable de lui fournir chaque année, comme aux autres
plantes, I'équivalent de ce qui lui a é6 enlevé par la récolle
derniére, augmenté méme d'un excédent nolable. Clest un
préjugé de la croire peu exigeanle, parce qu'elle se plait ‘aux
licnx arides. Elle peut vivre, a la vérité, avec des fumures
trés modestes, seulement elle produit peu dans ces condilions.
Si nous voulons en obtenir d’abondantes vendanges, donnons-
lui sans hésitation les élémenls fertilisanls qui les forment ;
sous ce rapport elle obéil & la loi commune.

Je viens de dire que le fumier est a peu prés le seul engrais
dont fassenl usage les viliculleurs et jai eriliqué son mode
d’emploi. Je suis obligé d’ajouter qu'il fait presque toujours
défaul & la ferme et que sa cowmposition chimique ne répond
pas & tous les besoins de la vigne, d'oi la nécessité de lui
tronver des anxiliaires.

Il favorise un peu trop par son exces d’azole, le développe-
menl des feuilles el des sarments, au délrinfent du fruit. En
second lieu, appliqué comme il P'est, & dose massive, il donne
quelquefois au vin un godl peu agréable. L'alléralion n'est pas
habituellement (rés marquée, mais elle est assez bien élablie
pour que cel engrais ne soil jamais employé dans les vignes
de nos grands cris de Bourgogne el du Bordelais. Les
vidanges, les engrais de poisson et lous ceux qui onl une
odear forle présenlent cel inconvénient & un bien plus haul
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degré ; aussi, ne doil-on jamais y avoir recours dans le cas
spécial dont il s’agit en ce moment.
Les meilleurs engrais pour la vigne seraienl ceux qui, sans

communiquer an raisin une saveur anormale, exciteraient

dans de jusles proporiions sa produclion el celle des rameaux
feuillés. Nous les trouvons dans des mélanges convenablement
choisis d’engrais chimiques avec ou sans fumier, tels que les
suivants, qui sont caleulés ponr un hectare

YesFamier! d'élables. 4 r Uiy, N AT E G R4
Phosphale fossile & 18 o/, d'ac. phosphorique, 600 —
IHst e PER L 000N S BRI L b 500 —

Valeur approxzimutive : 140 franes.

20 Phosphate fossile & 18 o/, d’ac. phosphorique.  1.000 kil
Nitrate de soude......... 200 —
shiifale deipolasseesriy . o5 sone b b il s 100 --
Blatre < il N ek, 5001—

Valeur approximative : 150 francs.

3° Superphosphale a 15 ¢/, d’ac. phosphorique. 500 Iil.
Sulfate ’'ammoniaque. . ....... Sibiee R 100 —

e R TR R R e R 150 —
Bl SO o i o RO

Valeur approximative : 130 [rancs.

4 Scoriesde déphosphorationy 1o/, d’ac. phosph.  2.000 kil.
NmloSdaTnolasse. T e T 100 —
S e R e e i 500 —

Valeur approximative : 110 4 120 francs.

Les quantités ci-dessus conviennent & la majorilé des terres
que nous cullivons en vigne, comme ration d’entrelien.
Liles devraient élre au moins doublées, dans le cas o il ¥y
aurail lieu de relever promptement une plantation fatiguée,
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On pourra peul-élre au contraire les diminuer, dans les sols
bien pourvus de I'un ou de 'aulre de leurs principes consli-
tuants. Enfin, on se trouvera tounjours bien d'y ajouler les
rafles el les terrcaux de foute nature dont on peut disposer.

Pour distribuer ces engrais dans les vignes, on peunl profi-
ter des facons qui sont faites & la fin de I'hiver ; il serail pré-
férable encore de les enterrer avant ou pendant celle saison,
afin de permeltre aux pluies de disperser leurs éléments
solubles jusqu’aux racines profondément siluées. Il n’est pas
nécessaire de creuser beaucoup le sol & leur inlenfion ; mais
il est bien imporlant de les recouvrir de terre non graissée,
pour eniraver dans la mesure du possible la croissance des
mauvaises herbes & la surface. Lorsque la vigne est cultivée a la
charrue, on jelle 'engrais au fond des sillons et on le recouvre
de terre. Quand elle est faile 4 la main, le mieox est de lracer
aulour el & quelque dislance de chaque cep une franchée
circulaire destinée a recevoir le mélange fertilisant, sur lequel
on rabal la terre comme dans le premier cas. Si l'on veut
s'affranchir de celle fagon spéciale et pourtant utile, on seme
I'engrais sur deux des cdlés du cep et on achéve selon ce
qui vienl d’élre dit.

Il ne faut pas s’altendre loujours a un effel saisissant de
fumures aussi modérées que celles dont je viens de donner
des esemples 5 on ne peut oublier qu’elles ont & stimuler la
végélation de 10,000 pieds de vigne. 1l n’est pas douleux toule-
fois, que plusienrs années -conséculives de ce régime n'ang-
menlenl sensiblement la ferlilité du sol el si 'on caleule bien
ce que coite la fumure dans le sysiéme actuel, on verra qu’il
nest pas plus onéreux dadopter la méthode que je propose

aujourd’hui.
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CHRONIQUE AGRICOLE

Par A. ANDOUARD.

Le froid a sévi avec dpreté pendant le mois de février, qui
finit en couvranl la lerre d’an épais manleau de neige. Sous
celle enveloppe glacée, la végélation est complélement sus-
pendue.

Les avoines, les lins el quelques fourrages verls souffrent
de I prolongalion des basses températures el seront vraisem-
blement fort endommagés. Les blés sont foujours beaux ou
moyens.

Un fail assez rare se produit en ce moment dans les
campagnes : beauncoup de puits ef d’abreuvoirs sont vides,
et les cullivateurs vont souvent fort loin chercher I'ean
nécessaire  leur bélail. Le mois de février manque & son role
habituel,

Nos derniéres foires ont élé un peu plus animées que de
coutume, mais on y sentait que les (ransaclions s’accomplis-

saient sous la pression d’un impérieux besoin dargent. Plus

d’un fermier, dont les greniers sont aussi dégarnis que la
bourse , cédail a des prix dérisoires des animaux qu’il ne
pouvait songer a ramener i I'élable.

Le calme est tonjours absolu sur le marché des vins. Par ce
temps de géne générale, chacun réduil sa consommalion ; les
affaires sont nulles. Tous les yeux sont tournés vers le Parle-
ment, ou sont agilées les grosses questions des privileges des
bouilleurs de erd et du traité de commerce avec 1lialie.
Nous faisons des veeux pour que ces questions soient loules
résolues d'une maniere favorable a fu cause agricole.
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REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

AGRICULTURE.

Les engrais chimiques en horticulture. —
I’emploi des engrais chimiques présente un intérét tout
particulier dans la culture des arbres fruiliers et des arbres
el arbustes d’ornements. Jusqu'a présent 1'on s'en est fort
pen préoccupé. Cependant & P'étranger un grand mouvement e | o
se produit en faveur des fumures & I'engrais artificiel et il
est bon de suivre alfentivement les essais lenlés dans les
éeoles d’horliculture élrangeres. M. Wagner, directeur du
jardin d’expérimentation de Darmsladt, a obtenu avee un
systéme bien simple et des frais minimes des résullals trés
safisfaisants.

Les inconvénients du fumier de ferme employé en horti- |
culture sont nombreus. Il ne doit étre emplayé que lorsqu'il b

est & demi décomposé, car 4 lélat frais, c'esl-h-dire an |
moment ou il sort de I'écurie, il peul occasionner sinon la 1
mort des arbres ou arbustes, tout an moins la destruelion de §
quelques racines par la fermentation qui se fail dans le sol. J‘
c’est le cas du fumier de cheval, d’ane ou de mulel, ou ; ' 5

fumier chaud.

L'usage du fumier froid ou de vache et de pore esl encore
plus mauvais, surtout employé & I'état frais, par la trop
grande humidité qui s’y trouve concentrée et qui pourril les
racines.

L’engrais chimique n’a aucun de ces inconvénients. Toule-
fois il y a certaines régles a suivre, et les voici:

1 En novembre on fume avec un mélange en parlics
égales de chlorure de potassium & 50 pour 100 de polasse
el de superphosphate de chaus, a 15/16 o/, d’acide phospho-
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rique. que l'on répand sar toute la projeclion horizontale de
la cime, el que I'on enfouit & pen de profondeur dansle sol ;

2° En février on fume avee du nitrate de soude ou salpétre
de Chili, également répandu & la surface, mais non enfoui
parce que les pluies suffiront pour I'entrainer a la portée des
racines. On répand aussi cet engrais sur les parlies des
chemins qui se tronvent souns les couronnes des arbres ou
le long des arbres en cordons.

Le nitrate de soude occupe le premier rang parmi les
maliéres ferfilisantes azolées. L'azole que ce corps renferme
s¢ frouve sous la forme la plus favorable comme nouwrriture
végélale, el son assimilation est fmmédiale ; élant ires
soluble il circule aisément dans le sol el agit rapidement.

On emploiera done comme fumure pour un gros arbre
fraitier, 1 kilog. du mélange ci-dessus, soil de 30 a 35
centimes comme valenr 3 ou 1/2 kilog. de nitrate de soude
de Chili, soit de 20 2 25 centimes comme valeur. Pour les
arbres plus faibles on se servira de doses proportionnellement
plus petiles. Dans un sol humide la moitié de nitrale de
soude soil 1/4 de kilog. suffit.

Pour une forte pyramide oun un espalier :

Du mélange...... .. environ 250 gr. soit § ou 9 cenlimes.
Du salpétre du Chili. — 150 gr. 6 ou 7 —

Pour de forts arbres en cordon :

Du mélange ........ environ 60 gr. soit 2 ou 3 centimes.
Du salpétre du Chili. - 40 ¢

A DO . —
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Les arbres ou arbustes d’ornement peuvent élre traités
avec sucees par les mémes fumures.

Siles arbres {roitiers émeltenl beaucoup de pousses feuillées
sans boutons, on préferera 'emploi dn mélange chlorure de
polassium et superphosphate el on évitera 'emploi du nitrate
de soude,
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" Si les pousses feuillées sont faibles ainsi que les fruils
qu'elles donnent, il est urgent de recourir & Iemploi du
nitrate de sonde ouw salpéire du Chili.

Avec une alimentalion oun fumure ¢énergique semblable,
les arbres fruitiers ou d’ornemenls résistent admirablement
aux influences climatologiques, aux maladies cryplogamiques
el aux insecles, et réparent aisément les dommages qu'ils
peuvent avoir éprouvés anlérieurement.

(Eztrail d’une communication faite & la Société
des agriculteurs de France par M. JANsSEN.)

L’agriculture aux Etats-Unis en 1887. — Le
rapport de la Comnission agricole officielle des Elats-Unis
pour 1887 conlient la slalistique des récolles de I'annde. 1l
constale que les rendemenls onl éprouvé une cerlaine réduc-
tion & cause de la chaleur et de la sécheresse dont se sont
ressenlis particuliéremert les mais et/ les pommes de terre.
Les blés ont souffert aussi pendant Iété ; mais comme la
surface emblavée élail plus considérable que l'année préce-
dente, I'infériorité du rendement a 'acre s’est trouvée i peu
prés compensée. Ils ont donné, pour 1887, en hectolitres
165,575,000, contre, pour 1886, en heclolilres 166.198.743.
Un tiers de la récolte de hlé de 1886 a été exporté.

Plus de la moilié des importations de blé et de farine de la
Grande-Brelagne vienl ordinairement de I'Amérique. Cette
proporlion a un peu augmenlé en 1886, pendant que im-
porlation des blés de I'Inde subissait une décroissance
correspondante. Depuis dix ans, les Elats-Unis exportent
annuellement plus de 50 millions d’heclolitres de blé.

témunératrice ou non, l'exporlalion des hlés conlinue aux
Etats-Unis, et Popinion exprimée dans le rapport est qu’elle
continuera, lant qu'il restera dans l'ouest des lerres vierges
a metlre en culture.

Le rendement de I'avoine aux Elats-Unis en 1887 esl évalué
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a 218,100,000 heetolitres, conlre 226,872,700 hectolitres en
1886.

Le nombre de téles de hétail en 1886 élail de 48,033,833,
Le rapport ne Tindique pas pour 1887 ; mais il fail pressentiv
qu’il @ subi une diminution, 2 cause des pertes éprouvées
lant dans les pays de plaines que_dans les pays de monlagnes.
Les causes en ont été le défant d’abri par les grands froids,
la diselte de nourriture et la négligence des propriélaires de
troupeaus : elles ne sont pas imputables aux épizoolies, car
il ne s'est pas trouvé depuis nombre d’années une époque oit
la péripnecumonie ait exercé moins de ravages qu'a présent.
Le rapport établit que la production, I'éléve et I'enirelien du
bélail onl beaucoup de progres a faire aux Llats-Unis. Une
grande quantité d’animaux meurent tous les ans soit de faim,
soit de froid. Néanmoins le commissaire est d’avis que 1'éléve
du bélail est plus rémunéralrice en Amérique, comme autre
parl, que la culture des céréales, el il appelle sur ce point
Fatlenlion des cullivateurs. (1. d’agr. prat.)

La coopération en agriculture. — M. Jean. i
Vinon (Var), annonce gu'un groupe d’éleveurs et d’engrais-
seurs du déparlement de Vaucluse vienl d’ouvrir une houcherie
2 Avignon ; si celle éprenve donne de bons résultats, cet
exemple sera suivi dans d’auires localités. Pour I'heure, il
semble que les Syndicals el les Sociélés coopéralives sonl
appelés & rendre de sérienx services aux producteurs et augx
consommateurs : pour nolre comple, nous ne voyons pas
d'inconvénient & ce gue lesprit d’association se développe
davanlage dans nolre pays de centralisation el d’indivi-
dualisme.

Cela doit élre, si chacun apporte fralernellemenl sa pierre
i I'édifice. Dans plusicurs de nos villages nous voyons avee
plaisir des petiles sociélés de consommalion se former ;
quoique fonclionnant depuis peu, ces sociélés donnent déjh
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des résultals appréciables el bienfaisants, Elles fonclionnent
pour ainsi dire sans frais et délaillent & lenrs adhérents, dont
le chiffre croil toujours, loutes les denrées de consommalion
au prix du demi-gros, el l'on peut dire que si le prix de ces
marchandises est moins élevé que chez les épiciers et aulres
détaillants, la qualité en est meilleure. Ventes et achals se
font au comptant. A nolre sens, ces condilions sont excel-
lentes pour Ia moralité et I'honnéteté des pelils ménages. La,
pas moyen de se nletire en relard, de faire des deltes. pas
de facilités pour les mauvaises ménageres : situalion qui,
souvent, finit par décourager le Iravaillenr.

A Vinon et a Ginasserois ces sociélés viennent de faire un
grand pas de plus. A I'occasion des féles de la Noél, du jour
de I'an ou de lenrs fétes patronales, ces associalions ont fail
chaque fois acheter et abalire des heeufs qui ont élé vendus
anx associés i raison de 1 fr. 10 c. le kilog., soit avec une
bhaisse de 0 fr. 30 c. & 0 fr. 40 . par kilog. sur les prix des
bouchers. La venle de chaque beeuf a laissé, en oulre, un
hénéfice moyen de 40 fr. qui a élé versé a la caisse sociale. Il
esl bon de faire remarquer encore qu’on a dii payer un inler-
médiaire pour I'achal et I'abalage de ces beufs. (1. de Uagr.)

La baisse des céréales. — Au nombre des causes
tangibles de la dépréciation du blé, dit le North British
Agriculturist du 8 février dernier, on peut compler la baisse
énorme subie par le fret.

Le colit du transporl de blé. de New-York en Anglelerre,
est tombé de 10 s. 6 d. de quarter 4 2 s. 6 d. (c'est-a-dire,
pour 2 heclolitres 90 litres, de 13 fr. 12 ¢. 1/2 4 3 fr. 12¢,
1/2). Ce prix élail :

En 1874, de 10 s. 6 d. ou 13 fr. 12 c.

En {879, de 6 s. ot aufe. =h0ie,
En 18835, de 5 s. on 6 fr. 26 c.

En:d886,:de k. 5103 danaul: ‘Bfes
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Bt anjourd'hui, il dépasse a peine 2 s. 6 . ou 3 fr. 12 c.
1/2, soil un peu moins de 1 fr. 08 c. par hectolitre.

Si le Iret augmentail par suile d'une reprise d'affaires, le
blé augtimmterail sans doule aussi d’'une maniére sensible ;
mais, d'aprés notre confrére d’outre-Manche, il n’est pas a
espérer que le frel remonte jamais & ses anciens cours. (/.
d’agr. prat.)

Destruction de la mousse dans les prairies.

Nous extrayons d’un rapport lu i la Sociélé nalionale
d'agriculture, par M. Heuzé, une communication de M.
Margucritte-Delacharlonny :

Les divers moyens en usage pour régénérer les prairies
mousseuses onl élé remplacés dans ces derniers lemps par
Pemploi du sulfate de fer ou couperose verte. Gest M. Edgson
qui, le premier, a constalé que ce sel, appliqué en temps
utile, améne la destruction compléete de la mousse. L'aclion
du sullale de fer serait si rapide que quinze jours suflisenl,
aprés une pluie, pour que la mousse soil délruile et que le
gazon se pare (’un vert brillant, teinle qui persisle méme
quand I'été esl trés sec.

Mals pourquol le sulfate de fer a-l-il une aclion nuisible
sur la mousse, alors qu'il rend plus aclive la végélation des
plantes uliles ? Suivant M. Edgson, toules les planles péris-
sent quand elles ont absorbé 10 °/, d’oxyde de fer. Or, les
cendres des mouosses délruiles par le sulfale de fer conte-
naient 11,56 °/, d’oxyde de fer.

Voulant s'assurer de Uefficaciié du sulfale de fer pour la
destruction de la mousse, M. Margueritte-Delacharlonny a
fait répandre en mars dernier, sur une prairie envahie par
la mousse, 250 kilog. de sulfate de fer par heelare. Un mois
aprés la mousse élait noircie, desséchée ; elle tombail en
poudre, el du milieu des débris des mousses s'élevaienl des
herbes qui formérent peu & peu une masse serrée. Toulelols,
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comme quelques parlies étaienl encore couvertes de mousse,
il fit répandre & nouvean du sulfate de fer 4 la dose de
100 kilog. par hectare, el oblint un suceés complel. La
prairie ainsi trailée a produit par heclare 3,152%ilog. de
foin, alors que la partie qui n’avail pas élé sullalée n’en a
donné que 1,838 kilog., soil un gain de 1,314 kilog. pour
une dépense s'élevant a 17 fr. 50 c.

Volre section de grande cullure ne révoque pas en doule
les lails signalés par M. Edgson el les résullats conslalés par
M. Margueritte-Delacharlonny, mais elle désire que de nou-
velles expériences soienl faites pendant an moins deux années.
Elle ne pense pas que le sulfate de for puisse exercer a la
fois une aclion nuisible & l'existence de la mousse el une
action favorable a la végélalion des plantes uliles. Elle eroit
que si ce sel détruit la mousse, il ne dispensera pasle culti-
vateur d'appliquer sur les prairies des maliéres ferlilisantes.

Le hannetonnage. — Les cullivateurs du canton de
Gorron (Mayenne) ont conslilué un Syndical en vue de la
destruetion des hannetons. Ce Syndical, qui a déja fonelionné,
a produit les meillears résultats.

La souscription fut ouverte le 6 juin 1886 ; elle comporlail
un engagement de frois ans el le monlant tolal des colisa-
tions recueillies en moins de deux mois, s’est élevé a 2,000 fr.,
soil nn capilal de 6,000 fr. pour ftrois ans.

Le Syndicat fut aulorisé par arrélé du Préfel de la Mayenne,
en dale du 23 seplembre 1886.

Il éfail nécessaire de trouver des auxiliaires sérieux, et
MM. les inslituteurs qui, chaque fois qu'il s’agil de faire le
bien, donnent sans marchander el leur zéle el lear dévouement,
n'ont pas hésité, dans celle nouvelle circonstance, & accorder
sans réserve le concours aclil qui leur élait demandé.

Autorisés par M. Ilnspecteur d’Académie el par M. le Préfel

4 conduire lears ¢léves au hannelonnage chaque malin, ils

i E
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onl oblenu des résullals qui, des les premiers jours, faisaient
bien augurer du suceeés de I'enlreprise. Leur exemple a éié
suivi el les cullivateurs, surpris eux-mémes de l'efficacité des
moyens employés, n'ont pas tardé & se mellre & 'ceuvre
aussi élail-ce par cenfaines de kilogrammes que cerlains
d’enlre eux apporlaient chaque jour de ces redoulables
coléopteres.

Le Syndical avail fixé & 0 fr. 10 ¢. le prix 4 accorder pour
chaque kilogramme de hannelons, prix suffisamment rémuné-
raleur, lorsque ces insectes se renconirenl en {rés grand
nombre. Ce prix ful méme réduit & 0 fr. 05 c. aprés la sortie
exceplionnelle qui se produisit le 25 mai. Mais cetle réductlion
produisit un effel facile & prévoir : les arrivages de hannetons
cesserent immeédiatement, et il fallut rétablic d'urgence le
prix de O fr. 10 c., afin de ne pas compromellre le sucees
d’'une campagne si bien commencée.

Le Syndical a regu et payé 74,909 kilogrammes de hanne-
lons. Les expériences faites dans plusieurs communes, par les
soins du Syndicat, ont permis de conslaler que le kilogramme
de hannelons comprend environ 1,200 de ces insecles, ce
qui nous donne, pour les 74,909 kilogrammes recueillis, le
chiffre incroyable de 89,890,800 hannelons.

Il a éLé conslaté, en outre, que I'heclolitre pése de 32 &
35 kilogrammes, soit une moyenne de 33 kil. 500 ; les chiffres
ci-dessus représentlent done 2,236 heclolitres, et il ne faudrait
pas moins de 223 lombercaux d'une capacilé moyenne de
un meéetre cube pour {ransporler lous ces insectes,

Les dépenses de toules sorles se sont élevées 4 8,027 fr.
T4 c.

Le Syndical, qui n’avait en caisse que 4,788 fr., a dd, pour
couvrir ces dépenses, faire un emprant de 3,000 fr. donl
2,000 fr. sonl déja garanlis par la souscriplion de I'année
1888, el le reste remboursable an moyen des somnes récem-
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menl volées par les communes el non encore encaissées ,
et aussi au moyen d'une partie de la subvenlion du déparle-
ment. :

VITICULTURE.

Nouveau phylloxéricide. — M. hoharl propose, pour
la destruclion de U'insecte, le suint sursaturé d'acide sulfhydri-
que. Ce produil permet de dissoudre dans Ueau jusqua 12 °/
de sulfure de carbone, mais il est tellement aclif, au dire de
auteur, qu'il suffit avec lui de 300 milligrammes de sulfure
de carbone par litre d’eau pour luer le phylioxera el ses
eufs. La dépense en inseclicide esl alors de 5 cenlimes par
cep. (J. d’agr. pral.)

Désinfection antiphylloxérique des plants de
vigne. — M. Bissel conclul de ses expériences : 1° que la
bouture trempée dans le mélange Balbiani ne peul élre
employée dans la praligue ; 2° que la boulure badigeonnee
sur sonche se comporte aussi bien que la bouture ordinaire
el peut avec avanlage élre employée dans les planlalions.
(Acad. des sciences.)

Alcools d’industrie. — Il résulle des expériences de
M. Lindet, que les alcools qui contiennent le plus des bases
losiques auxquels ils doivent en partie leurs effels nuisibles
sonl : les alcools de mélasse de bellerave au premier rang,
puis, par ordre décroissant : le rhum de la Marlinique, ceux
de la Réunion el de la Guadeloupe, quelques flegmes de
belterave el 1'eau-de-vie des Gharenles. Les alcools de belle-
rave, en général, ceux de lopinambours et de geniévre
seraient moins nuisibles que les précédents el plus [aciles &
purifier. Celte conclusion élail inaltendue. (Acad. des sciences.)

Sucrage des vins. — M. Quantin conseille d'ajouler
le sucre avanl la fermentalion tumultueuse, d'addilionner de
sérum du sang les modis donl la fermenlation décline trop
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ok, ou de les aérer convenablement an moment de Faddition
du suere. Avec ces précaulions, le sucrage donne toujours de
hons résuilats. (J. de Pagric.)

sulfure de carbone contre le phyiloxera. —
M. de Marsillac revient sur la uécessilé d’enfoncer 4 10 ou
12 cenlimelres an plus en terre les instruments chargés de
distribuer le sulfure de carbone. Linseclicide ne tne les
racines qu'autant qu'il les touche & I'élat liguide 5 ses vapears
sont inoffensives pour elles. Voila pourquoi les injections su-
perficiclles sonl sans danger pour la vigue, méme i dose consi-
dérable. M. de Marsillae a fail opérer un traitement & raison
de 160 grammes de sulfure par cep. Il n'a conslalé aucun
accident 5 les racines, examinées ensuile, élaien! infacles ct
enlierement dépourvues de phylloxera. A son avis, le mini-
muam i employer est de 300 a 350 kilos par heclare, et lous
les terrains sonl propices a la diffusion du sulfure de carbone,
pouivu gn'ils soient bien labourés el bien égoullés. (La Vigne
[rangaise.)

PARTIE OFFICIELLE.

LLoi concernant la répression des [raudes
dans le commerce des engrais. — Arl. 1°7. — Seronl
punis d’un emprisonnement de six jours a un mois et d'une

amende de 50 4 2,000 fr., ou de I'une de ces deux peines
seulement :

Ceux qui, en vendant ou en mettanl en vente des engrais
ou amendemenls, auronl trompé ou lenté de fromper 'ache-
teur, soil sur leur nalure, leur composilion ou le dosage
des éléments utiles quiils contiennent, soil’ sur lear prove-
nanee, soil par Uemploi, pour les désigner ou les qualifier,

i
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d'un nom qui, d'aprés P'nsage, est donné & d'aulres subs-
tances fertilisantes.

En cas de récidive, dans les irois ans qui ont suivi la der-
niére condamnalion, la peine pourra élre élevée & deux mois
de prison et 4,000 fr. d’'amende.

Le lout sans préjudice de I'applicalion du paragraphe 3 de
l'art. 1er de la loi du 27 mars 1851, relalif aux fraudes sur
la quantité des choses livrées, et des arl. 7, 8 et 9 de la loi
du 23 juin 1857 concernant les marques de fabrique et de
commerce,

Art. 2. — Dans les cas prévus a Darlicle précédent, les
Tribunaux peuvenl, en outre des peines ci-dessus porlées,
ordonner que les jugemenfs de condamnalion seront, par
exfrails ou intégralement, publiés dans les journaux qu’ils
détermineront, et affichés sur les portes de la maison et des
aleliers ou magasins du vendeur, et sur celles des mairies
de son domicile et de celni de I'acheteur.

En ecas de récidive dans les cing ans, ces publications et
affichages seront toujours preserits.

Art. 3. — Seronl punis d'une amende de 11 a 15 fr. inclu-
sivement ceux qui, au moment de la livraison, n'auront pas
fait connailre a I'acheteur, dans les conditions indiquées a
Part. 4 de la présente loi, la provenance naturelle ou indus-
trielle de I'engrais on de 'amendement vendu et sa feneur en
principes fertilisants.

in cas de récidive dansiles trois ans, la peine de I'emprison-
nement pendant cing jours au plus pourra étre appliquée.

Arl. 4. — Les indications doni il est parlé a l'art. 3 seronl
fournies, soil dans le contral méme, soit dans le double de
commission délivré a I'acheteur an moment de la venle, soit
dans la facture remise au moment de la livraison.

La teneur en principes ferlilisanls sera exprimée par les
poids d’azole, d'acide phosphorique et de polasse contenus
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dans 100 kilogrammes de marchandise facturée telle qu'elle
est livrée, avee Uindication de la nalure ou de 'élat de com-
binaison de ces corps, suivanl les prescriptions du réglement
d’administration publique dont il est parlé a I'art. 6.

Toutefois, lorsque la venle aura élé faile avec stipulation
du réglement dn prix d'apres Uanalyse & faire sur échantillon
prélevé au moment de la livraison, Uindication préalable de
la teneur exacle ne sera pas obligatoire, mais mention devra
étre faite du prix du kilogramme de ['azole, de I'acide phos-
phorique et de la polasse contenus dans I'engrais, tel quil
est livré, et de I'élat de combinaison dans lequel se trouvent
ces principes ferlilisants. La juslificalion de I'accomplissement
des prescriptions qui précedenl sera fournie, s'il y a lieu, en
I'absence de conirat préalable ou d’accusé de réception de
lacheteur. par la produclion, soil du copie de lettres du
vendeur, soil de son livre de factures réguliérement tenu &
jour el contenant I'énoncé prescrit par le présent article.

Art. 5. — Les disposilions des art. 3 et & de la présente
loi ne sont pas applicables & ceux qui auront vendu, sous
leur dénomination usuelle, des fumiers, des maliéres fécales,
des composls, des gadoues ou boues de ville, des déchels de
marchés, des résidus de brasserie, des varechs el aulres
plantes marines pour engrais, des déchets frais d'aballoirs,
de la marne, des faluns, de la tangue, des sables coquilliers,
des chaux, des plalres, des cendres ou des suies provenanl
des houilles ou aulres combuslibles.

Art. 6. — Un réglement d’administration publique prescrira
les procédés d'amalyse a suivre pour la délermination des
matieres fertilisantes des engrais, el slaluera sur les auires
mesures & prendre pour assurer 'exéculion de la présente loi.

Art. 7. — La présenle loi est applicable & I’Algérie el aux
colonies.

Fait 4 Paris, le & février 1888.
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L’Institut national agronomique. — Le Journal
officiel du 14 février publie un nouveau réglement d’admission
4. I'Inslitut national agronomique, qui sera appliqué des
I'année 1888. En vertu de ce nouveau réglement, admission
aura licu, pour tous les candidals indistinetement, a la suile
d’un concours. Les examens d'admission se composent
d’épreuves écrites el d’épreuves orales, Le programme des
connaissances exigées, indiquanl la nalure des épreuves, est
distribué au siége de la direction de I'Insliful agronomique,

)

rae Saint-Martin, 292, & Paris. Les candidals doivenl élre
fgés de dix-sepl ans révolus au fer janvier de lannéde ou ils
se présentent. Les demandes d'admission écriles sur papier
timbré doivenl parvenir au Minislére de I'Agriculture avanl le
ier seplembre. Les examens d’admission ent lien, comme
précédemment, dans le courant d'oclobre et la renirée des
cours se fait an mois de novembre.

Concours de chevaux de trait. — Un grand con-
cours esl ouvert par la Sociélé des Agriculteurs de France &
loutes les races de chevanx de (rail francais : il anra lieu du
6G.au & avril prochain au Palais de I'Industrie, a Paris, et
comprendra les reproducleurs de trait inscrits an Stud-book

de la Sociélé des Agriculteurs de France ou a I'un des Stud-
books régionaux publiés par elle:  boulonnais, nivernais el
percheron el les chevaux non inscrils aux différents stud-
books, a l'exclusion de tous chevaux ou juments ayant un
degré de sang quelconque.

Des programmes sont déposés au Secrélariat du Cowmice.

Exposition canine. — Du 23 au 29 avril, une exposi-
silion se tiendra a Nantes. Le programme comprend 13 classes,
plus un concours de trompe el des prix de tenue. La nourriture
des chiens est gratuile.

Concours régional hippique. — Un Concours aura
lieu & Nanles, du 26 an 29 avril. La circonseriplion comprend

gt

R




9

les déparlements de la Loire-Inférieure, du Finisiére, des
Cotes-du-Nord, d’llle-el-Vilaine, du Morbiban, de Maine-et-
Loire, des Deux-Sévres, de la Vendée, de la Charenle el de
la Charenle-Inféricare. Le programme comprend trois catégo-
ries, savoir : espéce de lrail, espéce de demi-sang, espéces
asine et mulassiere.

Les déclaralions doivent élre adressées au plus tlard le
5 avril, & M. le Préfel de la Loire-Inféricure.

BULLETIN METEOROLOGIQUE

DU PETIT-PORT.

Mois pE FEVRIER 1888

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A LA TEMPERATURE ZERO
ET AU NIVEAU DE LA MER. — Moyenne du mois: T750mm 4,
— Minimum absolu: 745™=.1, 4 1 h. du soir le 19; Maximum :
TT6mm &, le 4 4 10 h. du soir.

TEMPERATURE. Généralement basse pendant tout le mois,
sauf quelques jours assez doux du 4 au 15, Irés basse les
25, 26 et 27 (11°2 au-dessus de zéro le 25). Jour ol la
moyenne a élé le woins élevée : le 25, —6°,3 ; jour o elle
a élé la plus élevée : le 6. 8°..Moyenne du mois: 201, —
Moyennes des minima: --20,5 du ¢ au 3; 4 4°,3 du 4%
an 12: — 00,9 du 13 au 24 ; —9°,1 dn 25 an 27 ; —19.6 du
28 au 29 ; pour le mois: —0°,3. Moyennes des maxima : 1°.6

/

du der au 33 90,6 du 3 au 14; 204 du 15 au 24 ; —4° le

25 5 20,3 du 26 au 29 ; pour le mois : 22,3, — Thermomaélre
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placé au nivean d'unsol gazonné ; moyenne des températures
minima : —1°,6. Les températures les plus hasses alleinles
par ce thermométre ont été : —16°,6 le 25, —9°.3 le 26,
--120,4 le 27. '

Narure pu TEmps. — Ciel généralement couvert ou (rés
nnageux, saul les 8, 13, 14 el 27 o il a élé assez clair ;
chargé 4 neige avec grains de neige par momenls depuis
le 45

SoLeiL. — Le soleil a paru 82 heures en 18 jours;
nombre d'heures owt il a eu une cerlaine force : 53.

NomMBRE DE JOURS OU IL A PLU si peu que ce soil : 16,
ayant donné au moins 1mm d’ean : 8. — Périodes pluvieuses :
du fer au -6, du 10 au 19, sauf le 17, du 24 au 26.

NOMBRE D'HEURES DE PLUIE FORTE OU "ASSEZ FORTE : J,
faible oun assez faible : 11, négligeable : 50 environ.

Neige le 19 de 3 heures 4 6 heures du mwalin, le 25 de
92 heures & 3 heures du malin, le 26 de 2 heures & 7 heures
duo malin.

BrouviLrawp le 5 de 5 heures 4 9 heures du malin.

Havo le 20 & 7 heures du soir.

GELEES BLANCHES. — Les 1er, 3, 13 el 16.

HAUTEUR D'EAU TOMBEE : 21™™ 45 évaporalion : 9™m.8,

Vent. — Direclion générale ’entre N.-E. et S.-E. du [T au
3. d’enlre S.-0. et N.-0. du 3 au 15, d’entre N.-0. et N.-L.
dn 16 au 19, dentre N. et E. du 20 aun 24.

Le Directeur de U"Observuloire,

L.-E. LAROCQUE.
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FOIRES DE LA LOIRE-INFERIEURE.

AVRIL. — 1 Paimbeuf, Vertou. — & Thovaré. — 5 Le Pellerin.
-~ 8 Frossay. ~— 9 Saint-Aignan. — 10 Saint-Mars-du-Désert, Guen-
rouet. — 11 Fresnay, Guérande, Chapelle-sur-Evdre. — 12 Mouzeil, —

13 Carquefou. —- 14 Saint-Léger. — 15 Sainte-Pazanne, Regrippicre,
Saint-Herblain, Grand-Auverné, Bignon. — 16 Couffé, Belligné, Mal-
ville. — 17 Fay, Varades. — 18 Saint-Herblain, Missillac. — 19 Saint-
Julien-de-Vouvantes, Guenrouet (2 Notre-Dame-de Graces). — 20 Cor-
demais, Bouguenais. — 22 Saint-Mars-la-Jaille, Saint-Pere-en-Retz. —
23 Saint-André-des-Eanx, Nort, Saint-Julien-de-Concelles, — 24 Bon-
neuvre, Legé — 25 Trans, Nantes, — 26 Guérande, Saint-Gildas-des-
Bois. — 27 Pont-Saint-Martin. — 28 Chapelle-des-Marais. — 29 Besné.

— 30 Chapelle-Heulin, Rezé, Saint-Nazaire, Riaillé, Fay (2 Notre-
Dame-des-Landes).

ter lundi, Vallet, la Planche, Saint-Colombin, — 2 lundi, Touvois,
la Planche, Saint-Séhastien. — 3¢ lundi, la Boissiere-du-Doré, Vieille-
vigne, Saint-Colombin. -— Le dernier lundi, Vue. — 1er mardi, Riaill¢,
Saint-Etienne-de-Mont-Luc (warché de pores), le Bignon, Soulvache,
Chapelle-Saint-Sanveur, Campbon (4 Sainte-Anuve), Blain. — 2¢ mardi,
Loroux-Bottereau, Joué, Sainte-Pazaune, — 4e mardi, la Meilleraye,
Ligné. — fer mercredi, le Bignon, les Touches, Machecoul (marché), —
2e mercredi, Guémené-Penfao, Saint-Philbert. — 3¢ mereredi, Géneston
(Montbert). — fer jendi, Ancenis, Chateauthébaud, la Chevrolliere,
Remouillé. — 2e jendi, Aigrefenille, le Landrean. — 3e jendi, Chapelle-
Heulin, Paulx, Ragon, Rougé, Rezé. — ke jeudi, Plessé. — 1er vendredi,
Bourgneuf (marché de bestiaux). — 3¢ samedi, Monniéres. -— Le lundi
apres les Rameaunx, Chapelle-des-Marais. — Lundi de Paques, Barbechat,
Saint-Jean-des-Bois, Pontchatean. — Le lundi apres le 15, Herbignac,
grand marché. — Le mardi de Paques, Moisdon, la Bernerie (assemblée
gagerie). — Mardi de la Quasimodo, Fégréae, Jans. -— Le mardi apres
le 25, Arthon. — Le mereredi de Pasques, Savenay. — Le jeudi qui suit le
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8, Saffré. -- Le jeudi apres Paques, Blain. ——- Le samedi aprés Paques,
Besné. — Le jour de la Saint-Mare, Nauntes. — Tous les mardis de
Paques a la Saint-Jean, marché au Lorouz-Bottereau. — Dernier jeudi,

Héric. — 1er samedi, Puceul. — 3e samedi, Quilly.

MM. les Maires sont priés de signaler les erreurs on omis-
. sions qui pourraient s'élre glissées dans Uindication des foives
el marchés. '
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