BULLETIN

DU

COMICE AGRICOLE CENTRAL

DU DEPARTEMENT DE LA LOIRE-INFERIEURE,

ANNEE 1889. — JUILLET.

TRAVAUX DU COMICE.

EXTRAIT DES PROCES-VERBAUX.

Séance du 13 juillet 1889.
PRESIDENCE DE M. LE C'® DE LANDEMONT.

Lecture et adoption du procés-verbal.

Correspondance : Letire de M. Pineau, propriélaire au
Pellerin, signalant un abus d’introduction dans sa commune
de plants de vigne provenant dun arvondissement déelaré
phyiloxéré. Le Comice émet un vau pour laffichage des
prescriplions légales dans les localilés vignobles de la Loire-
Inférieure.

Lettre de M. Batard, fabricant d'instraments agricoles,
demandant I'appui du Comice basé sur les récompenses qu'il
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lui a décernées a Machecoul, pour oblenir la gratuilé d'un
voyage a [I'Exposition : il sera seulement donné acle
M. Balard de ses succes an concours de 1888,

Leltre de M. le Vte de Lambilly, président de la Com-
mission de visile des fermes en 1889, demandant I'instilution
d’une Commission supplémentaire pour le concours de vili-
cullure nécessilée par les nombreuses déclaralions de celle
anneée ; sont nommés 4 cet effet : MM. V. Fonlaine. Bouscasse
el de Clervausx,

Concours de Uarrondissement de Saint-Nazaire.

Commission de labourage : MM. Cormerais, Chabrier, de
Barmout, de Lambilly et Gahier.

Commission pour les animaux: MM. Arnaud, Aveniez,
Hersart du Buron, Monnier, Guellec et Bertreux.

Commission des produils agricoles : MM. Andouard, Gauchet,
Couespel du Mesnil, Devallel el A. Fonlaine.

Commission des instruments : MM. Renand, Bouscasse, de
Clervaux el Libaudiére.

M. Cassard indique verbalement I'élat des vignobles de la
Loire-Inférieure a la fin de mai 1889. Le texle du rapporl
devanl élre lu a la prochaine séance, la discussion est remise
a la réunion d’aodl.

Admission : M. Slanislas Boissiau, horloger a Verlou :
M. Lucas, juge de paix & Sainl-Nazaire; M. Aimé Renou,
propriélaire au Moulin-des-Vignes & Liré (Maine-el-Loire) ;
M. Gaslon de Monli, propriétaire & Chéleaulhébaud.

Présentalion : M. Edmond de Carheil, & Ligné, présenté
par MM. de Landemont et de Fleuriot.
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STATION AGRONOMIQUE, EXERCICE. 1888-1889.

Par A. ANDOUARD, DIRECTEUR.

Le dépouillement des regisires de la Station indique une
progression ascendanle conlinue des firavaux de laboraloire
exécnlés au profit de Pagricullure. Cenl soixanle-qualorze
communes ont envoyé des produils & vérifier. Ce nombre
n'avail jamais é1¢ alleinl. Comme conséguence, les analyses
gratuites ont porté sur 1,218 échantillons d’engrais el corres-
pondent & plus de 2,000 dosages. C'est une angmentalion
d'un quart sur le précédent exercice. En voici la juslifica=-
tion :

Tableau.
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o B e S R 1SR e 0,90 o,
Acide phosphorique insoluble,............ ceo 12,90 —
Presque toul le reste ressemblaif aux spécimens suivanis :

Acide

Azote. phosphorique.

Y e e <. 5 080 0,00

IR .S P 0,99 0,00

i e i 0,00 1,54

NG Ll aiiies 0,00 0,00

T o 1,85 0,00

C'est de I'aveuglement que de s'obstiner 4 croire a l'efficacité
de pareils engrais.

Fumiers. — Trois de ces engrais sur sepl éfaient
presque sans valeur. L’acheteur avait supposé; aussi avait-il
voulu se renseigner avant de les enlever.

Tant que nos cullivaleurs ne voudront pas modifier leurs
habitudes, leurs fumiers seront mauvais. On les place géné-
ralement, au sortir de I'écurie, sur une éminence, ou sur le
bord de la route qui passe 2 la porte de la ferme, dans une
position Lelle qu'ils laissent égouller complélement le liquide
fertilisant dont ils sont imprégnés. Au bout d'un lemps assez
courl, il 'y reste guére que de la paille.

Guanos. — La reprise que je signalais l'an dernier, a
propos des guanos, s'est encore accenluée. Jen ai regu
138 échantillons. Leur qualilé moyenne élait un peu au-
dessous de celle du dernier recensement :

Acide
Azole. Nombre. phosphorique. Nombre.
De 1 a 2 o, 14 de 3 & 10 o/, 9
Fo e 16 10 15 32
3 4 36 L 20 98

A reporler.... &6 132

R

. S
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Acide

Axole. Nombre. phospherique. Nombre.

Report..... 86 132
BRI 40 20 25 6
5 6 8
B o 3
8 1
1l e B T Totat v oo 138

Souvent ils élaient mélangés de phosphate fossile. Les
nouveaux phosphales de la Somme se prélent merveilleuse-
ment a celle fraude, qui ne s’est pas fait attendre. La trom-
perie esl facile 4 mellre en évidence, considération qui relient
peu en général. Bile esl d’autant plus bldmable que les
produils de la Somme n’ont pas, & beaucoup prés, Paclivilé
du guano.

Noirs. — Il y a une (rés nolable différence entre le
présent et le passé, par rapport 4 la richesse des noirs
envoyeés a la Slation. L'an dernier, ceux dont le tilre en acide
phosphorique était infériear a4 20 ¢/, représenlait environ le
cinquieme du tolal analysé. Celle fois ils montent & prés de
60 °/,.

Titre en acide phosphorique. Nombre.

Gompris entre 3.6L 10 2l coiinviviinn . 1
= (AR e e R

= ST (R P S B S

— RO O X e el Srhiad

- PR R e 3

e TR Eh Y et A k&

Total. o o wivie s ATy

Phosphates fossiles. — Prés de 430 échanlillons

e

e
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de celle nalure ont élé inserils sur les élals de la Slalion,
Trés pea élaienl toul & fail inféricurs; la majeure parlie
présenlail un litre moyen lrés acceplable. Je ferai remarquer
loutefois que lo nombre des produils litrant de 10 & 15 o/
d’acide phosphorique est un peu Lrop considérable. On devrail
rechercher les litres plus élevés, pour des molifs mulliples
et plusieurs fois donnés déja :

Titre en acide phosphorique, Nombre,

Compris entre 5 et 10 o/ 0. oo !
- 10 1 ) 68

— 15 20 UL SR RN L

— 20 25 97

— a5 30 16

— 30 3D Prsest il AL b
e : L4

La moyenne des phosphales fossiles est meilleure qu’elle
w'a jamais €lé.

La falsificalion par les scories s’y esl monlrée moins [ré-
quente qu'autrefois. Celle diminution est en partie le fail de
I"augmentation du prix des scories. Elle lienl aussi, et plus
encore, i la suppression de l'analyse commerciale. Le litre
d'un mélange de ce genre en acide phosphorique n'esl pus
bien élevé. 11 ne devientl ‘important que si on le calcule
d’aprés le précipilé donné par I'ammoniaque. De la le peu
d'intérét que présente aujourd'hui l'associalion de ces deux
sources d'acide phosphorigue.

Trés nombreuses ont élé les livraisons de phosphates de
la Somme. Chacun a voulu en essayer, mais rien n’esl moins
concordant que les résullats cilés. Nulle part on n'a enregisté
d'insueees complel ; nulle parl non plus on n'a oblenu

d'aussi belles récoltes qu'avee les phosphales des sables verts,
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On pouvail s’y allendre, les produils de la Somme élant en
partie eristallisés, c¢’est-a-dire peu solubles dans le sol.

Scories de déphosphoration. — Leur consom-
malion s’aceroil d’année en année, il n'en est pas de méme
de leur qualité. On dirail que le slock riche des premiers
jours, que l'on croyail inlarissable, esl complélement épuisé.

La moyenne du lilre en acide phosphorique n’alleignail pas
cetle année 15 °/,: beaucoup d’échantillons donnaient &
peine 10 ou 12 f,. Malgré celle paunvrelé relalive, les scories
onl été trés demandées ; la grande solubilité d’une parlie
de leur phosphate et la forte proporlion de chaux qu'elles
contiennent les rendent (rés favorables & la ferlilisalion de
nos terres. On fait bien d’y recourir.

Superphosphates. — On pourrait presque qualifier
d’excessil Uentrainement qni pousse de plus en plus nos
agriculleurs a I'emploi des superphosphates. Chaque exercice
marque une bausse nolable dans le nombre et dans le poids
des livraisons effectudes. Le relevé actuel surpasse de plus de
10 °/, celui de 1888,

Il est pourtant bien démoniré que nos terres sont assez
acides pour se passer de celle forme de phosphates el que
c’esl grever son hudgel & plaisir que de les préférer aux
phosphates non fransformés. Quoi qu'il en soil, ces engrais
ont 6é géndralement plus salisfaisants que I'an dernier :

Titre en acide phosphorique. Nombre
Compris ‘enlre 0 et 5 fo. .. il 9
— 5 TOM AR ks wilitie 38
— (i Byt R AR e 144
e e ) ARG T il T >
olal. o et 189

Les deux superphosphates défectueux de ce lableau avaienl
pour composilion cenlésimale :

g
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Neo 1. No 2.
Azole OTERNIMITRSE, ;o B b it X538 0.65
Acide phosphorique soluble.. . ... 247 1,04 -

Le premier venait d'une petite ville du département ; il
avait élé vendu 16 fr. les 1€0 kilog. Le sccond élail un
produit de Paris; valeur commerciale 20 fr. les 100 kil.
Quelles exagéralions de prix !

Rien dans les aulres engrais ne mérile une menlion spé-
ciale.

En résumé, les qualre cinquiemes du déparlement ont fré-
quenté la Slalion pendant 'année écoulée; on peut espérer
maintenant que le dernier cinquieme ne tardera pas & suivre
I'exemple donné. Ce qu'il faudra surtout oblenir désormais,
c’est l'augmentation du nombre des cultivaleurs prenant
souci de faire conirdler leurs engrais. Les renseignements
que jai fournis pendant le dernier exercice, inléressaient
environ 4,000 habilanis de nos campagnes. Combien d’aulres
se seraient avanlageusement (rouvés d’'imiler ces cullivaleurs.

CHRONIQUE AGRICOLE

Par A. ANDOUARD.

Aprés avoir débuté par guelques beanx jowrs, le mois de
juillet est devenu pluvicux et orageus comme le précédent.
Il en est résulté que les foins ont é1é coupés el séchés avec
mille difficultés ; la quanltité est considérable, la qualité
généralement médiocre. Les froments (le Schiriff méme) et
les avoines sont tous plus ou moins versés, dans les bonnes
lerres, par suite mal nourris ; les gerbes sonl légéres, maigre
sera la récolle. Les orges, les seigles el les sarrasins se sont
micux soulenus ; leur floraison n'a pas été aussi éprouvée
par la pluie, de plus ils sont restés deboul; le rendement
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sera meilleur que celui des autres céréales. Parloul les
) : pommes de lerre sont malades. La on les fanes sont encore
i conservées, les feuilles manifeslenl une alléralion déja frés
profonde. Sur un grand nombre de poinls loule végélalion
aérieune a cessé depuis plus de quinze jours. Les organes
. foliacés ont é1é violemment allaqués s ils ont noirei d'emblée
' sans jaunir. Le trailement & la bouillie bordelaise a ralenti
le mal, mais ne semble par 'avoir empéché. Peut-élre a-1-il
élé fait trop tard. 11 a élé si peu praliqué du reste, qu'il
sera difficile d’en lirer des conclusions celle année. La vigne
esl toul aussi mallraitée ; nous sommes menacés d'un nouveau
désasire de ce ¢dlé. La plupart des vignerons w’onl pas voulu
recourir an préservatif dont ils ont plusieurs fois reconnu

‘ *  Tefficacité ; d'aulres se sonl décidés trop lard a en faire

usage. La résullante sera sensiblement la méme dans les

} deux eas: la vigne perdra ses feuilles prématurément et la
vendange ne mirira pas. Le mildiou est un fléau lerrible ;
Favenglement el l'obstination irréfléchis des colons sont plus
‘désolants encore.

1 Aux désordres causés par la persislance de ['humidité il
faul ajouler ceux qu’occasionnent les insectes de toul ordre,
dont la pullulalion est illimitée celle année. Allises, pucerons,

’ chenilles, anguillules ont rivalisé d’acharnemenl apres la

‘ vigne, les choux, ele. Les dégdls sont sérieux pour la vigne.

Pour consoler de tant d’insuceés, nous n'avons actuellement

| que P'élat florissant des fourrages verls. Les tréfles el les

ray-grass repoussenl avec vigueur aussilol coupés; les
helleraves sont belles, les mais trés développés ; les choux el

les rufabagas sonl bien pris. L’abondance régne & I"élable.

Mais nous aurons disetle de pommes au pressoir. Nulle
part on n'en récollera ce gui serail nécessaire 4 la consom-
malion de la ferme.

e
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REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

AGRICULTURE.

Le cidre et le poiré. — Revue mensuelle des inléréls
pomologiques, organe des Comices el Syndicals agricoles el
des Sociélés horlicoles de France. — Le n® 4 de celle
excéllente Revue vient de parailre. Comme les précédents,
ce numéro renferme & cdlé d’articles de fond {rés inléres-
sants, des indicalions les plus précieuses tanl pour le pro-
ducteur que pour le consommaleur.

Aujourd’hui, le cidre et le poiré liennent une fort large
place parmi nos industries nalionales. Aussi la revue nouvelle
est-elle arrivée & son heure pour rendre & tous les plus
arands services. Tout le monde voudra lire ce nouvel organe
des intéréls pomologiques.

Le prix d’abonnement est de 6 fr. pour I'Orne, le Calvados,
'Eure, I'Eure-et-Loir, la Sarthe, la Mayenne el la Manche, el
de 7 fr. pour les aunfres dépariements.

Rédacleur en chel, Eugéne Vimont:; administrateur ,
F. Muller.

L'administration et la rédaction sont & Argentan (Orne), rue
du Collége.

Voici le sommaire du quatriéme numéro :

Causerie Lrisle: Guslave Le Vavasseur.

Science ¢l pratique: Nole sur 'étude comparée de quelques
variétés de fruils de pressoir (pommes el poires), parliculiéres
au département de 'Orne, A. Truelle, pharmacien-chimiste,
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Septitme congrés de I'Association pomologique de 1'Ouesl,
rapport de M. Lecharlier.

La guerre aux espéces nuisibles (I'Anthonome), suite,
Félix Boulard.

Le poiré et le poiré en bouleilles, Eugéne Vimont.

Etude sur les mesures législatives proposées pour proléger
industrie cidriére contre I'importation des produits étran-
gers, H. Lemarquant.

Elat des récolles.

Conseils pratigues.

Causerie du Doclear, doclenr Prieur.

Jurisprudence usuelle, Me X**~,

Bibliographie.

Correspondance.

Offres el demandes.

Pelites annonces.

Le cidre d’Amérique. - Aprées les blés et avoines
allemands, voila les cidres américains quiinondent notre pays
au délriment des cullivaleurs francais.

Le 24 juin, la Bretagne déharquait 700 fals de cidre venant
de New-York. Le Ler juillet, la Normandie débharquail également
700 fats venant encore &’ Amérigue. En moins de quinze jours,
cela fait 5,000 barriques de cidre américain.

Le cidre de nolre pays va done tomber a4 un prix dérisoire
i cause de celte concurrence étrangere. (Extrait du Journal de
Rennes).

Du commerce rationnel des ifruits de pres-
soir (pommes et poires), basé sur l'analyse
chimiqgque. — Nous extrayons d'un travail publié dans les
Annales agronomiques, les considéralions suivantes : L’aunleur,
M. Truelle, trés connu par ses travaux pomologiques, se pré-

22
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occupe du commerce ralionnel des fruits de pressoir. Sans
avoir la prétenlion qu'il n’y ait plus rien & ajouter & celle
queslion du commerce des fruoits telle qu’il I'a (raitée et tel
qu’il en a élabli le fonctionnement.

M. Truelle ajonle : 8i I'on veut élablir une comparaison
enlre ce qui exisle acluellement et ce que nous proposons,
on sera vile édifié : il n’est personne qui puisse mellre en
doute I'utilité de nolre projet. La seule objection, & nolre
avis, qui nous semble avoir guelgue imporlance est la sui-

vante :

Par quel moyen amener les cultivateurs, propriétaires et fer-
miers, @ adopter le commerce rationnel des fruits de pressoir,
alors qu’ils les vendent bien sans cela ?

Dans le domaine commercial, la sentimenfalilé n’a que
faire, el il serail puéril de s'appuyer sur ce fail seul, qu’il est
mieux de vendre les fruits d’aprés leur valeur quwau hasard
de la loi de Toffre et de la demande. Aux cullivatemrs de
notre époque, il faut d’aulres argnments, car ils sont, hélas,
a peu prés aussi rouliniers que 1'élaient leurs ancélres d'il y
a deux siécles. Pour nous, qui avons élé élevé an milieu
d’eux el qui les connaissons bien, nous tenons pour cerlain
quils ne feronl rien qu’ils n’y soient forcés. Aussi, esl-ce
surfoul & ceux qui y sont direclement intéressés, aux indus-
triels el aux hrasseurs que nous nous adressons pour qu'ils
lear imposent feur volonlé. Nous leur disons, ne pouvant les
supposer assez ennemis de leurs vrais inléréls pour 8’y oppo-
ser : « lixigez des cullivalears le commerce ralionnel des
froils de pressoir ; ne faites avec eux aucune lransaclion
qu'elle nail pour bhase l'analyse chimique et vous y gagnerez
d’oblenir pour un prix normal des fruils pourvus de qualilé

gui manquent généralement el, par suite, il vous sera plus
facile de préparer avec eux des hoissons meilleures donl vous
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retirerez un gain plus élevé. Dans tous les cas, ce qui a un
intérét abhsolument réel pour vous, de celle facon vous ne
paierez les fruils que d’apres leur valeur. »

Il va de soi que ces arguments topiques pour les brasseurs
de profession les convaincronl et que les cullivateurs se
trouvant réduils a celte aliernative, ou de ne pouvoir vendre
de fruits que d’aprés lears qualilés ou de n’en poinl vendre,
préféreront se résigner 4 'évidence el, pelil & pelit, ils inlro-
duiront dans leurs vergers des especes d'élile, ce que nous
soubailons ardemment dans Pinlérél de tous, producteurs et
consommateurs. Mais & nolre point de vue, il n'y a qu'un
moyen & employer ; c’est que lcus les amis dn pommier
comme ceux qui en vivent concourent franchemenl a appli-
calion du commerce ralionnel de ses fruoils.

Le commerce ralionnel des fruils de pressoir doil reposer
sur leur valeur réelle. Mais qu'entend-on par valeur des fruits
de pressoir ? Jusqu'a présent on s'en est forl peu préoccupé,
ce mot esl a peu pres vide de sens. Cependant, parmi les
cultivaleurs, ceux dont P'altention s'est exercée le plus en
faveur de ces produils n'ont allaché d’importance qu'a lear
conservalion senle, Pour eux, sans sappesanlir le moins du
monde sur ce point, les fruils n'ont qu’une valeur apparente :
ils valent d’autant plus qu’ils sonl plus sains. En cherchant
bien, peut-étre trouverait-on une petite calégorie de gens
plus éclairés pour qui il existe ceslaines variélés de fruils
dont la présence ou I'absence atlire leur allenlion el exerce
une légere influence sur leur apprécialion, mais c’est I'excep-

tion. Pour la généralité, je le répete, les fruits n'ont qu'une
valeur absolument apparente. Qu’est-ce donc que la valeur
réelle des fruils de pressoir? Cest la somme des éléments
utiles qu'ils renferment jointe & une conservalion aussi proche
que possible de I'élal sain. Et ce sont précisément les fluc-
tualions de ces principes selon les différentes variélés qui font

s e
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quune variélé est plus ou moins bonne, a une valeur plus on
moins grande, et c¢’est aussi pourguoi il esl indispensable que,

dans un commerce rationnel, les fruits ne se vendenl pas
indifféremment selon leur apparence ou les lois de l'effre et
de la demande, mais hien suivanl leur valeur réelle.

EL quels sont les principes qui permetient d’établir la valear
de ces fruils ? L'analyse indique les suivanls que je range par
ordre d’imporlance : Sucres, tannin, matiéres pectiques, acidite
qui sonl absolument dosables et le parfum qui échappe encore
a nos analyses,

Mais il ne faudrait pas croire qu'ils sont tous uliles. Si les
deux premiers, les sucres cl le lannin, le sonl au premier
chef, il n'en est pas de méme du troisitme, les maliéres
pectiques, dont le role est, jusqua présent, mal défini et qui
nous parait au moins inulile lorsque leur présence alieinl une
proportion assez élevée. Quant a lacidilé, elle est presque
toujours inutile, souvenl méme nuisible, et nombre de fruils
qui pourraient étre lenus en assez bonne eslime doivent élre
rejelés pour celfe raison qu'ils sonl (rop acides.

Ceci dit succinctement, il importe d’ajouter que fous ces
élémenls, les hons comme les inuliles, sont sujels aux varia-
lions les plus élranges selon les variélés auxquelles on s'a-
dresse, d’oit I'urgence de posséder une méthode qui permelte
de s'en rendre un comple aussi exact que possible, et c'est
en cela que brille Iutilité de I'analyse chimque.

L’analyse chimique est, en effet, le critérium le plus sir de
la valeur des fruils de pressoir : c¢’esl elle qui permet d'élu-
dier la quanlité exacte de chacun des principes qu'il est indis-
pensable de connailre; mais, pour grands, pour éclairés que
soient les jugements qu'elle donne sur unc variété, il ne
faut pas cependanl n’avoir recours qua elle : il ne faut pas
se contenter dans un marché d’analyser les fruils, leur con-
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servation a une importance non négligeable et il est néces-
saire d’en tenir compte.

Les sucres, inlerverli et saccharose, composenl les éléments
les plus importants des fruils, tanl au point de vue du role
qu'ils sont appelés a jouer pour le produit ultime : le cidre,
que de I'abondance avec laquelle ils y sont généralement
répandus. Du sucre dépend la quantité dalcool qui se déve-
loppera dans le moit a la suile des phases successives de la
fermentalion et, de tous les principes, c’est évidemment lui
qui occupe le premier rang et de beaucoup. CGest lui qui, &
nolre avis, représente toul d'abord, la vraie valeur marchande
des fruits de pressoir et c’est sur lui surtout qu’il faut établir
I'échelle de leur estimation.

Immédiatement aprés vient le tannin. Sans vouloir entrer
dans une digression scientifique hors de propos au sujet de
ce glucoside el sans définir la classe dans laquelle on devrait
le placer selon sa composition, il est loisible de dire que son
role dans les cidres surlout est des plus efficaces; que c'esi,
peut-élre, le meilleur des agenis naturels de leur conserva-
tion et qu'il n'est pas indifférent de conslaler sa présence
dans ces produits 2 un degré plus ou moins grand. Aprés les
sueres, il est cerlain que la premiére place lui apparlient
sans conteste aucun et il y a lien de lul accorder I'imporlance
quil mérite en y allachant une part proportionnelle dans la
valeuriréelle des fruils. A ces deux éléments se borne, selon
nous, la‘liste des principes absolument utiles, car les matiéres
pectiques dont le role esl si peu défini peuvent élre placées
dans le cas des priucipes a peu pres indifférents. Indifférents
n'est pas cepenlant le mol exact, car nous pensons, mais
sans preuve espérimentale a Pappui, que, lorsque leur pro-
portion s'éléve a4 10 ou 12 grammes par litre de moit, elles
peuvenl avoir une action ulile en apportant une certaine
onctuosité au liquide qui les renferme et méme jusqu'a un
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cerlain point en agissant comme un faible agent de conserva-
tion en reculant te point de durelé des cidres. Mais, lors-
qu'elles dépassent celte quantilé pour alleindre 16, 18, 20
grammes el au-dessus, elles deviennent alors un élément
nuisible : leur présence est la cause premiére de la forma-
tion de lies abondantes ; elles opposenl un obsfacle sérieux &
la eclarification des moils. En résumé, sans pouvoir trancher
la question des maliéres pecliques doni la quantilé dans le
méme (ruil dépend de causes variables et surloul des phases
successives de la maturilé, nous pensons qu'il convient d'éire

- lrés circonspect & leur sujel el que le mieux est encore de

les classer, comme nous le faisons, dans les principes indiffé-
rents el, comme lels, nous n'y attachons aucune imporlance
dans I'échelle de la valeur commerciale lant que leur pro-
portion reste dans la limite que nous avons élablie & 12
grammes. Au-dessus, nous les lenons pour nuisibles el nous
y allachons de ce chef une diminution sur la valeur lolale.

Quant a Tacidité due pour la plus grande parlie a I'acide
malique, nous n'hésilons pas a la trailer en ennemie el a la
porler au passil des fruils qui en conliennent une dose supé-
rieure & deux grammes par lilre de modl, au moment de
leur maturité de garde.

Iin résumné, nous pensons que pour les pommes & brasser,
élant donnés les différents principes, il y a lien de les classer
comme il suil au point de vue de leur valeur commerciale :

ELEMENTS UTILES.

Sucre total, vaudrait les 8/10%. Tannin (au-dessus de 1er,
99), vaudrail 1/10°. Conservalion des fruils ausssi pres que
possible de 1'état sain, vaudrait 1/10® du prix marchand.

ELEMENTS INDIFFERENTS.

Matieres pecliques jusquwa 12 grammes, Tannin jusqu’a

B T T T
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187,99, Acidité jusqu'a 2 grammes. Ninlerviennent pas dans
la fixation du prix marchand.

ELEMENTS NUISIBLES.

Malieres pecliques au dela de 12 grammes. Acidité au dela
de 2 grammes. Conservalion des fruits laissant a désirer.
Sonl passibles d'une déduction de 1/10° sur le prix marchand.

Nous sommes fondd, au point de vue "de leur valeur, a
classer les fruits comme il suit, en quatre catégories :

Fruits médiocres, ceux qui contliennent de 80 a 100 gram-
mes de sucre tolal pour un kilo de pulpe.

Fruits bons, ceux qui contiennent de 101 a 130 grammes
de sucre tolal inclusivement pour un kilo de pulpe.

Fruits Lrés bons, ceux qui contiennent de 131 4 150 gram-
mes de sncre lolal inclusivement pour un kilo de pulpe.

Fruits supérieurs, eceux & parlic de 151 grammes de sucre
total pour un kilo de pulpe.

Nous ne franscrirons point ici les centaines d’analyses que
nous avons exéculées au sujet de l'influence du volume. Nous
nous coutenlerons de citer les principales coneclusions de la
fagon la plus succincte.

La question a ¢lé scindée en deux parlies :

Premiére partie : Parallele entre des échantillons de volume

ei de poids différents, mais apparlenant a la  méme varicté,

Deuxiéme partie : Paralléle entre des wariétés distincles,
inais de volume et de poids différents.

Voiei nos conclusions

Premieres parlie. Pommes. Nous avons trouvé que, si les
fruits d'un petit volume ne sont pas toujours plus ri ches en
sucre total que ceux d'un volume supérieur, ils le sont beau-
coup plus souvent.

Deuxiéme partie. Pommes. Voici les moyennes saccha rines
pour chaque calégorie de grosseur des fruils :
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Moyennes
Catégories du volume des fruits, de la

richesse saccharine

Premiére calégorie : Fruits trés pelils....... 1248r,872

Deuxiéme calégorie —t fetpelilsibh s s wi il e 063
Troisiéme catégorie — o MOYeNSicis s <t 82 Th
Qualrieme catégorie B0 AGPOB b ek 136 040
“Cinquitme calégorie — ires gros....... <129 4BY

D'oir il résulle qu'a l'exceplion des deux groupes extrémes,
fruits trés petits el trés gros, dont la leneur en sucre est infé-
rieure & celle des aulres calégories, la richesse saccharine
augmente proportionnellement aw volume des fruits.

La valeur marchande des fruils de pressoir est corrélative
de la différence entre la somme de leurs éléments uliles et
celle de leurs éléments inutiles ou nuisibles, ‘dans la propor-
lion indiquée par les formules que nous désignons sous le
nom de Carpoprasimétriques.

8i la richesse saccharine élait direclement proportionnelle
a la densité, on s'appuierail absolument sur elle pour fixer
la plus grande partie de la valeur des fruils de pressoir,
mais bien qu'il n’en soil pas complélement ainsi, on doit, el
nons le faisons, lui accorder la parl qui revienl a4 son impor-
lance.

Disons de suile que 'unité de vente ne devrail plus élre le
volume, mais le poids, el nous proposons cent kilos en rem-
placement des mesures en usage.

Pour élablir la valeur marchande des cent kilos de pommes,
nous nous basons sur ce gue le prix moyen du demi-hecto-
litre de ces fruits, provenant des meilleurs crus du Pays
d’Auge, atleint généralement 2 fr. 50 e. Or, ce demi-heclo-
litre pese environ 25 kilos (un peu moins plutdt). De la la
fixation du prix des 100 kilos & 10 Ir. Mais, et c'est lale
point essenticl, nous n'allribuons celle somme qu'a la con-

e
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dition expresse que les fruits répondent & la formule que 1
nous donnons ci-dessous; qu’ils fournissent un jus d’une 5
densité égale a 1,060 ou une pulpe fitrant 125 grammes de '
suere lolal par kilo. Comme on le voil, c'est la moyenne de
la densilé indiquée par la mélhode expérimentale qui cons-
litue le centre de I'échelle de la valeur commerciale.

Ceci admis, pour connaitre la parl proportionnelle de chacun
des ¢éléments conslituants des fruils, il ne resle plus qu’a
: décomposer la valeur réelle, en raison de la formule spéciale
‘ B carpoprasimétrique applicable aux pommes.

i T

LELEMENTS UTILES.

Sucre lotal, conslitue les 8/10. Tannin (au-dessus de

2 grammes). 1/10. Conservalion des f[ruifs, aussi prés que
possible de I'état sain, 1/10 du prix marchand. |
ELEMENTS INDIFFERENTS. ’
Taonin, jusqu'a 2 grammes. Malieres pecliques, jusqu'a
12 grammes. Acidilé, jusqu'a 2 grammes, n’inlerviennent pas
dans la fixation du prix marchand.

4
ELEMENTS NUISIBLES. b
i Matieres pecliques au deld de 12 grammes. Acidité au dela
k| de 2 grammes, aa 1/10 a déduire du prix marchand établi
; par la table commerciale.
Ji Nous donnerons ici la table que nous avons dressée & ce
3 suiet :
fe sujet : \
%_ Table de la wvaleur commerciule des pommes @ cidre basée
i sur la formule carpoprasimétrique, pouwr Uunité de vente,
| cent kilos.
% En admeltant que les fraits soient normaux, dans le cas
contraire, il y aurait 4 appliquer les déductions irdiquées par
- la formule spéciale.

_l
|
|
|
!
|
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Densités. Moyennes. Prix. Densités.  Moyennes. Prixs
Gr. Fr. Gr. Fr.
1041 96. 7.68 1059 124, 9.92
1042 i 0 1060 125 . 10:.»
1043 98 .7.84 1061 128 10.24
1044 100, 8 .» 1062 129 10.32
1045 101 8.08 1063 130 10.40
1046 102 . 8.16 1064 131 10.48
1047 104 , . 8.32 1065 134 10.72

40 1066 136 10.88
+B6 1067 137 10.96
.88 1068 139  11.12

1048 105
1049 107
1050 i1

oo oo oo

1051 112 8.96 1069 141 11.928
1052 113 9.04 1070 142 11.36
1053 114 9.12 1071 143 11.44
1054 116 9.28 1072 144 11.32
1055 119 9.52 1073 147 11.76
1056 121 9.68 1074 148 11.84
1057 99 9.76 1075 149 11.92
1058 193 9.84 1076 154 12.32

Modéles de vente d'aprés nolre projet théorique. Bien que
le fonclionnement de notre table soit trés facile, nous préfé-
rons cependant le montrer par des exemples de vente selon
les différents cas qui peuvent se présenter.

Premier cas: les fruits sont normauz. Toul en acceplant
la formule carpoprasimélrique dans son entier, les parlies en
présence demandent la densité comme premier renseignement.
(’est le cas le plus simple. (1l est bien enlendu que, par fruils
normausx, nous désignons des fruits dont le tannin s'éléve
au-dessus de 2 grammes, dont les maliéres pecliques el
lacidité sont inférieurs U'une & 12 grammes, lauire &
9 grammes, dont la conservalion est aussi bonne gque pos-
sible).

e
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£ Quel sera alors le prix de vente de 50,000 kilos de pommes
dont la densilé du jus esl égale & 1058 a 4 15°? En se B
reporlant a la table de la densilé 1058, on voil que le quan- :
F tum saccharin est 123 grammes par kilo el le prix lotal est ‘
' de 9 fr. 84. Comme nous avons supposé que les fruils élaient
normaux, il n’y a donc plus, pour coumnailre le prix des ;
50,000 kilos, qu'a multiplier celui des 100 kilos par 500, on
1 oblient 4,920 fr., qui est le prix demandé. ‘
Deuxiéme cas : les fruits sont anormauz. Le lannin est infé- i
rieur au lilre fixé; Pacidilé, au conlraire, esl supérieure; :
les maliéres pecliques se tiennent dans la limite voulue, mais
la conservation est défectueuse. Il y a lien d’appliquer les
déduetions indiquées par la formule. Quel serait alors dans '.
ce cas le prix des 50,000 kilos de pommes dont la densité
du jus reste la méme 10587
En conséquence de ce qune nous avons dit ci-dessus, il
faut donc déduire du prix de vente : 1° un dixiéme pour le

g cas du lannin; 2° un dixieme pour l'acidilé en excés; 3° un
aulre dixiéme pour la mauvaise conservalion des fruils, soil
3/10, ce qui raméne le prix des 100 kilos de Y fr. 84 c. &
6 fr. 988, et celui des 50,000 kilos & 3,494 fr.

Or, si I'on compare les deux sommes : I'une 4,920 prove-
nant de fruils normaux, et Uaulre 3,494 altribuée a des fruils
défeclueux ; la différence 1,426 fr. rendra tangible pour tout
le monde l'importance que l'on doit altacher & la produclion
el & la conservalion des fruils d'élile. b

Maintenant, il va de soi qu'au lieu de prendre pour base
du premier renseignement la densilé, on peul avoir recours
au litre saccharin. La marche est absolument la méme, puisque
la table répond aux deux exigences.

L’important est de spéeifier 'application intégrale de la
formule carpoprasimélrique.

Mais que pourrait-on faire pour modifier ['état de choses
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actuel? Quel projel de commerce obliendrait un accueil
favorable el, quoique Llransiloire, dans nolre pensée, serail
capable de préparer I'adoplion de celui que nous avons exposé
ci-dessus.

Dans un mémoire plusiears fois eité déja (1), nous avons
montré que les relalions de la densité el de la richesse
saccharine ne sonl point absolument proportionnelles; d’un
auire coOlé, les vergers sont el seront longlemps encore
encombrés de variétés au-dessous de la moyenne, comme
valeur; de lelle sorte que les marchés, pendanl un temps
quon ne peul fixer, mais qu'on peul évaluer a un assez grand
nombre d'années, n'auront lieu que sur des espéces d'une
faible densité et fort peu riches en tannin; de plus, les culli-
vateurs, propriélaires et fermiers, dont la défiance & I'égard
des choses nouvelles n’a d'égale que leur enlélement dans
les ancienues, ne se déparliront de leur réserve routiniere
gqu'aulanl qu'ils pourront contréler eux-mémes la base du
commerce qu'on chercliera & leur imposer.

Pour ces différenles raisons, el surtout dans Uimpossibilité
o l'on est de meltre nos idées a exéculion, nous proposons

|
J

le projet suivant que nous donnons comme Commerce pratique
transitoire des fruits de pressoir. Pour le ramwener & son fone-
1 tionnement le plos simple, nous ['élablissons: 1° Sur lu
connaissance de la richesse saccharine par celle de la densité;
90 Sur I'état de conservation dzs fruits. Nous en relirons forcé-

ment les dosages du lannin, des maliéres pectiques el de
Pacidilé qui sont au-dessus de ce qu'on peut demander a des
cultivateurs.

La densité devient par suile 'arbitre de la valeur commer-
ciale des froils de pressoir, el il ne reste plus qu’a savoir la
prendre avec loutes les précantions qu’elle exige pour fournir

(1) Des relations de la densité, etc.
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des résulfals sérieux, ce qui esl relativement facile & des
gens inlelligents et adroils. Le point imporlanl est de toujours
opérer a la température constanle de -4 15°, afin que les
résullals soient comparables.

Par ce nouveau procédé, la formule d'évalualion du prix
marchand, bien que I'unité de vente reste la méme, se trouve
ramenée aux deux lermes suivanls:

Suere total composant les 9/10 du prix marchand;

Conservalion des fruils aussi prés que possible de I'éfat sain
composanl 1/10 du prix.

Au point de vue de leur classement, nous divisons les
fruils en qualre catégories, comme il suit :

Différentes Expressions ,‘nluym.mcs saccharines Prix moyen
Caté-  qualités de la par pour
gories, des fruils. densité. kilo de moil. 100 kilos.
POMMES.
fre  médiocres  jusqu'a 1044  jusqu'a 100 gr. 61
2¢  moyensbons de 1045 41063 de 101 4 130 gr. 8
3¢ trés bons  de 1064 4 1075 de 131 2150 gr. 11
ke supérieurs & partir de 4076 & partir de 151gr. prix proportionnel
au titre saccharin.

(e projet se recommande par sa simplicité : il esl & la
poriée de tous. Si le prix marchand wn'esl pas direclement
proportionnel au titre saccharin (il esi égal & la moyenne
des prix parliculiers a chaque série), d’un aalre célé, les
déduclions qu'il pouvait subir du fait de cerlains principes,
tannin, acidité, etc., onl élé supprimées; il n'en reste plus
qu‘une, l'élat de conservalion, el on avouera qu’il serail
difficile de n’y pas lenir. Il résulte donc que s'il ne répond
pas aux desiderala que nous voudrions lant voir réalisés, il
n'en conslitue pas moins un réel progrés sur I'élat de choses
acluel. En outre, en ne subordonnant le prix marchand qu'a
deax facteurs déja connus des praducteurs, le sucre et la
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conservalion, qu'ils peuvent apprécier eux-mémes, il a I'avan-
lage de ne point les épouvanter ftout d’abord. Par suile,
lorsque cerlains d’entre eux, plus audacieus, I'auront expéri-
menté, lorsque les hrassears qui y sonl si intéressés I'auront
exigé comme hase de leurs transactions, il fera alors le tour
des pays cidricoles. en altendant le moment ol mieux éclairés
sur leurs vrais intéréts, produeteurs, consommalteurs el indus-
triels en arriveront enfin i n’employer que le premier procéds,
le seul qui soit digne d’élre appelé : Commerce ralionnel
des fruils de pressoir.

Une des conséquences loules nalurelles de la venle ralion-
nelle serait la création de marchés spéciauz au plus grand
avanlage des producteurs loul aussi hien que des industries
et des consommalteurs qui y trouveraient, les uns, un débouché
d’autant plus rémunéralear que leurs produils seraient
meilleurs, et les autres, un approvisionnement régulier et
généralemenl composé de fruits d’élile.

En un mot, le commerce ralionnel des fruils de pressoir
basé sur I'analyse chimique esl le moyen le plus sir de con-
tribuer au perfeclionnement rapide de toul ce qui touche de
pres comme de loin au pommier el & ses produils; son
applicalion sera un bienfait pour les pays cidricoles.

Sur la valeur marchande des blés a épis
carrés. — Actuellement, il est admis dans le commerce
que les blés & grand rendement sont, au point de vue de la
meunerie, de mauvais blés et parmi eux, toul particuliérement,
ceux des variélés & épis carrés, plus communément connus
sous le nom de sholey ou shireff, c¢'est-a-dire ceux qui, dans
de bonnes conditions d'origine et de pratiques culturales, ont
généralement donné les plus fortes récolles. Les meuniers
qui ont, & lorl ou & raison, accrédilé celle eroyance, n'onl
cherché que leur propre avanlage, et 'on ne saunrait leur en
faire un crime. Mais cetle allégation, je le crois, n’a jamais
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élé appuyée sur des fails précis, et c'est 4 nons, producleurs,
les intéressés, a la disculer ; théoriquent, c¢’est une question
un peu secondaire, parce que la plus-value due & la quantité
peul et doit de heaucoup excéder la moins-value due & la
qualité. En effet, la défaveur supporiée par les shireffs s’est
traduite jusqu’ici & ma connaissance par une haisse de 25 &
50 cenlimes el exceptionnellement 1 fr. an quinlal de blé,
soit au masimum 5 o/, de la valeur.

Celte dépréciation n’est peul-élre pas élrangere a I'aban-
don si rapide de ces variélés par les agriculteurs des envi-
rons de Meaux ; je veux parler de cenx-la mémes qui ont éié
presque les premiers el les principaux imporlateurs des
shireffs allemands, de ceus-la qui avaienl si vigoureusement
atliré I'attention sur la question da blé, il y a qualre ans, en
publiant la relalion de leur « Voyage agricole en Allemagne
el en Hongrie ». Quoi quil en soil dans P'avenir, & mesure
que la méthode culturale, comme on doit le souhailer, se
généralisera davanlage, cel inconvénient, s'il est réel, prendra
une importance proporlionnelle. Par contre, il ne faul pas
se dissimuler que celie dépréciation constilue contre la
méthode méme, un des arguments les plus en faveur dans
le camp des scepliques.

De lelle sorle que notre marchandise se trouve a la fois
décriée par cenx qui nous l'achélent aujourd’hui, et par
ceux-la mémes qui la prodouiront demain. Est-ells done réel-
lement inférieure ? Si oui, de combien I'esl-elle ?

A l'aulomne de 1886, j'avais ensemencé, sur le bord d’une
route trés passagere, une piéce de six heclares en six variélés
de blés élrangers, anglais et allemands, el une variété d'un
hlé de pays que je sélectionne depuis plusieurs années. Un
concours cantonal organisé par le Comice de Reims & Chétil-
lon-sur-Marne, dans les premiers jours de seplembre, élait
'occasion d’une réclame honnéle et lucralive par i’exhibition

T
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de mes produits et par les primes qui élaient offerles aux
concurrenls. Jesposai; mais, comme je voulais pouvoir
garantiv les noms des variélés que j'offrais, javais préalable-
ment envoyé au laboraloire des essais de semences de |'Ins-
litul agronomique & Paris, des échanlillons @'épis et de grains
de ma récolle. N'ayant pas regu la réponse a lemps, jéli-
quetai mes sacs avee des numéros d'ordre de 1 4 7 el jen
donnai la raison.

Quand le jury vint & moi, je signalai tout particulierement
au présidenl, un meunier et cullivalenr, M. Philippot de
Vrilly, mes numéros 3 et 5, des hlés d’une blancheur remar-
quable ; ¢’élaient du Huntert et du Rough Chaff. « En effet,
we dil-il, autrefois on recherchait ces sortes-1a pour blanchir
les farines de meules, mais elles soni trop pauvres en gluten
el mainlenant qu’on fail toujours blanc avec les eylindres, je
préfererais de beaucoup vos numéros 1, 2 et 6.

Deux jours aprés, j'avais la réponse de M. Schribeau. Les
numéros i, 2 el 6, quoique ne mw’ayanl pas élé vendus
comme lels, élaient tous les lrois, des biés &4 épis carrés.
Celle apprécialion des Schireffs, si nouvelle et contraire aux
idées admises, avail élé formulée dans des condilions de
bonne foi el de compélence Llrop manifesles pour ne pas
éveiller ma curiosilé.

Dés que les semailles furenl lerminées, j'eus recours i
'obligeance d’un voisin, M. Bouchel, meunier & Pont-4-Réne,
comiune de Sarey, qui voulul bien consenlir & moudre ane
cerlaine quanlité de mon Schireff. Je lui livrai 10 quintaux
de mon numéro 6 et lexpéricnce dura de 12 heures 20
minutes & 8 heures. Puis le moulin fut remis en marche

normale. Le lendemain, pour aveir un ferme de comparaison,
on mil en moulure, dans les mémes condilions, 10 quintaux
de blé Mussey que M. Bouchel avail achelé dans le pays.
Le blé Mussey me parail élre un blé de Berghe et est trés
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eslimé par les meuniers de celle région. Voici, réunis dans

le tableau suivant, les résullats de ces deux expériences.

Schireff.

| Kilos.
i Earimessupiblé msnio, sai vt s 207
¢ — qre de gruaus....... 313
| — 2 - i gk 115
: — 3e et fin finos...... LT

TOMINE ez OBD

Mussey.
Kilos.
178
329
113

673

Il est & noter, toul d’abord, que le rendement lolal de part
el d’aulre est trop faihle de plusieurs unilés °/, au point de
vue induslriel. Cela tient aux perles inévilables dans les
couloirs et chaines & godels dont le développement Lotal n’est

pas inférieur & plusieurs cenlaines de mélres. Le premier
enseignement 2 lirer de celle expérience est donc que les
quanlilés mises en mouture sonl lrop faibles pour donner des

résullats d'une valeur absolue. Mais comme les causes d’er-
reurs sonl identiques dans les deux cas, on concevrait diffici-

lemenl que la valeur relative des chiffres oblenue soil invertie
ou méme nolablement allérée. L'avanlage reste donc bien an

contraire a la réalité des fails.

shireff sur un blé réputé de honne qualité et sans exagérer
la significalion de celle supériorité d'un peu moins de 1 ¢/,
il semble manifeste que la répulation qu'on a faile aux blés a
épis carrés d'élre le mauvais blé de moulure, esl précisément

Pour compléter les résullats précédenls, six quinlaux de
farine de shirefl furent livrés en sacs marqués a deux boulan-
gers avec priére d'en faire une cuite a parl el de prendre nole
du poids tolal, de la blancheur du pain ainsi oblenu, compa-

rativement a leur produclion ordinaire. L’un d’eux qui exerce
a la campagne a seul, jusqu'ici, communiqué ses observalions.
Il fait d’un quintal de farine, suivant qualité, 44 4 45 miches

23
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de 6 livres, soit 132 4 135 kilos de pain. Les écarls sont &
peu prés nuls pour une méme livraison du meunier. Avec la
farine d’essai, il a obtenu par sac 135 kilos d’'un pain trés
blanc et il cole celle farine comme de premiitre gualilé.

De tout ceci il ne serail pas prudent de tirer des conelu-
sions formulées d’une fagon précise.

On peut seulement dés maintenant présamer le résultat de
nouvelles expériences qui seraient failes sur des quantités
plus considérables. Une telle monographie des blés 4 épis
carrés conduirait nalurellement 4 des recherches analogues
sur des blés de toutes provenances.

(Extrail des Annales agronomiques).

Congres international d’agriculture. — Le
Congres aborde 'imporlante question de I'indemnité 4 accorder
an fermier sortant pour plus-value résullanl de son induslrie.
Celle question donne lieu &4 une lulle assez vive tani sur le
principe de l'indemnilé que sur son applicalion ; les argumenls
pour el confre sonl soulenus avec énergie par de nombreus
oraleurs.

M. Baudrillart pose d’abord en principe que le droit du
propriétaire 2 jouir des fruils de sa terre n’esl pas conleslable,
mais quil a aussi des obligalions a remplir. On demande
aujourd’hui au propriélaire d’enlretenir conslamment sa lerre
en bon élat. Tous les propriélaires ne pouvanl faire valoir
cux-mémes, il en est résullé la classe des fermiers. Or, les
fermiers qui représentent 'esprit d’inilialive dans I'exploilation
doivent élre encouragés, sans quoi l'on’ voil, ce qui se passe
actnellement, le fermier épuiser le sol pendant les derniéres
années de son bhail, afin de ne rien laisser de ses avances i
son successeur. La législalion acluelle, en n’accordant au
fermier sorlant que le remboursement des malériaux et des
frais de culture, ne remédie pas a cet élal de choses. M.
Baudrillart cite les dispositions de la loi anglaise qui non




831

seulemenl accorde le droit i l'indemnité pour le fermier y
sorlanl, mais qui ne permel pas au fermier de renoncer &
celle indemnilé, et de plus, n’admel I'autorisalion du proprié- |
laive, pour les modifications a apporler par le fermier dans

Pexploitation, quen ce qui concerne le changement radical

de la nature du sol cullivé.

M. Baudrillart insiste surla nécessité de donner a I'agricul-
ture lesprit de progrés el 'esprit de fixilé, et sur celle d'une
union plus intime du propriétaire el du fermier.

M. Nollin admel le principe de 'indemnilé ; mais si celte
close peul éire d'une application facile dans les régions de
progrés comme dans le nord, ou fermiers el propriélaires sont
également & méme d’en reconnailre la juslice, dans d'auires
pays elie peut étre exploilée par le fermier dans un esprit de
rapine. 1l faut done définir avec beancoup de soin les améli-
oralions donnanl droils 4 la plus-value. — "M. Albert Leroy
demande que la plus-value soil appreciée par des analyses du
sol comparalives au moment de la prise el de la fin du bail.

Aprés la queslion de principe, la seclion avait posé celle-ci:
« Y a-1-il lieu de prohiber foule clause restrictive, dans les
baus, du droil résultant pour le fermier de la plus-value
créée par lui par suite d’amélioralions agricoles, » et elle
Iavail résolue négalivement.

MM. Labiche et Ameline de la Briselaine expliquent les
raisons qui onl fail repousser celle question par la seetion.
Ce serail, dil M. Labiche, la main-mise de I'Elat mise au
caprice de lous les fermiers, ce qui serait déplorable au
| moment ot la propriété fonciere traverse de si rudes épreuves,
M. Ameline s'appuie surtout sur le principe de la liberté des
convenlions qui serail lésé dans ce cas. M. Sagnier proteste
conlre celte interprélation ; il fail ressorlir que la prohibi-
tion de toute clause restrictive est indispensable pour empé-
cher les conlrals de hail de rendre illusoire le droit & I'in-
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demnité, et qu'il serait trop facile au propriélaire d’imposer
une clause dans ce cens lors de la rédaction des conlrals.
Il faut, dans l'inlérét du progrés agricole, que le fermier ne
puisse pas élre forcé & renoncer & sa parl dans la plus-value.
1 M. Allain ajoule gue dans lintérél méme du propriélaire,
I'indemnilé de plus-value esl nécessaire ; le fermier qui n’a
pas la cerlitude de profiter de ses sacrifices ruine la lerre, et
- fait décroilre ainsi la valear localive aussi bien que la valeur
fonciere de la propriélé.
M. Gatellier demande qu'a cdté de la plus-value, on .

admelle une moins-value si le fermier ruine la terre, et il

2
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insisle sur la nécessilé d’améliorer les baux.

Enfin, aprés la définilion donnée par M. Tisserand des dif-
férences enlre les amélioralions fonciéres et les amélioralions
cullurales, le Congrés adople le principe de l'indemnité dans
les lermies suivants :

I. — Convient il de donner au fermier le droil a4 la fin du
bail d’étre indemnisé par le propriélaire des amélioralions
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gu'il a faites, si elles onl amené une plus-value des lerres

données & bail ? — R. Oui.
Il. — Dans le cas de l'affirmalive, ce droit doit-il étre
réservé aux amélioralions ayant exclusivement le caractere

d’améliorations culturales ? — R. Oui.

al'indemnilé, esl abordée a 'ouverture de la deuzieme séance.

M. Saguier prend la parole pour poser nellement les lermes §
de la question. La seclion, dil-il, n’a pas voulu consacrer la
prohibilion de la clause restriclive parce qu'elle la considérait

La question de la clause restriclive, dans les banx du droit f‘
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comme une atleinte aux droils sacrés du propriélaire qui

sont impreseriplibles. Mais il faul considérer que le contrat §
de bail conslitue en réalilé une association du capital foncier q
fourni par le propriélaire et du capilal d’egploilalion apporté

par le fermier. Or, ces deux capilaux ont droil & la méme
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caranlie de la part du légistaleur. On dil que la propriété
sera dépréciée parce que le propriélaire sera obligé de par-
lager avec son fermier la plus-value résullanl des améliora-
tions failes par eelui-ci. G'esl tout le contraire; car le fermier,
sachant qu'il ne perdra pas le bénéfice de cesamélioralions,
ne livrera plus Dexploitalion & ces acoups, & ces inlerrup-
tions de production qui sont la résullante du sysléme actuel.
Depuis plus de vingt ans, on conseille, sans suceés, amé-
lioration des baux 5 il faul forcer la main pour ainsi dire au
progrés, el 'un des moyens d'assurer le développement con-
linu de la propriélé consisle & assurer a lous ceux qui l'ont
en main la rémunéralion de leur travail.

M. Ameline reprend & son tour la parole pour essayer de
démontrer que la prohibilion de clause restrictive détruit le
principe fondamental du code civil, el il demande I"adjonetion
d'un arlicle portant que l'exercice du droit & ['indemnilé
pour le fermier ne porlera pas alteinte & la liberlé du pro-
priélaire.

M. Oblsen ajoule que la question est plus sociale quagri-
cole, & son sens, el que I'adoption de D'arlicle en discussion
meltrait le propriélaire & la merci du fermier. M. Dubar fait
abserver que U'effel de cetle adoption ne serait d’ailleurs que
passager; lorsque le maximum de produclion serait alleint, il
n'y aurait plus lieu i plas-value, el le fermier entrant, trouvant
des terres en plein élat de produclion, ne songerail pas a les
laisser épuisées a son départ.

Apres diverses observalions de MM. Séverin, Diego Gordillo,
le baron Bonde et Thomine-Desmasures, le Congrés adople
pour cel arlicle une rédaction proposée par M. Méline, el
reproduisant celle de la loi anglaise avec des restriclions.

En voici le texte : « Tout conirat, accord, convenlion, par
lequel le fermier renoncerait & son droil de demander une
indemnité a raison d’amélioralions culturales, sera nul et de
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nul effet ; mais le réglement de plus-value pourra étre établi
par le conlral de bail sur d’aulres bases et dans d'autres con-
ditions que celles fixées par la loi, lout en en respeclant

I"esprit. (Extrait du Journal agricole).
Le roulage des betteraves. — Le roulage des

hetteraves esl praliqué en Allemagne ; voici comment le Dr
Tisbein d’Heddesforf raconte I'origine de cetle pralique :

Vers le milieu de 1860, il advint, dil-il, dans une ferme
du département de Cologne, qui élail sous sa direction, qu'un
domeslique qui devail rouler une piéce d’avoine haule d'un
doigt, passa pour s’y rendre el pour éviler un délour, juste
en travers d'un champ de betleraves avec son rouleau. Quand
le régisseur s’en apercul il en ful effrayé el blama sévere-
ment Pouvrier. Quand quelques jours aprés nous constalions
ensemble les dégals, nons flmes trés surpris de voir que la
partie de betteraves qui avail é1é roulée, bien imprudemment,
élait de beaucoup plus développée que celles a coté. 1l n’y
avail que le roulage (par un rouleau en hois uni) qui pouvait
avoir provoqué celle végélalion rapide. Je lis alors rouler
avec précaulions un nombre délerminé de lignes et les jours
suivants je conslatai la ‘bienfaisante influence du roulage, par
la différence de la parlie roulée et de celle non roulée. Sur
ce, la pitee entiere fut roulée et bienldl tous les auires
champs et celte mesure ful adoptée partoul.

Mes collegues el voisins m'imitérent et depuis lors il esl
usilé dans le pays, de vouler des betleraves, aussi bien
sucriéres que fourragéres, aussitot la levée ; cetle action bien-
faisante dure jusqu’au démariage ct esl répélée encore une
fois on deux, ¢'est-a-dire aprés chaque binage. (Exlrait de la

Semaine agricole).

Assimilation de Pazote par les légumineuses,
par M. Bréal, préparateur au Muséum. — Iy
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a mainlenant trenle ans que lillustre physiologiste Boussin-
gault a fait I'expérience suivanle :

Du sable était calciné jusqu'a destruclion de toute maliére
végélale ; on y semail des graines, aprés y avoir incorporé
des cendres provenant de graines semblables 5 le sable eon-
tenail ainsi les maliéres minérales indispensables a la plante.
Dans ce sol, qui élait arrosé avec de P'ean dislillée, la graine
parvenait bien # développer une pelite planle, mais I'analyse
démontrait ensuile que cette plante ne counlenail pas plus
d'azole que la graine qui lui avait donné naissance.

A la suile de celle expérience, Boussingaull concluail que
les plantes sonl incapables d'assimiler I'azole gazeux si abon-
dammenl répandu dans I'air 3 qu'elles sonl obligées, pour
constituer leurs tissus, de puiser dauns le sol I'azole qui y existe a
I'élal de combinaison. Cependant 'expérience de Boussingault
ne prouvail qu'une chose : c'est que les plantes n'assimilent
pas I'azole sur le sol artificiel qu'il leur avail préparé. On a
fait depuis un grand nombre d’expériences qui montrent qu’il
y a des planles qui peuvent absorber l'azole de I'air,

M. Georges Ville, sur ses champs d’expérience de Vincennes,
effectue depuis longlemps de vérilables fumures, simplement
en enlerrant en verl les récolles de légumineuses. M. Dehé-
rain, sur un de ses champs de Grignon, trouve, en 1879, par
kilogramme de lerre: 1%,50 d’azole. Ce champ nourril, pendant
trois ans de suile, du sainfoin qui esl régulierement récollé ;
en 1881, 'azole est monlé & 1%,65. Les six années suivanles
le champ reste en prairie de graminées : l'analyse [faite en
1888 donne 1%,98 d’azole. MM. Berthelot et André, par des
analyses trées nombreuses, démonlrenl gue les lerres pauvres,
mais capables de se couvrir sponlanément de végélalion,
s'enrichissenl en azole, qu’elles resltenl en friche ou qu’elles
soient cullivées, el que cel enrichissement esl di & la présence

de micro-organismes qui ont pour fonclion d’assimiler I'azole
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de I'air. MM. Hellriegel et Wilforth reprennent 1'expérience
de Boussingault ; a leur tour, ils démontrent que sur le sol
arlificiel employé par le savaul agronome, les plantes sont
incapables de se développer ; mais en méme lemps ils décou-
vrent le fail suivanl dont les conséquences sonl de la derniére
imporlance : c'est que ce sol, qui avait élé slérile pour lous
les végélanx, devenait ferlile pour les plaules de la famille
des légumineuses, lorsqu’on 'arrosail avee yne infime quan-
tité d’eau qui avail séjourné sur de la tepre dans laquelle des
légumineuses s'élaient déja développées.

Ainsi, un arrosement avec quelques goutles d’eau, avait
rendu les légumineuses capables de s’emparer de l'azole de
I'air.

Quelle est la modificalion qui élail survenue dans le végétal?
Ils reconnurent que toules les plantes qui s'élaient bien déve-
loppées avaient leurs racines garnies de tubercules. Quand on
écrase’ un fragment de ces lubercules dans une goulleleile
d’eau, pour l'examiner sous le microscope, on voil une
immense quantilé de filamenls en mouvement, qui sont
désignés sous le nom de bacléries. Les légumineuses devien-
nenl done capables de fixer I'azole almosphérique, quand
leurs racines sont garnies de tubercules, et ces tubercules
prennent naissance a la suile d’ensemencement avee les germes
provenant d’autres {ubereules.

J'ai moi-méme enlrepris, au laboraloire de physiologie
végélale du Muséum, un grand nombre d’expériences sur les
bactéries des légumineuses. J'ai conslalé qu'on peut, par une
simple piqlre, inoculer les bacléries d’'une racine a l'aulre ;
Uintroduis une aiguille dans le tubercule d’une racine de
luzerne, par exemple, el je pique ensuile la racine d'un pois

avec celte aiguille. A la suite de celle vaccinalion, les racines
du pois se couvrent de (ubercules, qui sont remplies de
bactéries ; et la plante se développe ensuile vigoureusemenl
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quand méme je ne l'enracine que dans un sol privé de
maliéres azolées ; le planl eslcapable de fixer I'azote de air.

J'al reconnu que les bacléries se développent rapidement
aprés leur ensemencement dans un bouillon de culture prove-

nant des racines de légumineuses, el jai pu me servir du

e e L T

bouillon ainsi rempli d'un nombre innombrable de ces orga-
nismes pour effectuer de nouvelles vaceinalions sur des racines
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F ou des ensemencements dans la terre. Deux planls de pois
» provenant d'une seule graine ont ¢élé enracinés dans le méme
; ; ’ gravier presque slérile. L'un deux a alleint une hauteur de '
ke Im. 50 1l porte un grand nombre de graines mires. Les racines
® sonl couverles de tubercules de loule grosseur. Ces tubercules i
3 s'élaienl développés 4 la suile d'un arrosage avec quelques 5 '
goultles d’un bonillon de cullure rempli de bacléries. L'aulre 1
3 pois navail alleint qu'un développement insignifiant, parce ;
. que ses racines n'élaient pas garnies de tubercules. [
14 Fai séché a 110° la plante qui s'étail si bien développée et [
; Jal délerminé Vazole qu’elle conlenail ; javais effectué les i
H meémes opéralions sur une graine idenlique & celle qui a {
"il donné naissance a la plante. "
i Poids de la plante séche.................. . 107.300¢ i
j: Poids'de la graine séche. ©.........v. .4 sy 0.251
T Lt TRRCE RS IR \
Augmentalion.......... 107.049¢ Q
3 En divisant le poids de la plante par celui de la graine, H
nons voyons que celle-ci a augmenté le poids de la maliére !
seche qu'elle renfermait 427 fois. i
e Sidtecde Lotplagle s oS0 R A S l
i Srote-do daioraine il . ety sy AL T ]

Augmenlation........... 0k&12
sl R

Celte plante avait fixé dans ses lissus 0%,412 d’azole prove-
nant de I'air ; ellé avait augmenté 46 fois 'azole de la graine.
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J'ai dit que ces pois avaient élé enracinés dans du gravier
trés pauvre ; j'ai voulu voir si la minime guantilé d’azote
qu'il contenail an commencement de lexpérience, el que
Javais délerminé par un dosage, avail varié apres les 70 jours
quwavait duré la végélation ; je w’atlendais & lrouver une
diminution dans l'azole, el jai, au conlraire, conslalé un
pelit gain.

Mon expérience venail ainsi appuyer I'importante découverle
faite par M. Berthelot, dans ces derniéres années : [ixalion de
l'azole de I'air daos la lerre arable, par le travail des micro-
organismes qui y sonl renfermés.

(Extrait de la Nature).

VITICULTURE.

Platrage des vins., — Sur la demande des dépulés
du Sud-Lst, le Ministre de la juslice a reculé d’un an, a daler
du 1er sepleinbre prochain, 'application des eirculaires minis-
térielles de 1880 et de 1886, relalives au plalrage des vins.

(J. d’agr. prat.)

Phosphatage des vins. — M. Hugounenq a conlinué
ses essais sur le phosphatage des vins et publie les résultats
suivanls :

le Le phosphate de chaux angmente trés sensiblement la
richesse alcoolique du vin;

2° Celle pralique enrichit le vin d’un élément nutrilif
important, alors que le platrage a Pinconvénient de I'en priver
parliellement;

30 Lacidité augmente dans les vins phosphalés, souvent
plus encore que dans les vins platrés ;

40 Le poids de I'extrail des vins phosphatés est supérieur a
celui des mémes vins naturels;

50 La couleur des vins phosphalés esl toujours supérienre a

celle des mémes vins nalurels;
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6° La saveur des vins phosphatés est presque toujours
trouvée plus agréable que celle des vins plalrés;

7° Les vins phosphalés se comporlent comme les vins
naturels vis-a-vis des sels de baryum,

M. Hugouneng conseille d’employer 350 grammes de phos-
phate de chaux précipité par hectolitre de vendaunge. (J.d’agr.
prat.)

Plant de vigne pour terrains argileux et
caleaires. — Le Dt Louis Despelis conseille pour ces
terrains le Taylor-Narbonne, éprouvé depuis cing ans dans
son domaine. Il le considére comme le meilleur porle-grefle
des lerres difficilement aceeplées par la vigne. (J. d’agr. prat.)

La Cochylis. — Pour délruire cet insecle, le D Dufour
propose de verser avec une burelle & long col une ou deux
goultes d’huile de colza ou aulre sur chaque coque renfer-
mant un ver. Dix personnes peuvent nelloyer un heclare par
jour en dépensant 3 & 4 litres d’huile. Ce procédé esl plus
simple el moins onéreux que les autres. (J. d’agr. prat.)

Bouquet des vins. — La nature de la levure qui
produit la fermenlation modifie notablement le parfum du vin.
Pour le démontrer, M. Rommier a préparé avee du chasselas
du midi, préalablemenl égrappé, du modl presque dépourvu
de bouquel et dosant environ 8 °/, d’alcool. Dans ce moiil,
divisé en Lrois fits différents, il a semé de la levure de vin
blanc de Champagne, de vin rouge de la Cote-d’Or et de vin
blane de Busy. Le troisiéme jour de la fermenlation, on a
sucré les liquides pour élever leur titre alcoolique a 13 ¢/,.
Les vins lerminés élaient trés aromaliques el présenlaient
respectivement les bouquelts prononecés des vins de Champague,
de la Cole-d'Or et de Buxy. (J. de lagr.)

Le libre échange abandonné par la viticul-
ture. - Un reviremenl d'idées se produil parmi les anciens

intransigeants du libre -échange. C'est la un fait économique
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considérable que nous sommes heurenx d’enregistrer dans ce
journal qni n’a rien négligé pour contribuer  celle réaction.
La viliculture entre décidément dans le giron prolectionniste.
Qu'elle y soil la bien venue : c¢’est un renforl extrémement
important pour soulenir les prochaines lulles qui vonl pré-
céder I'expiration des traités de commerce, en 1892,

Rien n’est plus nalurel quun pareil revirement. 11 s’expli-
que, il se motive par un changement dans nolre situalion
économique.

La France a é1é longlemps grand pays exporialenr de vins
de haute réputation, el alors les viticulleurs, placés dans la
silualion supérieure ou se lrouvait I'Angleterre lorsqu'elle
arbora, en 1846, la banniere de la liberté commerciale, les
viliculteurs élaient les ardents champions d'un régime qui
cherchail a obtenir & I'étranger de faibles droils sur cerlains
produils de notre exportation, a la condition de payer ces
concessions par un ahaissement de droils d’enlrée sur les
produils alimenlaires et les malieres premiéres de prove-
nance extérieure. De la, un véritable anlagonisme d'inléréts
entre la vilicullure a peu prés libre échangisle el I'agricullure
qui souffrait de ce régime de privilege contre elle.

Maintenant, aulre situalion, autres idées, autre logique.
Par suile du phylloxera el aulres fléaux vilicoles, la France
est devenue pays importateur de vins. Les viticulteurs élran-
gers Iui font une rude concurrence, non seulement sur le
marché universel, mais encore sur son marché national. Ses
inléréls sont donc menacés. Elle tourne le dos au libre
échange. Elle est prolectionniste 4 la maniére de toutes les
induslries qui onl & soulenir leurs positions. Elle tient des
congrés. LElle écrit des livres. Elle émel des veeux tendant a

ce que les vins ne soient plus compris dans les traités de
commerce, absolumenl comme naguére les producleurs de
céréales el de besliaux demandaient 4 I'Elat de rester maitre
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de ses tarifs pour ne consulter que les besoins de ses nalio-
naux.

L'agriculture a donné un bon exemple : elle a désormais la
viticulture pour alliée. Elle peut, dans une cerlaine mesure,
compler sur les indusiries manufacturiéres qui ont fini par
comprendre que, dans notre pays d'égalité, le travail de notre
population ne peul se soustraire a la loi des solidarilés écono-
miques, — que le temps des privileges est passé, — que
toules les indusiries doivent élre Lrailées sur le méme pied
par les douanes, tant qu’il y aura des douanes.

Il peul se faire que des considéralions éleclorales ne soient
pas élrangéres & ces protestalions conlre le régime anli-
égalilaire de 1860. §'il en est ainsi, l'agricullure qui a le
arand nombre électoral pour elle et qui n’esl pas sans avoir
appris a s'en servir au profit des saines idées économiques,
I'agricullure ne peul que se [éliciler des alliances qui la re-
cherchent, parce qu’elle est une force, une puissance en me-
sure de faire des députés et des sénateurs lenanl comple de
ses droils, de ses besoins, de ses inléréls qui sont générale-
ment ceux du pays. Comprendre ainsi le suffrage universel,
ce n'est done pas servir des inléréls exclusifs, c’est soulenir
ce qu'on a souvent appelé. a bon droil, le plus grand inlérét
malériel du pays, ¢’esl marcher dans les grands courants des
solidarités économiques qui font dépendre nos prospérités
indusirielles des prospérilés agricoles.

Il y a cas de force majeure pour I'adhésion de la viticulture
au régime prolecleur. Tandis que, d’une part, sa produelion
diminnail par le phylloxera el aulres agenls de deslruction,
ona vu, daulre parl, la produclion élrangére se développer
proporlionnellement & nolre déficil, el par conséquent, au
profit qu’elle lrouvail & approvisionner notre marché.

En somme, la vigne se propage dans les cing parties du

monde, el le commerce. international en recoil un tel conlre-
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coup qu’il n’est pas étonnant que le principe du libre échange,
sl vigolireusement soulenu naguere par une école animée des
plus beaux sentiments humanilaires, soit abandenné, jusqu'a
de meilleurs lemps, par une partie de ses adeples qui se
sont justemenl émus des ruines et des efforts de nos laho-
rieux vignerons.

Quant & nous, notre programme est connu depuis long-
lemps. Nous tenons le libre échange pour impraticable enlre
des peuples qui onl, les uns tout ce qu'il faul pour réussir
el les aulres toul ce qu'il faul pour succomber, s'ils ne se
hillent d’aviser. Les producleurs de grains el de bestiaux ne
veulent pas du libre échange , et voici la vilicullure qui le
repousse aussi. Par conire, nos principales indusiries manu-
facluridres ne I'ont accepté qu'avee I'espoir qu'il lournerait &
leur profit, mais elles n’en veulent plus. Les gros halaillons
sonl donc pour le régime protecleur, el malgré lous les
effor(s tenlés pour donner a entendre que, dans celte affaire,
les populalions ouvrieres ont des iutéréls opposés a ceux des
propriélaires el des capilalisles, on peut soulenir que ce que
demandent surlout ees populations. c¢’esl du travail, ce sonf
des salaires, el que. par conséquent, elles doivenl compren—
dre enfin que, sans revenus el sans profil pour la propriélé
el le capilal, il n'est pas de travail bien rémunéré.

(Extrait du Jowrnal d’agr. prat.)

PARTIE OFFICIELLE.

La loi sur la fraude des vins. — Arl. premier.
— Nul ne pourra expédier, vendre ou mellre en venle, sous
la dénominalion de vin, un produit aulre que celui de la
fermentation des raisins frais.
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Art. 2. — Le produit de la fermeniation des mares de
raisins frais avec addition de suere et d’eau ; le mélange de
ce produil avee le vin, dans quelque proporlion que ce soit,
ne pourra élre expédié, vendu ou mis en venle que sous le
nom de vin de sucre.

Art. 3. — Le produit de la fermenlation des raisins sees
avec de I’eau ne pourra élre expédié, vendu ou mis en venle
que sous la dénominalion de vin de raisins sees; il en sera
de méme du mélange de ce produit, quelles qu'en soient les
proporiions, avec du vin.

Art. 4. — Les fils ou récipients conlenant des vins de sucre
ou des vins de raisins sees, devronl porler en gros caraciéres :
« Yins de sucre, vins de raisins secs. »

Les livres, faclures, lettres de voilures, connaissements,
devront conlenir les mémes indicalions, suivant la nalure du
produit livré.

Art. 5. — Les lilres de mouvement accompagnant les
expédilions de vins, vins de sucre, vins de raisins secs, devront
étre de coyleurs spéciales.

Un arrélé ministériel réglera les délails d’application de
celte disposition,

Art. 6. — En cas de contraventions aux arlicles ci-dessus,
les délinquanls seront punis d’une amende de 25 a 500 fr. ef
d’un emprisonnement de dis jours & Lrois mois.

L’arlicle 463 du Code pénal sera applicable.

En cas de récidive, la peine de 'emprisonnement sera
loujours prononcée.

Les tribunaux pourront ordonner, suivant la gravilé des cas,
I'impression dans les journaux el I'affichage, aux lieux qu'ils
indiqueront, des jugemenis de condamnalion aux frais du
condamné,

Art. 7. — Tounte addilion an vin, au vin de sucre, au vin
de raisins sees, soil an momenl de la fermentalion, soit
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apres, du produil de la fermentalion ou de la dislillalion des
figues, caroubes, fleurs de mowra, clochetles, riz, orge, et
autres maliéres sucrdes, conslitue la falsificalion de denrées
alimenlaires prévaes par la loi du 27 mars 1851.

Les dispositions de celte ot sont applicables a ceux qui fal-
sifient, détiennent, vendent ou metlent en venle la denrée
alimenlaire sachant qu'elle est falsifiée.

La denrée alimenlaire falsifiée sera confisquée par l'appli-
cation de l'article 5 de la dite loi.

Loi sur le code rural (titre IT et III). — Par-
cours, vaine pature, ban des vendanges, vente
des blés en vert. — Durée du louage des domes-
tiques et ouvriers ruraux. — Le Sénal et la Chambre
des Dépulés onl adoplé,

Le Président de la République promulgue la loi dont la
leneur suit :

Art. 1er, — Le droil de parcours est aholi. La suppression
de ce droit ne donne lien & indemnilé que s'il a é1é acquis a
litre onéreux. Le montant de Uindemnilé est réglé par le
conseil de préfeclure, sauf renvoi aux firibunaux ordinaires
en cas de_contestalion sur le lilre.

Art. 2. — Est également aboli le droil de vaine pélure,
s'il appartient & la généralilé des habilanis el s’applique en
méme lemps a la généralilé duo lerriloire d’une commune ou
d’une seclion de commune.

Toulefois, dans 'année de la promulgation de la présente
loi, le mainlien du droit de vaine palure, fondé sur une
ancienne loi ou coulume, sur un usage immémorial ou sur

un lilre, pourra élre réclamé au profil d’'une commune ou
d'une seclion de commuune, soit par délibéralion du conseil
municipal, soil par requéle d’un ou plusieurs ayanls-droit
adressée au préfel.

En cas de réclamation particuliére, le conseil municipal
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sera mis en demeure de donner son avis dans les six mois ;
4 défaut de quoi il sera passé outre.

Arl. 3. — La demande de maintien, qu'elle émane d'un
conseil municipal on qu'elle émane d’un ou plusieurs ayants-
droil, sera soumise au conseil général, dont la délibération
sera définilive si elle est conforme & la délibération du con-
seil municipal. S'il y a divergence, la queslion sera tranchée
par décrel rendu en conseil d'Etal.

Si le droit de vaine pilure a été maintenu, le conseil
municipal pourra seul vllérieurement, aprés enquéle de com-
modo et incommodo, en proposer la suppression, sur laquelle
il sera statué dans les formes ci-dessus indiquées.

Art. 4. — La vaine pilure s'exercera soil par Llroupeau
séparé, soit au moyen du troupeau en commun, conformé-
ment aux usages locaux, sans qu’il puisse étre dérogé aux
dispositions des arlicles 647 et 648 du Code civil et aux régles
expressément élablies par la présente loi.

Art. 5. — Dans aucun cas et dans aucun temps, la vaine
pilure ne peut s'exercer sur les prairies naturelles ou arlifi-
cielles.

Elle ne peut avoir lieu sur aucune ferre ensemencée ou
couverle d'une produclion quelconque faisant l'objet d’une
récolle, tant que la récolle n'est pas enlevée.

Art. 6. — Le droil de vaine palure, établi comme il est
dil en I'article 2, ne fail jamais obslacle & la facullé que
conserve lout propriétaire, soit d’user d’un nouveau mode
d’assolement ou de cullure, soil de se clore. Toul terrain clos
est affranchi de la vaine palure.

Est répulé clos tout terrain entouré soit par une haie vive,
s0il par un mur, une palissade, un (reillage, une haie séche
d’une hauleur d’un mélre au moins, soit par un fossé d'un
meétre vingt centimélres & I'ouverture et de cinquante cenli-
mélres de profondeur, soit par des traverses en bois ou des

24
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fils métalliques distants entre eux de 33 centimelres au plus
et s’élevanl 4 un meélre de hauleur, soil par foule aulre
cloture continue el équivalente faisant obstacle & linirodue-
lion des animaux.

Arl. 7. -~ L'usage du troupeau en commun n'est pas obli-
galoire.

Tout ayani-droit penl renoncer a celle communaulé el faire
garder par troupeau séparé le nombre de léles de bétail qui
lui est attribué par la répartition générale,

Art. 8. — La quanlité de bétail proportionnel a I'élendue
du terrain de chacun est fixée dans chaque commune enlre
tous les propriélaires ou fermiers exploilants, domiciliés ou
non domiciliés, a fant de {éles par heclare, d’aprés les regle-
menls el usages locaux. En cas de difficulté, il y est pourvu
par délibération du conseil municipal soumise & I'approba-
tion du préfet.

Art. 9. — Tout chef de famille domicilié dans la commune,
alors méme qu'il n’est ni propriétaire ni fermier d'une parcelle
quelconque des terrains soumis & la vaine palure, peul mellre
sur les dils lerrains, soil par troupeau séparé, soit dans le
iroupeau commun, six béles & laine el une vache avec son
veau, sans préjudice des droils plus étendus qui lui seraient
accordés par 'usage local ou le lilre.

Art. 10. — Le droit de vaine pature doit élre exercé
direclement par les ayants-droil et ne peul élre cédeé a per-
sonne.

Art. 11. — Les conseils municipaux peuvent loujours,

conformément aux arlicles 68 el 69 de la. loi du 5 avril 1884,
prendre des arrdlés pour réglementer le droil de vaine péalure,
nolamment pour suspendre l'exercice en cas d'épizootie, de
dégel ou de pluies torrentielles, pour cantonner les (roupeaux
de différents propriélaires ou les animaux d’espéces différentes,
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pour interdire la présence d’animaux dangereux on malades
dans les troupeausx.

Arl. 12. — La vaine plture établie 4 titre particulier sur
un hérilage délerminé s'exerce conformément aux droits
acquis. Mais le propriélaire de I'béritage grevé peut toujours
Faffranchir, soil moyennant indemnité fisée a dire d'expert,
80il par voie de canlonnement.

Art. 13. — Le ban des vendanges ne pourra étre établi on
méme mainlenu que dans les communes ol le conseil muni-
cipal I'aura ainsi décidé par délibéralion soumise au conseil
général el approuveé par lui.

§'il est établi ou maintenu, il est réglé chaque annee par
arrélé da maire

Les prescriptions de cel arrélé ne sont pas applicables aux
vignobles clos de la maniére indiquée par 'article 6.

Art. 14. — La loi du 6 messidor an I, relative a la vente
des blés en verl, est abrogée.
Arl. 15. — La durée du louage des domesliques et des

ouvriers ruraux esl, sauf preave d’une convention contraire,
réglée suivant I'usage des lienx.

Loi sur le code rural (titre IV. — Bail a
colonat partiaire). — Arl. ler, — Le bail 4 colonat
partiaire ou nélayage est le conlral par lequel le possesseur
d’un héritage rural le remet pour an certain lemps & un
preneur qui s'engage & le culliver sous la condition d’en
partager les produils avec le bailleur,

Arl. 2. — Les fruils se parlagent par moitié, il n'y a
slimulalion on usage conlraire.
Arl. 3. — Le bailleur est tenu a la déliveance et a la

garanlie des objels compris au bail. Il doit faire aux baliments
toules les réparalions qui peuvenl devenir nécessaires.
Toutefois, les réparations locatives ou de menu entrelien qui
ne sonl occasionnées ni par la vélusté, ni par force majeure,
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demeurent, 4 moins de stipulations ou d'usage conlraire,
a la charge du colon.

Arl. 4. — Le preneur est tenu d'user de la chose loude
en bon pére de famille, en suivant la deslination qui lui a
€lé donnée par le bail ; il est également tenu des obligations
spécifides pour le fermier par les art. 1730, 1731 et 1768
du Code civil.

Il répond de lincendie, des dégradalions et des pertes
arrivées pendant la durée du bail, 3 moins qu’il ne prouve
qu’il a veillé & la garde et a la conservalion de la chose
en bon pére de famille,

Il doit se servir des béliments d’exploilation qui existent
dans les hérilages qui lui sont confiés, el résider dans ceux
qui sont affectés & I'habilation.

Arl. 5. — Le hailleur a la surveillance des travaux el la
direction générale de I'exploilation, soit pour le mode de
culture, soil pour I'achat et la venle des bestiaux. L’exercice
de ce droil est déterminé, quant & son élendue, par la
convention, ou, & défaut de convenlion, par I'usage des
lieux.

Les droiis de chasse et de péche restent au propriélaire.

Arl. 6. — La mort du bailleur de la mélairie ne résout
pas le bail & colonat.

Ce bail est résolu par la mort du preneur ; la jouissance
des héritiers cesse a I'époque consacrée par I'usage des lieux
pour 'expiralion des baux annuels.

Art. 7. — S'il a é1é convenu qu'en cas de vente I'acquéreur
pourrail résilier, celle résiliation ne peul avoir lieu quala
charge par I'acquéreur de donner congé suivant I'usage des
lieux.

Dans ce cas, comme dans celui qui est préva dans le
dernier paragraphe de larlicle précédent, le colon a droit
a une indemnité pour les dépenses extraordinaires qu'il a
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faites, jusqu'a concurrence du profit qu'il aurait pu en lirer
pendant la durge de son bail : la résilialion en cas de vente

esl régie au surplus par les art. 1743, 1749, 1750 et 1751
du Code civil.

Arl. 8. — 8i, pendant la durée du bail, les objets qui
y sont compris sont délruils en lolalité par cas fortuit, le
bail est résilié de plein droit. S'ils ne sont délruits gu'en
partie, le baillear peut se refuser & faire les réparations et
les dépenses nécessaires pour les remplacer ou les rélablir.
Le preneur el le bailleur peuvent, dans ce cas, suivant les
circonstances, demander la résiliation.

Si la résiliation "est prononcée a la requéle du bailleur,
le juge appréciera I'indemnilé qui pourrait élre due au
prencur, conformément au deuxiéme paragraphe de l'art. 7
de la présente loi.

Art. 9. — 8i, dans le cours de la jouissance du colon, la
totalité ou une parlie de la récolte est enlevée par cas forluil,
il n'a pas d’indemnité & réclamer du bailleur. Chacun d’eux
supporle sa porlion correspondanle dans la perle commune.

Art. 10. — Le hailleur exerce le privilege de Tarl. 2102
du Code civil sur les meubles, effets, bestiaux et portions de
récolle appartenant au colon, pour le paiement du reliquat
du comple & rendre par celui-ci.

Art. 11. — Chacune des parlies peul demander le regle-
ment annuel du comple d'exploilation.

Le juge de paix prononce sur les difficulés relalives aux
arlicles du comple, lorsque les obligations résultant du contrat
ne sont pas conleslées sans appel, lorsque l'objel de la
conleslalion ne dépasse pas le laux de sa compélence géné-
rale en dernier ressort, el a charge d'appel a quelque somme
qu’il puisse s'élever.

Le juge slalue sur le vu des registres des parties ; il
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peut méme admetire la preuve lestimoniale s'il le juge con-
venable.

Arl. 12. — Toute action résultant du bail & colonat parliaire
se prescril par cing ans, a parlir de la sortie du colon.

Arl. 13. — Les disposilions de la section premiére du lilre
de louage contenues dans I'art. 1718, et dans les arl. 1736
a 1741 inclusivement, et celle de la seclion 3 du méme
titre, contenues dans les arft. 1766, 1777 el 1778, sont
applicables aux baux & colonat partiaire. Ces baux sont en
oufre régis, pour le surplus, par 'usage des lieux.

Le Ministre de Uagriculture,
L. FAYE.
Concours de juments pouliniéres.

CONCOURS DE NORT.

ire prime, 400 fr., Fleur-de-Mai, & M. Jacques Leray, a
Joué-sur-Erdre.

9¢ prime, 300 (r., Rosa, a M. J.-M. Forget, & Joué-sur-
Erdre.

3¢ prime, 300 fr., Minette, & M. Pierre Monnier, a Joué-
sur-Erdre.

4@ prime, 250 fr., Soubeyrouse, a M. Toussaint Marchand,

. a Nozay.

CONGCOURS DE MAGHECOUL,
1re prime, 500 fr., La Fleur, a M. Ferdinand Hardy, a Mache -
coul.
20 prime, 300 [r., Rosette, 3 M. Simon Porchet, & Saint-
Jean-de-Boiseau.
3¢ prime, 400 fr., Bibiche, a M. Hardy, précité.
4° prime, 400 fr., Surprise, a M. Dolbeau, a Machecoul.
CONCOURS DE SAVENAY.
i** prime, 400 fr., Graziells, & M. Jules Gaulier, a
Savenay.

i
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9e prime, 300 fr., La Liberté, au méme.
3¢ prime, 300 fr., Sarah, & M. Aveniez, & Monloir.
4e prime, 250 fr., Judith, au méme.

CONCOURS DE NANTES.

{re prime, 500 fr., Paméla, & M. Champeil, & Cordemais.

9¢ prime, 500 fr., Lingére, & M. Garreau, d Sainl-Elienne-
de-Mont-Luc.

3¢ prime, 400 fr., Elégante, M. Pierre Mabilais, a Saint-
Etienne -de-Mont-Luc.

4° prime, 400 fr., Finette, 3 M. Julien Mabilais, & Saint-
Elienne-de-Mont-Lue.

Phylloxera. — Avis administratif. — Le Préfel
de la Loire-Inférieure, officier de la Légion-d’Honneur, a
I'henneur de rappeler & MM. les viticulleurs que I'introduction
sur le territoire du département de la Loire-Inférieure de
souches, plants, sarments, boutures provenant d'arrondis-
sements phylloxérés et figurant comme fels & lart. 1 du
décret du 25 février 1888, est formellement interdile.

11 rappelle également aux intéressés que des arrélés spéciaux
défendent de transporter de commune & commune phylloxérée
ou non, les souches, plants, sarments, boulures provenant
des communes phylloxérées.

Les contravenlions aux arrélés pris en exécution de la loi
sont passibles d'unc amende de 50 & 500 fr.

Ordre du mérite agricole. — Par arrélé du Ministre
de Vagriculture en dale du 16 juillet 1889, sont nommés
chevaliers de 'ordre du mérile agricole :

M. Arnault, professeur départemental d'agriculture de la
Loire- Inférieure.

M. Ménager (Joseph), & Vallet (Loire-Inférieure). Viliculleur
et agriculteur distingué. Membre du bureau de l'associalion
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syndicale contre le phylloxera. Application des meilleurs
procédés de culture.

M. Briau (Frangois), agricultear a la Madeleine, commune
de Varades (Loire-Inférieure). A favorisé dans sa région I'éléve
du bétail el la créalion des prairies naturelles. Vulgarisation
des meilleures méthodes de culture. Membre du comité de
vigilance contre le phylioxera. Nombrenses récompenses.

BULLETIN METEOROLOGIQUE
DU PETIT-PORT.

Mois pe JuiLLeT 1889.

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A LA TEMPERATURE ZERO
ET AU NIVEAU DE LA MER. — Moyenne du mois, 7630=,4,
Minimum absolu, 757mm 1 le 26 4 10 h. du malin. — Maximum,
763mm. 2 le fera 1 h. du matin.

TempERATURE. — Sensiblement égale el relalivement pen
élevée pendant tout le mois, sauf quelques jours chauds ¢a el
la. — Jours oit la moyenne a éilé la plus élevée, le 5 el le
31: 220; jour ol la moyenne a élé la moins élevée, le 26 :
15°. — Moyenne des minima : 12°,5 ; des maxima : 23°. —
Tempéralure moyenne du mois: 17°5. — Thermomélre
placé au niveau d’un sol gazonné ; moyenne des (empératures
minima : 12°; les lempéralures les plus basses alleinles par
ce thermomeétre ont élé, 50,8 le 18 ; 89,4 le 19 ; 82,9 le 20.

NATURE DU TEMPS. — Beau lemps, clair jusquau 6. —
Plus ou moins nuageux ou couvert le reste du mois, sauf le
30 et le 31 ou le ciel a él¢é clair ou lrés peu nuageus,
SoLEmL. — Le soleil a paru tous les jours, nombre d’heures
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oi tl a eu une certaine force, 204 ; nombre d'heures ot le
soleil a élé visible, 261 environ.

Orages. — Le 9, trois orages dans I'aprés-midi, coups de
lonnerre et éclairs forts, forte pluie (31™=); la foudre est
tombée en plusieurs endroils pendant ces orages, nolamment
a 500 meétres environ de 'Observatoire.

Le 11, éclairs dans la nuit.

Le 26, quelques éclairs et coups de fonnerre avec averse a
2 heures de 'aprés-midi,

BrouviLLiArps. — Le 6 jusqu'a 7 heures du matin, — Dans
la nuit du 14 aun 185.

NomBRE D'HEURES DE PLUIE [orte on assez forle, 10 ; faible
ou assez faible, 12 ; négligeable, 16 environ.

HAUTEUR D'EAU TOMBEE : 67", — Evaporalion: 91mm g

VENT. — Direction générale d’entre N. el E. jusqu'au 6 ;
puis des régions 0. le resle du mois.

Le Directeur de I’Observatoire,

L.-E. Larocque.

FOIRES DE LA LOIRE-INFERIEURE.

SEPTEMBRE. — 1 Vay, Pontchateau. — 2 Nantes, Pornic. —
3 Guérande, Moisdon. — 4 Saint-Gildas-des-Bois. — 5 Chémeré. — 6
Chantenay, Saint-Joachim. — 7 Jans, Saint-Lumine-de-Coutais. — §
Petit-Mars, Landreau, Issé, Bourgneuf (2 Saint-Cyr), Saint-Colombin,
la Remaudiere. — 9 Assérac, Frossay, Quilly (assemblée la veille &
Plante). — 12 Saint-Etienne-de-Mont-Luc, Pellerin. — 13 Chateaubriant
(2 Jours), Chauvé. — 14 Savenay. — 15 Machecoul, Saint-Nazaire. —
16 Saint-Mars-la-Jaille, Herbignac, les Touches. — 17 le Pin, Rouans,
— 18 la Regrippiere, Saint-Pére-en-Retz. — 22 Abbaretz, Arthon,
Plessé (Rosay). — 25 Vue, Hérie, Saint-André-des-Eaux. — 26 Fégréac,
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Guenrouel, Saint-Malo-de-Guersac. —328 Prinquiau. — 29 Assérac,
Guémené-Penfao, le Pallet, Riaillé, Saint-Michel-Chef-Chef, Sion. — 30
Touvois.

fer Jundi, Blain. — 3e lundi, Vieillevigne. — 1¢r mardi, Riaillé,
Saint-Etiente-de-Mont-Lue (marché aux pores), Blain. — 2¢ mardi, le
Loroux- Botterean, Sainte-Pazanile, Joud. — 3e mardi, Legé. — ke
mardi, la Meilleraye, Ligné. — ter mercredi, Bignon, Macheeoul (marehé).

2e mercredi, Guémené-Penfio, Saint-Philbert. — 3e mereredi, Géneston
(Montbert). - 1er jeudi, Ancenis, Cordemais, Rougé. — 3e jeudi,
Ancenis, Couéron (pour pores), Chapelle-Heulin, Pont-Rousseau. — 4e
jeudi, Plessé. — fer vendredi, Nort, Bourgneuf (marché de bestiaux).
— fer, 2¢, 3e et 4e samedis, Nanfes. — Mardi aprés le 8, Nozay.
— Le lundi-apres la Saint-Michel, Nozay, Port-Saint-Pére. — Le lundi,
aprés le 25, Vallet. — Le lundi, aprés le 1er dimanche, Sucé. —
Le mardi aprés le 14, Saint-Aubin-des-Chateaux. — Le jeudi avant le
95, Campbon. — Le jeudi qui suit le 15, Safiré.

MM. les Maires sonl priés de signaler les erreurs ou omis-
sions qui pourraient s'élre glissées dans I'indication des foires
el marchés.

Le Gérant ,

J. NORMAND PERE.




