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TRAVAUX DU COMICE.

EXTRAIT DES PROCES-VERBAUX.

Séance du 12 octobre 1889.
PRESIDENCE DE M. DELOZES.

Leclure el adoption du proces-verbal.

Correspondance : Lelire de M. Brochand qui, s’éloignanl
de Nantes, donne sa démission de seerélaire des séances du
Comice cenlral. Le Comice esprime ses regrels el espire
que M. Brochand restera membre correspondant.

Lecture du rapport de M. Peigné-Libeau sur le Concours
annuel du Comice eentral el la distribution des récompenses
& Saint-Etienne-de-Mont-Lue, le 10 seplembre 1889.

Discussion de I'emploi de la subvention de 200 fr. pour
champs de démonstration. Celle somme sera affeclée & des
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essais de blés avec engrais; des spécimens de différents
fromenls seront offerls, dans ce bul, aux personnes qui onl
déja fait des expériences I'année derniére el aux lauréals des
Concours du Comice. ,

M. Aveniez donne de (rés inléressanls renseignements sur
importalion en France de viandes élrangéres conserveées par
le froid, et qui conslilae un danger réel pour nolre production
nalionale el aussi pour la sanlé publique. Des mesures prohi-
bitives seraienl vivement soulailables.

Lecture d’'une bmportante élude scientifique du réle du
hoisement dans la cullure de la vigne, par M. Chabrier.

Des remercimenls sonl adressés aux auleurs de ces lravaux
dont le Comice décide I'insertion au Bulletin.

La séance esl levée.

ETUDES THEORIQUES
SUR L’INFLUENCE DU BOISEMENT SUR LA VIGNE

Par M. E.-L. CHABRIER.

« Felix qui poluit rerom cognoscere causas. »
MESSIEURS,

Nolre honorable collégue, M. Cassard, vous a présenlé daus
I'avanl-dernidére séance un mémoire ‘trés éludié et fort bien
éeril, relatif & influence du boisement sur la cullure de la
vigne ; il conclul en regrellant le déboisement qu'il accuse
du dépérissement de la vigne el peul-étre méme de toules
les maladies, hélas si nombreuses, qui accablent ce précieux
végélal.

M. Aveniez a lrouvé ces conclusions un peu absolues el
trop radicales ; les explications verbales données par M. Cas-
sard n'ont pas eu le don de le convaincre el il demandail
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qu'une Commission il nommée pour éludier la question el
faire des éludes sur des vignes boisées el sur d'aulres qui ne
le seraient pas. La discussion ne larda pas a s’élargir et plu-
sieurs membres y prenant part, elle devint assez confuse,
sans que I'Assemblée prit d’aulre rvésolulion que de décider
Iinsertion ‘au Bullelin du mémoire de M. Cassard.

Voulez-vous me permellre d’émellre, & propos de ce sujel
si inléressanl, quelgnes idées d'un ordre (héorique.

La vigne n’est pas une plante venue nalurellement sous nos
climals, nos ancéires les Gaulois el les Germains avaienl une
aulre boisson que le vin,

Sans élre une plante des régions lropicales, elle convient
aux climals chauds; les (radilions les plus anciennes, celles
qui remonlent aux lemps fabuleux nous montrent qu'elle ful
cultivée méme par les premiers hommes de nolre époque
géologique, el loul le monde sail que Noé, Bacchus, sonl des
personnifications qui font voir que l'arl de fabriquer le vin
remonte aux premiers iges. Or, il est bien probable qu’a ces
époques, la lerre élail loin d’élre dénudée el que les bois
n’empdéchaient pas le raisin de mdvir.

Le pays placé entre le Tigre el I'Euphrate, la Mésopolamie

‘ol la tradition place le séjour enchanlé de nos premiers

parenls, possédail de la vigne.

Les vesliges des ruines de Ninive el de Babylone portent
les traces, sur les admirables colonnes qui nous en restent,
des sarments et des feuilles de la vigne. Ces immenses cités
qui ne pouvaient exister qu’a la condition d’une civilisation
avancée, dans un pays riche et plantureux el ou I'on consom-
mail les produils de la vigne, élaient ombragées d'arbres et
de foréls. Les successeurs d’Alexandre, en coupanl ces bois
sans réserve el sans discernement, en onl fail un déserl oi
peuvenl & peine vivre quelques chévres éligues el leurs misé-
rables gardiens.
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C'est que, partoul ou disparait la végétation et surloutl la
\Lgelalmn sylvestre, le climal se lransforme, U'air se desseche,
il my tombe plus d’eau el il n'y a pas de végélalion sans
eau.

Le voyageur Guillaume Lejean, un breton celui-1a; il élait
de Plouegal-Guérande, I'hdle el 'ami foreé du négus Théo-
doros, a frouvé dans I'Arabie déserle, au milieu des sables
arides, les vesliges d'une. ville de 500,000 ames. Il esl bien
claiv qu'il.y avait la de la végelation, des bois, el que s'il y
avail de la vigne, elle élail hoisée.

Cela ne veut pas dire qu'elle dit étre recouverle ou platdl
qu'elle dat venir sous l'ombrage des arbres, seulement elle y
(rouvait Uhumidilé suffisante el recevail 'eau du ciel en
méme lemps que les rayons du soleil el, dans ces condilions,
elle élail cullivée avec avanlage par loules les populalions :
par les Persans, les Medes, les Assyriens el les Hébreux,
conme en Lémoigne le feslin de Baithazar.

La vigne, en un mol, comme (ous les aulres végélaux a
besoin des lrois éléments : ean, air, chaleur.

Quand elle ful imporlée dans nos pays, elle les y lrouvait
convenablemenl répartis ; elle les y (rouve encore quoi qu’il
soib inconlestable qu'il y a moins d’arbres aussi bien chez
nous que chez nos voisins de 'autre eolé du Rhin. Il y en a
moins encore dans les iles de 1'Archipel et dans la Gréce ol
la cullure de la vigne n'a pas cessé d’'élre en honneur, puis-
qu'il nous envoie leurs produits, il est vrai qu’il nous les
envoie sees. La, la vigne n'est pas abrilée, méme conlre les
venls de mer, mais elle recoit une quantité d’ean suffisanle
parce qu'il s'élablit dans 'atmosphére un équilibre conve-
nable el que le refroidissement provenant du rayonnement
noclurne provogue un dépol de rosée lrés abondanle et bien-

faisante, plus grand cerlainement que celui qui se forme dans
les régions hoisées el ombragées.
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On ne voit donc pas bien que la présence ou le voisinage
des arbres ail une influence bien directe sur la végélalion
vilicole. Les plaines arénacées de la Provence sonl couverles
de vignobles sans arbres. L'humidité nécessaire 4 la vigne,
elle la (rouve dans le sol. 11 convienl plulot de rechercher
quelle est Pinfluence de la tempéralure.

La végélation si luzuriante de ses sarments s’effectue dans
i temps (rés court , dans une période de 4 ou 5 mois el la
maluralion des raisins s’effectue dans 100 jours environ: le
lout eroil sur un trone see souvent rabougri, aussi la planle
ne craint pas les froids rigourcux de I'hiver, mais elle exige
une grande chaleur pendant I'élé. Au nord de la mer Cas-
pienne. on fail d’excellents vins, el la vigne ne miril pas,
méme an sud de U'Angleterre, quoique ees deux poinls se
trouvent sur la méme lalitude. La ligne isolherme qui passe
a Paris esl la méme que celle qui passe & Brest, sa lempéra-
fure esl 10°. Aux environs de Paris, & Argenteuil notamment,
on cullive la vigne, qui ne mirit pas & Brest. 1l convient done
de se préoccuper dans celle culture pluldl des lignes iso-
therres que des lignes isolhermes, et voila pourquoi la limile
de la culture de la vigne suivant les lignes isotherres se
releve vers le nord dans les conlinenls. 'En France, clle
part de I'embouchure de la Vilaine pour sorlir par la poinle
de Givel.

Le nombre de calories nécessaires pour miirir le raisin est
de 4,000 environ; il faul que ce nombre de ealories soil fourni
dans le délai trés court d’une cenlaine de jours. Il a élé
élabli pour la vigne comme pour loules les aulres cullures,
au, moyen dua pyrhéliomeétre de Pouillet.

Un ombrage trop touffu parail donc hostile & la maluration,
i moins que la spécialilé du climat el cerlaines condilions
locales permetlent I'absorption des 4,000 ecalories, méme &
travers le feuillage des arbres. Ainsi, le docteur Guyol, dans
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un travail remarquable qui-a été imprimé a Uimprimerie
nationale en 1863, & propos de Poidium, rappelle que les
vignes du canton d'Evian, dans les gorges de la Savoie, s'éle-
vent comme celles de 'anliquilé et serpentent le long des
branches d’arbres ; ¢’est que la, comme dans les pays chauds
dont jai parlé plus haut, le soleil envoie de la chaleur de
reste. Il n'y aurait aucun inconvénient i abriler ‘sous des
ombrages le raisin qui fournit le Laeryma Christi, le vin de
Conslance, mais je ne suis pas bien sir qu'on pal en faire
autant pour le raisin de Madeére, s'il y en avail encore.

Chez nous, n'omhrageons pas nos vignes el laissons Lomber
librement sur elles les rayons dorés du soleil qui nous sonl
si élroilement ménagés.

On sait quelle influence, bien plus grande que celle de fa
latilude, exerce l'altitude sur la température d'un lieu, alors
que, dans nos climals, la diminufion de la lempéralure osi
de 19 par 180 kilomeélres en allantdu sud au nord ; elle est,
d’aprés de Saussure, de 10 par 81 melres mesurés verticale-
ment de bas en haut. A 800 melres au-dessus du niveau de
la mer et a environ 40° de latitude, la vigne ne mirit plué.
C’est un fait remarquable et qu'on peul conslaler aisément
sur une monlagne voleanique, le cralére de Denise, prés de
la ville du Puy en Velai; sur ce cralére, & 800 meélres, passe
une roule : la vigne vient jusqu’au bord de la roule, mais &
partir de ce poinl jusqu’au sommel il n'y a plus rien.

Il y aurait peul-élre bien des choses & dire sur la
nalure de la chalear la plus ‘propice & faire du bon
raisin, pour faire ressorlic que la chaleur lumineuse ou
vibranle est bien plus favorable que la - chaleur non lumi-
neuse. Bst-ce qu'on ferait mirir du raisin dans une ¢tuve a
air chaud, capable de fournir les 4,000 calories ? EL le raisin
de serre lui-méme est-il aussi délicat, aussi parfumé que le
raisin qui croit sur nos coleaux ? N'esi-ce pas la une raison
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suffisante pour nous garder d'ombrager nos vignes. Dans le
midi on plante les péchers en plein air dans la vigne, cela n’a
pas un grand inconvénienl parce que le pécher n’est pas un
arbre a larges feuilles el & grand ombrage. 1l me reste & exa-
miner le rdole de air, sec ou humide, chaud ou froid, et de
I'importance des abris nécessairves, soil que ces abris soient
fournis par des haies ou des arbres qui tamisent Uair, soit
qu'ils soient fournis par des lalus ou des murs pleins.

En dehors de 'umidité et de la chaleur, Pautre élément
indispensable 4 la végélalion est U'air. Silair était un simple
mélange en proportion conslanle d'azole, d’oxygéne el da-
cide carbonique, son role serail bientdt éludié et d’unc assez
grande simplicité. Mais il n’en est pas ainsi. Il renferme des
proportions variables de vapeur d’eau, des maliéres de nalure
organique appelées miasmes, et il est sans conlredil le véhi-
cule des germes pulrides el morbides désormais appelés
microbes, donl I'élude esl si absorbante de nos jours. Il n'est
pas douleux que ces microbes ne jouent un réle prépondé-
rant dans la propagalion indéfinie de loidinm, du mildew,
du black-rolt, elc.

On se souvienl de la vive discussion” dégénérée presque en
querelle, des embryogénistes el des parlisans de la génération
spontanée. N'en déplaise & ces derniers, je ne crois pas que
la vie organique, animale ow végélale, puisse élre créée par
le groupement moléculaire de cerlains corps et par le jeu
seul des forces de la nalure. Je crois que les infiniment
pelils conlre lesquels l'activilé humaine exerce une lulle
préservalrice ¢l conslanle, proviennenl eux aussi d'étres
anlérieurs el sonl compris dans la grande ceuvre de proeréa-
tion de la pensée myslérieuse et providentielle qui dirige
Funivers.

Pour revenir de ces idées spéculalives & I'objel plus
modesle qui nous occupe, je reprends linfluence de Paiv sur
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la végélalion de la vigne. Les anciens ne nous parlent pas
des maladies qui, dans ce momenl-ci, nous désesperent, ni
Ovide, ni Virgile dans ses Géorgiques, n’en font menlion
spéciale. J'ai lu, souvent a litre de curiosilé, bien des ouvra-
ges anciens de jardinage ou il esl queslion de la vigne, et
méme de cerlaines maladies signalées, sans élre déeriles.
Eh bien, je crois que les maladies acluelles ne sont pas d’in-
vention récenle, qu'elles ne sont pas 'euvee de nolre élal
social polilique, ni méme des progrés incessants.de nolre
industrie, et que le gaz de I'éclaivage, les produils de la
chimie, les chemins de fer, la direclion des ballons, la lour
Liffel, n’ont rien & voir dans les maladies qui allaquenl nos
récolles, quoi qu'en disent quelques esprits ignoranis el cha-
grins.

Les anciens ne connaissaient pas le microscope. De la leur
ignorance absolue au poinl de vue des éludes des infiniment
pelils. Avec leurs simples yeux, ils voyaient hien les résullals
qu'ils atlribuaienl souvenl a quelque génie malfaisanl de leur
invention, mais ils ne pouvaienl remonter & la cause. Le
microscope, le baromelre el le thermometre, voila les (rois
instraments pour lesquels nous devons déplorer que nos
ancélres ne les aienl pas connus el possédés.

L’air élanl considéré comme véhicule de microbes, il esl
¢vident gu'il y a lien d'examiner si les abris convenablement
ménagés ne peuvenl pas préserver des vignobles enfiers. Nous
avons, 4 cet égard, des exemples remarquables, lorsquune
conlrée, grande ou pelile, placée sous le venl de marécages,
est infestée de fievres paludéennes, il suffil, pour 'assainir,
d'interposer un  rideau plus on moins épais d'arbres. On
connait le cryplogame appelé rouille, qui produit tant de
dégils sur les céréales ; sur la cdle du nord de la Brelagne,
ces dégats prennent quelquefois la proportion d’un désastre ;
les champs abrilés en étaient cependant préservés dans une
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cerlaine mesure, el M. le comte Paul de Champagny avait
remarqué dans sa belle propriélé de Kéranroux, que les blés
semés en lignes élaient plus ou moins rouillés suivanl que
Porienlalion des lignes ¢élaienl ou n'élaient pas dans la
direction des venls de mer ; or, j'observe que ces venls de
mer, pour venir a Kéranroux, passent sur la vaste rade de
Morlaix qui est couverle de vase & mwarée basse. Done au
point de vue spécial de la préservation de la vigne conlire
les parasiles végélaux, je crois a U'efficacité des abris d’arbres,
surtout des arbres & odeur balsamique comme les arbres
résineux.

Ces considérations me semblent avoir une cerlaine oppor-
tunité el une importance particuliére au moment ot le Comice
va mellre en ceuvre les fonds volés par le Couseil général de
la Loire-Inlérieure pour la créalion de pépiniéres de vignes
amdricaines dans les sables. Pour avoir des planis bien sains,
forls et vigoureux, il ne suffil pas de les rendre indemnes du
phylloxera, il faut encore les préserver contre les aulres
maladies el, je le répele, je parlage ici, dans ce cas spéeial,
I'opinion de M. Gassard sur Vulilité da boisemenl comme abri.
Je crois bien faire aussi de signaler it lous nos vignerons le
résullal des expériences failes en 1865 par le doeteur Guyol
dont j'ai eité le nom plus haul. L'honorable docleur avait élé
envoyé par le Ministere de P'agrieullure pour étudier Paction
de la fleur de soufre pour comballre 'oidium ; il en élail du
soufre alors comme maintenant de la bouillie hordelaise, de
I'eau célesle, cle., les avis élaient parlagés parce que, a
colé de résullals excellents, il y avait eu des déchees nom-
breux ; c'est que dans les expériences failes en agriculture,
il est bien rare que Uapplicalion ait lien dans des condilions
rigoureusemenl les mémes de lempéralure, d’humidité el
méme de tour de main.

La fleur de soufre n'agil efficacement que si le soufre est &
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I'étal que-le docteur Guyol appelle vibrant el le soufre n'ac-
quiert cel élat qu'a la température de 18°; il en résulte que
le soufrage ne doil pas étre opéré i la méme heure, dans le
midi, dans le nord, el sur des vignobles placés a des allitudes
différenles.

Abriler les vignobles contre Iair pur, sec ou humide, ne
me parail pas aussi néeessaire : la vigne pousse, avee une
vigueur élonnante, des jels d'une grande résislance ; on ne
la voil pas se dessécher el se raccornir sous linfluence des
venls sees comme le [ont les aulres végélaux. Mais d’abord
que faul-il entendre par vent sec? Esl-ce celui qui ne conlient
pas un atome de vapenr d'eau, ou hien simplement celui qui,
en conlenanl, pourrail c¢ncore en conlenir davanlage pour
alleindre son point de saluralion ?

Il n’y a pas de veni absolument sec, mais un vent dont la
lempéralure s’éléve est considéré comme se desséchant parce
qu’il pourrait conlenir unebien plus grande quanlité de vapeur;
c'est le conlraive quand il se refroidit el cependant dans les
deux cas il peut conlenir @ volume égal la méme quantité
d’humidité. Personne n’ignore que la quanlilté de vapeur d’eau
conlenue dans l'air en hiver est bien plus faible que celle quil
contient en €lé, el cependant il esl d'usage de dire que lair
est plus humide en hiver qu'en é1é : on ferail mieux de dire
que son ¢lal hygromélrique esl plus élevé en hiver qu’en élé.
La cause des venls est bien connue, ¢'esl la différence d'é-
quilibre ou si Pon veul de densilé entre deux masses dair,
lantdt celle différence provient d’une augmenlation de pression
en un point el produil ce qu'on appelie un vent d’insuflation
parce quiil se propage daus le sens ou il souffle ; lantol, au
contraire, la ruplure de 'équilibre esl due & une raréfaclion
de l'air en un point et produil alors un venl d’aspiration qui
souffle dans le sens opposé & celui oir il se propage. En principe,
le venl souffle des endroits froids vers les endroils chauds.
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Cela dit, examninons l'influence des vents sur la végétation
el nolamment sur la vigne.

Dans nolre région, ce sont les venls de mer qui régnent
le plus souvent ; or, pendanl la saison du printemps ct d'été,
qui est celle onn végele el marit la vigne, 'air de la mer
arrive bien saluré, mais sur un conlinent qui esl plus chaud ;
il s’échauffe lui-méme el s'éloigne de son point de saluralion,
aussi prend-il de I'humidité Ia ot il en lrouve, c¢’esl-a-dire
sur les arbres el sur les plantes qu’il brile, dit-on. Des abris
d’arbres, convenahlemenl choisis et placés, rendraienl cerlai-
nement service: ils seraient en équilibre de température avee
les vignes, réchaufferdient 'air de la mer cn lui cédant leur
vapeur ; il se passerait la quelque chose d'analogue a ce que
Fon fail lorsqu'on [ail barboler de P'air sec dans de I'eau.
Mais alors il faudrait que le rideau [l assez épais. Il pourrail
bien se faire que les remarques de M. Cassard puissent
s'expliquer par celle raison el que le déboisement qu'il
signale dans la région qu’il habile ait pu produire des effels
facheux, puisqu’il conslate une coincidence entre le déhoi-
sement el l'invasion des maladies.

Ona parlé du mistral. C'esl un vent qui souffle en France
du nord-ouest au sud-esl. Voici son origine et ses caracléres:
les plaines sablonneuses de la Provence, qui forment un
vasle (riangle dont la base esl le lilloral méditerranéen,
s’échauffent fortemenl pendanl I'été et produisenl un venl
d’aspiration 5 ce vent ne peul venir ni de l'esl, & cause des
Alpes, ni du sud-ouest, a cause des Pyrénées, la mer elle-
méme a une température lrop élevée, il vient done du
nord-ouest de la France, et quand il traverse le haul-plateau
central, il se refroidit et descend jusqu'a son point de satu-
ralion gu’'il dépasse : il pleut en Auvergne par le mistral. En
arrivant en Provence il s’échauffe el devient un vent exces-
sivemenl sec; ici encore, si c¢'élail possible, on pourrail
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élablir un abri d’arbres ulile non seulement pour la vigne,
mais pour toute la végélalion de la Provence : il faudrail
planter des arbres nombreny, méme des fordls plus ou meins
disséminées. Malbeureusement, la ou il n’y a pas d'eau, il ne
vient pas d’arbres. On fera peul-élre mieux de conlinuer les
canaux,

Enfin, Messieurs, j'ai entendu prononcer le mol électricité
a propos du hoisement. Je ne m’explique pas bien ce que le
hoisement pent rendre de services dans la circonstance, On
sail bien que les arbres attirent Ia foudre ou plulél que, en
lemps d’orage, chaque poinle des arbres esl le siege d'un
écoulement du fluide électrique ; mais le 1ole de 'électricité
dans Ia végélation esl encore bien peu connu malgré les
recherches faites sur 'ozone ou oxygeéne électrisé, malgré les
expériences que M. Deberrain a failes au Palais de I'lndustrie
en 1881, lors de I'Exposilion universelle de I'électricité.

Je lermine done la celte élude, trop longue pour vous
peul-élre. mais que aurais vonlu élendre si je n’avais craint
de vous faliguer. Je suls un vouveau venu dans la science
de la vilicullure, mais en éeoulant vos délibérations, les
rapporls si remarquables qui y onl élé lus par MM. les
membres de volre Commission de viticulture el nolamment
par MM, de Clairvaux, Cassard, Renoux, j'ai ¢lé poussé vers
les éludes dans lesquelles j'ai trouvé réellement beaucoup
d’altraits et que je me propose hien de poursuivre.

CHRONIQUE AGRICOLE

Par A. ANDOUARD,

Les nouvelles agricoles sont en harmonie avec le lemps,

elles pourraient éire meillenres. Depuis le commencement
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d’octobre, la pluie tombe presque sans inferruplion el le
venl souffle fréquemment en tempéte. Le sol est, en beaucoup
d’eridroils, [ellement détrempé que les semailles sont impos-
sibles. Elles sont en retard presque partout, du moins pour
le froment, car le seigle el l'avoine ont pu étre mis en lerre
dans les premiers jours du mois. La levée de ces céréales
n'esl pas absolumenl salisfaisante ; 'exces d’humidité a décimé
nombre de semis el les limaces allaquent vigoureusement
le reste. Plus d'an cullivalenr sera forcé de semer i
nouveau,

Les mémes causes onl ruiné ou gravemenl endommagé
les tréfles 5 le mal est ici plus sérieus, puisqu'on n'a pas la
ressource d'une germination nouvelle,

Nulle part dans le département les pommes de lerre n’ont
réussi. Elles n'ont donné ni quantité, ni volume ; laur prix
est déja Lrés éleve.

Parmi les racines fourragéres, les rutabagas sont moyens,
les belteraves ne donnent guére qu'une demi récolte.

Les choux sonl beaucoup plus beaux, ils onl regagné le
retard infligé par la sécheresse de 1'é1é avec une rapidité
trés grande. Il y aura abondance, mais la qualité pourrail
bien se ressenlir d'une vigélalion aussi hélée.

C'esl & peine si on ose parler des vendanges lanl elles
onl élé trisles. Iei foul a manqué, dans la plupart des exploila-
tions: quantité et qualité. On cite des clos mulliples, oit I'on
a pressé 12 4 135 barriques seulement, au lien de 6 & 8060
que l'on oblenait en année moyenne. Les vignes bien sulfalées
seules ont fourni de bon vin, mais la encore le nombre des
heclolilres a é1é souvenl au-dessous des espérances.

Dans ces condilions, le vin est Wrés cher, d'aulanl plus
que les pommes font absolument défaut. On a traité des
muscadels réussis a4 115 el 120 fr.; des gros-planls entre
60 et 80 fr. Les céréales n'onl poinl subi de hausse analogue,
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malgré linsuffisance de la récolle ; on cole acluellement :
froment, 22 fr. 50 c.; avoine, 16 fr.; sarvasin, 11 fr. 50 .
les 100 kilog. Pour le bélail les cours onl fléchi en général,
sauf pour les vaches en lait qui maintiennent leur prix.

REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

Un mode expéditif de plantation. — M. Ch. Joly
consfale dans une récente brochure que la méeanique nous
a monlré déja bien des merveilles par l'invenlion de la
machine & coudre, de la machine i écrire, cle., inais, ajoule-
L-il, jusqa’a présent, on n'avait pas encore parlé de planta-
tions failes mécaniguementl.

Un intéressant rapporl du Commissaire des [oréls, &
Washinglon, nous apprend qu'un fermier américain ayant i
planter, dans I'lat de Nebraska, 106,000 boulures de deux
a rois ans, a invenlé, pour son usage personnel, une machine
mue par des chevaux el composée comme suil : un eouleau
ouvre le sol &4 une profondeur de 40 & 50 cenlimélres; ce
couleau esl suivi d'un soc qui éecarle la terre sur une largeur
de 20 cenlimelres au moins, puis la machine, par un appa-
reil rolalif qui tient les boulures, vient les placer successive-
ment dans le sol ; & la suile, deux lames courbées relévent
la lerre, que deux roues penchées viennenl finalement presser
contre le planl. :

Un homme pent planter de 10 a 15,000 boutures par jour,
L’expérience de la reprise a élé faile depuis deux ans, el les
sept huitiemes des planls onl réussi. On comprend guels
services peul rendre une invenlion semblable dans les Elals
de 'ouest aux Llats-Unis, Elals qui sont dénudés d’arbres et,
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par conséquent, peu habilés, puisque la civilisation disparail
au fur et 4 'mesure que 'homme délruil les foréls.
(Ext. du journal la Culture.)

Le blé chinois. — Ce blé, imporlé de Chine en France
par un agriculleur du département de Tarn-el-Garonne, donne
un rendement double de celui des variélés jusqualors culli-
vées dans le déparlewent. :

Ce blé a é1é hybridé avee 1'Urloba, originaire des pays
froids, el on a ablenu deux variélés qu'on a appelées : hlé
chinois barbu el blé chinois bladelte supéricure.

Dans les fermes oi les meilleures variélés de blés francais
donnent une moyenne de 17 & 18 heclolitres 4 I'heclare, le
blé chinois barbu donne aisémenl un rendement moyen de
35 & 40 heclolitres. Ce blé a, du blé chinois sans harbes, la
produclion du grain el de la farine, et de 'Urtoba, la
ruslicité,

La Bladelte supérieure donne plus encore.

Toules ces variélés tallent beaucoup, aunssi est-il pradent

de ne semer que jusle la gnanlilé nécessaire ¢l de la recou-
vrir (rés légérement ; dans les climals froids, on fera bien
de semer quinze jours plus 1ot qu’a ordinaire.

Quant & la culture, ces blés viennentl dans lous les terrains;
mais ils onl une préférence marquée pour les sols sablonneux
et chauds, cl ils aimenl le grand air. Toules les fumures
leur conviennent. Il convienl aussi d’ajouler que l'année
derniére, tandis que les champs semés en blés francais élaient
noirs comme du charbon, les blés chinois élaienl préls i
couper el exempls de loule lache de rouille,

Disons, en ferminanl, que la farine provenant de ces
variélés de blé chinois est d'une Dblancheur exceptionnelle ;
les essais fails 4 la panificalion, alin de se rendre comple de

sa valeur nulrilive, donnerent des résullals salisfaisanlts,
(Ext. de la France agricole.)
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Essai d'un blé de Chine en Russie. — Nous
recevons de nolre correspondant de Saint-Pélersbourg la
lettre suivanle :

Depuis quelques années, l'altention des agriculteurs du
sud-est de I'empire russe se porle sur des expériences rela-
fives & la culture du froment. L’an passé, le général-gouver-
neur des steppes, 8. E. M. G. L. Kolpakowsky avait proposc
anx Comices agricoles des (erres (chernozémes (!erres noires)
des semences d'un  froment désigné sous le nom e
da-ikhymii-za » provenanl de Chine. Les premiers essais onl
élé fails en Sibérie, dans [arrondissemenl de Sémirensk
(sepl rivieres), vers 1886. Les résullals en onl é1é excellenls;
ce froment a donné de bons produils méme dans les années
de sécheresse ou de grands froids ; il s'esl monlré lrés pro-
duclif el supérieur aux blés communs du pays,

Sur la demande d'un grand nombr: d’agricultenrs des
Gouvernements les plus ferliles de 'Bmpire, de Pollava, de
Kharkoff, de Tchernigoff, les essais onl élé repris dans les
condilions ordinaires. 1l en est résullé des apprécialions lrés
rapprochées malgré les différences de sol, les soins apportés,
I'étal elimalologique de la contrée ; les rendemenis ont élé
toujours supérieurs a cenx des blés les plus appréeiés ; et ils
onl été plus élevés dans les lerres argilo-vaseuses que dans
les aufres ferres. La proposilion faite par le général Kolpa-
kowsky semble devoir prendre essor, el le blé « da-ilhymii-
za » va devenir commun dans la conlrée sud-est do grand
empire russe.

Il nous parait utile d’appeler sur ce point 'altention de vos
lecteurs. Les semences de ce blé peuvent étre livrées sur
demande, peul-éire semi-officielle, 4 la chancellerie du Gou-
verneur de la Sibérie occidentale.

(Ext. du Journel d’Agriculivre pratique.)

o dnie.
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Les cidres étrangers. — Le Moniteur vinicole publie
la correspondance suivante :

La concurrence des cidres américains prend celle année des
proportions inquiétanles autant que la concurrence des
pommes allemandes introduites sous l'éliquelle de pommes
suisses.

Le navire la Bretugne a débarqué ici en juin 709 fils de
cidre expédiés de New-York.

En juillel lu Normandie débarquail 700 autres [its de eidre.
Nous avons en outre regu en quinze jours 5,600 barriques,
le tout venant d’'une maison de Soulh-Sherborn, des Massa-
chusels, qui a élabli an Havre un comploir.

Les usines de South-Sherborn, prés Boston, sont munies
d'immenses réservoirs soulerrains oit e cidre est soumis 4 la
fermentalion. On y raffine par jour 1,000 fils de 40 gallons
en les filtrant & travers une couche de mica; on oblient
ainsi des cidres limpides assez recherchés en Amérique.

Nous colons : Cidres d’Amérique de 1 fr. 05 a 1 fr. 50 le
galfon de & litres 54. Le [il cofile 5 francs en plus.

Fits de 12 gallons et demi (environ 55 litres el demi) et
de 40 gallons (environ 181 lilres 70).

Le mildiou. — M. Blin, éleve diplomé de Grignon,
rapporte le fail suivant :

Fréquemment, nous avons & relater de nouveaux procédés,
se rapprochant plus ou moins du but a la fois pratique el
dconomique.

Le fait suivant, que nous exposons sous loule réserve,
quant au molif du succés oblenu, mérite toule 'attenlion des
viliculteurs :

Depuis plusieurs années, dans un petit pays vignoble de
Seine-el-Oise, & Crosne, un vigneron soumel sa vigne 4 une
véritable taille d’hiver. Au lieu d’opérer an printemps el
d'exéculer la taille & deux yeux, comme cela se pralique dans

32
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la région, il (aille en novembre el & un eil, lorsque les
sarmenls sont parfailements aodllés, Or, particularité observée,
le vigne esl demeurée indemne el (rés vigourcuse au milieu
de ses voisines mildiousées.

Ajoulons que, chaque année, la réeolle a élé abondante,
El bien! ces conslalations ont une réelle valeur dans la
pralique. 11 serait & souhaiter que les viliculleurs prissenl de
semblables résultals en séricuse considéralion, el que I'expé-
rience vinl confiriner les fails constalés i Crosne.

8'il esl élabli que le succes esl dd & ce procédé, que chacun
note Pexemple, b, comme le dil la fable :

{7 R | Gardez-le avec soin
Pour vous en servir au besoin !'! »
(Exst. du Journal d’Agriculture pratique.)

Les viandes fraiches étrangéres. — 8i I'impor-
tation du bélail vivant a beaucoup diminué en France celle
année, comme le constalent les documents des douanes, par
contre, Uintroduction des viandes fraiches esl en progression
constanle. M. Gomol, ancien minisire de D'agricullure, vienl
d’adresser & ce sujel & son successeur une lellre donl voici
la parlie la plus importante :

« Je conslale avec peine l'invasion toujours croissanle des
viandes fraiches aballues de provenance élrangere. Celte
progression, si elle conlinuait, préparerait des pertes cruelles
pour nos pays d’élevage. Pendanl les sepl premiers mois de
celle année il est enlré en France 9,809,000 kil. de viandes
abaltues contre 4,477,000 pendant les sept premiers mois de
1888. Et en conlinuanl la comparaison je conslale que,
pendant le mois de juillet dernier, ces imporlalions onl élé
de 2,018,000 kil., ao lieu de 859,000 kil. pendant le mois de
juillel 1888.

» C'est Tlindice, Monsicur le Ministre, d’une silvalion
extrémement grave. En volanl la loi du 24 juin 1889, qui
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ordonnail P'organisation de 'inspeclion sanilaire des viandes
abaltues a la fronliere géographique, le Parlement a voula
mellre un frein au commerce interlope de viandes malsaines
qui s’élait organisé an double détriment de la santé publique et
de I"élevage national. Il ne parail pas que le bul si clairement
indiqué par le Parlement ait élé alteinl, el j'ai des raisons
de croire que U'inspeclion sanitaire a4 la fronliere - n’est pas
organisée dans les condilions néeessaires pour qu'elle soit
réellement efficace. 11 vous apparlient, en qualilé de soulien
naturel des intéréls agricoles, de veiller & ce que le vole du
Parlement recoive sa pleine exéculion ; je suis convaincu
qu'il aura suffi d’appeler volre attention sur ces fails pour
que volre vigilance soit mise en éveil »
(Bxt. du Moniteur des Syndicats agricoles.)

Vin de raisins secs. — Le Bulletin officiel du Minis-
tere de Uagriculture publie les résultals de I'enquéte de 1889
sur les fabriques de vins de raisins secs élablies en France.

D’aprés ce docamenl, il y aurail, en France, 278 fabriques
ayanl produit 1,757,930 heclolitres de vin., Dans ce chiffre,
la Loire-Inférieurc figure pour une produclion de 15,231
hectolitres oblenus dans lrois fabriques.

Service des épizooties. — Le Bulletin du Ministére
de U'Agriculture publie le rapport de M. Tisserand sur le
service des épizoolies en 1887. De ee (ravail, il ressorl que
la pesle hovine n’a pas reparu en France depuis l'invasion de
1870 & 1872.

La péripneumonie a ¢éLé conslalée dans 31 déparlemenls,
et la Loire-Inférieure esl classée parmi ceux ayanl plus de
10 cas el jusqu'a 25 cas. La péripneumonie a un foyer englo-
hant les déparlemenls de nolre région avec le Maine-el-Loire
comme principal centre. En 1887, les animaux morls par la
péripneumonie ont ¢lé au nombre de 14, landis qu'en 1882
ils avaient atteint le chiffre de 24%.

T
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La fiévre aphleuse n'a, pour ainsi dire, pas sévi en 1887 ; elle
n'a présenlé que des cas isolds el sans gravilé.

Les déparlements de T'ouest sont ceux qui ont é16 le plus
alteints par la morve. En 1887, la Loire-Inférieurc a 94 che-
vaux déclarés suspecls -et 32 ont élé aballus, excédent

|

pa'the . . . v
ayanl élé reconnu sain aprés surveillance. 4
. v . A 3 L el d !

La rage a élé conslalée dans celle méme année sur 2,567 |

i

o

chiens ou chats, el I'Inslitut Pastear a re¢n 1,431 Prancais
mordus. La Loire-Inférieure o cu 35 chiens aballus comme

g i

enragés el 23 personnes mordues. En oulre, on a conslalé un
cas de rage humaine.
‘ Le charbon a fail peu de ravages dans nolre département,
le rapporl ne conslale que 11 cas de mort.

Quant au rounget du pore, il n’a pas élé signalé dans la
Loire-Inlérieure.

T S

Enfin, d'apres le Bulletin du Ministére, les exislences des i
animaux de ferme, au 31 décembre 1887, auraienl été dans
notre déparlement de : 46,500 chevaux; 342,300 hovins ;
90,200 moutons ; 96,500 pores,

Les vins australiens. — La vigne prospéranl sur
loute I'élendue du conlinent ausiralien, cel ensemble de
¥ colonies est arrivé a produire 100,000 heclolitres de vin par 4
an, chiffre dont le territoire de Vicloria fournit la moitié. La
; population australienne hoil pea de vin, 2,25 1. seulement
: par Léte dans la Nouvelle-Galles du Sud, aussi la production
dépasse-l-elle la consommalion, el les propriélaires coloniaux,

faisant appel aux senlimenls palriotiques des habitanls de la
mere palrie, voudraienl voir leurs vins prendre en Anglelerre
la place des erus frangais. Ces lenlalives ne semblent pas
avoir eu grand succés jusqu’a présent, car les Anglais, lrouvant 4
que les vins australiens se conservent difficilement, conseillent
aux producteurs de les consommer eux-mémes. D'aprés une :
lettre insérée dans le journal Colonies and India, du 6 février,

e
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le principal obstacle & la venle des vins australiens serail
Fabsence de noms des crus, ces vins élant dislingués d’apres
les cépages producteurs : Carbinet , Sauvignon , Rusling ,
Chasselas, Verdeilbo, ete. La désignation des terroirs, absolu-
ment inconnus en Kurope, serail pea avanlageuse également : : i
les viliculleurs australiens auraient donc I'inlention d’adopler
les noms des crus francais dont leurs produils se rapprochent

le plus, el un peut prévoir la prochaine apparition, sur le
marché anglais , des bordeaux el des hourgogne des anti-
podes. (Ext. du journal le Nature.)

i cl N i
-
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BULLETIN METEOROLOGIQUE
DU PETIT-PORT.

Mois p'ocTosre 1889.

LT LN ST S SR

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A LA TEMPERATURE ZERO
ET AU NIVEAU DE LA MER. — Moyenne du mois, 7570m 1,
Minimum absolu, 743mm.9 le 20 &4 10l du soir. — Maximum,
764m™™m.2 {e 25 410 h. du matin.
H TempERATURE. — Température assez douce el sensiblement
3 égale pendant lont le mois, quelques nuils fraiches du 10 an
t4. Moyenne du mois:' 10°,3. Moyenne des minima : 6°,5.
Moyenne des maxima :  15°.5. Thermomelre placé au nivean
3 d’un sol gazonné ; les tempéralures les plus basses alleinles
par ce lhermométre onl éé, 1° le 14, —00.3 le 24,

NATURE DU TEMPS. — Généralement {res nuageux, avec

fortes averses.
SoLeiL. — Le soleil a paru tous les jours, sauf le 26. Nom-
] bre d’heures ou il a eu une cerlaine force, 100 ; nombre
d’heures de soleil visible, 137 environ.
BrouiLLarDs. — Les 5, 6,11, 13, 14,24 et 30, dans la malinée,

GELEE BLANCHE. — Le 12,
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{CLAIRS ET COUPS DE TONNERRE 4 1’horizon le 19, a 5 h. soir.

Quelques coups de tonnerre au loin le 20, & 1 . 30 du soir.

Havo & midi, le 235.

NomBRE D’HEURES DE PLUIE forte ou assez forle, 4% ; faible
ou assez faible, 23 ; négligeable, 25,

HAUTEUR D'EAU TOMBEE : 201m™ 5. — Evaporation : 21mm 3.

VeEnTt. — D'entre S. el O. du 1er au 23, d’entre N. el E.
du 23 au 26, puis d'entre S. et 0. le reste du mois,

Le Directeur de U'Observatoire,
L.-E. LAROCQUE.

FOIRES DE LA LOIRE-INFERIEURE.

DECEMBRE. — 1 Ancenis, Bouvron, Nantes, Pornic. — 5 Cha-
pelle-Launay. — 6 Artbon. -— 10 Saint-Pere-en-Retz. — 11 Guérande.
— 13 Saint-Mars-la-Jaille, Montbert. — 20 Frossay, Paulx (assemblée)
— 21 Doulon. — 22 Savenay. — 23 le Pellerin. -— 26 Mouzeil. — 27
Vallet, Saint-Etienne-de-Mont-Lue, Pallet. — 30 Saint-Nazaire. .

fer lundi, Vallet. — 2e lundi, Touvois. -— 3@ lundi, Vicillevigne. —
fer mardi, Riaillé, Saint-Elicnne-de-Mont- Lue (marché de pores), Blain.
— 920 mardi, Boussay, Loroux-Bottereau, Suinte-Pazanne, Joué. — 4e
mardi, la Meilleraye, Ligné. — fer mercredi, Savenay, Bignon, Machecoul
(marché). — 2 mereredi, Guémené-Penfao, Saint-Philbert. — 3¢ mercredi,
Montbert. — fer jeudi, Ancenis. — 2e jeudi, Aigrefeville. —- 3e jeudi,
Ancenis, Chapelle-Heulin, Pont-Rousseau. — 4e jeudi, Pless¢, — fer
vendredi, Nort, Bourgueuf (marché de besliaux). — Le lundi apres la
fete de Saint-Nicolas, Vallet (& Montrevault).

MM. les Maires sont priés de signaler les erreurs ou omis-
sions qui pourraient s'éire glissées dans Uindication des foires
el marchés.

Le Gérant,

J. NORMAND PRERE.
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