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TRAVAUX DU COMICE.

EXTRAIT DES PROCES-VERBAUX.

Séance du 9 janvier 18392.
PRESIDENCE DE M. DELOZES, PRESIDENT.

Sont au bureau : MM. Delozes, président ; Dezaunay, secré-
laire général 3 Gouin, {(résorier ; Gauchet, bibliolhéeaire ;
Peigné-Libeau, hibliothécaire=adjoint; Herbelin, secrélaire des
séances.

L’ordre du jour porte :

1o Leclure du procés-verhal ;

90 Correspondance ;

30 Dépot des eomples du Trésorier ;

4o Nomination de la Commission des finaneces ;

50 Les vins de la Loire-Inférieure, par A, Andouard ;

6° Cinquantenaire du Comice.

Le procés-verbal est lu et donne lien aux observalions
suivantes :

M. Mags conleste I'exactlitude du proceés-verbal au sujet du
vole d’un crédit de 300 fr. affecté a l'organisalion du cin-
quanlenaire : il ne croil pas que ie Comice ait volé ce
crédit.

M. Leroux demande pour quelle raison le Comice a
disculé et volé deux queslions trés importanles sans qu'elles
figurent & Tordre du jour.

M. Rexaup. — Le Comice s'est conformé en cela & Part. 17
de son réglement.

M. LE SecrETAIRE eEnEmaL demande de revenir i Pordre

0]
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du jour et de ne discuter pour l'inslant que l'exaclitude du
procés-verbal,

M. Matis soutient qu’il n'a pas cru que le Comice avait
volé le crédit de 500 fr.

M. L PrEsipent déclare qu'a son avis le Comice a bien
volé le erédit de 500 fr.

M. MonNIER ET PLUSIEURS MEMBRES affirment que le crédit
a élé volé.

MM. Mags st Favau protesienl ; ils n’oni pas volé les
fonds.

M. LE PresipEnT, aprés un échange d’observalions et la
leclure dn passage du proces-verbal qui fait Pobjet de la
discussion, pense qu’'il n’y a pas lien de faire de reclificalion
au proces-verbal, la menlion: « volé sans observalions » lais-
sanl supposer que gquelques membres onl pu s’abstenir.

Le proces-verbal, mis aux voix, esl adoplé par I'Assemblée.

M. L& Trésorier dépose sur le bureau les comples de
I'exercice 1891, il demande la nominalion de la Commission
des finances.

Sont élus: MM. Cnuespel, Figal, Renaud.

L’Assemblée délégue pres de la Sociélé des Agriculleurs
de France, MM. Boucher d’Argis, Gahier et Lecour, Henri,
conseillers généraux.

M. Awpouarp lil a I'Assemblée son élude sur les vins de
la Loire-Inférieure; le Comice remercie vivemenl M. Andouard
el décide I'inserlion de son rapporl au Bullelin,

M. LE PrESiDENT. — L’ordre du jour appelle la question du
cinquantenaire, il demande si quelqu’uan veut la parole, et
si la Commission du cinquanlenaire a désigné un rapporleur.
Sur la négalive du président de celle Commission, il donne
connaissance & 'Assemblée de la décision prise par la Com-

mission et propose de passer a U'ordre du jour ou d’enlendre

ses observalions failes a la Commission.
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M. MewarD-Briavpeau pense quil n'y a qu'a accepler la
décision de la Commission.

M. Marion pE Procé demande a M. le Président s'il
désire l'ordre du jour.

M. e PresipENT n'a pas de désir & formuler, il est aux
ordres de I'Assemblée.

M. Bouchen p’Arets demande a M. le Président d’exposer
les fails.

M. Avesiez demande {ordre du jour,

M. Boucher D’Areis inlerpelant M. Renaud, présidenl de
la Commission d’organisalion, insiste pour connailre les
malifs de la décision de la Commission.

M. Rexaup. — La Commission a poursuivi un but, cest de
resler en communaulé d’idées et d’accepler les vues de M. le
Président du Comice, qui peut fournir a4 I’Assemblée toules
les explications qu’'elle désirera.

M. BouchER D’ARreIS insisle pour avoir une explication.

M. Leroux demande de melire aux voix Iordre du jour.

M. LE PreésipeENT met aux voix l'ordre du jour qui est
volé,

Le scrutin est dépouillé et M. Gaulier, maire de la Chapelle-
Heulin, est élu membre du Comice central.

Le Secrétaire des séances,

L. HERBELIN.

Séance spéciale du 23 janvier 1892.
PRESIDENGE DE M. CORMERAIS, VICE-PRESIDENT.

La séance esl ouverle vers une heure et demie.

Sont au bureau : MM. Cormerais, vice-présidenl ; Dezau-
nay, secrétaire général ; Peigné, bibliothécaire adjoint ;
Herbelin, secrétaire.
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L'ordre du jour porte :
1o Lecture du procés-verbal.
90 Correspondance.
3° Conclusions de la Commission des finances.
&° Comple rendu du Secrélaire général.
5° Comple rendu du Trésorier.
6° Comptle rendu du Bibliothécaire.
Le procés-verbal de la séance du 9 janvier est lu et
adopté.

M. LE SecrETAIRE GENERAL dépouille la correspondance.
Le Comilé formé en vue d’offric un objet d’art & M. Méline
comme souvenir de 'appui qu’il a donné a lagricullure en
la défendant conlre le libre échange, adresse an Comice un
exemplaire de la feuille de souseription.

M. pE Poxtsrianp demande si le Comice a envoyé ses
veeux @ la Société des agriculteurs de France. Ces veeux seront
adressés & MM. Boucher d'Argis, Gahier et H. Lecour, délé-
gués du Comice,

M. ReExavp, au nom de la Commission des finances, annonce
gue ses conclusions n'ont pu élre prises par suile de l'indis-
posilion d'un des membres.

M. DEZAUNAY, SECRETAIRE GENERAL, lit son compte rendu
sur les travaux de l'année. L’Assemblée remercie M. le
Secrétaire général et décide linsertion de son rapport au
Bullelin.

Le comple rendu de M. le Trésorier, qui ne peut assister
4 la séance, esl remis a la prochaine réunion,

M. PrienE remplace M. Gauchel absent, et se déclare & la
disposilion de I'Assemblée pour donner lecture du comple
rendu du Bibliothécaire. Ce comple rendu est lu et donne
lien & quelques observations de M. Arnaull.

M. Priexg n'a regu de M. Gauchet que le compte renda.
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Il ne peut fournir aucune explicalion a M. Arnault et demande
le renvoi a la séance prochaine.
Celle proposilion est adoptée el la séance est levée.

Le Secrétaire des séances,

L. HERBELIN.

LES VINS DE LA LOIRE-INFERIEURE

PAr A. ANDOUARD.

Les vins du pays nantais sont peu connus et fort peun
appréciés, hors de son lerriloire, dans le monde des viticul-
teurs. Le docteur Guyot, dans I'un de ses rapports sur la
viticulture de 'Ouest, dit en terminant: « Avec les cépages
de I'Alsace, de la Lorraine et méme de la Champagne, la
Bretagne peuf, un jour, devoir la plus grande parlie de sa
richesse agricole & la viliculture ; tandis que, avec les
cépages de la Loire-Inférieure, de I'Anjou, de la Vendée et
des Charentes, elle restera dans linertic et la misere agri-
cole, d’otr les cultures de racines, de céréales et de fourrages
ne la sortiront jamais. »

Dans leur Traité de la vigne, MM. Portes et Royssen sont
encore plus séveres : « G'est pour mémoire, disent-ils, que
nous les notons aussi, ces pauvres Nantais ; tous les musca-
dets et tous les gros-plants de la Bretagne ne valent pas un
pichet de son meilleur cidre. »

Qu'on professe un pareil mépris aprés avoir goité du
gros-plant, le fait est peut-élre excusable, dans certaines
années et lorsqu’on s’adresse & certains viticulleurs surtout.
Mais il faul n’avoir pas été & méme de hoire du muscadet
bien fabriqué, pour le condamner d’une facon aussi cavaliere.

Que dirait le docteur Guyot s'il voyait nos vins cotés
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comme ils le sont depuis quelque temps de 25 a4 50 fr.
I'hectolitre, suivant espéce, et atleignant parfois les prix
¢levés de 35 & 70 fr., qui metlent le muscadet en rivalité,
sous ce rapport, avec les hons crus du Bordelais. A ces
conditions, la vigne mnous donne actuellement, dans les
années favorables, un revenu brut de 2,000 a 3,000 fr. par
hectare, lorsque mous obtenons sur cetle superficie 30 & 40
barriques seulement de gros-plant ou 20 a 25 barriques de
muscadet. Ce n'est pas la de la misére agricole.

Il ne me sera pas plus difficile de faire justice des exagé-
rations répandues contre les vins enx-mémes.

Tout d’abord, nous n’avons pas a nous plaindre de la
gquantité. D’aprés la slatistique officielle de 1882, notre
département occupait alors, en France, le vingl-guatrieme
rang comme étendue du vignoble (32,000 hectares), le
frenle et unieme comme production totale (349,669 hecto-
litres), le soixante et unitme au point de vue du rendement
4 TI'hectare (11 hect. 70), et le quarante-gquatritme pour la
valeur de la récolle totale (7,658,466 fr.), au prix moyen de
24 fr. 17 ¢. I'hectolitre. Depuis lors, les relevés du Ministere
accusent le mouvement ascensionnel suivant :

Rendement

Glassement & I’hectare Production Valeur de Yaleur
comme en totale 'hectolitre de la récolle
Années. production. hectolitres.  en hectolitres.  en [rancs. en francs.

§ goleir o Eaut] b 43,46 1,847,329 34 —
1884 .  4¢ 435,00 1,395,000 29 —

1880 ] oF 16,62 532,000 25 —

1886..  8e 23,00 713,000 238 19,964,000
RSt 25,00 715,000 ah 27,125,000
1888.° 6° 34,87 1,116,000 30 33,480,000
1889 . 17° 11,62 372,000 35 13,020,000

{RgORs e 20,00 620,000 26 16,120,000
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La valeur de I'hectolitre de vin portée au tableau ci-dessus
est inférieure & celle dont j'ai parlé plus haut, parce
qu'elle représente une moyenne entre celles du muscadet et
du gros-plant. Le prix du muscadet est toujours plus élevé
(jue cette moyenne.

Si I'on excepte les anndes ou la vendange a été trés
éprouvée par les circonstances climatologiques, on voit que
la Loire-Inférieure tient un bon rang a I'égard de la pro-
daction totale. Il serait vraiment surprenant que les vigne-
rons, trés soigneux en général de leurs intéréts, fussent assez
avengles pour maintenir au méme niveau la culture de la
vigne, si clle n’était pas plus rémunératrice que les autres.

Sommes-nous aussi favorisés en ce qui concerne la
qualité ? Je conviens volontiers qu'il est peut-8tre nécessaire
d’avoir grandi sur le méme sol que notre plant de muscadet
pour consentir a payer 50 et 70 fr. T'hectolitre le vin qu’il
produit. Mais ceite concession est la seule qu'on puisse faire
a ses détracteurs. Le vin de muscadet est léger, agréable an
golt et susceptible d'une longue conservation. Quand il est
bien réussi, il n’est point sans analogie avec des vins dont
la réputation surpasse de beauconp la sienne. Sa valeur est
trées réelle.

Le gros-plant est plus difficile a défendre, en apparence.
Son vin est trés acide et & pea prés dépourva de bouquel;
le gourmet s’en écarte avec soin, il ne flatte guére cue le
palais du cultivateur. Mais, sl est repoussé par les délicals,
il est, en revanche, trés recherché par le commerce, qui lire
grand parti de son défaut de parfum. G'est d’abord le vin
habituellement choisi pour la [abrication du vinaigre. En
second lien, c’est lui qui remplace anjourd’huoi, sans désa-
vantage appréciable, pour la fabrication de I'cau-de-vie dite
de Cognac, le vin de la folle-blanche disparue des Charentes.
Il se préte encore complaisamment et discrétement a la
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multiplication des récoltes de plus d'une région viticole
renommeée, aussi bien en Champagne que dans le Bordelais.
Une pareille souplesse est a elle seule un éloge, qui venge le
gros-plant du dédain immérité avee lequel il est quelquefois
traité.

Indépendamment des deux cépages dont il vient d'étre
question et qui.représentent la presque totalité de notre
vignoble, un grand nombre d’aulres sont cultivés sur des
surfaces restreintes, dans toute la partie viticole du dépar-
lement. Je n’ai pas- pu me procurer tons les ving qu'ils
produisent, malgré la publicité donnée au travail que j'avais
entrepris. Je transcris plus loin la composition de ceux
que j'ai pu réunir. Tous sont authenliques et je remercie
bien vivement les nombreux propriétaires qui, en me les
adressant, m’ont permis de mener & hien une ceuvre ulile,
impossible sans leur obligeant concours.

Tous les vins portés aux tableaux qui suivent ont ¢é(é ana-
lysés aprés fermentation compléte. Aussi le sucre ne figure-
t-il pas dans la nomenclature de leurs éléments constitutifs.

L’alcool y a ¢ié dosé, partie par distillation et partie a
I'ébullioscope, vu le grand nombre des opérations a effectuer.
Les chiffres obtenus ont él¢ souvent controlés au réfracto-
metre, qui a donné des résultats concordants.

L’extrait a ét¢ évalué par trois méthodes différentes : par
exposition de 20 cc. de vin au bain-marie bouillant, pendant
six heures conséeutives ; dans le vide, a froid, et an réfrac-
tometre. Les résultats des opérations dans le vide et au
réfractomelre élaient trés voisins les uns des autres.

L'incinération a été faite avec précaution, i la température
du rouge naissant, sur le résidu de I'évaporation de 20 ce.
de vin.

La détermination de la créme de tartre a 61¢ effeciuée par
le procédé de MM. Berthelot et de Fleurieu, dont I'exactitude
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est trés grande lorsque le vin n’est pas platré et qu'on en a
préalablement éliminé la chaux.

Pour le sulfate de potasse, j'ai eu recours a la précipilation
par le chlorure de baryum acidulé.

La glycérine a été isolée par le procédé de M. Macagno,
aprés défécation du vin au moyen du protoxyde de plomb
récemment précipité.

Enfin, I'acidité a ¢éié appréeiée par neutralisation au moyen
de T'eau de chaux, jusqu'a formation d’'un précipité, comme
'a conseillé M. Pastear.

Le défaut de temps m’a empéché de procéder an dosage
du tannin.

Tableaux.




Vin de Gros-plant.

ALCOOL EXTRAIT, .
’ PAR LITRE. 17
DENSITE i ACIDITE

CEXDRES | CREME | SULFATE |GLYCERINE en Rapport | Somme

COMMUNES. ANNEES, a en fen poids, dans par  |DETARTRE| DR POTASSE par I:'.('fl.a ALCOOL— | AcIDE-
volume par i sulfurique

i litre. yar  litre. [par litre.| litre. par EXTRAIT. | ALCOOL.
pour 100.| litre. : vide. ¢ I litre.

Aigrefenille 1890
Anceuis 1890
Arthon 1890
1890
Barbechat 1889
Bernerie (La) 1890
Bignon (Le) 1890
Boissiere (La) 1889
Bonaye 1890
1890
Bouguenais 1890

Idem 1890

Memao. 2, 1890

Idem . 1890
Bourgneuf 1890

Idem 1890

Tdem 1890

Idem 1890

Idem : 1890
Campbon 1890
Carquefou 1890
Cellier (Le). . 1890
Chapelle-Basse-Mer (La) 1889

Idem 1890
Chapelle-Heulin (La) 1889
Chapelle-Launay (La) 1890
Chateauthébaud 1890

Idem 1890
Chauvé | 1890

Idem 1890

Idem 1890
' ...| 1890
Chémeré 1890
Clion (Le) 1889
1890
Idem 1890
1890
1890
1885
1890
1887
1890
Escoublac ol 1890

Redenpeares Sea it el sol 8 gl

999
000
.000
000
001
999
000
008
.999
+ 999
.001
.998
001
2399
996
000
.999
004
002
.995
59T
000
001

.60 52.80
.00 48.00
.50 52.00
.05 56,40
.90 31.20
A5 65.20
.50 60.00 =

00 | 16.00 ;;'23
.50 68.00 95 30
00 48.00 | ot. i
5. 80 54 .40 35 20
.05 56.40 25 35
.50 60.00 25 90
.80 5%.40 1915
.20 57.60 St co
30 50.40 oy
.50 60.00 i
.60 | 52.80 ;g'“"
.90 63.20 e
60 | 44.80 fg'gg
.50 60,00 9530
.70 53.60 85" b
.95 5.60 e
.000 .30 40 3 00
001 10 .80 21.80
L9935 3.40 .20 i3
.998 .25 .00 929 10
.997 8.10 .80 L
000 5.90 55,2 5570
.000 7.20 57. 2% 00
.999 0 57.20 %. 45
004 .85 g 5% 00
001 .70 .6 ik
.999 5.60 ;;-
004 .50 ; ; e
000 .80 59, ‘ i
G00 5.60 ; E T
.997 .80
.997 9.00
002 .50 g
999 5,80 5 = 5 s
001 .60 59, iy
003 .20 .6 &
.999 5.30 :

19.03
18.40
26.30
¢ 27.60
22.80
27.70

W
=l

.60
.01
A0
.82
37
.60
.66
.65
.68
.02
3.58
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ALCOOL EXTHAIT, | PAR LITRE. : ; ACIDITE
DENSITE i CENDRES | CHEME | SULFATE |GLYCERINE T Rapport | Somme

. INRR : ' acide :
COMNUNES. ANNEES. a en  jen poids, dans par  {DETAGTRE| DB ROTISSE par de |\ vcoon- | acipe-

1 3100 1 sulfurique

: 0, 2 3 _ § : ‘

s .par : : litre. [par litre.|par litre.| litre. par EXTRAIT. | ALCOOL,
pour 100.| litre. vide. litre.

150,

ot

Frossay 1890 0.999 6. 00 48.00 16.50 21.40
Gétigné 1890 0.996 .85 70.80 17.00 |- 22.00
ROEBESLAAS S s e 1890 0.998 5. 90 55 20 18.90 23.10
1890 1.900 5. 50 52.00 20.75 27.10
Haie-Fouassiére (La) 1890 0.997 .75 62.00 15.50 20.40
Haute-Goulaine 1890 1.003 5.80 46.40 19.70 ‘ 25.20

Idem 1890 1.000 b 20 49.60 19.00 25.50

Idem 1890 0.994 .00 64.00 13.00 17.20
1890 003 2,00 16.00 17.30 95
1890 .001 h. 80 54.40 19.40 25.60
1890 000 6.30 50.40 20.40 26,120
1890 .997 .65 69,20 18.70 23.80
1890 000 5.80 46.40 17.30 21.90
1890 .000 .50 52.00 18.80 il 28 .95
Machecoul .. 1890 499 64.80 19.00 i 24.70
Maisdon 1890 .998 .95 55.60 20.25 i 25.80
Nalvilla.. & 0hes Lo 1890 001 40 43.20 17.50 .90
Mésanger 1890 001 .30 50.40 20.00 | .79

ldem 1890 R A0 fi%.80 19.00 33
s 1890 .998 .80 62.40 17.50 .30
Moutiers (Les) 1890 .000 .90 | 63.20 | 20.60 B 96 10
Mouzeil 1890 001 .60 44.80 20:5% ) 6.35
1890 .995 .00 .00 16.00 Y .00
1889 .002 .50 .00 16, 205 1.40
1889 .003 00 00 |20, 705 .60
1890 000 .90 7.20 15.25 U5
1890 001 .50 52,00 21.25 .00
1890 .001 .60 .80 20 40 1]
1890 .999 L40 §9.20 18.70 .90
1890 000 .20 57.60 21.40 .15
Port-Saint-Pére . . . 1889 .000 .00 56.00 16.70 .65
Prinquian it 1890 .999 .60 52.80 21.00 6. 80

Idem 1890 .997 A0 51.20 16.00 A0
Quilly 1890 =997 .00 56.00 17.20 .70
Remaudiere (La) 1889 .007 .60 2.80 14.20 40

Idem 1889 003 .00 .00 15.50 .90

zé 1890 .999 .60 60, 80 19.60 .30
1890 .998 .70 i i 20.30 5.63
Riaillé 1590 .000 .60 36. 20.70 h.20
it L EB00 001 10 ). 80 15.10 .70

idem 1890 .001 .10 40.80 21.50 .30
Saint-Aignan | 1889 997 .60 4. 16.90 ! .10

Idem 1889 <997 .90 .20 17.50 ! 80

Idem 1889 .998 .60 4.80 15.20 .90
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S ALCOOL EXTRAIT, B LiTaE. ‘ { ACIDITE
DENSIE = | CENDRES | CREME | SULFATE |GLYCERINE|  up Rapport | Somme
COMMUNES. ANNEES. a gn engiine ‘ dans par  |DETARTRE| DB ROTiSSE pat euﬁ'ﬁi‘l!?uo

volume par a100o. | 1 le : pfn-; ’

5 itr ar litre. p litre.|  litre. ¢ EXTRAIT. | ALCOOL.
[pour 100.| litre. { i e it Ll fpar o litre.

ALCOOL- ACIDE-

Saint-Aignan 1890
1890
Saint-André-des-Eaux....... 1890
Saint-Brevin .. 1890
Idem 1890
Saint-Colombin ., 1890
Saint-Géréon 1890
Saiut-Herblon 1890
saint-Hilaire-du-Bois, ........ 1890
Saint-Hilaire-de-Chaléons ... 1591(
. 18490
Saint-Jean-de-Corcoué 1890
Saint-Julien-de-Concelles ... 1890
sSainl-Léger 1890
Saint-Lumine-de-Clisson 1890
Sainl-Lumine-de-Coutais. ., . ... 1890
Saimnt-Mars-de-Coutais .. .....| 1589
Idem 1890
Saint- Mars-la-Jaille 189
Saint-Méme ...... ; 1890
Saint-Michel-Chef-Chef 1890
SRl aNazaite s st 1890
Saint-Pére-en-Retz 1590
Idem 1590
Saint-Philbert 1590
Saint-Scbastien 1890
Saint-Viaud 1890
Sainte-Anne-de-Campbon 1890
R VD (T e Rang (R 1890
1890
Sautron 1850
Savenay 1890
Tolichs! (Les)to Fiucinn 189
Touvois 1890
ldem 1890
1890
Vallet bwin) e BET
Idem. .. 1889 52,40 s
Varades 1890 63.20
Verton 1889 : X 48.00
Idem ; 1890 Z B. 25 66.00
Vieillevigne . 1889 5 39.20
NIEDERT S - ooeides oo Site o o1 RS0 26.40

67.60
48.80
35.20
63.20
60.80 4
65.20 'gg
57.60 - nr
62,00 .50
60 80 .DU
.60 .HU
o 510
A o
.60 40
00 35
.60 ’90
.40 e
.00 '00
,QU 'ﬂu
.20 3

.60 .-gg
gl R
Bl 40
00 5 00
56.40 X ‘30
.80 ‘]5
00 '50
b4.40 ‘30
h7.60 ‘70
4% .40 '?5
56.00 'M
47,20 )85
62.40 'ﬁU
53.60 ,'35
52,00 50
74.00 ‘&0
41.60 .DU
63.60 :

.98
.58
.51
b, 84
.30
5.75
58
.34
.84
.98
Mo
2.10
62
.04
.87
213
4 |
.60
.80
96
.88
.20
40
A0
.68

23.20
26.40
00
5. 70
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Vin de

Muscadet.

ALCOOL EXTRAIT,
DENSITE PAR LITRE. f ¥ ACIDITE
: — | CENDRES | CREME | SULFATE |GLYCERINE en Rapport | Somme
v w : A B e
COMMUNES. ANNEES. en | en poids Nahe L i Sk acide
; : e E TARTRE i ar e
volume par % P P sulfurique

pour 100.| litre. : litre, [par litre. par litre.| litre. par EXTRAIT. | ALCOOL.
vide. litre.

ALCOOL~- ACIDE-

.995 9.30 74.40

.994 .50 76 2. | 20.90
.994 9.15 739 ! | 16.25
997 5.30 50 . & i : 18.70
.998 .05 64, W 22.40
.997 1 63. 4 | 21.80
994 1% .6 ‘ I
.995 3 67. ; ! 16.85
.997 9, 77.6 2 17.10
000 g 57. 64 i it 21.00
001 3.3 26 8( % : 23.20
. 000 o, 68. 0 3. a 21.30
9935 3.9 71.6 ; b 17.40
994 9. 76. : = 25.00
996 5,63 it 35 i 0935
.998 ; 69.6 ! il 17. 40
997 : 56. : I 16.10
.993 i 76. ) | 18.20
.996 i 73.6 : 26.60
996 . 71 ‘ f 18.35
.998 : 64. : i 21.50
.995 2 75. P ' 20.80
L0400 .1 46 . 5 20.75
.998 ; 27.60
.996 25.10
.996 15.10
.996 923.50
.000 21.70
.996 26,75
.998 19.65
.996 24.90
.998 18.20
.994 14.50
.997 15.10
.997 21.70
.997 g 24,55
999 3 : : 16.30
.997 ; # ; 23.45
.996 ) 8 : 23.80
996 9.2 3,60 i - 22.95
994 )% 3 23.00
993 .5 8 . ! 16.85
994 .75 : 9. G008
.997 <5 68 . ; 15.70
23,40

Aigrefeuille ko L
L [ 18440
Barbechat 1887
ldem “ 1889
o 1890
Bernerie (La) | 1840
Bignon (Le) 1887
Idem 1889
ap e B S et Rl s i L
i 1890
Baissiere-du-Doré (La) 1889
Bouaye, 1890
Bouguenais 1890
Carquefon 1890
Chapelle-Basse-Mer (La) 1889
1890
Chapelle-Heulin (La).. 1889
Chateaunthébaud 1890
[dem 1890
Chauvé 1890
Idem 1890
1890
e 1890
Couéron.... 1690
[T [ o e O ML GRS R 1885
Idem 1890
Doulon 1887
ldem 1890
Gétigné. 1890
Gorges 1890
Haie-Fonassidre (La) 1890
Haute-Goulaine 1690
ldem 1890
i 1890
Idem 1890
Joué-sur-Erdre . .. 1890
Idem 1890
Landreau (Le) 1887
ldem g 1890
b TV e kit SRR I PR S 1890
Tdem 1890
Idem 13990
Lorovx-Bottereau (Le) 1889
Idem 1890

6.42 15.52
4.28 15.72
4.48 13.63
5.07 1127
223 . 14.28
.87 14.02
.90 13.95
.68 13.08
h.38 S 16.08
.23 14.43
52 g 8.87
04 16.54
A7 15.42
12 : 15.62
.63 1338
.70 14.40
.95 11.65
18.06
15.71
13.92
13.69
15.54
15.44
16.75
12.61
15.34
14.21
16.20
14.58
16.20
14,91
14.11
13.52
13.69
15.64
12.83
15.59
15.65
15.85
16.10
14.81
14.76
13.31
13.80
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ALCOOL EXTRAIT, PAR LITRE. : ; ACIDITE
DENSITE ‘ CENDRES | GREME | SULFATE |GLYCERINE en Rapport [ Somme

: ; acide
COMMUNES. ANNEES. en | enpoids, ' dans IEo RO BATRRY WIGINS <R S lfarique
volume par e le

ALCOOL- ACIDE-

; ) litre. [par litre.|par litre.| litre. par EXTRAIT. | ALCOOL,
pour 100. | litre. ! vide. litre.

Maisdon 1890 0.999 8.75 70.00 23.65
Idem 1890 .995 9.40 75.20 ] 23.50
Mésanger 1890 .001 5.90 47.20 . ! 28.70
Idem £ 1890 .998 3. 00 64.00 8 / 25.30
Monniéres 1890 : 395 .70 77.60 | 21.80
Montrelais 0 1890 .996 J.35 74.80 i \ 28.80
Nbzail 3 s L il 1890 .000 6.10 48.80 \ 21.70
Idem e g 000 .60 44.80 - 24.60
Mouzillon . .... 1890 .994 .60 76.80 : 16.10
Orvanlt 1890 .997 .10 72.80 3 20.40
Oudon 1859 .995 9.65 77.20 3. . 16.90
Idem 1890 .994 .30 82.40 % 19.85
1890 .998 3.70 69.60 | 23.60
1890 .997 9.10 72.80 b 1 18.75
1889 000 6. 80 54.40 5 | 19.30
1889 .000 5.80 46.40 4. 18.60
Rezg i, 1890 .000 .90 63.20 20, | 26.00
Riaillé 1590 .999 L490 63.20 . | 25.30
Saffré 1890 L000 .60 44.80 /| 18.60
Saint-Aignan 1889 .996 .70 69.60 it i 21.10
Idem L 1889 .997 .25 66.00 17.20
Saint-Colombin : 1890 L9896 A5 65. j 16.40
Saint-Fiacre 1887 .996 A0 2. ; 16.65
Idem .. 1888 .998 : a6, 2 19.30
Idem 1889 .997 B7s " e |l 16.50
Sainl-Géréon 1890 .996 60. : 23.40
Saint-Herblain 1890 .996 79 ; 18.70
Saint~Herblon 1890 . 944 81. p 16.50
Saint-Hilaire-du-Bois 1890 .995 635, 30 17.20
Saint-Julien-de-Concelles ....| 1890 .994 78. ; 17.90
Saint-Léger 18990 .998 68, ; 27.50
Saint-Lumine-de-Clisson 1890 997 70, . 22.60
Saint-Lumine-de-Coutais 1890 995 $3.25
Saint-Mars-de-Coutais . ...... 1889 -995 16.80
Saint-Mars-la-Jaille 1890 .998 - 76 25.50
Saint-Nazaire 1889 L9397 . 64. % 22.70
1890 997 28.15
1890 .995 A5 LBl 9% 25 40
1890 .996 iy 1 £ i8. 23.70
1890 .996 .8 4 9. 20.45
1590 .998 i ? - 22.60
1890

000 b i0 . 3. 1 23.70
Savenay e s 1890 7

. 998 . : 3. { 17.30
Sorinieres (Les) 1890 <995 : 77 .6 R . 15.40

W45 .80 15.20
45 5.17 15.85
.01 06 14.91
<52 g4 i5.52
13 .70 16.81
.60 3.44 18.95
.96 L95 12.06
.24 .36 13.84
.30 .93 13 90
.91 .66 16.01
-1 5.9: 13.36
.88 5 14.18
: 16.11
14.06
11.03
11.76
14.44
15 32
12295
13.32
13.42
13.15
13.95
11,31
13.23
15.62
15.11
14,40
13.66
15.17
18.08
12.95
13.53
1227
16.78
11.74
17.00
15.19
16.34
14.39
13.00
14.83
12.26
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: ALCOOL - EXTRAIT, flil | PAB LITRE. A CIDITE
DENSITE { CENDRES [ GREME | SULFATE |GLYCERINE en Rapport | Somme
COMMUNES. aNNiEs.| A en fen poids, gins par  |pETaRTRE| D WSE | par w?ﬁ::}ﬁwe ALGOOL- | ACIDE-
volume par 4 1000 { le ; : 2 :
150. : 5 | e Aitre. - litre, itre., par 2 X o 2
Goir tonol Ty l“i vide litre par litre,|par litre litre Iillre. EXTRAIT. | ALCOOL
1
Tonches (Les) .o fa .l 1890 0.996 9.10 72.80 17.00 II 22.60 1.50 3.13 0.14 7.62 4.27 4.28 13.387
R s s U ivismie oe 1890 0.999 6.00 48,00 18.00 ! 23.50 2.00 3.78 0.13 5.90 6 80 2 67 12.80
T AR R B .. 1£90 0.998 8.20 65.60 20.00 25.85 3.00 3.59 0.30 5.85 8.57 3.25 Thakd
QR R e e 1840 0.999 8.15 65.20 18.70 ] 24.40 0.90 3.66 0.13 7.00 7.52 3 58 15.67
aein o5k N s 1890 1.000 §.80 .40 22.20 H-’ 28.90 1.10 3.69 0.17 8.12 7.06 3.17 15.86
Idemtats N Sl e 1890 0.99% 10.00 80.00 17.25 ' 22.70 2.00 2.64 0.13 4.40 5.75 4.63 15.75
e S R e Gl T 1890 1.000 7.00 56.00 20.10 '\‘ 25.75 1.40 2.90 0.19 7.70 7.65 3.98 17.65
Vi e SR e s SR RN 1885 0.995 9.20 73 .60 14.40 i 17.80 1.10 2.71 0.13 8.18 4.85 2;:32 14.05 |
| el s o a5 e s 1887 0.995 9.00 72.00 12.50 J": 15.90 1.80 2.26 0.13 9.40 4.70 5.76 13.70 {
| {1 SN G 1588 0.998 7.00 56.00 13.50 i 17.20 1.80 2.71 0.13 7.50 4.68 b4 11.68 "
i Lildme ok oo s 1889 1.001 6.15 49.20 16.60 i 21.35 2.20 3.01 0.37 6.90 5.87 2.95 12.02 |
Gl YR R SRR 1890 0.999 7.95 63,60 23.20 il 29.60 3.00 4.06 0.20 8.52 4.81 2.74 1276
i PALAHBRIE NI S VR e o el 1885 0.993 9.60 76.80 11.00 | 14.10 1.50 1.69 0.15 7.54 3.65 6.98 13.25
i iieme &bl o e N ‘. 1890 0.995 9.60 76.80 3 00 i 16.85 2.00 4.22 0.13 7.48 3.74 5.90 13.34
W T e e R S s . 1869 0 996 9.20 73.60 13.20 I 17.20 1.70 1.35 0.13 3.00 4.83 5.57 14.03
RHEm o e 1877 0.995 9.25 74.00 13.20 H 1720 1.60 ¥.35 0.15 .00 5.14 5.60 14.39
| e SR Sl S L 1883 0.998 8. 75 70.00 11.60 i 45.25 .20 1.59 0.13 2.30 4.2 6.03 12.96
Blemi. L e s 1889 0.94%8 5.90 47.20 16.00 ; 21.30 1.50 1.8% 0.20 7.88 iy 2.95 11.02
Nigiinvione &6 ok Lt o 1889 0.997 6.70 53.60 11.50 i 14.55 1.50 1.13 0.10 5.30 4.59 k.66 11,29
Vins de || cépages divers.
I . Berligot.
Bernerie (La) .......... eoee| 1890 | 1.002 | 7.40 | 59.20 | 19.60 | fi | 2660 | 3.20 | 296 | 0.36 | 5.78 | 5.48 | 3.02 | 12.88
Cot (Malbeck, || noir de Pressac).
BRNOB -t i d L by it .| 1890 | 1.000 | 7.85 | 62.80 | 20.20 | 2.40 | 3.20 $.13 0.22 6.05 | 10.10 2.59 | 17.95
Bangerio LLay . ¢ouiivug. 1890 ‘ 0.998 7.75 | 62,005 [0S 26.50 ! 2.90 2.47 0.36 6.03 5.08 3.14 12.83
BONFSNeOl CRaes o gidindi ol | 1890 1.001 6.90 55.20 14.20 18,10 2.00 2.88 0.18 4.22 5.34 3.88 12.24
; Saiut-Mars-la-Jaille..........| 1890 | 0.999 [ 8.70 | 69.60 | 22,00 ; I 28.00 | 2.00 3.85 0.24 7.2 6.80 3.16 5.50
| Saint-Pére-en-Retz ......... | 1890 1.003 7.15 57.20 22.50 | 28.60 2.90 a5 0.17 4,80 7.98 2.08 15.13
l Etraire de | PAdui (Persan).
| Qa2 Sid's staie et v d | 4890 | 0.997 | 9.55 | 76.40 | 20550 26.30 | 2.00 0 R e L R R B P R R 1 S BT
| Gamay d’Orléans (Gamay rond).
i Barnesie (La)q v ol Coca . 1890 0.998 7.75 62.00 16.70 21.45 2.60 3.94 0.16 5.73 VR TR B R e b
| T T U R B 18490 0.995 8.50 ‘ 68.00 20.00 25.30 1.40 3.10 0.19 6.40 7.45 2.72 ’ 15.95
Butonenais sy Lt a0y 1890 0.997 9.05 72.40 19.10 25.40 1.490 4.22 0.10 6.00 7.87 4.09 16.78
| TULE et S i o 1890 | 0,948 9.10 L 72.80 17 80 23.40 1.80 3.80 0.37 7.62 7.68 3.00 16.92
I o T T e R e S ] 1880 | 0.997 ‘ 10.35 82.80 r 17.10 R0 1570 4.06 0.13 8.85 3.45 &.84 13.80
Maisdeh o a0 i o FParanE e 1890 1.000 | 7.90 63.20 20.090 26.30 2.30 3.13 0.25 5.86 10.54 2.58 18.44
v P e AR KR R e R S 1890 1.000 5.40 ’ 43.20 l 12.30 1 16.05 2.00 3.69 0.15 6.65 5,97 3.51 11.37
i EINE TR R SOR S B B | 1890 0.995 10.00 §0.00 20.50 26.60 2.00 3.75 0.16 5.80 6.42 3.90 16,42
i
k
|

i
!




ALCOOL EXTRAIT, B

; ; ACIDITE
CENDRES | CREME | SULFATE |GLYCERINE en Rapport | Somme

N : P en en poids > -
COMMUNES. ANNEES. P dans par  [DETARTRE| D momsse par acide
volume par a4 1000, le sulfurique

. T ; litre. |[par litre.|par litre.[ litre. ar EXTRAIT. | ALCOOL.
pour 100, | litre. i sids. ! F it

DENSITE

ALCOOL- ACIDE=-

Gamay noir

Bouguenais 1890 998 9.10 72.80 17.85
Gl ey o e s s 1890 005 8.20 65.60 27.10
Saint-Aignan 1890 000 8.10 64.80 19.50
Saint-Mars-la-Jaille 1890 000 7.90 63.20 23.10

(Petit Gamay).
23.40 .89
34.50 3.00
25.70 w00
29.60 .60
Groslot.
21.75
25.90
23.30
26.15
24,50
22.40

Ischia.
§896.90 | 3.25

g Jurancon.
Haute-Goulaine 1890 .399 ; 59.20 13.20 17.50 S b
Landreau (Le), 1890 003 " 68.00 19.20 { ‘15-:;'0 .f,[|
Saint-Brevin 1889 000 45.920 16.00 ‘-)1-30 i
Saint-Julien-de-Concelles. .. .. 1890 .998 : 72.00 18.00 ] 53"&0 ~50

Malvoisie.

B2 b2 D

Bouaye 188¢ .996 9.30 74.40 16.80

Idem 1890 .997 10.05 §50.40 20.40
Oudon ... 1890 .996 9.05 72.40 18.30
Plaine (La) S Ryg 998 6.50 52.00 20.00
Saint-Mars-la-Jaille 1890 .998 8.10 64.80 19.00
Verton i 1876 .000 10.05 80.40

.40
.50
.30
.00
.20
60

Lol S S S
WD W

Blain | 1890 .002 6.90 : 20.20

[+ -]
(314

& oo

o U2

o0 1
ot

Clermont-sur-Loire el 4800 994 83.20 16.65 / 29 .70 X0

Oudon 1889 994 79.60 17.00 &S :’"'l'nl! '[3”

1890 993 84.80 16.50 5'1“[,,5 .'HF

1890 .995 88.80 19.60 ,,[,‘bu hd

Moulin 5

: ! : = & a vent.

Saint-Julien-de-Concelles. . ... 1890 997 67.20 x 21.50 27 40 | 00 3.06
1890 998 70.40 | 20.50 e | e

Pineau blane
Chapelle-Basse-Mer .........] 1890 000 1 72.00 19.10

(Vrai et Chenin blanc).
| 925 il 3.5
clion (Le) 1890 003 .30 | 58.40 | 22.70 o kot e

T e S .| 1890 999 .25 | 66.00 | 20.50 © el A
Montrelais 1887 L994 i 82.40 20.60 2% 30 190 .06
<3

1 Pineau gris.

T8 B AT e e S S 1881 0.994 : 94.00 12.40 1615 2 64
Lidem 1883 | 0.995 79.20 | 1844 05 60 50 :
pallet (Le) | 1890 | 0.996 73.60 | 20.50 . S i
Varades .. 1884 0.995 30.00 20.60 : 2710 2 99

Verdelho

2 i ! de Madere.
Couffé .. 1865 | 0.994 55 | 84.40 | 12.90 | 17.60 | 1.40 |




Maxima, minima, | moyennes du département.

e EXTRAIT .| CENDRES CREME SULFATE | GLYCERINE | ACIDITE Rapport Somme

CEPAGES. a 1000 par DE TARTRE|DE POTASSE par

har ALCOOL= ACIDE-
pour 100, f

par litre. litre. | par litre. | par litre. litre, litre. EXTRAIT,

ALCOOL.

Maximum . ...
TR e S LA S e S Minimum ..
[ Moyenne

Maximum
Gros-plant «+..{ Minimom
Moyenne

Berligot R D

Maximum
Cot (Malbeck, noir de Pressac) Minimum
Moyenne.

Maximum
Gamay d'Orléans (Gamay rond) Minimum ....
Moyenne

Maximum
Gamay noir (petit Gamay) Minimum
( Moyenne

Maximum
Groslot Minimum
Moyenne

Maximum
Jurancon Minimum
Moyenne....

Maximum
Malvoisie .. ... Minimum
Moyenne

Maximum
Moulin & Vent. ... Minimum
: Moyenne.

Maximum . ,
Pineau blanc (Vrai et Chenin blanc)..{ Minimum

Bingeismhis . . oon .o .




4%

L’année 1890 a ¢té relativement bonne pour la maturation
du raisin et pour la vinification des modls de vendange.
Les vins élaient parfumés, moyennement riches en alcool,
et leurs divers principes offraient un équilibre satisfaisant.
Les analyses qui préceédent indiquent bien, par conséquent,
leur composition chimique normale. Ch et la, dans le
muscadet, trop souvent dans le gros-plant, la proportion
absolue des éléments essentiels est défectueuse. Elle trahit,
soil une cueillette prématurée, soit plus ordinairement une
dégénérescence de I'arbuste, causée par linsuffisance de la
lutte contre le mildew, par le vice de la taille et par I'absence
des fumures.

Jai laiss¢, parmi les autres, les vins dépourvus de qualité,
pour provoquer la comparaison et pour montrer par la
Pélendue du préjudice que se causent d eux-mémes ceux
qui négligent leur vignoble. Mais, dans le dernier tableau,
je wai fail concourir 4 I'établissement des moyennes que
les vins de 1890 régulitrement conslitués. De cel ensemble
de documents, il est possible de dégager la caractéristique
des vins de la Loire-Inférieure.

Vin de muscadet. — Lorsqu'il a ¢é1¢ fait dans des
conditions normales, ce vin est d'une saveur agréable
el il contieni en moyenne, par litre, pendant sa premidre
année :

Alcool (en volume) . . . . . . 90,00
Extrait sec & 1000 (en poids).. . 17,00
Cendres e R B
Créeme de tartre — S aaeOn
Sulfate de potasse — SRERN R
Glycérine — e BUAR

Son acidité oscille presque constamment entre 4 et §
pour 1000 ; rarement elle va jusqu'a 9. Sa moyenne est
environ 6,5 par litre.
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Le rapport de Ualcool @ Uextrait y cst compris enire
3,2 et 6,6 pour 1000. Le plus souvent, dans les vins nou-
veausx, il est inférieur 2 4,5; il se tient entre 3 et 4. Un
cinquitme des vins le présenlent au voisinage de 53 un
auire Cinquieme dépasse cette limite, qui s'est élevée une
fois senlement an maximum 7, chiffre tont & fait accidentel
et anormal. Il en résulte que la régle donnée par le Ministére
du commerce pour la détermination du vinage, n'est pas
applicable & notre muscadet. Elle admet le rapport 6,5
entre U'alcool et Pestrait des vins blancs; le muscadet se
rapproche 2 cet égard des vins rouges du midi, dont il
n’atteint pas toujours la moyenne 4,5 ; bien rarement el par
exception il dépasse le quotient 6.

La somme acide-alcool a pour dominante le nombre 15.
Elle ne s'est abaissée que deux fois au-dessous de 12,5
(limite inférieure du Ministere du commerce), dans des
vins qui n’élaicnt pas normaux. Par contre, elle s'éleve
souvent 2 16 et 17; parfois méme elle est supérieure
a 18.

Dans les vins vieux, presque tous les éléments ont diminué
de quaniilé, par conséquent aussi la somme acide-alcool.
1l en est autrement du rapport alcool extrait, qui augmente
la plapart du temps, en raison de l'affaiblissement du taux
de Vextrait. Il est nécessaire de tenir compte de ces modi-
fications, lorsquon apprécic des vins vieux au moyen de
I'analyse chimique.

Vin de gros plani. — 11 differe du précédent par un tilre
alcoolique moins élevé, par une acidit¢ plus grande et par
un rapport notablement plus faible de Palcool & 'extrait.
Voici sa composilion moyenne, par litre, au bout de six
mois :

Alcool (en volume).. . . . . . 70,00
Extrait sec 4 100° (en poids).. . 19,00
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Cendres (en poids). . 1,44
Créme de tartre — st 68Dl
Sulfate de potasse — s g0 14
Glycérine — e EhE 6
Acidité e wivle 79530
Rapport alcool-extrait . . . . . 2,70
Somme acide-alcool. . . . . . 16,00

Il est généralement rude & la houche, trés aigre et presque
sans arome. Ce n'est pas un vin de table; mais il est
d’autant plus précienx, pour le département, qu'il rend, nous
'avons vu, des services multiples et que sa récolte est plus
assurée que celle du muscadet.

Les ¢carts que présentent & I'analyse les éléments dont
il est conslitué, sont de méme ordre que ceux du muscadet.
L’alcool peut monter jusqu'a 9 °/,, dans les anndes favo-
rables, et descendre & 4 °/,, lorsque le soleil n’a pas versé
sur le raisin une somme de chaleur suffisante. Trop fréquem-
ment depuis quelques années, le titre de 4 °/, n'est méme
pas alleint, par suite de D'épuisement causé & la vigne par
¢ mildew et par le phylloxera. Mais ce sont la des accidents
qu’il faut écarter pour juger le vin normal.

L'acidité 'y est habituellement trés prononcée , ai-je
dit; c'est par exception qu’elle s'abaisse an-dessous de
7 ponr 1000 ; presque toujours elle est voisine de 10. Par
suite, la somme acide-alcool est trés élevée; elle se main-
tient plus fréquemment entre 16 et 18 pour 1000, qu'a un
taux inférieur.

Le caractére le plus saillant ici est peut-tire le rapport
de Ualcool @ Uextrait. Bicn loin d'étre supérieur d celui
des vins rouges, il est plus faible encore que celui du
muscadet. Le calcul du vinage, d’aprés les données du
Ministére du commerce, est donc absolument inapplicable
an gros-plant.
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Vins de cépages divers. — Si I'on compare les vins des
divers cépages énumérés 2 I'avant-dernier tableau & ceux
qu'ils donnent dans leurs pays d’origine, on s"apercoit qu’ils
ont tous éprouvé des modificalions notables et de méme
sens, dans lear composilion chimique. II semble que la
nature du sol et le climat aient exercé sur chacun d’eus une
influence identique. Ils sont plus légers, plus acides et souvent
moins chargés de créme de tarire que les mémes vins
récoltés en Bourgogne ou dans le Bordelais. Comme ils sont
généralement moins alcooliques que ceux-ci, le rapport
alcool-extrait est presque toujours assez faible.

A sonder leur constitution intime, il devient évident que
les raisins dont ils sont issus marissent mal dans notre
région el qu’ils n’y donneront jamais de produoits savourenx
et normalement composés. L'intérét qu'ils présentent est
des lors trés modeste.

Ce quil faut développer, par conséquent, dans la Loire-
Inférieure, ce n’est pas la culture des cépages 2 raisins
rouges, source inévilable de déboires et de désillusions,
mais bien celle des cépages a raisins blancs, (qui s’y trouvent
dans des conditions de végétation plus conformes 2 leurs
besoins. ;

Parmi ces derniers, le gros-plant jounit de plus en plus
de la faveur des viticulteurs. 1l ne résiste pourtanl pas aussi
bien que le muscadet aux parasites végétaux et animaux ;
mais il est moins exposé que lui aux ravages de la gelée ;
puis il produit toujours une vendange plus abondante que
celle des autres cépages. La préférence qui lui est accordée
s'explique parfaitement,

Il est désirable néanmoins de' ne pas désaffecter entibpre-
ment le sol du plan de muscadet; son vin est tant au-
dessus de celui de la folle verte, pour la qualité, qu'il serait
tres facheux de le voir disparaitre.
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A ces deux cépages on devrail essayer d'ajouter, ainsi
que le conseillait le Dr Guyot, il y a longlemps déja, ceux
qui donnent de bons résultats dans la région de I'est et qui
se recommandent par une maturité hitive. Nous sommes
toujours menacés des gelées automnales ; il serait habile de

P

nous enrichir de vignes & maturité précoce.

COMPTE RENDU DES TRAVAUX
DU COMICE AGRICOLE CENTRAL PENDANT L’ANNEE 1891
Par M. V. DEzaunay.

MESSIEURS,

Retracer dans un compte rendu rapide les travaux que
votre Comice a accomplis dans I'année écoulée, lel est le
but du rapport que vos Statuls me chargent de vous présenter.

Mais avant d’enlrer en maliére, j'ai & remplir une pénible
obligation, celle de vous faire connaitre ceux de vos collégues
q{li ne sonl plus.

L’année derniére, hélas! nos pertes on! ¢éié nomhreuses:
MM. Caillard, Chrétien, Chéguillaume, Peigné ont éLé enlevés
a l'affection de leurs parenls el de leurs collegues.

M. Provot, 'habile horticulteur-paysagisie, a succomhé pour
ainsi dire an milieu méme de ses travaus.

Les nombreux parcs qu’il a créés non seulemenl dans le
département, mais je dirai presque dans la France, resleront
comme un souvenir de son réel lalent. A plusieurs reprises
vous aviez fail appel a4 sa profonde connaissance des choses
agricoles et, malgré la maladie qui depuis longtemps le
minait, il n’hésila pas & accepter plusicurs fois la lourde
tiche de membre des Commissions de visile des fermes.

M. Lotz pere, I'habile constructeur de machines agricoles,
nest plus. 1l me suffira de rappeler qu'il fut un de ceux qui,
les premiers, eurent l'idée féconde de subsliluer dabord la
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batleuse & manége, puis la balteuse a vapeur, & I'antique
ballage & bras ou au rouleau. Sa longue carriere industrielle
agricole lui valut la croix d'Officier du Mérite agricole. Celte
distinction élait bhien placée. Depuis quelgue temps son grand
4ge ne lui permeltiail plus de suivre nos séances, mais il ne
se désintéressail pas de vos discussions et la lecture régulitre
du Bulletin le tenait au courant de fous vos lravaux.

Enfin, pour clore celte lugubre énuméralion, rappelons
quil y a quelques semaines a peine un de vos collegues les
plus sympathiques vous a été enlevé. M. le Ber de la Tour
du Pin a élé emporté par la maladie qui, depuis plusieurs
mois, le retenait loin de vous. Enumérer toules les queslions
anxquelles ce collegue assidu et (ravailleur prit une part
aclive serait beaucoup trop long. Qu'il nous suffise de
rappeler le puissant appui qu'il n'a cessé de donner & notre
Comice dans loules les queslions que nous soumellions a la
Sociélé des Agriculteurs de France.

A ces collegues regrellés, ainsi qu’a ceux que j'ai pu
oublier, au nom du Comice je dis un dernier et affectueux
adicu.

Les lravaus du Comice ont touché & pea prés toutes les
branches de lagriculture.

Toules les questions agitées dans vos réunions ne donneé-
rent pas lieu & des rapporls, beaucoup furent discutées
verbalement, mais presque loules regurent une solution.

A votre séance de mars, un de nos plus laborieux collégues,
M. H. Le Ceur, altirait 'atlention du Comice sur la question
des lards salés d’Amérique. Rappelant les démarches faites
en haut lieu pour rouvrir I'entrée de la France & ces produils
malsains, M. Le Cour invilait le Comice & appuyer la pro-
testation émise dans le méme sens par la Chambre de

Jommerce. Déja, dans un travail lu en janvier , M. Le
Cour, en développant les veeux aux Agriculleurs de France,
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vous donnait un fableau d’un tarif douanier que vous ap-
‘prouviez.

Dans le Bullelin de mai onl élé insérées les instruclions
nécessaires pour controler les nouvelles évaluations données
aux propriéiés balies.

Dans un rapport net et coneis, M. Aveniez a trailé la question
des assolemenls. Aprés avoir exposé ce que devail étre
I'assolement autrefois, il vous a moniré ce qu’il devail élre
aujourd’hui, alors que les engrais complémenlaires sont d'un
emploi général.

Volre député, M. le Cte de Ponthriand, ne pouvait laisser
passer une seule occasion d’apporter un appoint a la cause
des droits de dounanes. Aprés avoir sommairementl indiqué
par quelques chiffres les charges qui pésent sur chaque
habitant des pays d'Europe, il vous a montré l'influence des
droits prolecteurs sur le salaire de l'ouvrier des campagnes et
des villes. Il vous a demandé & appuyer de toule volre auto-
rité le vole des droils de douanes, car, disail-il: nous n’aurons
pas trop de toules nos forces pour conlrebalancer les efforls
des libres-échangistes.

Votre Trésorier ne s'occupe pas seulement de tenir les
comptes de-votre Sociélé, il veut connaiire le prix de revient
de chaque chose. El si, dans la gestion de vos finances, il a
déja trouvé le moyen de faire d'imporlantes modificalions,
il n'est pas resté indifférent aux réformes agricoles. Il a
recherché le moyen le plus économigque de se procurer
I’azole nécessaire a ses cultures. C'est dans cet ordre d'idées
gqu'a, la séance de juin il vous lisail un travail plein de
données utiles sur le prix anquel il obtient 'azole par une
alimentation judicieusement combinée avec des lourleaux.

M. du Chatelier voulul bien se charger de la mission diffi-
cile de Rapporteur de la Commission de visile des fermes. Ge
fut un choix heureux donl le Comice n’ent qu'a se féliciter,



49

car votre Rapporleur ne se contenla pas de signaler le fort
el le faible de chaque exploilation. Ce fut avec raison qu’il
voulut bien accompagner son ftravail de considéralions essen-
ticllement praliques sur le mode de culture de la région visilée
et sur les améliorations qui lui paraissaient bonnes & opérer.

M. Bouanchaud voulut bien élre votre délégué au Concours
régional de Niort ol il soulenait avec succeés les veeux que
vous l'aviez prié de présenler au nom du Comice.

M. Cassard, dans un rapport (rés délaillé, vous rendit
compte de la Conférence faile 4 Vallet, par M. Viala. Ce docu-
ment, reproduclion fidele de la Conférence, valut & son
auleur les félicitations de I’'Assemblée,

Saisissant de suite le cOlé praligue de la conférence, M, le
Cte de Landemont vous communiqua les conclusions qu’il
eroyail devoir en liver. Par suile de la lumiére jelée par
M. Viala dans le dédale des planls américains annoncés par
les calalogues, M. de Landemont vous proposail de distribuer
de suile les cing variélés recommandées par le Conférencier.

Sur Piniliative de la Sociélé des Agriculleurs de France,
vous avez nommé une Commission chargée de délerminer le
prix de revienl du blé dans la Loire-Inférieure. Par I'organe
de son rapporteur, M. de Baudiniére, volre Commission vous
a fail connailre le prix de revient du blé, suivant la nature
des terres dans lesquelles il est cullivé.

Dans un travail lu en février, M. Andouard vous énuméra
les principaux parasites végélaux el animaux du pommier ; et
{oujours pralique, son travail se terminait par les moyens de
défense connus jusqu'a ce jour.

Au mois de juin, votre infatigable Collegue vous révélait
an grand jour le procédé blamable employé par quelques
marchands d’engrais pour colorer en vert des phosphates de
nuance toule différente.

A la méme séance, il vous fournissait sur les pommes de

4




50

la Loire-Inférieure un travail complet ot il reproduisait les
nombreuses analyses des fruils exposés & volre Concours
pomologique de 1890. Daus le méme fravail, vous trouverez
la nomenclature des principales espéces de pommes cullivées
dans chaque commune, el dans un dernier tableau sont
consignées les localilés ol chaque espéce de pommes est la
plus répandue.

A volre derniére séance de 1891, M. Andouard, dans un
rapport sur la pomologie de la Loire-Inférieure, vous analysail
les mémoires fournis par les instituteurs lors du dernier
concours. Ce (ravail, oulre la nomenclature des variétés de
pommes cullivées dans diverses communes, renferme des
conseils extrémement praligues sur la culture des arbres de
vergers, les soins & donner aux fruils et les diverses mani-
pulations du cidre.

Enfin, pour clore la série des (ravaux fournis par volre
savant collegue, vous avez eu les résullats oblenus en 1891
dans les champs de démonsirations organizés par votre
Comice. .

Insister sur l'immense ulilité de semblables {ravaux, ce
serait faire injure & leur auleur; aussi, me bornerai-je &
adresser encore une fois & M. Andouard les remerciments
les plus sincéres, cerlain d’éire ici U'inlerpréte non seulement
du Comice, mais méme de l'agricullure.

Enfin, pour clore celte longue et aride énuméralion, je
vous rappellerai qu'en dehors de volre Concours annuel, le
Comice a lenu celle année deux exposilions pomologiques.
Qu’en outre, nous avons inauguré celle anunée les distribu-
tions gratuites de produils nouveaux, et que, dans cef ordre
d’idées, nous avons donné le germinaleur du D Descalonnes,
des semences de pommes de terre et des boulures de vignes
américaines.

L’année qui commence nous dira quel parti ont {iré
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de ces distribulions ceux de nos collégues qui les ont solli-
cilées.

Bien d’aulres queslions mérileraient une mention ; mais je
m’étendrais heancoup (rop longuement s’il me fallail passer
en revue tous les sujels qui ont été étudiés dans le courant
de l'année écoulée.

Le Bullelin du Comice permeltra & chacun de nous de
compléter ce compte rendn sommaire.

La création du Bullelin est de dale relativement récente :
elle ne remonte, en effel, qu'a I'année 1883.

Un essai de publication avait été tenlé quelques années
anparavanl ; mais les actes du Comice publiés sous une forme
trop modesle n’allirérent point I'attention ef ne vécurent que
peu de temps.

Antérieurement, le seal moyen de publicité que possédait
le Comice élail son almanach qui renfermait, outre le rapport
de la prime d’honneur, quelques articles agricoles.

81 nous remontons encore plus.doin, nous ne irouvons d’aulre
publicalion que les rapports de prime d’honneur lirés & un
irés pelit nombre d’exemplaires et pour cause, les frais d’im-
pression étant généralement & la charge des rapporteurs.

A celle époque, il faul bien le dire, les membres du Comice
élaient forf peu nombreux. Lorsque parut le premier fascicule
du Bulletin actuel, la liste des membres ne conslalail que
35 sociélaires au 1¢r janvier 1883, Mais, grace au Bulletin, le
nombre s'en accrut rapidement, el au 1°r janvier 1884, il
alteignait de suvile 233, puis 350 en 1885, 452 en 1886, el
depuis il n’a cessé d’osciller antour de 500.

Cette angmentalion rapide des membres du Comice, nous
la devons uniquement & la publicalion périodique du
Bullelin qui, de trimestriel en 1883, est devenu mensuel des
I'année suivante.

Il ne faul pas perdre de vue que, par sa composition méme,
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le Comice ne peul espérer voir ses séances trés nombreuses.
La grande majorilé des membres, en effet, habite la campagne
ou les retiennent leurs occupalions agricoles. Ce n’est done
que par le Bullelin que peut se conserver quelque relalion
entre les Sociétaires. C'est par I’extension du Bulletin et
principalement par le nombre des malieres, que s’affermira
volre Sociélé ; et si celle publicalion est une lourde, je diral
méme rés lourde charge pour le budget, il ne faul pas trop
regrelter celle dépense, car elle est indispensable & la vie, &
la prospérité du Comice.

En lerminant, je fais appel & tous les membres du Comice
et principalement & ceutx que leurs occupalions liennent
éloignés de nos séances, pour qu'ils nous fassenl connaitre
les résultats de leurs expériences, de leurs observalions.

Qui donc en agriculture n’a . pas des observations intéres-
sanles a signaler ?

Poinl n’esl besoin de fournir un lravail éléganl el disert ;
I'exposé simple el précis d’une expérience el de ses résullals,
c’est la toul ce qu’il vous faul, C'est la tout ce que je
demande, c’est 1a seulement lout ce que je sollicite de mes
veeux les plus ardents.

Que d’écoles inutiles et parfois ruineuses seraienl évilées
si chacun de nous faisail connaitre le résultat de ses travaux ?

Ily a la une noble tdche & accomplir; une {ache qui
exemple de ftoul débal passionné, apportera & chacun des
enseignements uliles et lucralifs. J'ai, dans la bonne volonté
et le dévouement de nos collegues, la plus enliere confiance ;
aussi, je ne doute pas que mon appel ne soil entendu. Jai
I'intime conviclion que le Bullelin de 1892 sera rempli des
résultats obtenus par nous tous dans nos cullures ; chacun
de nous aura & honneur de prouver que l'agriculture est la
plus belle et la plus noble indusirie ; que seule elle ne
connait pas de concurrents jaloux les uns des aulres, mais
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qu’elle ne connait que des collégues désireux de s'éelairer les
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uns les autres pour le plus grand bien de chacun et pour la
t plus grande prospérité de la France.

Ge sera la le souhait du nouvel an que je formerai pour
notre Comice.

REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

Conservation des fruits frais. — Le Cidre e
Varboriculture fruitiére cousacre un long article a la conser-
valion des fruils frais et passe en revue les diverses maliéres
employées : papier de soie, paille de bois, copeaux de sapin
el de peuplier, paille d’orge, regain, sciure de bois, menue
paille de blé, feuilles seches, sciure de licge. Des expériences
ont élé faites avec ces subslances a4 I'école Geisenheim
(Allemague). M. Schrihaux, direcleur de la Slalion d'essais
des semences a l'Instilut nalional agronomique qui les a
suivies conclut & I'emploi du papier de soie el de la paille
de bois comme donnant les meilleurs résullals.

En combinant les deux mélhodes, en enveloppant les
fruits dans du papier et en les enfouissanl ensuile dans de
la paille de bois, on augmentera encore les chances de réus-
sile. C'est ainsi qu'on proceéde aclueilement dans le sud dua
Tyrol.

Comme récipienls on se sert de lonneaux quon ferme
immédiatement aprés y avoir inlroduil les fruits.

Aux pelils producleurs, on pourrait conseiller de remplacer
| la paille de hois par du sable lavé, hien see, en ayant soin
\ i d’envelopper au préalable les fruils avee du papier.

Au lieu de sable on pourrait se servir de cendres, quoique

g
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celles-ci soient meilleures conductrices de la chaleur que le
sable un peu gros.
On a remarqué quil suffisait de toucher les fruits & la
main ou méme de les espacer dans le cellier alors que la
malturité est déja avancée pour que ces fruils se tachent.
Un accident analogue se produit quand on transporte les
froits de P'obscurilé & la lumiére.
Les différenles variélés ne sont évidemment pas également
délicales. i
Truiliculture. — Les truffieres arlificielles prennent
dans le départemenl de Vaucluse un grand développement.
Un Concours et un Exposilion auront lien & Apt en aoil
1892 pour donuner un nouvel élan i cetle industrie.
Pommes de terre (Richter’s imperator). — Depuis
trois ans, la pomme de terre Richler’s imperalor, si henreuse-
ment mise en lumieére par Aimé Girard, est cullivée a I'école
de la Brosse.
Les rendemenis que l'on a obtenus loujours fort élevés,
onl élé respectivement de :

36,150 kilos par heclare en 1889
37,600 - 1890
33,220 — 1891

En présence de rvésullats aussi salisfaisants, le moment
parait venu de propager celle précicuse variélé.

Dans ce but, et-afin d’élre agréable aux cultivateurs, le
Directeur de 1'école met dés maintenant & leur disposition
9,000 kilos de tubercules qui, pris 4 la Brosse, seront vendus
4 raison de 8 fr. les 100 kilos. M. le Directeur informe les
personnes qui en désirent qu’il ne saurait se charger d’en
faire les expédilions aux deslinalaires. (France agricole).

La reconstitution des vignobles dans I'Hé-
;ault. — D’aprés un rapport présenté par M. Durand, pro-
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fesseur & DIEcote nalionale d'agriculture de Montpellier,
I’Hérault posséde actuellement :
13,586 heclares de vignes francaises.
4,218 hectares plantés dans les sables.
142,103 heclares replantés avec des cépages américains.
Pendant 'année 1891 :
1,735 heclares ont élé détruils par le phylloxera.
15,838 hectares replantés en cépages américains.
(France agricole).

La production des vins en 1891.

Récolte,

En 1891. En 1890,

hectares. hectol, heetol.
Loire-Inférieure ....... 30.000 915.000 620.000
Maine-el-Loire........ 4£5.470 847.000 499.300
AEREa ab e e 19.431 £37.000 262.518
oDt e e 1.464 22.000 7.800
Ille-et-Vilaine ......... 18 362 360

L’Hérault a eu, celle année, 3,504,000 hectolitres ; 1'Aude,
3,574,000 ; la Gironde, 1,074,000,

La production des cidres en 1891.

Production.

En 1891 En 1890.
hectol. hectol.

Loire-Inférieure ........ PRl 215.000 210.000
Ille-el-Vilaine ..coevveen.... 1.801.000 3.352.000
(:5tes-da-Nord .\...... HA 60%.000 1.002.000
T O e A SR 692,641 830.000
e e i R e s 131.000 121.000
Maine-et-Loire ,...eou... MY 101.000 56.000
Vendda...... SORAE e i il 6.300 537

L’Ille-el-Vilaine vient au premier rang, le Calvados arrive
ensuite avec 1,072,000.
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Fruits de serre. — La produclion des fruits foreds a
pris un fel développement, qu'elle va dépasser les besoins
de la consommation.

Déja les Grapperies du Nord, de Baillenl et Roubaix
envoient tous les jours, aux halles de Paris, des raisins splen-
dides qui sont vendus de 5 fr. 40 ¢. 4 6 fr. aux marchands,
et on peut voir maintenant aux élalages des primeurisies
parisiens, ces mémes raisins affichés a 7 el 8 fr. le kilo.

On les vendait, I'an dernier, de 15 & 20 fr. aux consom-
mateurs. (Journal de UAgriculture).

Phosphate de Rata. — Le Journal de I’Agriculture
publie une note de M. Andouard, le distingué directeur de
notre Stalion agronomique, relalive au phosphate fossile de
I'ile Rata, au nord-est du Brésil. Ce phosphale est imporlé
en Europe depuis I'an dernier.

Un premier chargement a élé débarqué 4 Saint-Nazaire en
1890. Depuis il en a é1é dirigé un ou deux seulement syr
d’autres points de France. L’exploilalion est & peine lancée,
mais elle donne de grandes espérances i ses promoteurs.

Le produit est rougealre, terne et parliellement agrégé en
masses plus ou nioins volumineuses faiblement cohérentes.
Sa teneur est pour les principaux éléments :

A Tétat A 'état

de poussiére. d'agrégats.
Acide phosphorique ....... 26.80 33.00
BRI e O 13,21
A DD O e s s pe L BB 922,70
Sesquioxyile ‘de fer. .0, s 1450 10,40
Acide carbonique.,....... 1.74 3,25

Les-avanlages de ce phosphale sont d'élre riches en acide
phosphorique el trés peu carbonalé, Les défauts tiennent &
la prédominance de l'alumine el du sesquioxyde de fer sur
la chaux.
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Il ne sera pas propre & la fabricalion des superphosphates,
mais il pourra trés hien élre ulilisé en nature. Il cede faci-
lement & l'acide acélique ef & loxalale d’ammoniaque, la
moilié de son acide phosphorique. 1l sera probablement (rés
assimilable et, dés lors, susceptible de rendre de réels services
a l'agricullure.

Note sur 'anthonome des pommiers, — Le
frére Abel, de Vinstruction chrélienne de Ploérmel, vient de
publier, en feunillel double, un résumé de P'élude qu’il a
faite sur I'anlhonome des pommiers.

Celle nole donne d'abord des gravures chromographiques
représenlant ['aspect du bouton atlaqué par I'insecte ; puis
les diverses phases de sa vie: larve, nymphe, insecte parfait

;
sement de 5 fois.
La note déeril ensunile fort minulieusement cel ennemi de

a deux échelles, grandeur et un gros

nos vergers, an point de vue physiologique et de ses trans-
formations successives,

Nous croyons devoir reproduire le texte des procédés pra-
tiques qu’il préconise pour délruire 'anthonome.

Il y en a trois & pratiquer, suivanl 'époque de I'année :

1° Anthonomage des écorces qui se pralique depuis la fin
de novembre jusqu’a la fin de février. Il consiste & graller
modérément avec une racletle les écorces du trone et les
principales branches ; on nelloie les parlies grallées avec une
brosse en chiendent. Tous les débris sont recueillis sur une
bache ou sur un drap éiendu sous [larbre, puis ils sont
détruils par le feu.

L’opération est complétée par un badigeonnage au lait de
chaux on mieux, avec une dissolation & 20 °/, de sulfate de
fer & laquelle on ajoute un peu d’argile ou de bouse de
vache.

920 L’anthonomage des hourgeons peul se faire pendant
toute la durée du printemps.
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Avant U'épanouissement des fleurs, par un temps calme, de
9heures du malin & 5 heures dn soir, on imprime, au moyen
d’un crochet, de légéres et vives secousses anx branches des
pommiers ; un grand nombre d’anthonomes tombent sur les
baches, on les détrnit par le feu 3

30 L’anthonomage des fleurs roussies, qui est le plus
important et le plus efficace, se pratique fin mai et pendant
toul lé mois de juin. On secoue aun-dessus d’une bache les
branches des pommiers qui présentent des fleurs roussies.
Ces fleurs se délachent trés facilement dao pommier. Mais
avant de briler les débris recueillis, il faut favoriser I'éclosion
et la mise en liberté des peliles mauches parasiles de I'an-
thonome dont les fleurs bouchées renferment tres souvent les
eufs et les larves, ]

La nole se termine par des observalions el de” judicicug
conseils.

Cetle note, publiée dans le bul de vulgariser la connais-
sance de I'anthonome et surtoul les moyens de le combatlre,
se vend 05 c. l'exemplaire, &5 c. les dix exemplaires, 4 I,
le eent, 35 fr. le wille.

S'adresser au fréere Martlial, professeur de sciences, &
Ploérmel.

La fraude des beurres. — La Chambre des Dépulés a
diseulé. dans ses séances des 7 et 11 janvier, un projet de loi
relatif & celle question ; mais les débals ont élé inlerrompus.

L’art. 1er, qui réservail au produit oblenu avee la créme ou
le lait le nom de beurre, a passé avec une majorité d’une
cinquantaine de voix; mais I'arl. 2 a élé arrété au passage el
renvoyé i la Commission ; de sorle que le projet de loi
semble devoir éire remanié.

Gel art. 2 disail que 'on ne pouvail donner & la margarine
ou aulres graisses alimentaires une couleur qui peut produire
une confusion avec celle du beurre.
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La discnssion a élé Ilrés chaude. Cette obligalion de laisser
a la margarine sa couleur naturelle qui est blanche, n’est
qu'un palliatif bien inefficace. Car les élrangers ne manque-
ront pas de venir nous la vendre sous forme de beurre.

La question est fort délicate et trés complexe, comme on
le voit. L’agricullure et I'élevage sont, 4 coup sir, fortement
alleinls par U'imporlance qu’a prise la fraude, et on comprend
que la lenlalion esl grande, car la margarine vaut 1 fr. 25 e.
le kilo.

D’un aulre coté, ce produit est entré dans la consommalion
courante el rien ne peal Ini élre reproché au point de vue
de l'alimentalion.

La science n’est pas encore arrivée & lrouver un moyen
prompt et sir pour déceler la fraude. Le meilleur appareil
qui ait é1é imaginé ne peut donner des indications que si 'on
connait, au préalable, l'origine du beurre mise en expérience.
Ces indicalions ne sont que relalives et encore-elles ne peu-
venl reconnailre stirement la margarine lorsqu'elle est dans
une proporlion inférieure a 10 °/.

D’ott la nécessité de prendre des mesures exceplionnelles.
Le projet de loi, en effet, demande I'exercice de la margarine
comme fabricalion et circulalion ella venle en des magasins
séparés du beurre et des graisses pouvant servir a la fraude.

PARTIE OFFICIELLE.

Concours agricoles régionaux de 1892, —
Les agriculteurs, conslrucleurs, ele., résidant en France, en
Algérie el dans les colonies, sans distinclion de région et
quel que soit leur domicile, pourront prendre part aux
concours de leur choix et dispuler les prix prévus aux pro-
gramines.
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Les concours agricoles régionaux d’animaux reproducteurs,
d'inslruments et de produils auront lieu, en 1892, dans les
villes et aux dates suivantes :

Toulon, du samedi 26 mars au dimanche 3 avril 1892.

Mont-de-Marsan, du samedi 21 au dimanche 29 mai.

Vannes, du samedi 21 au dimanche 29 mai.

Tours, du samedi 28 mai au lundi 6 juin.

Troyes, du samedi 28 mai au lundi 6 juin.

Rouen, du samedi 11 au dimanche 19 juin.

Annecy, du samedi 18 au dimanche 26 juin.

Rodez, du samedi 18 au dimanche 26 juin.

Algérie. — Moslaganem, du vendredi 15 au dimanche
24 avril.

Pour élre admis & exposer, cn doit adresser au Ministre de
I'Agriculture nne déclaration écrite dans la forme prescrite
par les programmes. Toule déclaralion parvenue au Minislére
apres les dates fixées ci-dessous sera considérée comme nulle
el non avenue.

Toulon, au plus tard le 25 février 1892,

Mont-de-Marsan, au plus tard le 15 avril.

Vannes, au plus tard le 15 avril.

Tours, au plus tard le 20 avril.

Troyes, au plus tard le 20 avril.

Rouen, au plus tard le b mai.

Annecy, au plus tard le 10 mai.

lodez, au plus tard le 10 mai.

Mostaganem, au plus lard le 29 février.

Les déclarations pour 1'Algérie devronl éire adressées a
M. le Gouverneur général.

Les programmes el formules de déclaralions sont distribués
gratuitement : A Paris, a la Direction de VAgricullure, rue
de Varennes, n° 78; dans les déparlemenls, a Lloules les
préfeclures et sous-préfectures.
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BULLETIN METEOROLOGIQUE
DU PETIT-PORT.

Mois pE Janvier 1892.

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A LA TEMPERATURE ZERO
ET AU NIVEAU DE LA MER. — Minimum absolu, 745mm. 5 le 16
4 7 h.du soir; maximum, 778mm 5 le 26 a4 10 h. du malin,
Moyenne du mois, 762m™,

TemperaTuRE., — Temps généralement froid jusquau 16 ;
puis assez doux le reste du mois. Température moyenne du

mois : 49,2, — Jour ot la moyenne a é1é la moins élevée le 11,
—90.3 : jour oit la moyenne a éi6 la plus élevée, le 24 : 9°.
— Moyennes des minima: 0°07 du 1¢r au 7, —2°.3

) s

du 7 au 16, 3.8 du 17 aun 31 ; pour le mois i 2°,5. —
Moyennes des maxima : 62,4 da 1° au 7, 2°.4 du 7 au 16,
906 du 17 au 31 ; pour le mois : 6°,7. — Thermomélre
placé au nivean d’un sol gazonné : moyenne des lempé-
ratures minima, —00,7; les lempératures les plus bhasses
alleintes par ce thermomelre ont été : —6° le 3, —6°4
le 5 et le §2.

Nature pu TEmMPS. — Plus ou moins nuageux, assez beau
jusqu’an 12 ; trés nuageux ou couvert, grains de neige du 8
an 13; puis jusqua la fin du mois, lemps généralement

humide, brouillards, brumes et bruines assez fréquentes.
SoLEIL. — Le soleil a brillé 85 heures 10 minutes distri-
buées en 24 jours; le soleil ne s'esl pas montré les 9, 13,
1700396, 25 el-29,
Pruie. — Eau tombée : 28mm.2 en 10 jours dont 8 ont
donné au moins 1 millimétlre d'ean. — Nombre d’heures de
pluie forte ou assez forle : 3 ; faible ou assez faible : 30 ;
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négligeable : 26 ‘environ. — Périodes pluvicuses : le 1er: du
6 au 10, sauf le 9; les 13, 17, 18, 23
3mm g

BrouiLLArDS. — Les 3, 20, 22, 24. 96 et

2y 2,

el 27. — Bvaporalion :

30 dans la
malinée ; les 15, 237et 30 dans la nuit; en toul 25 heures
environ.

GELEES BLANCHES. — Les 2, 3, 5, 8 el 26.

Havos. — Les 9 el 11 dans la nuit.

VEnT. — Des régions Nord le 1er ef le 2, variable le 3 ida
4 au 9, direction générale dentre S.-0. et N.-0.: d'énlre
N. et E. du 9 au 13 ; puis variable jusqu'au 26 ; d’entre S. et
0. le reste du mois.

Le Directeur de I'Observatoire,

I..- . LArocoue.

Le Gérant |

NORMAND PERE.
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