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Quand on se reporte par le soavenir & I'été de 1892, é(é
sec el chaudemenl ensoleillé, on est porlé 4 supposer aux
fruils qu’il a miris, toutes les qualilés de richesse el de
parfum que peuat développer une lempérature favorable. Il
faut en rabatire de ces espérances devanl les fails. el c'est
bien le cas de répéter, que I'excés en toul est un défaut.

Une cerfaine somme de chaleur est nécessaire, en effet,
pour provoquer le développement des [ruits et I'élaboration
compléte de leurs principes constiluants, Mais, si celle quan-
lité de chaleur est versée sans inlerruplion sur les arbres,
pendant plusicurs mois conséculifs, elle produil une évapo-
ralion considérable, qui desséche le sol pen & peu el nuit a
la nutrition de tout ce qui végele a sa surface.

Tel est le cas de I'année 1892. Son printemps et son éLé
ont formé une longue suite de semaines chaudes et séches,
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pendant lesquelles les pommiers et les poiriers ont souffert,
par suite d'une alimenlation insuffisante. Il en est résulté
que cerlains fruits, d'une composition habituellement assez
riche, n'onl pas présenté, celle fois, le minimum des prin-
cipes uliles & la fabrication du ecidre de honne qualité.

Un aulre défaut des fruits de pressoir, en 1892, c’est leur
envahissement fréquent par des larves diverses el, comme
conséquence, une fendance prononcée a la pourriture. On
sexplique aisément le fail, en songeant qu’aucune pluie
bienfaisante n'est venue, au printemps, laver les fleurs et
les débarrasser des parasites qui s’y préparaient une demeure
propice, devanl étre bientdt converlie en grenier d’abon-
dance.

De ces conditions défectuenses il est advenu que, sur
688 especes de pommes et de poires a cidre exposées sous
les auspices du Comice agricole central, 139 ont pourri avant
d’avoir alteint leur maturilé et sans quon puisse, dés lors,
préjuger de leur valeur ; 177 ont donné un jus de densité trop
inférieure pour mériler d’élre analysé ; 372 seulement, ¢’est-
a-dire un peu plus de la moilié, auraient pu éire ulilement
appliquées a la préparation de cidre pouvant élre conserve.

Ce sont ces 372 variétés dont les analyses onl élé réunies
dans les lableaux qui suivent. Quelques-unes, parmi celles-la,
sont encore de qualité médiocre. Mais il en est aussi, en plus
grand nombre que les années précédentes, dont le jus avait
une densilé dépassant 1080 et qui auraient fourni du cidre &
9 et 10 o/, d’alcool. Dans celle calégorie se lrouvaient les
variélés : Blanchelle, Bossue, Bel-eeil, Cing-coulures, Ceeur
de poule, Doux de vigne, Duchemin, Pied-lord. Pinotte,
Pomme-poire, Tréluyer, elc.

3

A la suile des analyses exéculées, j'ai lranserit la nomen-

clature des pommes non réussies, afin qu'on puisse, dans
'avenir, comparer leur valeur avec celle d’avjourd’hui.
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POMMES.

Fruits exposés par M. Girard, instituteur public.

Abbaretz.
Acidité
Poids parlitre
moyen de jus;
des  Densité en acide
Noms des pommes. fruits. du jus. malique.
LD e i B S 113
LT SR A 66
UL R AR N 51
S R e o 47
Paaxs e | W 116
e sapetit i L 53
Fenouillet ....... R e
L R S e 97
Gris'on ‘Litvre.. ... .4 . 40
Jaune ferme......... 96
L P05 v Y cery 10T
s v ] R B 60
BRamed e 84
L) AR e B AR 74
Reinette rouge gros.... 142
—  —  petit... 60
Rogpepetit . too ik 74
Saint-Etienne ........ 59
A R R S LI 93
ST R R T 67
Vrai doux....... s P

1.072
1.075
1.069
1.063
1.068
1.063
1.070
1.064
1.065
1.064
1.063
1.070
1.074%
1.075
1.063
1.063
1.062
1.066
1.062
1.070
1.062

11.48
8.48
6.97

2% .44
7.07
5.89
9.87

10.30

13.30

10.51
9.55
15.42
7.07
13.30
15.33
13.72
16.93
9.33

(47
4.29

Sucre
par
litre
de jus.
155.80
153.80
142,80
125.00
133.30

"125.00

153.80
117.60
129.00
118.00
133.30
142.80
166.60
142.80
117.60
142.80
125.00
133.30
133.30
142.80
133.30

Fruits exposés par M. Lerat.

Bilestine o . s oag l v e 40
BHBNE S o o ok S 118
GhIED BAre. . s iiiiones 80
TR Ry A 72

— normand.. ... w b ol
Henonillets: . vicas it « 78

GOHS BROS. | . b Viaur 158

1.068
1.060
1.063
1.060
1.069
1.065
1.060

10.7
10.1:
4.5
12.44

7.93
13.72
9.33

= W&

153.80
117.60
133.30
117.60
142.80
117.60
125.00

Pectine Tannin

par
lilre

par
litre

de jus. de jus

-

.70
.25
00
.25
.50
.75
.40
.25
.50
.50
25
.50
.00
.50
.20
.00
.00
.00
.50
.00
.00

BT KD B =1 00 R e a3 0 S et Nt
. g

«

& et et

.00
.00
.00
.25
.00
.00
e

W oy W

T Ot W

2.46
0.98
7.51
i
5.89
1.66
1.72
1.54
1.66
1.80
1.39
1.97
2.34
4.11
RS
1.48
1.60
2.40
2.28
1.66
2.28

4.97
4.2
7.01
1.66
1.83
1.72
2.03




Acidité

Poids par

litre

moyen de jus;
des  Densité enacide
Noms des pommes.  fruits. du jus. malique.

GORENEEIL: o nd sidety 76 1.060 12.23
Gris ou Lidvre........ 66 1.070 8.15
Japne petiti. ... vede « 91 1,068 16.30
Locard..... St .« 163 1.061 13.40
Mignon. ..... e TR o 92 . 1.065 12.33
Moulutsy. ... e 58 1.087 12.01
Oropoege s . ad ni. 74 1.063 *10.40
L0 T R S SR 70 1065, 19.82
Bichon sk s 5 ik st 89 1.062 12.87
Bioed Amdpe . e nne . 9 1.067 6.75
Bmtentes .y . wsasian il L0704 1858
Pommelle ... .in aiins e 20 1.062 24,23
Reinette blanche...... 86 1.064 12.44
ROUGE.az .0 0cnis s 60 1.080 4.50
Saint-Etienne......... 43 1.069 13.72
Saint-Mathuorin .. ..... 85. 1:07%, 5.67
Blain.

Fruits exposés par M. Guibert.

Algre: fides oo Sl 29 1,062 22.72

— . WL s vannerash 38 1.064 12.55
T LU A K 43 1.080 19.30
Bodanoelafy SRt 44 1.075 10.51
Belcibpaes o ML 656 1.075 13.30
Bonnet carré......... 87 1.065 11.69
Boapgnest e AR | — 9.55
Campagnarde, ........ 75 4.075.-21.01
GRariotte 5 el Ll 102 1.063 10.80
Gh¥teldinegy . . 0% 61 1.061 10.72
Chien gave, . St . 38 o078 82
Cinqg coutures de Blois. 55 1.083 12.65
il b o R G 82 1.070 15.76
Ceeur de Poule.. . 30 1.100 16.51
T R e o A A E R 93 1.069 8.37
Doux de vigne....... 80 1.085 17.15

Sucre
par
litre

de jus,

125

142,
1137
125.
133.
166.
117
117.
125.
133.
142.
133.
133.
173,
148.
142,

111
137
153

.00
80
60
00
30
60
60
60
00
30
80
30
30
90
10
80

.10
.90
.80

142.80

200
125
153
153
125
117

.00

.00

.80
.80
.00
.60

153.80

181

142

.80
.80

222.20

153

200

3.80

.00

Pectine Tannin

par

lit

13.
9

o e o

—
ot

=) G O O e O O =) W2

re

.60

par
litre
de jus. de jus.

- O i — I — U R T — I )

[

40
.98
.78
.23
.01
.60
.92
.86
.20
49
43
.05
A5
.18
.34

2.34

L]

N o o

B me b o~ BD B e 1D WO e e O

(X
(3

2 = 0O o
Lol T~

2
=

43
.66
.66
.34
97

.52
.15
9%
.40
.97
.80



Noms des pommes.

Doux du Gavre petit..
a8 fades o ide s

Fileflestn v o s
T R R g
Gribonille: v s . usie wves
L g MRS NS AR A SRR
Locard vert du Gavre..
MaArIte . 5.0 o s ol
e ieanche.o . s v
Poire (pomme).......
RACrOUpIe. . o v« - jois isn e
BIRADEE L. v o e
T T T A P
Reinette du Canada. ...

e ENOTE i

Saint-Roch . . . cunivuin
Téte-de-Ral vovnennen
HOPLHE s s o v viaip o Tvinge
T R
Naneb e 8. e ik
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Acidité

Poids par litre
moyen de jus;
des Densilé en acide
fruits. dujus. malique.
64 1.070 13.51
50 1.060 . 3.00
34 1.068 9.55
52 1.070 13.08
54 1.060 17.90
82 1.065 15.23
78 1.069 16.72
By 1.062  5.89
85 1.063 11.8Y
79 1.064 12.74
97 1.085 8.15
60 1.062 16.93
90 1.063 15.12
106 1.06& 12.01
221.090 .14.90
64 1.062 . 10.93
105 1.064 . 4£.72
108 1.063 7.18
145 1.064 11.80
76, 4.066 % 9.76
53 1.062 4.07
48 1.073 13.72
41 1.081 10.30
58 :4.070 ¢ 9.33
55 1.068 13.72
102 1.065 13.19

“ampbon.

Sucre
par
litre

dejus.

117.60
133.30
125.00
142.80
153.80
105.20
142.80
121.20
142.80
129.00
166.60
111.10
125.00
133.30
200.00
133.30
137.90
129.00
117.60
153.80
142.80
153.80
166.60
142,80

25.00
133.00

Pectine Tannin
par
litre

de jus. de jus.

Ut =] & ot oo

[ U i |

.75
.00
.00
.00
.00

par
litre

1.85
3.75
3.57
1.54
2.15
3.14
1.37
1.91
1.75
1.97
2.28
1.11
1:29
1.78
3.09
1.54
3.38
1.41
1.43
1.54
3.75
3.60
5.14
3.14
2.34

3.71

Fruits exposés par le [rére Célestin, insiiluteur libre.

Bagage .............

Barbarie v o e dsnt

72
93
85

29

170

1.080
1.066
1.067
1.070
1.068
1.065

13.

9.5
15.
i5.
&
.18

4

30

153.80
133.30
133.00
133.30
142.80
133.30

hy:

4.

[

247
1.91
1.66
3.75
3

.75
g |

2,29




Noms des pomines.

BlicIn- v g
Bomal el oo,
Briofee ok oon s
BrRlutagaty Rl
GRIGHe % ek
52111 et Sl e

S ) 1 R S

Chailleux gros........

B AL CTh

e rouge.......
GHELBRAINES SR Vs
iy BT S TR S
Cochon ......
ganton.'c o ies v
PHaETe s i o
PEMASRE s

Douce amére.........
BUCI eI v v

FOUE 5 GRS ¢ RERl
Borestitite ., .. Jovaids
Fréquin amer........

Gagnerie du Moulin, ...

Poids
moyen
des
fruits.

105

43
60
64
70
29
73
37
&l
58
73
37

54
81

Densité

du jus.

L S ey

Y

WA ek R gk R R ek e R e ek RR ek b g MR RR R mR RA ek e b R e e

.067
.065
.061
065
.063
.069
.065

072

=
o
ot

-] =
ot ot

.065
063
.069
077
.065
070
075
.080
.065+

065

074
077
.062
.087
070
075
075
.065
064
.066
.080
067
067

Acidité
par litre
de jus;
en acide

malique.

15.87
8.26
5.25

14.58
9.98

12.76

21.37
9.44
4.72
9.87

15,65

13.82

15.33

12.87

10.93
5.14
4.82

15.12

15. 44
6.54

14.15

16.51

13.08

15.33

11.69

29.15

16.40
9.55

28.19

1.15

11.37
7.72

15.44
5.89

14.04

Suere
par
litre

de jus.

153.
117.
117
125.
125.
142.
133.
105.
153.
133.
153.
142,
142,
125,
142.
153.
133.
142,
142,
166.
133.
125.
153.
153.
133.

181

133
133

153.
133.
133.

80
60
60
00
00
80
30
20
80
30
80
80
80
00
80
80
30
80
80
60
30
00
80
80
30

.80
142,
142.
153.
142.
.30

80
80
80
80

30
80
30
30

par
litre

=]

(=

O N W s O T o s D

Ll I T R I T C - -~ SRCCR Sy

50

75

.00
.60
.90
.00
.25
.40
.25
.00
.00
.00
.50
.90
.50
.00
.00
.50

00

.50
.00
.75

75

.75
.50
.90

Pectine Tannin

par
liire

de jus. de jus.

5.
.50
.79
.90
40

2.46
2.89
1.31
2.91
1.29
2.17
2.95
p G
5.25
3.49
1.60
1.60
2.03
2.00
2.46
2.04
3.14
s b
4.06
5.14
3.91
2.06
1.35
2.52
1.75
5.72
3.37
3.66
3.50
2.03
2,46
2.51
1.91
2.17
1.78
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Acidité

Poids par litre Sucre  Pectine Tannin

moyen de jus; par par par

des Densilé enacide litre litre litre

Noms des pommes. fruits. dujus. malique. dejus. = dejus. dejus.
Gardaiil oo, i svvs 503 1,065 8.37 . 437490 - 5 507269
] TR LSS 102 1.061 16.08 - 111.10 8.50 1.77
=g ] WEUEET S 4% 068 '8.26 433.80-'5 00" 2.3&
Gare de Rousselie. . ... 9% 1.066" 15.01 - 1323.30 - - .50 254
Guillere..o. . o.L. . 66 1.065 12.01 125.00 8.75 1.97
BEHEARt, B0k ek 113 1.070 19.40 142.80 4.50 1.94
g ) e 102 1.063 10.40 129.00 5.00 2.15
MagOuals ot st o og 212 1.062 17.69 125.00 7.50 1.66
MEntrRnebe L. ovl vl 87 1.068 14.04 133.30 —~ 2.7
— d'orange ...... 1200 1.071 A7.15 142.80° 2,50 2.80
Mayonnais'........... 80 1.066 8.15 142.80 3.00 2.57
Prange L il s {0 o TR L L B R e )
Ratrormiter. o0 52 1,072 9.55 163.80°  3.00° 4.97
Pecaudigre. .......... 50 1.070 4.61 142.80 6.75 2.00
g D R 061 008 9233 1133300 9 h0 9y
Piedeffilds ... UL : 34 1098 4108 S 16660 UNTE X 43
B O L <t o 43  1.072 23.37 200.00 4£.25 2 {5
BIOLHe o G 30" 150917 10072 481080 dably B
i T e o e e TR 57 - 1.063"  9.76° 126.00° 7.500 248
Poire (pomme)....... 432 o 0400720026 2005000 T 0590
- e SO 68 1:079 10.19 160.00 e )
) b A PR AR e A4t 4067 5 TIN3 133:30 0. 3.907 1168
Queue verte..... 300 100 0098 15880 4.50 4.18
L] R R S 52 1.067 10.93 133.30 5.00:1.83
Remette blanehe.. ... 4§ 1.071 & 9.87 142.80° &.75 3.4
i 111 SR N 76 4,090 20.80 181.80> 5.50 2.1%
—_ NOITe s Cot oy 66 1.065 11.37 137.90 4.00 (.72
SRADORGITET i 58 1.063 9.23 125.00 2.50 92.63
SO R e 9201063 3.86 117.60 8.00 2.69
Rabriant.es oL et Ll U087 1919 16660, 7,000,685
JAOEaR s L s 80 1.074 15.76 142.80 5.00. 2.69
SAVANAY ol o aie s i iwan v 117 o 13.82 117.60 . 6.30 1.60
Sonehet oo caannhas 85 1.066 15.87 125.00 5.00 1.43
BaARIv O 2 sl Be 90 1.065 14.04 133.30 = 4.50 06

I ]
=0
an

Tivauderies .. bl hihe (0302 1,065 6475 .133.300 95,28
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Pectine Tannin
par
litre

de jus.

Acidité
Poids par litre  Sucre
moyen de jus; par par
des Densité enacide litre litre
Noms des pommes. fruits. dujus. malique. dejus. de jus.
Tréberks o5 oo S 65 1.070 18.01 133.30 5.00°
Traluyer. .o -0 s 28 1.090 12.98 200.00 7.75
Yert de Teillé....es. 50 1.065 16.82 125.00 2.75
Vigneux..... o 87 1.0700 12.44 137.90.:5:25
Vin (pomme 8).e..... 64 1.070 10.51 137.90 4.35
Carquelou.
Fruits exposés par M. Bernardeau.
Bec de ligvre.e.cven.. 116 1.060 14.04 129.00 7.50
Bel-0Eil <.... 0000 92 1.074 11.26 142.80 5.40
DODX SL082 <. e nin. 127 - 4.063, < 9.98 - 433.3 7.00
— pointu gros .... 175 1.060 5.68 125.00 4.40
LT S A oo 380 14067 19,08 142,80 490
Fage el oL o 100 1.064 6.97 153.80 4.00
ot alan i e ese o 82 4.068 . 14:90 135.00 ..3.25
Madeleine fumée...... 112 1.066 7.50 142.80 = 5.00
Martranche aigre...... 129 1.063 15.51 125.00 6.25
— NeYL i ciwoly 136 1.064 13.51. 125.00 _ 2.30
OBD0D 4is oo sconesnngs iy Ty 9.55 111.10 4.60
Sauvageon........... 111 1.064 11.48 125.00 2.50
vertec. . . e el 97 A.067 - 1372 1E280 L 4500
Fruits exposés par M. Boursier.
Bain (de) o, ... hi- o 68 1.074 9.98 142.80 4,75
Bladcha ot fo 81 10076, 5697 142,805 S21h
Chaillon i 2. .2as SRR T g T 1 S s O B R
Deunce ..%.......... . 75 1.068 &.50 142.80 5.85
ade doOaS s s 66 1.064 7.72 133.30 6.00
Martranche gros...... 64 1.069 17.37 142.80 4.50
Normandie........... 537 1072 - T.82 142,80 600
Piment vert.......... 82 1.063 13.93 142.80 -4.50
POifel il v et dail s 39 1.090 8.69 181.80 10.50
Radore greffé. ........ 81 1.064 14.26 133.30 13.25
RooEe % Sk SNG . 95 1.068 10.19 125.00 7.25
— de Rennes ..... 63 1.064 12.55 133.30 &

3.43
449
3.14
197
3.85

2.15
2.06
1.91
1.60
2.34
3.75
1.94
1.89
1.48
1.48
1.23
1.43
1.78

[N
S WK
oS W o

1.48
1.66
1.44
3.14
1.44
1.66
1.60
1.77

0021.77
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Fruits exposés par M. Burlot, instituteur public.
Acidité

Poids par litre - Sucre  Pectine Tannin

moyen de jus; par par  par

des Densité enacide litre litre  litre
Noms des pommes. fruits. dujus. malique. dejus. de jus. dejus.
Augette. .. .. e B 80 > 4006077707 . 429:00 - 2.50% 2571
Bossaea o .V iaiah, 68 1.075 13.40 181.80 20.75 1.85
Bel- OB . . i iidpa 108 1.069 —  118.40 -— 1.50
Blanohe. L oaan 00 h. 120 1.062° 14.45 133.30 3.10 1.23
Bonnet carré......... 133 1.068 22.72 133.30 8.25 1.35
Celestings v wib'si’s s 408 58 1.076 6.32 153.80 4.00 3.14
Chaillou blane........ 90 1.066 11.80 133.30 4.00 1.77
Brequul Wert. Sl 110 1.068  6.32 117.60  3.00 5.29
Hnpératrice:. .U L 80 1,970 29,42 B3 800 F B e s
Long Boisin. ... v’ . - 102. 1.063 8.69 133.30  3.25 1,43
WATIE, o ol e us 52 1.068 . 9.01 133.300 "4.00 2.57
Martranche d’Anjou.... 112 1.073 16.51 153.80 5.25 1.41
MifTean o res o ot s 90 d064 13,820 437,80 1800 " 1.23
LT R R 13- 715068 57.29. 183,30, - 3.20 119k
Pomme piquée grosse... 120 1.065 11.15 133.30 9.90 1.43
Radore tardif......%.. 110 +1.070 1662 152,80 5,40 C1. 01
Reinette blanche. ..... 59 1.068 15.55 125.00 4.75 4.24
BAUVATOON', 5isie e s s 0ins + 56 1.065 18.65 129.00 4.90 1.97
LT e »  1.080 5.57 142.80 17.50 2.95
Wort grost. .. 0.l 102 1.070 15.98 142.80 7.50 1.97
Wl A s 69 1.075 14.04 153.80 4.25 1.77

Fruits exposés par M. Dézécot.

T S R 71 1.064 10.19 414.10 8.50 1.54
1T S SR Seve 1R20: 10060 44080 < 117.60..7.00: 71760
Blanchiektor. . . L1505k . 48 1.088 10.51 200.00 6.656 2.34
Blandoread- . . ... k. 98 1.061 11.58 125.00 9.0070:74
BaplastiE . s SRR ) 8 15066 14.15 . A17.60 B 502407
Fenonilet £ . . s Bk 72 1.087 9.55 153.80 11.00 2.58
BOONetOU . v AR 00T . 80 1.07¢ 11.37 442.80 - 9.107:1.54
i S N R 76" 1.068: 11.37 133.30.12.754.29
Orange ....... saibiee a 66 1.078 15.65 142.80  6.60 3.14
Badorens i, leaiit 108, - 1:066 10130 . $42.80: 053500 1217
Rens. petits ... 8.0, 56 1.100 13.62 200.00 10.00 2.17
Roux Briant....... S 479 15067¢ 12012 142,804 L6V 0008
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La Meilleraye.

Trappe de Melleray.

Acidité

Poids par litre

moyen de juss

des Densité en acide

Noms des pommes. fruits. du jus. malique.
Inebnnwe ... SO0 . 85 1.061 3.00
Noyal-sur-Bruz.

Fruils exposés par MMe Jumbu,

Wvaidaie sl iy e gt TR 130 Sty A
el R R R 48 1.070 17.15
[Bne oSl 86 1.065 4.07
Bois de jaunc gros..... 87 1.072 13.95
GBS Lpins can g .. .99 1,063 10.51
Ceeur de beeuf........ 113 1.065 14.48
— — petit.... 65 1.067 11.26
Bondhe. S o e 85 1.074 6.43
Douxshlanc.ich: ot 83 1060 70T
- = fade...... 58 1.069 15.44
— d'avoine....... 147 1060 " 9. 44
BAre AMET. & O in sl s 56 1.074 7.72
Ganthier gros......... 38 1.065 11.90
L P, T 34 1.075 6.86
Grelolea b i vl s 56 .1.060 3,22
Gpls oy grogil Tt 50 1.075 11.04
Guinard gros...... .. 140 1.060 10.40
| R | € 13 1.072 16.51
Juliennts .l o GRRLRER 118 1066 9.12
Ealattleu B . alwnk . 42 1.069 6.64
Moeasshin .o LM, 43 1.065 8.37
Montaulet & ..i% Lk 67 1.063 5.04
Orange o.i.. on.eees 1047 1.0700 14237
Paradits 52 . kb 40 1.078 10.51
Reinette douce........ 62 1.0800 7.50
= . pormande.... 66 —  13.82
—  SUCrée....e.. 92 o —-
Rougette ..o.ovnuvnne 126 t,

Suere Pectine Tannin

par par
litre litre
dejus.  dejus.

125.00 4.50

nstitutrice.
142.80  3.75
125.00 5.75
137.90  5.00
133.30 7.50
129.00  4.50
133.30 3.45
142.80  4.95
153.80 395
137.90  4.75
142.80  3.50
105.20  8.00
142.80  3.90
142.80 8.75
148.10  9.50
125.00 5.00
133.30 10.00
129.00  8.00
142.80  2.00
133.30  5.00
142 .80 4.25

133.30  3.50
125.00 3.50
142.80 8.00
137.90.  .3.25
153.80 5.10
137.90.. 5.70
133.30. 6.30
133.30

ar
litre
du jus.

2.40

2.83
2.28
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o =2
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(- S T B — S T
- Oh Ol = o

.
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= - ot e =

ot O w2
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2.20
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Acidité
Poids par litre  Sucre Pectins Tannin
moyen .. dejusg par par par
des  Densilé en acide itre litre  lhitre

Noms des pommes. fruits. du jus. malique. de jus. dejus. dejus.
Roogette acide ....... 48 1.070 18.65 153.80 2.00 4.74

it Sy 1] L B AT060 S 10, T2 18308300 "5.35 2,34
panvietle: il e 74 1.064 20.90 117.60 4.00 1.48
Erodhelethe. . .. .. 0. 76 1.067 16.72 117.60 8.00 <2.03

Saffré.

Fruits exposés par M. Mercier, instiluteur public.
LI R R S e 66 1.060 12.23" 133.30. 3.50°..4.74
BElEal . s 120 1.066 12.55 125.00 5.00 2.03
genghe S oo 60 1.06%  9.12 142.80° 5,60 2.52
Cardinet blane. ....... 97 1.065 13.51 137.90 4.00 2.46

B ipatIl i s 68 1.070 12.44 142.80 6.00 2.65
Cardunet taché....... 53 1.072 11.04 142.80 4.00 2.69
mlavaloby o 47 1.077 .10.93 160.00 . 9,257 1.85
Chiche de rire,....... 88 1.065 20.58 133.30  3.00 3.26
GRIED are.. ., .. v.0s. S22 15 0hb A3 00 133,307 2 25 LD AE
Ceeur de beenf......... 70 1.065 11.80- 137.90 3.00 2.95
Doux normand. ....... 63 1.064  .3.54 111.40 - 7.50 1.1é
ElndaRe o L 110 1.060 13.51 133.30 6.00 2.2
B R A e 7o 1.072 16.08 142.80 4.15 3.20
R e 204060 1349 “115.30 1000 160
R R R N 95 1. 064 5 9557 195,000 7.50  4.3%
) e 92" 1.065 11.80 125.00 4.50 0.80
BT R S 22 1069 9.0 142,80 b.2h 1. 4b
Bambotire .o, 0. 1.071 = 8.37 153.80 4.35 2.15
Rouge (gros) ........ 66 1.066 15.33 133.30 11.75 3.08
U R SN G 70 1.061 15.55 117.60 7.25 2.40

S nen) 53 1.080 14.80 153.80 11.50 2.71
e R R 48 1.082 5.25 166.60 4.50 6.11
Saint-Aignan.

Fruits exposés par M. Guichard fils.

Rouge harrée . . covcoo: -907°0.063 1264 133.30 « 5.00.1.83
Inconnue ....... sawnaws 14074 .065 80.23 125,00 +52:902.00

- S R 82.°4.063.20.90: 117.60.. 4.25 '1.85
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Saint-Géréon.

Fruits exposés par M. Bernard, instiluteur public.

Noms des pommes.
Aipre pefit ;.o oo
DT o
Belle-Fleur..........
Calville petib. ... .5 o0
Gardanet .5 .00k

- PONgE ool h
MEOREE o S i s

— amére..... e
Pauxahiane . ... 0

HORABSE. . S v e
Barg: s st a oty
Gran¥mere., ..... ...
Jaunepetite. . o ..
Focard-vert.’, /...
Meunier....... Al

et Socdlii.
Patte de loup........
PRehE s i 5. s vv oty
Perchard au grand pied.
Reinette rouge .......
Téte de chat.........
Frache, o viee

et shlang, o e,

Acidité
Poids par litre
moyen de jus;

des  Densité en acide

fruits. du jus. malique.

067 8.69
.084 7.65

97 1.064 9.87

i1, 1.067 [ 27.33
24 1.074  6.97
113 1.064 9.55
50 1.070 7.07
42 1.081 22.19
68 1.072 13.54
64 1.076 12.76
48 1.085 15.44
85 — 9.33
45 1.075 13.19
a0 1.066 11.04
77 1,070 - 5.36
56 1.073 10.08
97 “1.006° <1837
83 1.070 12.01
81 1.064 10.51
107 1.070 10.08
48 1.070 18.01
82 1.070 21.87
60 1.082 11.15

1

1

i
80 1.072 10.62
90 —  11.37
97 1.060 13.30
5o 1.072 12.33
103 1.063 10.82
62 1,071 16.19
82 '1.062 -12.76

Sucre
par
litre

de jus.

125.00
142.80
133.30
142.80
142.80
133.30
142.80
181.80
125.00
142.80
125.00
142.80
153.80
137.90
153.80
133.30
142.80
148.10
142.80
153.80
142.80
166.60
125.00
153.80
133.30
117.60
142.80
125.00
117.60
129.00

Pectine Tannin

par
litre

de jus.

4.25
6.00
.25
6.50
6.25
9.00
6.25
9.10
8.70
5.10
6.00
12.50
9.90
8.25
6.00
4.50
9.00
5.00
9.00
6.50
5.00
4.27
5.50
4.25
7.80
£.75
4.00
8.00
11.00
4.85

par
litre
dejus.
3.09
1.54
1.4
2.40
3.81
2.00
1.83
1.97
2.52
3.32
{97
I )
2.40
1.97
1.29
1.89
2.58
2.25
107
2.58
178
§4.37
1.60
1.23
1.78
1.35
1.71
1.43
1.78
2.03
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POIRES.
Abbaretz.
Fruits exposés par M. Girard, instituteur public.
Acidité
Poids par litre
moyen de jus;
des  Densité en acide
Noms des poires. fruits.
BReTEORERe RS0 T 140
Besigne rouge........ 46
LT PR G e 84
onrdevert ool o 56
G e A 69
Hongrelle........ nt e Sy
BegeardG iy, , Vo800, 75
gontleties e, Yo osit, 42

du jus. malique.

1.050 12.23
1.068 20.48
1.072 14.80
1.074 15.98
1.061 8.80
1.068 13.08
15880, © 739
1:089* 7.18

Fruits exposés par M. Lerat.

Bedit rougn. o) s gl 42 1.075 14.58
AT SRR 13 1.082 14.80
Gourdevert . ...,. ause poae 45078 2460
ey e 91 '1.061. 4.82
flimgretle s oo 43 1.070 12.87
Tieoeard . oo A iy 60 1.060 9.87
slofdetle .00l o5 48 1.068 9.76
EHOORNTE ~Seviescnnsn 112 150665 49,72
T S SR P » 1,070 13.51
Campbon.

Fruits exposés par le frére Célestin,
T o e el oy b SRS LA R g
L e e P 20 1073 13072
Monirian"s CUN 60 1.048 13.19
=T RIr08 L o . 85 046 6,00
Quessoy petit ........ 25 1.078 9.44
BaltandomXs o 42 —  15.76
— Sauvage....... 47 IL07d 2019
LR et S ek 68 1.068 7.72

Sucre  Pectine Tannin
par par  par
litre litre  litre

de jus.  dejus. de jus.

96.00 3.40 0.55

117.60 7.50 0.68
125.00 0.95 0.74
133.30 3.50 0.43
111.00 5.26 0.50
111.10 8.50 ¢.61
105.20 0.75 1.05
125.00  6.50 0.43
142.80 7.50 1.54
153.80 7.10 0.98
140.00 3.70 1.90
117.60 6.00 1.11
133.30 8.00 0.86
11140 g7 - 143
125.00 7.50 0.26
85.00 0.36 0.80
125.00 0.87 1.17
instituteur public.
125.00 6.00 0.86
125.00 0.75 0.86
80.00 6.00 0.80
79.00 5.50 0.31
117.600 4.36 2,03
133.30 6.50 0.80
125.00 13.50 1.65
108.10 8.00 0.68
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Carquefou.
Fruits exposés par M. Bernardeau.

Acidité
Poids par litre  Sucre  Pectine Tannin
moyen de jus ; par par par
des  Densité enacide  litre litre  hire

Noms des poires. fruits. dujus malique. dejus. dejus., de jus.
Besi surseit',........ 34 — o B2 115.40 00310 HER

Fruits exposés par M. Burlot, instituteur public.
Hesl Suresoit o0 conh 33 1.083 10.72 111.10 1.35 1.54
R AR S 87 1.057 6.43 105.00 7.40 0.43

Noyal-sur-Bruz.

Fruits exposés par Me Jambu, institulrice.
Chaumontel ... ...... 110 1,068 5.47 125.00 10,25 1.05
Haver sor s Vihghde  Hy b7  L:071;: 12:33 133,50 050134
Quéno petif, o cov.vos. 14 1.067 18.44 128.50 10.25 0.37

Saint-Aignan.

Fruits exposés par M. Guichard fils, instituteur public.

R 3b 1.077 12,55 417.60 1.05 4.7
ahfietie s St 0 27 1.06%4 25.30 108.10 6.00 0.68
Ronde pelite......... 26 1.076 14.90 129.00 8.50 0.50
L ) e e 38 1.070 12.87 111.20 4.00 0.92
Verte longue petite.... 35 1.058 12,12 111.10 0.47 0.68
Inconnue .......... .- 33 1.063 10.30 108.10 3.50 2.03

Saint-Géréon.

Fruits exposés par M. Bernard, instituteur public.

Besiiopopit ioisiraiag 10 1.100 42.45 181.80 15.00 3.20
e HERY - v 32 1.081 6.32 142.80 11.00 1.29
~  de Quessoy. ... - . 34 1.084 7.39 142.80 14.00 0.98

Buptinne: ot e s 42 1.075 = 5.79 133.30° 8.50 1.29

ChOrLranse, .. o vim = 68 1.074 6.86 114.00 0.78 1.60

Huchet petit ....... . 11 1.074 12.33 148.00 6.00 0.25

Wuitle- el de s ool 67 1.085 7.50 105.20 11.50 0.80

BOFE: coie s /it St 54 1.040 3.64 68.00 6.00 0.18

Bonda (laYe. . oo, 36 1.076 7.07 121.20 10.00 0.74
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Acidité I
Poids par litre  Sucre  Pectine Tannin {
moyen de jus; par e par
des  Densité en acide litre litre  litre :
Noms des poires. fruits. du jus. malique. dejus. dejus. de jus. {
e o o 54 1.080 7.93 129.00 11.30 0.80
Téte au Beeuf......,. 31 1.083 10.08 153.80 12.50 0.80
gerdide Chat . o000, 115 407002493 12500 4258 042
e R i 42 1.075 16.72 142.80 7.50 0.92
L B B e 108 1.065 7.39 115.00 6.75 0.50
- PHEDaRRELS | n  n 27 1.068 9.04 117.60 0.88 2.86

POMMES DEFECTUEUSES.

B T e ot -

Abbaretz.
Fruits exposés par M. Girard, instituteur public.

Poids Poids

moyen moyen )

des  Densité . des  Densité i

Noms des pommes. fruits. du jus. Noms des pommes. fruits, du jus.
A S 90 4048 Gros (de)i ..o liviiniin 125 1.056
e T A S 1007 1,049 . Lmpénétrable ... . ... 50 108 1.059
i LD A 78. 1,008 - danng blanc. .l s ol . 135 1.057
R Rk e T - AN, S s s 105 1.059
Ganr-de Beenof. . .........; 180080 BEMNE, 80 L o n R IR S T
R e s FITHE 00 TR T T s S 110 1.054
Bonxinormand. ., ......... 130: 1.062 Recherchée (la)........... 130 1.055
L e Rk T 20 1.059 Reinette pelite........... 115 1.053
IR, . s e Tt L o T e R e S N 94 1.058
SRre noire. ........... ERES e T
Fruits exposés par M. Lerat.

Attrape-Yoleurs .......... 1507 4,05%  Purding. oo o TSR AR
R PR $205 vl 088 . Femaste s, i ammetiii 177 4.058 1
BN L, o B L] T R At R R 120 1.045 ¥
S e 97 1.056 B rTouge . MME LT 89 1.053
R s e s 335, AR ORR T R T e R 116 1.059 |
Geeur de Beeuf. . ..., ...l 215 Aa04D"  Taune gros: ...l 105 1.055 '
B e e Dbl 005 -MAryei S v v Saihn e i D0 SRR
RERIades. co e 48 3D e el e 103 1.050
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Noms des pommes.

Pinteat.......
BIgue: s
Rambourge ...
Reinette rouge.

Poids
moyen
des
fruits,

........... 150

126

Densité

du jus. Noms des pommes.

L U487 Ronge petite ol . ity
Lillos " mavale. ol . il SR
Uhde el rall g e
1089 Neet e sil ot e

Blain.

Fruits exposés par M. Guibert.

T AR S SRR T e 120 1.052 Doux de Blain pelit........
— fade de la vigne....... 49 -1,058---Gare..... B BRI e
— TOS€ .4..- A b 38 088 Jolga i L, § e
ondEeL . i s 80 1.068; - -TJomlegoit..........coou.

mmiee dotice ) . L el 60 1.057 Locard vert de Blain.......

BEIR o o i O i o Sl 1 R D) 1\ (R e Db S At

Blanche et . oo, b 6h - A.007" " Orangeimae ¥ LD

Chailleux américain........ b8 4008 TR deehybn a0 SR

Cing woutares. . . . .« iVl L R R Yy U] o e SRR

BOENYE. . S N R 100651 G008 Tandde. S voe st o

Campbon.
Fruits exposés par le frére Gélestin.

4 G S R SRR G SR A4 Aol Golidare s dt. . s el

T DT e e e S 160, 4008 = Davbfenebid. . ..o iia v

Bézier.. L. PR GOTA AGA; - BODXIpebitil . Lo s il i

BEBENS B 4baila083 - BUMR S0ELraSa

Blanche petite............ YA G, VRS S G T F SR

Blanchette ........ AATSLE 80 1.055 S LB ok s

i e B R R SRS 58 -1.059 TFossedumoulin..........

Brenou.........., S S 11024 007" GePArR S Ty, o s e

Brome...'r. .. £ 3P g DU 000 - Jaune s Rl ot el

1) R SRR e 1277545050 - Bbeard grag.. iros ety

U0 H A R B E 57 1.058 S S IO A :

@ldtelet b g oy S RV CISE . CMarguerites, Ll ssaTiag

Ehatitrat. . ..o .. : 64 108 Martie Dl A i gl SrnAly

AR SR . B sl Rk R P00E " Merghbn 7%, | oo ssi SO =

UL e TR S e 82 40083 - Nebqetit' s, 0, J5: AaiiTorEt

BOmg. ¢ Saver o i g 34 ‘£.058 Orange....... slerie it

Poids
moyen
des
fruits.
72
110
92

110

66
100
60
72
175
62
92
76
132
79

115

48

Densité
du jus.
1.055
1.058
1.055
1.056

1.049
1.050
1.058
1.056
1.056
1.057
1.055
1.047
1.055
1.056

1.058
1.056
1.055
1.058
1.058
1.058
1.056
1.058
1.058
1.055
1.059
1.058
1.052
1.057
1.058
1.055
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Poids Poids
moyen moyen
des  Densité des
Noms des pommes. fruits, du jus. Noms des pommes. fruits.
R T RS 75 (A4.055 USannetiogicin. s A 155
i SRl R AT R S 85 10695 Clendpe it 0Ll e 61
T T R T 82 47084 - Vert Pintand......., .00 50
BEmbourg ..o 113 1.054% — “LERUre.sais o suim s s SAn e Ohy
Reinette grisee......e.... S 1 000, oNEteE s e va,lo " AN
= piedconrt. . ..o oo 80 <4063 T Wenk geast LS L, DU 54
o T R e R el S28 1.030.°) CONIEr ity L, ol . 116
A B R I 80 1.050 S i T 30
Saint-Mars. ......... S L
Carquefoun.
Fruts exposés par M. Bernardeau.
Angan. . ..o okt s e T20EA008 Donce. . S0, vk RS 65
G e e A e e iy SRR ) VR BT AR - A 130
gignchetie . Jooaiii. il s 3l 0D lumbe e e e S s 110
L R T R R 190 270511 Roulégti! Blaneatisa . N, .. 100
Fruits exposés par M. Boursier.
Générale grosse........... 75 1.055 René gris petit..... Bhts 103
RN Lol 65 i1 OGS ML avns., dih o URE L 106
Fruits exposés par M. Burlot.
i R R 58 1.056 Martranche pointu......... 77
TR T R R 100 1.058 - FOEL SRSt 146
L RS ZoEE 03k Michels, iciis oy TG 150
RS trean;. ..o 03 EL068 FiMichellens. . L . oLl 115
ERliteronge. ... ool s SOEMROTY & P emne et L 110
R £30..4.058 . Pomme piquée.. .o ook 60
R R R e 110 1.052 René d'Angleterre. ....... 125
Martranche jaune.......... 99 1.055
Fruits exposés par M. Dézécot.
e PR SR R 40 1.058  “POEm. . ¥ Ak e o 70
U R S 151 4.051  René blano... oo b 8y 76
U T e 100 1.059 — d’Angleterre........ P ]
Imperatrice ... ..cvveeenna. 101 12001 - — fgrosolil. e Ak ey 110
MONIED < oo vsoanncsnannss 80 1.056

Densilé
du jus.
1.059
1.059
1.056
1.058
1.056
insuff.
1.048
1.055

1.054
1.055
1.057
1.048

1.057
1.058

1.051
1.047
1.055
1.050
1.056
1.056
1.058

1.056
1.047
1.057
1.046

i

!
1

Ay e e e e
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La Meilleraye.
Trappe de la Melleray.

Poids Poids
moyen moyen
des  Densité des
Noms des pommes. fruits.  du jus. fruits.
Gangnehon., ..o .. ... ..., 23851002 Dinfeatii v i it e i

Noyal-sur-Bruz.
Fruits exposés par MYe Jambu.

Beauihois®. . . o. o0 i Suos L8 10066 CGoinard BX L cecdciria i 100
[ N SRR e - PR b G 1) BT L T T SR e 54
Doux an merle.......... SO0 SUBBR L SMARbEE en- hant.. .l e 81
Fréquin ou glacé.......... 917 052 SUENOnRRL Gl 76
Gonthior fanx < i 0NN 78 1.056 Pigeonnette douce......... 120
Sulleog gosia s b L Bh.  1:058  Thomassetls . i 73
Safire.
Fruits exposés par M. Mercier.
MORT o S o GURA s o W 18 Li040 5 Delsaigs A S P B 84
1 Chailleux ......... siis e wpes D24 Q5SS Malwille s 100 et T At g 32
]
! Saint-Aignan.

Fruits exposés par M. Guichard fils.

Douce amdre....i.eiisn,s 6671008 . Incongue . sl unian 97
L] D L SR R O, 116 1.049
Saint-Géréon.

Fruits exposés par M. Bernard.

IRTEERS A T ek e 29, 1.058 Locard blanc,.....:...... 140
Cotonnée ......... siiiemee | Letit i 989, NormEndes.. L o os el 80
Gliftelet. o0 ol DU IR 86 1.053 Reinette blanche.......... 110
Bouestte: 550 L i S Go. 10ab° " Troche, rougeit’. G, v s 92

................ : 1.054

Densité
du jus.

1.059

1.057
1.058
1.058
1.048
1.059
1.055

1.050
1.056

1,052

1.058
1.059
1.059
1.058
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A PROPOS DU GREFFAGE EN FENTE ANGLAISE DE LA VIGNE
Par M. A. FonTAINE.

Votre Commission de viticullure visita, en 1892, un cerlain
nombre de pépiniéres de vignes américaines.

Son- distingué président, M. Bouanchaud, vous a rendu
comple des fravaux accomplis pendant cette campagne.

Quelques-uns de nos collégues m'ont prié de développer
les conclusions de ce rapport. Tel est I'objet de cette cau-
serie.

Le moment sera bienlél venu de se melire 4 'euvre, car
c’est du 15 avril & la fin' de mai que s'effectue avec le plus
de chances de succés, dans notre conlrée, le greffage sur
table et en place de la vigne.

Cette opération n’offre pas de sérieuses difficuliés, néan-
moins elle exige des soins mulliples, et ce serait une grave
erreur de croire qu'il suffit, pour réussir, de savoir faire un
assemblage & pen prés irréprochable

Le greffage ayant pour but de fixer nos especes indigénes
sur un cépage résistant au phyllosera, il importe de choisir
les greffons sur des souches présentant exactement le lype
a reproduire. Les sarmentsproviendront des ceps les plus
fructiferes. Ils seront bien sains et bien aoilés.

On en reconnait la valeur a la couleur du bojs qui est
d’un beau vert clair, sans taches Jaunes, brunes ou noiratres,
signes caractérisliques d’un sarment malade.

La cueillelte des rameaux aura lieu dans le couranl de
I'hiver, avant tout mouvement de séve.

Il ve faut pas que I'eil ait bougé au moment du greffage.
Nombre d'insuccés ne sont dus qu'a I'emploi de greffons en
végélation. 1l est aisé de comprendre, en effel, que les feuilles
aiusi issues du bourgeon vivent aux dépens de la séve du
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greffon qu'elles desséchent avant que le tissu cicatriciel ait .

eu le lemps de se former aux poinls de soudure.

Les sarments deslinés o fournir les greffons seronl done
mis en jauge, dans du sable sec, dans une cave exposée au
Nord. Les paquets seront déposés debout, par rangs, enlourés
el recouverls d’'une épaisse couche de sable.

Inutile de conserver l'exirémilé des rameaux, les bois me-
surant moins de 5 & 6 millimétres de diamétre n’élant pas
utilisés.

Si fout mouvement de séve doit étre rigoureusement pros-
crit dans le greffon au moment de son emploi, le méme
inconvénient n’existe pas pour le sujet. — GCelui-ci peut élre
coupé méme apres le départ de la végétation.

Généralement il est taillé 4 la méme époque que le greffon
el mis en siratificalion dans du sable frais & 'exposilion du
Midi.

Sa conservalion n’exige aucun soin spécial. Il peut, je le
répéte, étre mis, soit en jauge, soil enfoui en lerre, ou dans
du sable frais, jusqu'au moment du greffage.

Le sujet, comme le greffon, doit provenir d'une vigne
ayant des caracléres bien délerminés et offrant toules garan-
ties d’authenlicité.

Les vignes américaines ne sont pas, comme nos cépages
indigénes, aptes a végéler indifféremment dans presque lous
les lerrains :

Aux Riparig il faul des terres profondes, riches, meubles
el se ressuyant bien.

Aux Vialla des ferres a Riparia un peu compacles, mais
riches.

Le Rupestris, au contraire, vient bien dans les sols caillou-
leux, meubles, un peu arides, se ressuyant bien; a sous-sols
généralement trés superficiels, conslitués par des roches de
schisles, de micaschisles, de gneiss on de graunites en frag-
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menls plus ou moins gros, plus ou moins décomposés, ou
encore par des sous-sols de chappe.

Le Jacquez sera planté dans les lerrains & sous-sols d'ar-
giles jaunes, jaundlres, blanches, blanchdlres, suffisamment
en pente el ne conservant pas trop d’eau.

Dans les terres a Riparia, a Vialla ou & Rupestris trés
humides, le Solonis sera le cépage & culliver de préférence.

Je suppose que vous ayez sous la main sujets et greffons;
il s'agit de procéder a I'exécution de la greffe. Et, & ce propos,
permetlez-moi de vous dire, Messieurs, qu’il serait désirable
que chaque viliculteur edl chez lui sa pelile pépiniére, cela
éviterail d'avoir recours & des intermédiaires qui ne se con-
tentent pas toujours de prélever de gros bénéfices.

Celle greffe anglaise se pratique sur boutures et sur table
a deux époques de 'année : pendant I'hiver, et, alors, on met
les greffes en stralificalion; ou, au printemps, du 135 avril a
la fin de mai. Dans ce dernier cas, les greffes sont plantées
de suile en pépiniere.

Il ne faut plus greffer aprés la fin de mai, afin que les jeunes
rameaux aient le lemps de s’aolter avani les premiers
froids.

La premiére méthode, qui consisle & les meltre en strati-
ficalion, a donné des résullals variables. La ligalure des
greffes ainsi faites devra élre assez résislante pour ne pas
pourrir pendant la périede de siralification.

Le raphia sera donc sulfaté. Mais I'expérience ayanl démon-
lré que le sulfate de cuivre brile le lissu cicalriciel, il sera
nécessaire d’en débarrasser ce lien le plus possible. Voici
d’ailleurs comment on opére : On immerge le raphia pendanl
une heure ou deux dans une solulion contenant environ un
gramme de sulfale de cuivre par litre d’eau. Au sortir de la
solulion, le raphia est lavé res abondammenl dans de 'eau
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claire et mis ensuile & sécher. Il est alors prét a élre em-
ployé.

Les greffes, une fois faites, sont disposées sur du sable
frais, horizontlalement, et par lits successifs, puis, finalement,
recouverles d'une épaisse couche de sable afin d’éviter tout
desséchement.

Au lieu de placer les greffes dans du sable, il serait préfé-
rable, & nolre avis, de les mettre dans des caisses de dimen-
sions convenables, tapissées de mousse humide. Leur dispo-
silion dans la caisse serait la méme que ‘dans le sable, eelui-ci
serail seulement remplacé par de la mousse qui formerait des
lits successifs.

Ces caisses sont facilement {ransportables sur place, ce qui
évite une manipulation du magasin & la pépiniere et les coups
de soleil si redoutables aux greffes.

Le sujel sera taillé & 0m,30 de longueur au maximum, |’ex-
périence ayant démontré que les boutures courles s'enra-
cinent mieux que les boutures longues, du moins dans notre
région.

Les yeux du sujet seront tous enlevés. Celte opération
s'impose, surlout pour le Rupestris.

Il n’est pas non plus indifférent de pratiquer la coupe
d'assemblage d'une fagon fanlaisiste.

La coupe devra élre rectiligne et avoir une inclinaison de
15 a 18 degrés, c’est-a-dire que la longueur du hiseau sera
d’environ trois fois le diamétre du sarment employé.

Lorsque la coupe est lrop courle, I'assemblage manque de
solidilé.

8i, au contraire, elle est trop longue, les exirémilés des
languelles ne se soudent pas. 1l esl irés facile, avee un peu
d’habitude, d’obtenir trés rapidement, et souvent du premier
coup de grefloir, un biseau d'une inclinaison eonvenable.
La languetle ne devra pas avoir plus de 4 a 5 millimelres
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de profondeur; elle sera faite dans le sens du fil du bois, et
non pas transversalement comme quelques greffeurs la pra-
fiquent.

Vous savez tous, Messieurs, et je n’insiste pas sur ce point,
que pour qu'il y ait soudure, il faut que le cambium du sujet
s'unisse inlimement & celui du greffon, par conséquent il
est indispensable que greffon et sujet soient de méme dia-
melre.

Vous mn'ignorez pas non plus que le tissu cicatriciel se
forme en plus grande abondance prés du neeud que sur le
meérithalle.

La greffe une fois assemblée est ligaturée avec du raphia
ordinaire (il s’agit ici, bien entendu, de greffes & metire im-
médialement en pépiniére).

Beaucoup de greffeurs rapprochent tellement les spires du
raphia les unes des autres qu’elles forment, pour ainsi dire,
manchon autour de I'assemblage. Celte pratique esi défec-
lueuse, les cellules en voie de formation ayant besoin d’un
milieu riche en oxygéne et lrés aéré. Il est donc meilleur de
dislancer le plus possible les spires afin de faciliter la produc-
tion du tissu de soudure.

Dés qu’une greffe sort des mains de 1'ouvrier, elle doit étre
immédiatement déposée dans une caisse garnie de mousse
liumide, afin que les coupes d’assemblage ne se desséchent
pas. Aulant que possible, si la température le permet, il est
préférable de metlre de suite les greffes en pépiniere.

Quelques industriels ont préconisé des machines, loules
plus merveilleuses les unes que les aufres, pour la confeclion
de la greffe. Ai-je besoin de vous dire que la meilleure ma-
chine ne vaut pas le plus modeste greffoir dans la main
d'un greffeur, méme ordinaire ?

La greffe en place se pratique aprés le départ de la séve.

Les sujets sont décapilés huil jours avant le greffage.
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Pour opérer convenablement, il est nécessaire de déchaus-
ser légérement les souches afin de pouvoir greffer au niveau
du sol.

Les greffes sont buttées fortement avec de la lerre meuble
ou du sable fin.

Les aulres soins & donner sont les mémes que pour la greffe-
bouture.

Je vous en parlerai tout & I'heure.

Vous saisissez, sans que j'insisle. les inconvénients inhé-
rents a ce genre de greffage : durée plus considérable de
I'opéralion, el, par conséquent, supplément de main-d'ceuvre;
irrégularité de planlation par suite des manquants, elec., elc.

Le sol dela pépiniére devra étre profondément défoncé et
copieusemenl fumé dés l'automne afin que le terrain soit bien
ameubli au moment de la planlation.

Les sols argileux, retenant l'eau, ne doivenl élre ulilisés
que lorsqu'il n’est pas possible de faire aulrement, el, encore,
est-il indispensable de modifier leur composilion physique par
I'apport d’amendements.

Le sol élant bien préparé, on ouvre, & la pelle ou a la
béche, une tranchée de 0™,30 a 0™,40 de largeur et d’une
profondeur & peu prés égale. — Il esl trés utile de répandre
une légere couche de terreau au fond de la tranchée. — Puis
on donne au lalus desliné a supporter les greffes une incli-
naison de 0™,06 & 0x,08.

Les greffes sonl alors disposées le long de ce talusa une
profondeur uniforme et avec un écartewent de 0,06 & 0m,10;
I'eil du greffon doit se trouver au niveau du sol.

On comble la fosse en ulilisant d’abord la terre la plus seche
el la plus meuble qui est appliquée contre le talus supportant
les greffes. Celle lerre est lassée forlement el, au hesoin,

arrosée.
Le terrain étant nivelé, on procéde au butlage.

L |
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Les terres argileuses ne conviennent pas. La pluie forme
sur les lalus exéculés avec des terres compactes une croiite
que les jeunes rameaux ne peuvent soulever que trés diffi-
cilement.

Le sable trop gros et maigre délermine des brilures; il est
également & rejeter.

La hauleur de ce bultage sera de 0,05 2 0m,06 au-dessus
du greffon.

Si 'espace ne fail pas défaut, il est préférable de disposer
les greffes sur deux rangs dislants de 0m,40 chacun el séparés
par une allée de 0m,50. Auftrement on peul les grouper par
qualre rangs.

Les soins a donner consislent en des binages fréquents et
dans la suppression rigoureuse des herbes.

Les jeunes rameaux doivent étre défendus contre le mildiou
avec un soin tfout parliculier. Il esl nécessaire de les sulfaler
lous les dix a douze jours,

Vers la fin de mois de juillel, alors que la soudure est a peu
prés faile, le greffon émel des racines @ ses poinls de contact
avec le sujel. 1l est donc nécessaire de supprimer ces racines,
autrement le greffon ne tarderait pas a vivre de sa vie propre,
en un mot, il s’affranchirait.

Cetle visile doit étre renouvelée dans la premiére dizaine
du mois de seplembre,

Il nous est mainles fois arrivé de visiter des pépiniéres de
plants greffés dont les rameaux vigoureux laissaient supposer
une reprise a peu prés compléte. Hélas! un simple examen nous
faisail découvrir & la soudure d’énormes racines émises par
les greffons qui s'élaient affranchis. Ces trompe-'eil sont plus
communs qu'on ne se¢ limagine généralement, el nombre
d’industriels peu scrupuleux n’hésitenl pas a liveer des grefles
donl les racines du greffon n'onl é1é enlevées qu’an moment
de la venle.
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Toutes ces vignes ne 'donneront que des déceplions a leurs
acheteurs.

Quelques ‘praticiens plantent la vigne & I'automne dans des
terrains exceplionnellement sains. Mais le plus généralement
la plantation ne se fait qu'au printemps.

Il faut donc laisser les greffes en pépiniere pendant
I'hiver.

Afin d’éviter I'action des gelées sur la soudure, il ‘est hon
de butter fortement les greffes des la chute des feuilles.

Au moment de la mise en place définilive, il est nécessaire
d’examiner trés en détail les plants greffés. Ne pas hésiler a
rejeler impiloyablement tous ceux imparfaitement soudés.

Il'est indipensable de n'employer que des greffes de premier
choix. Les plants incomplétement soudés n'ont qu'une durée
trés courte el une vigueur qui laisse beaucoup & désirer.

Pendant les deux ou frois années qui suivront la mise &
demeure des plants greffés, il pourra y avoir, comme en
pépiniére, des émissions de racines & la soudure. Il sera donc
nécessaire de visiter chaque année celle partie de la greffe,
une fois au moins, au moment du déchaussage de la vigne.

M. Larvaron, professeur départemental d’agriculture de la
Vienne, a fait connailre, Uan dernier, un procédé nouveau
employé avec succes par M. Marlineau, pépiniériste & Sainte-
Maure (Indre-el-Loire), pour le greffage de la vigne. Ce
procédé se dislingne de ceux pratiqués jusquici: 1o par la
suppression de la ligature, et 2° par la soudure de la greffe
avant la plantalion.

Son exéculion n'exige, comme malériel, que des caisses et
de la mousse.

Ces greffes doivent étre failes cing semaines, environ,
avant le moment de la mise en pépiniere, c’est-a-dire a
partir du 15 mars dans nolre région.

Voici comment on opére : Dans des caisses préalablement




137

tapissées d'une épaisse couche ‘de mousse humide légirement
tassée (la couche du fond devra aveir 0m,10 au moins), on
dépose verticalement les grefles non ligaturées par paquets
de 10 a4 15 réunis au moyen de deux liens de raphia pas
trop serrés, placés sur les sujels. Chaque paquet est séparé
par un peu de mousse. Lorsqu'on arrive au boul de la
caisse, & 0m,10 environ de son exlrémilé, on garnit I'espace
vide avec de la mousse. Le toul est recouvert d'une couche
de mousse humide de 0m,10 & 0m,45 d’épaisseur.

Ces ‘caisses ainsi garnies peuvent élre conservées dans
n’importe quel local, pourvu qu’elles soient a 1'abri des cou-
ranls d’air. Il est préférable de les garder dans un appar-
tement chaud et aspeclant le Midi. Chaque jour, pendant les
heures o la tempéralure est la plus élevée, on peut sorlir
les caisses et les exposer au soleil dans un endroit abrité.

De temps en temps on arrose la mousse & la surface, au
moyen d’'un arrosoir & pomme.

Lorsque la soudure est formée el que les bourgeons ont
commencé a pousser, le moment est venu de procéder a la
plantalion. On enléve alors, quelques jours & l'avance, la
couche de mousse qui recouvre les greffes, afin d’habituer les
jeunes pousses & la lumiére et a Dair.

La planlation s'effeclue dans les mémes condilions que
pour les greffes ordinaires.

(’est, d’ailleurs, la partie la plus délicale de I'opération.
Il me faul pas déplacer les ajuslages sous peine de perdre
lous les bénéfices du séjour des greffes dans la mousse. D'un
autre colé, si la terre esl lrop séche, le tlissu de soudure se
desséche; si, enfin, la terre est trop humide, il se produit
un arrél de séve qui souvent délermine la coulure du tissu
cicatriciel.

Il est nécessaire, pour en assurer le succés, que la lerre
soit légérement fraiche au moment de la mise en pépiniére.

—— e e
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Autant que possible, éviter de planter sous un soleil trop
ardent ou par un vent un peu fort.

La visite de la soudure, au mois d’aofit, exige aussi une
grande dexlérité de mains.

En résumé, j'eslime que le greffrage dans la mousse est
appelé a rendre de réels services, mais je ne saurais le
conseiller qu’aux viticulleurs qui ont déja acquit une cerlaine
pratique du greffage de la vigne : les débutants s’exposeraieut
& des échecs qui pourraient les décourager.

Les lerres & replanter en vignes devront éire préalablement
défoncées & 0,43 ou 0m,50 au minimum et plus copieusement
fumées que par le passé.

Nous sommes a la limite extréme de la calture de la vigne,
ne l'oublions pas, il ne nous est donc pas loisible d’avoir
recours, lors de la plantation, a de grands écarlements si
nous voulons obtenir une maturation suffisante.

S'il s’agit d’une culture & faire & la pelle, nolre ancien
mode de plantation de 1 métre sur 1 métre est a appli-
quer.

Si, au contraire, les facons cullurales sont failes & la
charrue, on pourrail adopler les dislances de 1 meélre dans
le rang avec un espacement maximum de 1®,50 entre chaque
rang.

Il reste encore beaucoup & dire sur celle intéressante
question du greffage; je n’avais point 'intention de vous
faire ici un cours, mais de mellre en lumiére les poinis
principaux en vous signalant les échees possibles.

En terminant, permetlez-moi de vous dire, Messieurs, avee
M. Viala, Uéminent professeur de viliculture & 1lnstitut
nalional agronomique : Vous avez un magnifique vignoble a
peine allaqué, el, en lous cas, lrés défendable sur presque
tous les puints au moyen des insecticides ; défendez-le, el
n'oubliez pas que la vigne représente un capilal accumulé
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qu'il faut conserver tant qu'il produit. En menant de conserve
les éléments de défense et de reconstilution, vous arriverez,
Je n’en doule pas, a traverser, péniblement, il est vrai, mais
moins douloureusement que les viliculteurs du Midi, cetle
période qu’on a désignée sous le nom de crise phylloxérique,
el vous verrez renailre, avec l'aisance d’autrefois, cetfe gaieté
gauloise, compagne du bon vin.

CULTURE DE LA POMME DE TERRE

Par M. AxprE Gouin.

La culture de la pomme de lerre a fait, dans ces derniers
lemps, des progrés considérables ; il y a peu d’années encore,
on se lenail pour satisfait d'un rendement de 15,000 kilos a
'heclare, alors que maintenant on oblient assez couramment
des récoltes de 30,000 kilos. On est arrivé a ce résultat,
grace & des variélés nouvellement oblenues el beaucoup plus
productlives que les anciennes, el surfout en perfeclionnant
les procédés culluraux.

Le mode de culture, en I'absence duquel ces rendements,
qu'on peut qualifier d’énormes, sont impossibles, est encore
presque inconnu dans nolre région ; aussi, a l'approche de
la saison de la plantation de la pomme de terre, nous a-t-il
para opportun de le décrire & nouveau.

La nouvelle cullure consiste essentiellement dans la plan-
lation rapprochée sur fumures copieuses. Il faut donner 2 la
pomme de lerre une fumure qui excéde largement ses besoins
el qui soffira & la céréale qui la suivra, — au minimum
40,000 kilos. Dans les terres argileuses, oil le fumier est lent
a se consumer el lorsque les années sont séches, celte quan-
lité se trouve insuffisanle pour assurer une récolte maximum ;
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il y a lieu, pour ces sortes de terres, de forcer la dose ou
d’ajouter, au moyen d’engrais, minéraux, un supplément
d’azote d’une assimilalion prompte et certaine.

Il est généralement avantageux d'épandre, en méme temps
que le fumier, un millier de kilos de scories phosphatées, la
pomme de terre et les récolies qui lui succéderont, rembour-
seront amplement ce petit surcroit de dépense.

Le fumier doit étre enfoui par un labour aussi profond que
possible, labour & plat, la terre sera ensuile nivelée par un
hersage énergique. La planfation se commence aussilét que
la saison le permet ; voila comment nous procédons: avec
une charrue que {iraine un-seul cheval, on ouvre des raies
profondes de 10 centimetres & peine el espacées de 60 centi-
melres ; les tubercules sont déposés dans ces raies a une
distance de 35 centiméires, puis la charrue repasse dans le
sens inverse de l'aller et les referme ; ce mode de plantation
est trés expéditif.

S'il survient des pluies qui croiilent le sol avant la levée,
un hersage, avec une, herse arliculée, produit un bon effet ;
aprés la levée, en fous cas, il y a lieu de herser pour
réchauffer la terre et déiruire les mauvaises herbes: qui
commencent a paraitre.

Dés que les jeunes plants sont devenus trop forls pour
souflrir la herse, il est ulile de passer la houe & cheval entre
les rangs, afin d’ameublir encore le sol et de couper les
herbes qui oni pu repousser, et partout ou celles-ci menacent
d'envahir on donne un coup de paroir dans les lignes.

Quelques jours aprés, on opére le bullage avec une charrue
attelée d’un cheval et qui fait un travail meilleur que le
buttoir, trop lourd de traction pour un seul animal, Les
travaux de cullure soni. lerminés, il ne resle plus qu'a
défendre la récolle contre la maladie a laquelle elle est
exposée de la mi-juin & la mi-seplembre.
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Deux ou trois traitements 4 la bouillie bordelaise dosée &
2 °/, et aussitdt que le mal apparait, nous ont toujours
réussi & maintenir, indemnes nos pommes de terre Imperator ;
la réussite est beaucoup plus douleuse avec les variélés qui
n'offrent pas par elles-mémes un certain degré de résistance
4 la. maladie.

La récolte a lieu le plus tard possible ; ceci est essentiel,
Récollée avant maturité complete, I'Imperator ne se conserye
pas; récollée mire, sa conservation est, excellente ; de plus,
il est cerlain que sa richesse nutritive augmente considéra-
blement & arriére saison.

L’époque. de la récolle ne saurait se fixer d’'une maniére
générale, méme par a peu prés; dans des lerrains assez
voisins, mais de nature différente, nous_la voyons varier de
plus d’'un mois ; en lous cas, il ne faut jamais la commencer
avanl que les fanes soient parfailement desséchées.

Dans l'ancien systeme de culture, alors que les sillons
étaient distants de pres d'un métre, et que les pommes de
terre étaient fortement bullées, les charrues spéciales, dites
arrache-pommes, fonclionnaient assez mal ; acluellement elles
éventrent 4 merveille nos sillons étroits et rapprochés. Au
lieu d’attaquer successivement lous les sillons, il est préfé-
rable, & une premiére fois, de n'en ouvrir qu'un sur deux,
car aulrement, prés a4 prés comme ils le sont, la terre du
second sillon viendrait recouvrir une partie des tubercules
extraits du premier.

La récolte terminée, un. ou deux hersages rameénent les
fanes au bout du champ el découvrent les quelques pommes
de terre oubliées, il n’y en a certainement pas plus que dans
l'arrachage a bras; ensuile un seul tour d’eslirpaleur suffit
généralement pour mellre la terre en état d’élre ensemencée.

Les fagons multipliées du débul ont détruit les mauvaises
herbes ; plus fard, en celle plantation rapprochée, les pousses
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si vigoureuses de |'Imperator jouent le role d’'une culture
étouffanle, le terrain se trouve donc parfaitement propre et
dans les meilleures conditions pour produire une abondante
récolte de blé. Nulle culture n’arrive 4 détruire aussi radica-
lement le chiendent, soit que la pomme de terre l'étouffe,
soil qu'elle épuise le sol des aliments qui lui sont nécessaires
pour produire ses chapelets.

Lorsque le fumier nous manque el qu'il nous faut avoir
recours aux engrais chimiques, nous metlons 5 a 600 kilos
de nitrate de soude et au moins autant de scories. Nous
planions nos pommes de terre dans des terrains rudes ou le
blé nécessile et supporle sans verser de irés grandes quan-
tités d’azole ; une aulre nature de sol s’accommoderait mal
d’une fumure aussi azotée que celle que nous employons. La
dose de nitrate serait cerlainement trop forte pour les variélés
anciennes, a faible rendement ; elle exciterait la production
foliacée au détriment de celle des tubercules, mais ce n’est
pas & craindre pour les pommes de Llerre qui sont naturel-
lement prolifiques ; nous avons méme constaté, a plusieurs
reprises, un rapport assez régulier enire la récolle et l'azote
de la fumure.

Depuis que la culture de la pomme de terre Imperator
s'est répandue un peu partout, il faul bien reconnaitre
qu'elle nest pas accueillie avec le méme enthousiasme
unanime qu'd ses débuts; cetle variété, qui date de moins
de vingt ans, serail-elle déja en dégéncérescence? En lui-
méme le fait n’aurait rien d’extraordinaire, c’est le sort
commun & toutes les planles qui, ne se reproduisant pas
franchement par le semis, sont mullipliées indéfiniment par
une aulre voie ; des variétés de pommes de teire d’il y a
cinquanie ans, c’est a peine si quelques-unes subsistent
encore, de moins en moins productives, de moins en moins
résislanles & la maladie.
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La pomme de terre Imperator subit-elle déja la loi com-
mune ? Pour nous, nous n'avons pas eu a le conslaler, nous
serious plus volonliers tenlé de croire que, la ou elle a donné
des déceplions, sa culture a di élre défecluense. On 'aura
sans doule arrachée insuffisamment mdre el on aura lrouvé
ensuite quelle ne se conservail pas; on 'aura planlée en
morceaux Deancoup trop minces, alors qu'il faut toul aun plus
couper en deox les Lubercules, et dans la levée il se sera
produil des vides, comme nous en voyons chaque année chez
ceux de nos voisins qui épargnenl lrop la semence,

Pour nous, le seul défaul que nous reconnaissons a celte
pomme de terre, deéfaul penl-élre exagéré par la nalure du
sol que nous cullivons et ol tubercules el racines sonl lents
& mirir, c'est d’élre trés tardive. L'arrachage et la rentrée
de prés de 200 barriques de pommes de terre, par heclare,
nécessitent une main-d'ceuvre considérable & arriére-saison,
dans un moment ol les bras se font rares, el relardent oulre
mesure les travaux d’ensemencement. Le blé, celte année an
moins, se trouve semé dans un sol plus soulevé qu’il ne le
faudrait & celte époque avancée, il devienl plus facilement
la proic des oiscaux, de méme qulil souffre davantage des
gelces précoces. Lorsqu’on sera arrivé & (rouver une pomme
de terre possédant une précocilé plus grande joinle aux
gualités que réunit I'Imperator, on aura cerfainement rendu
un service sérieux @ la culture.

Une aulre variélé, toute nouvelle, parail destinée a la
supplanter, mais elle est également d'arriére-saison, c’est la
Géante Bleue; nous allons celte année en entreprendre en
grand I'essai comparalif el nous ne manqguerons pas de com-
muniquer au Comice les résultals que nous aurons obtenus.
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RESULTATS CONSTATES DE L'ALIMENTATION A LA PAILLE
ET AUX TOURTEAUX

Par M. Axbrg Goulw.

Pendant les deux premiers mois de I'année, dans deux de
nos élables, les*bétes a4 cornes n’ont vécu que de paille addi-
tionnée de fourleaux d’'arachides; les méles d’'un ou deusx
ans recevaient chaque jour 2 kilos de tourteaux, les génisses
du méme age 1 kil. 350.

L'augmentalion journaliére de poids a élé, en moyenne, de:

0%, 383 pour les mAles.
0 ,316 pour les génisses.

Elle a varié, pour les males; au nombre de douze de
0 kil. 080 a 0 kil. 600.

Sur sept femelles, une a perdu, pendant les deux mois,
4 kilos, alors que la meilleure gagnait 0 kil. 633 par jour.

Enfin deux aulres génisses, pleines de cing mois, profitaient,
. ce méme régime, de 0 kil. 500 chaque jour.

Les différences considérables que nous conslatons d’un
animal & lautre font voir combien il est dangereux, quand
on veul faire cerlaines expériences, de les limiler 2 un lrop
pelit nombre de létes, et avec quelle circonspection on doit
généraliser les résullats obtenus sur une échelle restreinte.

Si, au lieu d’élre nourris & la paille et aux tourleaux, nos
animaux avaient regu pour foule nourriture du foin de qualité
ordinaire, auraieni-ils réalisé une augmenlation de poids
supérieure ? Nous ne le croyons pas. En lous cas, celle
augmenlalion n’aurait été oblenue qu’au prix d'un sureroit
de dépenses hors de toule proportion avec le résultat qu'elle
aurail permis d’alleindre: le foin, nous l'aurions payé 70 Ir.
s¢ mille, alors que I'équivalent, paille et tourtean, ne nous
esi revenu qu'a 39 fr. en moyenne.
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EXTRAITS DES PROCES-VERBAUX.

—

Séance du 11 mars 1898.
PRESIDENCE DE M. DE LA BILIAIS, PRESIDENT.
Sont an bureau : MM. de la Biliais, Andounard, de Maquillé,
Dezaunay, Gouin, Herbelin, Lefeuvre.
M. Dezanway s'offre & monirer aux membres dun Comice
cerlaines élables de Parthenais, oi les résullals, avancés par

lui dans la précédente réunion, se lrouvent absolument
confirmés.

M. Le PreésipeNT annonce la présentation de M. Pineau-
Landrin, propriétaire au Loroux-Boltereau, présenté par
MM. de Maquillé et Gouin.

M. pE Mavrassant adresse au Comice une lelire relative a
un projel d’'Exposilion internalionale d'aviculture dans la

Loire-Inféricure,

La Commission du Concours étudiera celte question.

Le Syndicat du hannelonnage de Nanles prie le Comice
de déléguer deux de ses membres pour suivre ses lravaus.

M. o PoxtBrIAND propose au Comice de nommer une
Commission pour s’intéresser aux différents syndicals.

Le Comice, désireux de 1émoigner (out intérét qu'il porte
aux syndicals de hannetonnage, et prét a les aider de ses
conseils, charge les membres de la Commission de hanne-
tonnage de se meltre en rapport avec le Syndicat de Nantes,
ainsi que les autres syndicals qui lui en feront la demande.

Un indusliriel offre au Comice des échantillons de guano
antiphylloxérique pour le faire expérimenter.

Le Comice accepte de faire ces essais.

M. Axpouarp dépose son rapport sur les pommes & cidre
de a Loire-Inférieure en 1892. II remarque que les pommes
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ne sont pas loutes trés riches, contrairement aux prévisions.
La chaleur, jointe & 'extréme sécheresse de 'année derniére,
a alteint, tout & la fois, la végélalion et la qualité des fruits.

M. Fontaing fait une communication sur le greffage des
vignes.

M. Gouix donne leciure d’une note sur la culture de la
pomme de terre.

Au  dépouillement du scrutin, sont élus membres du
Comice : : ;

MM. Albert, Bodineau (Auguste), Bureau-Robiniére, le Cte
d’'Esirées, Jouon (Fraugois), Pageot.

Le Secrétaire des séances,

A. LEFEUVRE.

CHRONIQUE AGRICOLE

La situation agricole s’est bien améliorée pendant le mois
de mars. Les terres que I'on n'avait pas pu travailler en février
4 cause de 'humidilé excessive, se sonl enfin séchées sous le
soleil de mars et les agriculteurs onl pu reprendre leurs Lra-
vaux interrompus. Partoul, pendant ce dernier mois, les ira-
vaux des champs ont été poussés rapidement. La terre labourée
en lous sens, hersée, a regu les semences de pommes de terre
et a élé préparée pour les beileraves, les choux et aulres
cultures d’élé.

La végélalion parlie avec vigueur & la fin du mois dernier
ne s'est point arrétée depuis; aussi la campagne est-elle
pleine d’espérances.

Les blés sont superhes ; celle chaleur douce el séche leur
convienl & merveille ; ils sonl si beaux dans certains endroils
quil n'a pas él¢ possible de les herser.

+ehm
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Les coupages verts manquent un peu d'eau, les tréfles et
les luzernes parliculierement souffrent de la sécheresse. Je ne
parlerai point de la jarosse qui a été gelée presque partoul.
Heureusement les seigles sont bons & couper et viennent aider
le fermier en lui permeltant d’attendre les autres fourrages,
car le foin, quoique ayant baissé de prix, se vend encore trop
cher.

La vigne est hien poussée ; la taille en a été terminée dans
la premiére quinzaine du mois. La bourgeonnure se présente
bien et fait chaque jour de rapides progrés; on commence &
voir quelqus formes, et c¢’est trop 101, car les gelées sonl bien
a craindre encore. Enfin, espérons que nous n’aurons pas le
méme sort que I'année derniére. Dans le moment I'on s’oc-
cupe aclivement du greffage des plants américains.

Les animaux se vendenl mieux dans les foires; on hésile
encore a acheter a cause de la pénurie de fourrages, cepen-
dant les beaux animaux {rouvent acquéreurs & des prix rai-
sonnables.

Pour les vins, le marché esl toujours slationnaire ; il y
aurail cependant tendance & la hausse.

H. DE LORGERIL,

PARTIE OFFICIELLE.

Fiévre aphteuse. — La fiévre aphleuse, appelée
aussi cocolle, maladie éminemmenl conlagieuse, a pris une
certaine extension dans les départements du nord de la
France, ot elle a été introduite par des animaux provenant
de I'étranger. Quelques cas de cetle affection onl élé cons-
talés dans le département de la Loire-Inférieure et il y a
lieu de craindre qu'elle ne se propage dans notre département.
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Dans ces circonstances, le Préfet croit devoir avertir les
cultivateurs du danger auquel ils sont exposés et les engager
a surveiller leurs animaux : béles bovines, moutons, chévres
el pores, avec un redoublement de vigilance. Les intéressés
feront bien de ne laisser pénéirer dans leurs élables, ni
marchands, ni bouchers, ni aucune personne élrangére a
leur exploitation. On fera sagement aussi de mainlenir isolés,
pendant au moins huit jours, les animaux desdites especes
nouvellement introdunits dans les exploitalions rurales,

Le Préfet recommande instamment a tous les propriétaires
et détenteurs d'animaux chez lesquels la maladie viendrait
a se déclarer, ou chez lesquels elle serait seulement soup-
gonnée, de faire sur le champ au Maire de leur commune
la déclaration prescrile par la loi de police sanitaire du
21 juillet 1881. Le Maire appellera immédiatement le
vélérinaire sanitaire de la circonscription et transmettra la
déclaralion au Préfef.

La fievre aphteuse (cocotte) peut causer aux cullivateurs
du département des perles considérables ; pour les en
préserver, le Préfet fait appel au concours de tous : munici
palités, cullivaleurs, vélérinaires.

Il est recommandé & MM. les Maires de donner la plus
grande publicilé au présent avis qui devra étre affiché a
la porte de la Mairie et publié a son de caisse dans toute
I'étendue de la commune.

Eztrait de la loi du 21 juillet 1881.

ArT. 3. — Toul propriélaire, toute personne ayanl, a
quelque tilre que ce soit, la charge des soins ou la garde
d'un animal alleint ou soupgonné d'élre alteint d’une maladje
conlagieuse, dans les cas prévus par les arlicles 1er et 2, est
tenu d'en faire sur le champ la déclaration au Maire de Ja
commune ou se lrouve cel animal,

¥
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* Bont également tenus de faire celte déclaration tous les
vélérinaires qui seraient appelés a le soigner.

L’animal alleint ou soupgonné d'éilre atteint de I'une des
maladies spécifiées dans larticle 1°r devra élre immédiate-
ment, et avant méme que P'autorité administrative ait répondu.
a I'avertissement, séquesiré, séparé el maintenu isolé autant
que possible des autres animaux susceplibles de coniracter
celte maladie.

11 est interdit de le (lransporter avant que le vétérinaire
délégné par I'Administration I'ait examiné. La méme inter-
diction est applicable a I'enfouissement, 4 moins que le
Maire, en cas d’urgence, n’en ail donné 'autorisalion spéciale.

Art. 30. — Toute infraction aux dispositions des arlicles
3,5,6,9,10, 11, § 2, et 12 de la présente loi, sera punie
d’'un emprisonnement de six jours & deux mois el d’une
amende de 16 a 400 francs.

Maladies contagieuses des animaux. — Le
Préfet rappelle aux cultivateurs, marchands et détenleurs
d’animaux qu’ils doivent faire & la Mairie de leur commune
la déclaration des cas de maladies contagieuses qui se
produisent parmi les animaux qu’ils ont en leur possession.
ou sous leur garde. Celle déclaration doil élre faite, méme
si la maladie n’est que soupgonnée.

Il leur rappelle aussi qu'il est interdit de vendre ou de
melire en vente, sur les marchés ou dans tout autre lieu,
des animaux atleints ou soupgonnés d'étre atteints de mala-
dies coniagieuses. Les infractions & cettie disposition seront
constatées par des proceés-verbaux, et les conirevenants
seront passibles des peines poriées par les arlicles 31 et 32
ci-dessous de la loi du 21 juillet 1881 sur la police sanitaire
des animaux.

Art. 31. — Seront punis d’'un emprisonnement de deux
mois & six mois et d’une amende de 100 a 1,000 francs :
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i° Ceux qui, au mépris des défenses de I'"Administration,
auront laissé leurs animaux infectés communiquer avec
d'autres.

Ceux qui auraient vendu ou mis en vente des animaux
qu'ils savaient alteinfs ou soupgonnés d’étre alleinis de
maladies conlagieuses.

ArT. 32. — Seront punis d’'un emprisonnement de six
mois a trois ans et d’une amende de 100 a 2,000 franes :

20 Ceflx qui se seraient rendus coup'lbl{’s des dellts prévus
par les articles précédents, s'il est résulté de ces délils une
contagion parmi les aulres animaux.

Echardonnage. — Larticle 3 de P'arrélté de M. le
Préfet du 3 décembre 1892, inséré a la page 99 du
Bulletin du Comice du mois de février dernier, doit éfre
complété comme ci-dessous :

« Les chardons seront arrachés, fauchés ou coupés, s'ils
sont en fleur ou en graine au moment de la destruction ; ils
ne seront pas laissés sur le sol ni enfouis ; ils seront brilés
sur place.

» La desiruction des chardons devra élre opérée avanlt le
fer juillef. »

Hannetonnage. — Extrait de linsiruction officielle
envoyée dans les mairies :

La chasse aux hannetons doit surtout se pratiquer de 4 &
9 heures du matin, alors que les insecles engourdis par la frai-
cheur de la nuil el la rosée, restent immobiles sur les arbres.
Elle peut se faire d’une fagon individuelle ou collective.

Le meilleur procédé parait étre de secouer les arbres au-
dessus de béiches ou loiles disposées a cet effef.

Lorsqu'on opére par des équipes, la biche en foile d’em-
ballage de 3 métres de longueur sur 1,90 de largeur, et dont
le prix de revient est d’environ 1 fr. 50 c., est tenue par deux



151

personnes au moyen de deux bfitons passés dans des ourlets
ménages aux extrémités de cette toile. Une troisieme personne
armée d'une perche munie d’un erochet, secoue les hranches
et provoque la chute des hannelons sur la toile ot une qua-
trieme personne les ramasse et les enferme dans des sacs.
Lorsque les rayons du soleil commencent & réchauffer les in-
secles, ils deviennent plus remuants, plus agiles, et 1l faut
procéder & celle mise en sacs avec une cerfaine rapidité.
Dans les taillis et autres endroits trés fourrés ot on ne peut
employer les baches, il faut procéder comme dans de cerlai-
nes parties des départemenis de I’Aisne el de la Sarthe, et re-
cueillir les hannetons dans des parapluies retournés ou dans
tout autre objet concave, léger et de pelile surface.

Les modes les plus praliques de destruclion des hannetons
sont d’employer le feu, I'eau bouillante ou la chaux vive.

L’'immersion des hannetons pendant quelques minutes dans
I’eau bouillante suffit & délerminer la mort de ces insecles.

Les cultivateurs qui possédent des chaudiéres pour la cuisson
des aliments destinés aux bestiaux pourront avanlageusement
employer ce procédé.

Le moyen le plus commode, le plus répandu el ayant
donné les meilleurs résultats parait éire d’avoir recours & la
chaux.

Voici comment il faul opérer : dans de petites euves ob-
lenues en sciant par le milieu de vieux fats & pétrole qu'on
peut se procurer a bon compie (de 2 fr. 50 c.a 3 fr. 'un),
on dispose environ jusqu’au tiers de la hauleur de 'eau dans
laquelle on jelle quelques pellelées de chaux préalablement
rédoile en poudre par un commencement d’extinction.

Dans le lait de chaux ainsi préparé, on verse le conlenu
des sacs de hannelons; un homme muni d’une pelle, d’un
raleau, ou de toul aulre instrument, brasse le mélange jus-
qu'a ce que les hannelons soient complétement enduils de
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lait de chaux, Lorsque la cuve en est pleine, on recouvre
cetle masse d’environ 1 centimeétre de chaux en poudre qui
forme une crodle sous laquelle on laisse les hannelons pen-
dant 20 winules environ. Au bout de ce temps I’asphyxie
est a peu prés compléte et les quelques insectes encore vi-
vants sont incapables de se reproduire.

Il est nécessaire de préparer & I'avance dans chaque centre
de réceplion, une on plusieurs fosses destinées a recevoir les
cadavres des insecles. Les fosses dont les dimensions les plus
ordinaires sont 3 metres de longueur, 2 melres de largear
el 1m.50 4 2 metres de profondeur, sont remplies méthodique-
ment jusqu'a quelque distance du sol, et au fur et & mesure
du travail on recouvre la masse de quelques pelletées de
chaux et de 20 a 25 cenlimeétres de terre pour alténuer
les émanations produites par la décompoition des hannelons
morts.

Avanl de vider les cuves, la masse doit élre remuée de
facon & délayer la chaux formanl la crodle, les insecles sont
enlevés du récipient & l'aide d'instruments percés de trous
laissant retomber dans les baquets la plus grande parlie du
lait de chaux qui servira a de nouvelles opéralions. Nous
conseillons d’opérer de celle fagcon pour économiser la chaux
et, par suite, diminuer la dépense.

Dans chaque commune, généralemenl, la réception des in-
secles sera faite, & des heures délerminées, par Uinstituteur,
qui délivrera des bons de paiement constalant les quantilés
apportées par chacun el les sommes & lui dues; toutefois ,
autant que possible pour éviler la perle de lemps , les paie-
ments seront fails au comptani conire les signalures des inlé-
ressés apposées sur une feuille d’émargement.

Le prix a payer pour les hannetons apporlés dans les com-
munes qui auront consenti un sacrifice pour assurer leur
destruction a élé fixé par la Commission départementale a
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15 centimes les 2 kilogrammes. On ne recevra que des han-
netons vivanis.

Les communes ayant volé des fonds en vue du hannelon-
nage recevront des subvenlions.

Concours de poulains de 2 ans. — Un Concours
pour peulains entiers de demi-sang, 4gés de 2 ans, nés et
élevés dans le département de la Loire-Inférieure, aura lieu &
Nantes, sur le cours Saini-Pierre, le 22 avril courant, 2 8
heures du matin. ;

Une somme de 1,000 fr. allouée par le Conseil général,
sera répartie en six prix.

Concours de pouliches de 2 et de 3 ans. —
Une somme de 10,900 fr., allribuée aux pouliches de 2 et de
3 ans, sera répartie comme suil ;

NanTes. — Samedi 22 avril, 4 1 heure de I'aprés-midi,
sur le cours Saint-Pierre. — 11 prix, 1,900 fr.
MacEEcOUL. — Vendredi 21 avril, pouliches de 2 ans, a

8 heures du matin ; de 3 ans, 4 1 heure de I'aprés-midi. —
25 prix, 3,500 fr.
SAvENAY. — Jeudi 20 avril, 4 midi. — 929 prix, 2,700 fr.
Liexg. — Mercredi 19 avril, a midi. — 14 prix, 1,500 fr.
Iss€. — Mardi 18 avril, 3 midi. — 9 prix, 1,100 fr.

CIRCONSCRIPTIONS DES CONCOURS

Concours de Nantes. — L'arrondissement de Nanles, sauf
les canlons de Legé, Machecoul, Saint-Philbert el le cantlon
de Saint-Elienne-de-Mont-Lue.

Concours de Machecoul. — L’arrondissement de Paimbeeuf
el les cantons de Legé, Machecoul et Saini-Philbert.

Corcours de Savenay. — L'arrondissement de Sainl-Nazaire,
exceplé le canton de Saint-Etienne-de-Mont-Luc.
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Concours de Ligné. — L’arrondissement d’Ancenis.
Concours d'Issé. — L’arrondissement de Chéteaubriant.

Les inseriptions se feront, pour le Concours de Nantes,
sur le cours Saint-Pierre ; pour ceux de Machecoul, Savenay,
Ligné el Issé, aux mairies desdiles communes. Des numéros
d’ordre seront donnés en échange pour chacune des deux
catégories. La clolure des inscriptions aura lieu une heure
avant 'ouverture des Concours.

Congres viticole de Montpellier. — Un Gongres
viticole organisé sous le patronage de M. le Minisire de
I'Agricullure, par la Société centrale d’Agricullure de I'Hé-
rault el par I'Ecole nalionale d'Agriculture de Montpellier,
sera tenu & Monlpellier les 13, 14 et 15 juin 1893.

Le but de ce Congrés est d'éludier el de disculer les
diverses questions qui intéressent la viliculture.

Ces questions seronl soumises a la discussion dans l'ordre
suivant :

Adaplation et choix des cépages ;

Procédés de multiplication ;

Culture de la vigne ;

Maladies de la vigne ;

Vinificalion ;

Appareils pour utiliser les sarments.

Les opérations du Jury commenceront le lundi 12 juin, a
sept heures du matin. Elles se conlinueront aux jours et
heures que le Jury fixera. — Les essais des appareils de la
deuxieme calégorie (appareils de vinificalion) auront lieu a
I'époque des vendanges. La dale en sera fixée ullérieure-
ment.

Les journées du vendredi 16 el du samedi 17 juin seront
consacrées i des excursions dans les environs de Monipellier.




155
REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

Alimentation des vaches laitiéres. — Le lait
contienl une forte proporlion d'eau. Pour oblenir une abon-
dante laclation, il faut, en conséquence, procurer une ration
fortemenl aqueuse.

L'herbe verte des prairies remplit parfaitement celle condi-
tion, Elle posséde, en oulre, I'avantage d’avoir une relalion
nulrilive voisine de 1/3.

A l'élable, une ration de foin sec ne remplirait aucune de
ces condilions ; elle ne serait ni assez riche, ni assez
agueuse.

1l n'est qu'un moyen d’y introduire de I'eau en quantité
suffisante, c’est de subsliluer & une partie du foin, soit des
belteraves, soil des navets, des rutabagas ou des pommes de
terre.

Cette subslitulion aura, par conire, 'inconvénient de la
rendre encore moins nourrissanle ; la relation nulritive
tomberait de 1/5 a 1/6 ou 1/7.

Pour y remédier, il est indispensable d'y ajouter un ali-
ment fortement concentré. Le son, surtoul les tourleaux de
germes de mais, de coton d’Amérique, d’eilletie, sont tout
indiqués.

Par 100 kilos de poids vif, il faudrait donc donner :

5 kilos de belleraves hachées el fermentées ;

0 k. 800 de trefle ou de foin de prairie ;

0 k. 500 de paille de blé ou de balles ;

1 kilo de son

0 k. 500 de tourleau de germes de mais.

(&£’Ouest agricole)

L’assurance obligatoire contre la mortalité
du bétail en Belgique. — Le Conseil provineial
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d’Anvers vient d’adopter le principe de I'assurance obligatoire
du bélail.

Le nouveau réglement esl enlré en vigueur au 1¢* janvier
1893.

Les laxes seront pergues & raison de 0 fr. 25 c. pour 100
fr. de la valeur déclarée pour les chevaux employés a
I'agriculture.

Celle laxe sera de O fr. 50 c. pour les chevaux non
employés a I'agricuilure.

La méme dislinclion est élablie pour les hétes hovines.

Elles payeroul 40 ou 35 cenlimes, selon qu'elles se trou-
vercnt dans les élables des agriculteurs ou dans celles des
marchands, vachers, dislillaleurs, fabricants de sucre, bras-
seurs ou aulres exploitants dont Dagricullure n’est pas la
principale induslrie. (France agricole et horticole.)

Les meilleures variétés de pommes de terre.
— M. Desprez, directeur de la Slalion expérimentale de
Cappelle, publie, dans le Journal de 'agriculture une étude
sur les meilleures variélés de pommes de terre industrielles.

Il classe au premier rang, comme donnant les meilleurs
résultats pour la produclion de la fécule : La Géante bleue,
la Riichter’s imperator, la Simson. L’avanlage & relirer de
Iemploi de ces variélés est iel que cerlaines fabriques
tiennent d’'imposer & leurs planleurs I'obligalion de les
employer & 'exclusion de toutes autres.

Ces trois espéces présentent dans leur developpemenl des
différences qu'il est inléressant de noter.

La Géante bleue demande une moindre dépense pour les
plants (800 a 1,000 kilos a I'hectare sont suffisants). Elle
est rebelle & la maladie du peronospora. Elle n’est pas non
plus exposée & la gangréne. Elle se conserve lrés bhien, mais
elle a le défaut d’étre trés lardive et de mirir difficilement.

Pour remédier & cel inconmvénient d'une maturité tardive,

=
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on a employé le moyen mis depuis longtemps en pratique
pour les pommes de lerre de primeur, cest-a-dire la germi-
nalion des tubercules avant la plantalion.

Son rendement a é1é de 53,000 kilos en 1892 a Cappelle
avec une leneur de 20,40 pour 100 de fécule.

La Richter’s imperator est sujelle 4 la maladie du peronos-
pora et a la gangréne du pied. Elle demande une dépense
beaucoup plus considérable pour les planis; le lubercale
devanl étre planté entier. Elle se conserve moins bien. D'un
autre célé, elie est moins lardive et elle mirit plus faci-
lement.

Elle donne 50,000 kilos avec 18,30 pour 100 de fécule.

La Simson a donné la plus forle teneur en fécule : 23 pour
cent. Elle se conserve trés hien. Elle est également indemne
de la maladie. Les tubercules sont nombreux, mais petils.
La production en poids est bien inféricure a celle des aufres,
elle ne peut étre employée que dans des terrains excep-
tionnels. Elle est aussi trés tardive.

Conservation des fruits. — Deus moyens proposés
par 'dviculteur :

Le premier consiste & garnir les fruits de poudre de tourbe
de Hollande et & les mellre en caisses ou en tonneaus.

Celle poudre de tourbe jouil de propriétés désinfeciantes,
elle absorbe avec facililé toutes traces d’humidité. Elle sert,
en ouire, a intercepter le contact de I'air. De plus, elle est
mauvaise conductrice de la chaleur et du froid.

L’aulre moyen repose sur I'emploi de la chaux vive en
poudre, dans laquelle on stratifie les fruils.

L'emploi de la chaux n'offre pas les inconvénients que
pourrait faire craindre sa causticité. Les grains de raisin se
mainliennent aussi ronds, aussi pleins qu’au moment de la
cueillelle.

Le seul reproche que 'on puisse adresser a ce procédé,
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au sujet de la vente du raisin, c’est qu'il reste parfois des
traces de chaux sur quelques grains.

Revision des systemes de culture. — Sous ce
titre, M. Lecouleux se livre & une élude lrés approfondie des
diverses condilions que présenle le sol pour I'amélioralion
de la cullure.

Nous nous bornons 4 donner la conclusion de son article.

La cullure intensive est aeluellemenl el sera loujours
I'expression la plus élevée de la produclion végélale. Mais
elle serail prémalturée sur beaucoup de poinls de nolre
terriloire qui ne peuvent, en allendant les capilaus, les bras
el les débouchés, élre condamnés au slalionnement, a I'im-
mobililé, et de séculaires roulines.

La aussi, sur ces terres & pelils rendements, il y a quelque
chose & faire. EL ce quelque chose, il faut le faire par I'adop-
tion de procédés d’exploilation qui demandent meins
d’intensité de moyens d’action, moins de forces productlives
concentrées, moins de capilaus, moins de travail, eu égard a
I'étendue embrassée par chaque entreprise.

La science comprend ces terres dans ses recherches. Elle
indique des méthodes pour les fertiliser 4 bon marché. Elle
nivellera les valeurs fonciéres, en raison du parti que les
cultivateurs sauront en firer. Ce genre d'égalité entre les
terres de France est un de ceux qui mdrilent le mieux d’éire
objeclif de nos efforts. Aussi, est-ce nolre ferme intention de
rédiger le Journal d’agriculture pratique en vue des salisfac-
tions & donner a ce grand intérét national : la fertilisation du
sol jusqua ce qu'il y ait plus d’égalilé, moins d’écart enire
la puissance productive de nos ferres & grands rendements
et la puissance productive de nos terres & pelites et précaires
récoltes d’aujourd’hui.

Société coopérative agricole du Nord. —
Cette Sociélé esl aujourd’hui fondée. Les slatuls ont élé
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adoptés par les fondaleurs réunis 4 Amiens. Le capital social
est fixé provisoirement 4 200,000 fr. divisés en 4,000 aclions
de 50 fr.

Celte Association comprend les quatre départements du
Nord, du Pas-de-Calais, de la Somme et de I’Aisne.

L'objet de la Sociélé est d'opérer toutes les ventes ef les
achats de ses adhérents et au mieux de leurs inléréts, a
Iinstar de la Société coopéralive de la Charente-Inférieure et
de I'Union du Sud-Est.

Le droit variable sur les blés. — L’avilissement
da prix du blé sera toujours un grave sujel d'inquiétude.
Quand le fruit du labeur manque, quand la terre ne suffit
plus & payer le salaire de celui qui la cultive, cela va bien
mal.

Au mois de décembre, le blé est tombé a 20 fr. le quinlal 3
encore aujourd’dui, il ne vaut que 21 fr. 60 e., cours que
nous n'avions pas eu depuis 1885-1886.

A ce prix, le cullivaleur ne rentre pas dans ses frais.

La désasireuse campagne de 1885-1886 amena le Gouver-
nement & voler les premiers droits prolecleurs,

On voit qu’ils sont insuffisants.

Ne serait-il pas jusle que le Gouvernement puisse l'aug-
menter en cas de besoin, quilte 2 I'abaisser quand les cours
auraient repris leur niveau normal ?

Ce n'est qu'a ce prix que l'agriculture sera efficacement
protégée. (Démocratie rurale.)

e 4




1€0
BULLETIN METEOROLOGIQUE

DU PETIT-PORT.

Mois bk Magrs 1893.

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A LA TEMPERATURE ZERO

ET AU NIVEAU DE LA MER. — Minimum absolu. 7582 le
13 4 1 h. du malin; maximuom, 77325, le 6 et le 8,
410 h. du malin. — Moyenne du mois, 760=™,5.

TempERATURE. — Temps dous mais nuils fraiches pendant
tout lé mois. Moyenne du mois, 9°,7. Jour ou la moyenne
a élé la moins élevée, le 19 : 40,3 ; jour ou la moyenne a
616 1a plus élevée, le 13 : 120,6. Moyenne des minima : &°.5.

Moyenne des maxima : 15°,6. — Thermomeélre placé au niveau
d'un sol gazonmné et d ciel découvert : moyenne des tempe-
ratures ‘minima : —0°,2:; les températures les plus basses

alleintes par ce thermomélre ont été : —3° le 11, —£4°.8 le
19, —4° le 20. Du 18 an 31, les minima marqués par ce
thermomélre onl été constamment au-dessous de zéro.

Naturg bv TEMps. — Temps couverl avec pelile pluie le
fer ot le 2, le 13 et le 14. Le reste du mois beau temps clair
ou nuageus.

SoLeiL. — Le soleil a brillé 222 heures 20 minutes distri-
buées en 28 jours. Le soleil ne s'est pas moniré le 1er, le 2
et le 14.

NOMBRE DE JOURS ou iL A PLU: 4, donl un seul a

donné 1 millimétre d'ean. — Nombre d’heures de plaie faible
on assez faible : 3 1/2: uégligeable: 1 heare 1/2 environ.
— Jours pluvieux : le ter et le 2, e 13 et le 14, — Hauleur

d’eau tombée : {m/mY,
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BrouviLLarps. — Le S et le 15, de 7 h. &4 10 h. du matin.

GELEES BLANCHES. — Les 14, 18 et 30.

Havos. — Le 26, halo & 10 h. du soir ; le 27, halo solaire
par moments dans la journée.

Vext. — Direclion générale d’entre S. et W. jusqu’au 3 ;
d’entre N. et E., du 4 au 11; d'entre S., W. et N. W., du
12 au 18 ; des régions E. le reste du mois.

Le Directeur de U'Observaloire,

L.-E. LArRocQUE.

Le Gérant ,

J NORMAND PERE.




TOURBE
OU MOUSSE-LITIERE.

Pour remplacer 500 kil. de paille, moins de 200
kilos de tourbe suffisent.

Aux prix actuels de la paille, dix fr. de tourbe
produisent le méme usage que trente fr.
de paille.

La plupart des grandes Administrations de Paris,
notamment la G des Omnibus, eouchent leurs
chevaux sur la tourbe et réalisent ainsi une énorme
économie.

Le fumier produit par la tourbe est plus actif et
plus puissant que eelui de la paille, tout écoulement
de purin, toute déperdition d’azote ammoniacal
étant supprimés dans les étables par Vemploi de
la tourbe qui ne laisse subsister aucune odeur.

La tourbe est vendue en hotles pressées de
4140 kil. environ, sous un petit volume.

Prix par 5,000 kil. sur wagon, a Nantes,
paiement comptant

4 fr. 20 c. les 100 kilos.

5

Pour renseignements et commandes, éerire
M. I. VEBHE,:

négociant, quai de Juillet, & CAEN.




