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Le Congres vilicole de Montpellier avait amené dans cetle
ville une affluence considérable de viticulteurs venus de lous
les poinls de la France oit I'on cullive la vigne; quaranie-
sepl sociélés agricoles s'élaient fail représenler, un cerlain
nombre d’élrangers avalenl aussi répondu & l'appel qui leur
avail ¢été fait, et parmi les 1,500 adhérents au Congrés on
complail des Suisses, des Ilaliens, des Espagnols. Malgré la
tempéralure élevée, les séances onl €lé suivies avee beau-
coup de zele ; on peul dire que le succes du Congrés a élé
complel.,

L'école dagriculture de Montpellier , siege du Congres ,
s'élail mise en féle pour reeevoir ses holes. Les pelouses,
les eonrs, les jardins de ce magnifique élablissement avaient
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élé élégamment décorés et le vasle hall des insirnmenis
agricoles de 1'école avail élé transformé en une splendide
salle de conférence. Enfin, un restaurant el un café avaient
élé installés dans les dépendances de I'école pour éparguer
aux congressistes la peine d'aller déjeuner en ville dans lin-
tervalle des séances, ol un service de poste et de téléphone
avail élé organiseé.

M. Foéx, directeur de I'école, MM. les professeurs el les
¢leves faisant les fonclions de commissaires, se sont prodi-
gués pour fournir aux visiteurs lous les renseignements
désirables.

La séance d'ouverlure a ¢té honorée de la présence de
M. Tisserand, directeur au Ministére de l'agriculture; auprés
de lui avaienl pris place : le Préfet de I'Hérault, le Maire de
Montpellier, des Députés, des Sénaleurs du département, le
Recteur de I"Académie et un grand nombre de représentants
de toules les autorités civiles et militaires. Celle premiere
séance a eu lieu le mardi 13 juin, a4 9 heares du malin ; elle
a élé présidée , comme loutes celles qui onl suivi, par
M. Jamme, président de la Sociélé cenlrale d’agricullure de
I"'Hérault.

Le Président, aprés avoir souhaité la bienvenue au repré-
sentant: du Ministre el remercié toules les personnes qui
voulaient bien apporter au Congres I'appui de leurs lumiéres
et de leur autorilé, ajoutail « qu'a ce sentiment de recon-
» naissance envers tanl de généreux concours, se mélait
» en lui une certaine fierté pour la Sociélé d’agricullure
» de I'Hérault qui groupait en ce jour, autour d’elle, I"élite du
» monde agricole de la France et de I'Europe. » Puis il a
rappelé que ce sont trois membres de la Sociélé, MM. Bazile,
Planchon et Sahut, qui, en 1868, découvrirent le phylloxera,
et que ce ful le plus célébre d’entre eux, I"illustre Planchon,
qui, & la suite d’une mission en Amérique, préconisa le
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premier la plantation des vignes américaines. Parlant ensuile
des résultals obtenus dans la reconslitution des vignobles
ravagés par le lerrible insecte, il a signalé que la surface
plentée en vignes américaines, dans I'Héraunlt, allait bienldt
égaler ancienne plantation de vignes francaises. Et il a
terminé son discours en rendant hommage au courage et a
la persévérance des populalions rurales de U'Hérault qui
avaienl suivi avec empressement les bons avis et les bons
exemples qui leur avaient élé donnés par les savanls el par
d’habiles praticiens.

Ce disconrs chaleurensement applaudi, le Congres a com-
menecé ses Lravaux. Deux séances ont é1é lenues le mardi :
le malin, de 9 heures a 11 heures 1/2; [Paprés-midi, de 2
heures 4 5 heures. Il en a été de méme le mercredi, deux
séances eurent lieu ; le jeudi, il n'y eut qu'une séance, celle
du malin. Cinq séances ont donc suffi pour épuiser le pro-
gramme si complet, élaboré par le Comité d’organisation-
C'est dire que la discussion ne s’est point égarée, et que le
Président a su maintenir les débats dans les limiles néces-
saires pour mener & bonne fin I'élude de loutes les queslions.

Voici qguelle a é1¢ la marche des travaux du Congrés. Des
Commissions, nommeées au préalable et divisées en cing
seclions, avaient préparé des rapporls dont les conclusions
n'avaient été acceplées par elles qu'aprés des discussions sé-
ricuses el doenmentées.

n voyant les noms des principaux membres de ces
Commissions, noms pour la plupart connus, de savanls
professears cl d’habiles praticiens, on reconnailrait que ces
Conmissions ne pouvaient élre composées de personnes plus
compétentes el plus aulorisées.

Ce sonl les conclusions de ces différenles Commissions qui
onl 616 présenlées au Congrés par les Rapporteurs el qui
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ont élé disculées de nouveau et volées par les membres pré-
sents aux séances.

Quelques-unes de ces conclusions ont élé acceptées sans
discussion; celles qui ont soulevé des observations, n’ont
guére provoqué que des retouches de délail a faire anx rap-
ports. Quelques opinions personnelles, dignes d'atlenlion, ont
bien élé émises; ainsi, par exemple, au sujel des qualités el
des défauts de cerlains planls américains nouvellement pronés
comme résistant 4 la chlorose en terrains calcaires. Mais ces
opinions ont trouvé en séance des conlradicteurs non moins
convaincus, et le Congrés ne (rouvant pas qu'il se dégageail
de la discussion une vérité cerlaine, a dii refuser de prendre
pour le moment ces théories sous son palronage.

On peut donc dire qu’en séance rien n'est venu infirmer
d'une facon notable les affirmalions ou les réserves formu-
lées par les rapporteurs. Toutefois ceux-ci, en défendant lenr
texte, se sont bien gardés de prélendre qu’en dehors de leurs
formules il 0’y eul rien de bon ; ils ont prétendu senlement
que cerlaines méthodes et certains procédés préconisés par
quelques orateurs, n’avaient pas encore regu la consécration
du temps et que le Congrés ne devail s’appuyer, aulant que
possible, que sur des données inconleslées. Il faut done
accepter l'ensemble de ces rapports comme le résumé des
connaissances les plus précises dans I'élat acluel des sciences
vilicole et vinicole, tout en espérant que ces sciences n'ont
pas dit leur dernier mot.

Avant de se séparer, le Congres, sur la proposilion de
M. Foéx, directeur de 1'école, a volé un lélégramme de
reconnaissance a4 M. Pasteur pour ses admirables travaux sur
les fermenis. Le Congrés a aussi, sur la demande de son
Président émis le veeu qu'il soit créé, tant a Paris que dans
les régions inléressées, des laboraloires de fermentialions.
A la suile du Congrés, le jeudi soir, un banquet organise
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par la Sociélé amicale des anciens éleves de I'école d’agri-
culture de Monlpellier, réunissail un grand nombre de vili-
culteurs, heureux de fralerniser le verre a la main avanl de
se séparer. La réunion a él¢ trés nombreuse, on y complail
plus de 300 convives. La salle qui élail celle des réunions du
Congrés avail ¢élé ornée de drapeaus et de trophées, la
lumiere élecirique y brillait de loul son éclat.

A I'heure du champagne, M. Foéx qui présidait, a remercié
les hotes du Congrés d'avoir répondu avec fant d’empresse-
ment & linvitalion de la Sociélé d’agricullure de I'Hérault, et
il a bu a la santé de tous les viticulteurs francais et élran-
gers.

Des nombreux loasts qui ont suivi je ne cilerai que celui
de M. Dunan, ministre de 'agriculture suisse, qui a bu au
rapprochement des deux nations.

Deux magnifiques excursions failes le vendredi 16 ol le
samedi 17, ont complété l'eeuvre du Congrés. Admirable-
ment organisées, elles ont élé non moins bien conduites par
M. Jamme, qui, aprés avoir conquis tous les suffrages comme
président du Congrés, s’est révélé avee loules les qualilés
d’un grand chef dans la conduile, d’une régularité presque
militaire, gu’il a su donner a la longue caravane des excur-
sionnistes.

Nous élions 250 le premier jour avec 30 voilures; les
deux excursions élaient deslinées & achever nolre instruelion.
Au Congrés nous avions appris quels étaient les meilleurs
procédés de culliver les vignes américaines; par les exeur-
sions., nous allions éire 4 méme de voir quels résullats
superbes ont produit ces théories appliquées par des hommes
compétenls. s

La premiére excursion a eu lieu dans les vignobles situés
a I'Est de Montpellier : c'esl Ia vigne des grandes plaines
bordant les élangs qui s'élendent de Cetie jusqu'au Rhone.
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Les vignobles s'élendent sur de grandes swrfaces el les
cépages sont plutdt des cépages de quanlités, comme I'Ara-
mon.

A Valergues, prés de Lunel, nous quillons le chemin de
fer, qui nous a amenés ct nous monlons en voiture aprés
avoir jeté un coup d'eil sur une plantation faile en 1890
sur greffes-boutures et qui donne les plus belles espérances.
Nous arrivons 4 Lausargues, pelite bourgade siluée au milieu
d’une mer de vignes; partout, aussi loin que peul s’élendre
la vue, on ne voit que des vignes avec seulement de distance
en dislance d’énormes batiments a peine suffisanis pour con-
tenir les celliers et les nowmbreux chevaux ou mules - gue
nécessilent ces grandes exploitations.

A Candillargues nous sommes regus par le propriélaire,
M. de Gallayries. Un déjeuner a elé préparé ; le cellier serl
de salle a manger et, sans qu'il soil nécessaire de déplacer
un seul des nombreus tonneaux qui le garnissenl, les 230
excursionnistes y trouvent aisément place.

Ce vignoble comprend 215 heclares de vignes amdricaines
dont 20 heclares réservés 4 la produetion des boulures. Le
vignoble esl presque enlierement planté en Aramon el Alicante
oreffés sur Riparia. Le mode de plantation adoplé esl la
bouture greffée en fente simple deux ans aprés la plantation.

De Candillargues, la caravane se dirige sur Mauguio en
faisant un crochetl pour nous permeltre de visiter le vignoble
du mas de Bouet. Ce vignoble qui appartient & M. Boileau de
Castenean, est de 100 hectares. Les porles-greffes sont le
Riparia et le Jacquez. La plantation, boutures greflées sur
place, les manquants rétablis en greffes-boutures. Les cépages
greffés sont 1'Aramon, le Petil-Bouchet, le Carignan.

4 Mauguio, du haul d’une éminence que surmonle une

vieille tour, nous jouissons d’un panorama absolument admi-
rable. A I'Esl, les élangs el des marais jusqu'a Aigues-Morles;
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vers le Novd, s’élagent des coteaux fertiles jusqu’aux Gévennes;
vers le Sud, I'élang de Mauguio et les lignes peu élevées des
dunes ; vers I'Ouesl, Palavas, la slalion des bains de mer de
Montpellier ; plus au Nord. celle derniére ville. Toule cetle
plaine est couverte par I'Arainon greflé sur Riparia. Ga et la
seulement paraissent quelques pelites laches jaunissanles
produites par le sous-sol calcaire, impropre 4 la culture sur
Riparia el sur lequel on a du planter le Jacquez.

De Manguio a Guilhermain, propriélé de Monsieur d'Espous
la distance est vite parcourue. lei nous nous irouvons en
présence d'une inslallalion de ceiliers el d’écuries qu’on peut
qualitier de somptueux. Le vignoble du resle en vaul la
peine, 169 hectares d’un seul Llenant. Cépages Aramon,
Alicante, Bouschet, Carignan, Porte-greffes, Riparia 64 °/,,
Jacquez 30 °f,. Solonis & 9/,, Rupeslris 2 °/o. Mode de plan-
tation, greffe anglaise sur plants racinés.

De Guilhermain nous nous dirigeons chez M. Gaslon
Bazile, & Saint-Sauveur. Ce vignoble comprend 150 heclares
mais pas d'un seul lenani. Les cépages sont, sur les coleaux,
I’Aramon, le Carignan, divers hybrides, Bouschet, le Cin-
saut. Comme porte-greffes, le Riparia, le Rupestris, le
Jacquez ; ce dernier aussi comme producleur direct occupe
dans la plaine la surface la plus importanle. — Plantation
fin novembre. — Greffe sur place, en fenle pleine, parfois
en fenle anglaise.

En quillant Saint-Sauveur nous traversons le Lez el nous
enlrons chez M. Teisserenc dansle domaine d'Encivade. lci
nous relrouvons les anciennes vignes francaises franches de
pied, qu'on a mainlenues par submersion grice aux eaux du
Lez. Ce sont les scules vignes francaises que nous ayons vues
de la journée.

Un rouet Dellon actionné par une machine » vapeur sert a
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élever les eaux destinées a la submersion, qui dure de 40 a
50 jours et commence vers le 135 oclobre.

D’Encivade nous gagnons Monlpellier. la rentrée annonccée
pour 6 heures 45, s’effectue & 'heure précise.

9e Excursion.

La seconde excursion avail réuni encore plus d'adhérents
que la premiére, celle fois-ci nous élions prés de 350 avec
40 voilures. Cette excursion nous a amenés & ['Ouest el au
Sud de Montpellier. Toul d’abord nous nous sommes dirigés
vers I'Ouest, vers les coleaux de Saint-Georges que la nature
el 'exposilion deslinent a la preduclion des vins fins. Les
viticulteurs de celle région ont tenu & cceur de conserver
leurs vins si estimés, aussi ont-ils é1¢ les premiers 4 essayer
les vignes américaines, leurs premiers essais datent de 1876,
Dés que les résullats leur ont paru conclaants, ils se sonl
empressés de greffer leurs cépages délicals, Cinsaul, Carignan,
Clairelle. La culture sur planis américains n’a poinl alléré
leur valeur et leur facullé de produclion en a été grandement
augmentcée.

Les porte-greffes principaux cmployés sur ces coleanx sont
le Taylor, le Glinton, le Jacquez, le Riparia el le Rupestris.

La plantation se fail par boulures greffées sur place. Dés
coleaux de Sainl-Georges nous descendons dans la région
vallonnée de Pignan & Gigean. La les vins perdent de leur
finesse mais la vigueur de la vigne augmenle encore. lmpos-
sible de réver des vignes plus belles.

Le vignoble de Vignoboul que nous visilons occupe une
surface de 20 hectares. Le cépage cst I'Aramon; le porte-
greffe, le Riparia ; la plantation, 2/3 greffée sur place, 1/3
greffes-houtures.

Nous quittons Vignoboul el arrivons & Saussen. Ici nous
grimpons a une jolie tour, ancienne dépendance du chéiteaun
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de Turenne, cl nous pouvons jouir, comme hier, de la lour
de Manguio d’une magnifique vue sur la  plaine el les
coleaux couverls de vignes. Partoul aulour de nous des
vignes el rien que des vignes offrent & notre vue leur vége-
{alion luxuriante.

Aprés Saussan, nous passons & Valaulres. Le vignoble ou
nous entrons a 140 hectares de surface, le porle-greffe est
le Riparia. Comme plantation loutes les anciennes vignes ont
élé greffées sur place el foules les plantalions effectuées
depuis 1890, ont €1é faites avee des greffes-boutures.

De Valautres nous nous dirigeons sur Monbazin, slalion du
chemin de fer de Monlpellier a Cette. Nous apercevons sur
notre roule un grand nombre de propriélés qui se suivent
sans inlerruplion : Agnac a4 M. J. Bastide, le Mas Neuf de
Mandes 4 Mme Rovira. Launac 4 M. Henry Mares, Launac-
Vieus 4 M. Paul Gervais et bien d'aulres.

La ligne de Monbazin & Celle esl tres pilloresque ; elle suit
d’abord la vallée de I’Aveéne qui, par sa fraicheur nous
rappelle nos paysages bretons. A parlir de Balarue la ligue
longe T'élang de Thau et, par un viadue qui déeril sa courbe
en plein élang, elle atleint la monlagne de Celte. Notre train
contourne la ville en suivant toujours le bord de 'ean el au
bout de quelques minutes il nous arréte en pleinc voie
devant le domaine de Villeroy, propriélé de la  Gompagnie
des Salins du Midi.

Ici nous tombons en pleine exploitation indusiriclle, nous
nous en apercevons toul d’abord ; un Decauville nous regoil a
la descenle du train el nous Lransporle tous en quelques
minutes au milieu des vignes vers un hois de sapin ol un
banquet nous attend.

A Villeroy pas de planis ameéricains, le sable des dunes
qui conslitue le sol, préserve la vigne frangaise des ravages
du phylloxera. Les cépages sonl le Piquepoul et le Terset
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qui fonl des vins blancs el 'Aramon qui fait des vins paillés.
Il peut parailre intéressan! de savoir comment on fume les
vignes dans ces sables : on emploie les tourleaux de sésame
sulfuré a la dose de 0,500 gr. par souche.

La propriété comple 300 hectare d'un seul lenanl el le
cellier bili pour contlenir la récolle conlient 144 foudres de
280 heclolitres, ce qui fait une capacilé lolale de 40,000
heclolilres. Comme il convient, des apparcils mécaniques trés
puissanls sont installés dans les celliers pour la promple
préparalion et la bonne ulilisation de la vendange que coupe
au moment venu, chaque jour, une armée de 500 vendan-
geurs.

La visile aux vignobles de I'Hérault s’csl lerminée la, mais
il resiail encore aux excursionnistes a faire une pelile pro-
menade en mer dans la rade de Celle el a visiler la ver-

Rt

moulherie Noilly-Pral avant d’aller prendre les [rains qui les
ont dispersés aux quatre coins de la France el méme de
I'Europe.

En résumé, la semaine avail éLé ulilemenl el agréablement
employée. Le Congres avail enseigné les meilleures théories
& suivre, pour la culture de la vigne el la fabricalion du
bon vin. g

Les excursions venaient de présenter aux viliculleurs pré-
deslinés 2 une reconslilution prochaine, la plus éloquente
legon de choses el le plus encourageant speclacle comme le
plus suggeslif qu'on pul leur offrir.

CONCLUSIONS DU CONGRES.
Premiére section.
1. Adaptation et chlorose.

Au point de vue de l'adaplalion de la vigne, les lerres
peuvent élre divisées en deux caiégories :

A. Celles ou les vignes américaines, quelles qu’elles
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soient, greffées ou mon. ne jaunissent jamais: ce sont les
terres peu ou pas calcaires.

B. Celles ou les vignes américaines jaunissent : ce sont
les lerres caleaires,

A. Terres pew ou pas calcaires.

o Dans les lerres siliceuses a grains fins, ou silico-argi-
leuses compactes, se durcissant beaucoup apres la plvie, ou
humides, ce sonl les cépages & puissant systeme radiculaire
qui se développent le mieux: V. Cinerea, Vinifera, Labrusca,
Candicans, /slivalis, Cordifolia ; les vignes issues du
croisement de ces espéces : I'Herbemont, Jacquez, Vialla,
Noah, Elvira, Oporlo, Othello, le Clinton, le York-Madeira, le
Solonis ; puis le Rupestris et le Riparia......

90 Dans les terres argilo-siliceuses, menbles, faciles a
eultiver en tout lemps, fertiles, lous les eépages précédents
viennen! bien ; le Riparia el le Ruspestris y alleignent aussi
leur plus grand dévelopement.

30 Dans les terres caillouteuses, graveleuses, les Rupeslris
et les hybrides Vinifera-Rupestris, Riparia-Rupestris, Asli-
valis, Rupestris-Cordifolia-Rupestris, croissent forf hien.

B. Terres calcaires.

1o Dans ces lerres, les vignes américaines surfout, quand
elles sonl greflées, se chlorosent.

90 La chlorose est délerminée, dans la grande généralilé
des cas, par le carbonale de chaux contenu surlout dans le
sol el aussi dans le sous-sol......

3¢ Le carbonate de chaux diminue I'acidité du suc cellulaire.

4o La chlorose est trés alténuée par les sulfates de fer
employés soil en cristaux, a la dose de 4,000 & 8,000 kilos
par heclare mis au pied du cep, soif, ce qui vaul mieux, en
dissolution & la dose de 500 gr. a 1 kilogr. par pied de vigne
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dissous dans la plus grande quanlilé d'eau possible (au moins
15 lilres); soil, ce qui esl encore préférable, en aspersion
sur les feuilles a la dose de 0,5 a 1°/,, d’apres M. Narbonne,
en badigeonnant avant le débourrement. La bouillie noire et

{ : les tartrates, acétales, malates, lannates, saccharates de fer,
i ele., agissent de' méme, ainsi que I'oxyde ferrique.
{ 5° Comme moyens préventifs, on peul recommander de ne

pas mélanger le sous-sol au sol quand le sous-sol est caleaire 3
de donner des labours d’élé trias superficiels a la houe &
cheval, plutét qua la charrue; de faire les drainages
nécessaires.
‘ 60 Toutes les vignes ne sonl pas également sensibles & la
‘ chlorose. Le V. Vinifera est la vigne qui la craint le moins,
puis le V. Berlandieri, qui supporte sans jaunir une trés hante
dose decalcaire; les hybrides de ces deux cépages — peut-élre
le Vilis Monticola — les hybrides de Riparia et de Rupestris
| avee le V. Vinifera, le Jacquez, le Taylor, le Novo-Mexicana,
Jes Riparia-Rupestris, les Riparia, le Vilis Rupestris.
Craignent beaucoup la chlorose : les V. Aslivalis, Labrusca,
Candicans, et bien entendu les hybrides qui dérivenl de ces
espéces : Vialla, Noah, Elvira, Clinton, Trinmph, Rupestris-
Cordilolia, elc.

. Valeur comparée des producteurs dirvects et des
| porte-grefles américains.

: 10 La reconslitution par le greffage des variélés frangaises
de chaque région sur porte-greffes américains donne, en
abondance, d’excellenls produils. )

90 Les produeleurs directs doivent élre rejetés de la grande '
culture, parce qwils ne donnent pas une produclion aussi

de la région.
30 Les producteurs directs les plus résilants au phylloxera

i
|
1
l avantageuse que les porle-greffes greflés en cépages frangais
!
I
A
|
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peuvent élre employés comme porle-grefles, dans les cas ol
ils ont une supériorité d’adaplalion.

40 Les frais de culture annuels sont 4 peu prés les mémes
dans les plantations de producteurs directs et dans celles de
porte-greffes. La reconstitution par les porle-greffes el le
greffage exige un capilal de premiére mise plus important,
mais la supériorilé de lears produils, en quantité et en qualilé,
permel d’amorlir plus vile ce capilal.

50 Pour les pelils propriélaires qui operent eux-mémes, les
débours ne sont pas plus élevés et le bénéfice est plus cerfain
avec le greffage qu’avec les producleurs direcls.

. Hybrides des terrains calcaires.

Par Phybridation de nos cépages francais avec cerlaines
espbces américaines, on a oblenu des mélis ayant les qualilés
suivantes :

Résistance phylloxérique supérieure & celle du francais
dont ils sont issus, adaptation & nos différents sols de France
et affinité a la greffe plus grande que celle de I'américain
dont ils sonl également issus.

Le Jacquez, doué d’une adaplalion assez élendue et d’une
résistance moyenne, est du resle un type ancien de ces
hybrides de Vinifera, el la preuve déja connue, de ce qui est
dit plus haut. Mais ¢’est un (ype insuffisant..........

Les hybrides par Berlandieri sont ceux qui paraissent les
plus résistants a la chlorose......

Les hybrides par Riparia s¢ monltrent généralement plus
sensibles a la chlorose ; il est possible qu'ils soient insuffisants
pour les sols crayeux..........

Les hybrides par Rupestris sont, pour la plupart, encore
plus insuffisants dans les sols crayeux des Charenles; et malgré
leur grande vigueur, les hybrides déja éludiés n’y pourront
guére élre -utilisés. Pour les aulves lerrains, quelques-uns
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paraissent devoirs élre des porle-greffes d’une bhaute va-
beurosaes

Les hybrides par Cordifolia et Cinerea sonl trés vigoureus,
mais ne paraissent pas non plus comparables aux hybrides par
Berlandieri, comme résislance & la chlorose.... ..

in sol argileux peu caleaire, ils paraissent supériears aux
meilleurs Riparias et Rupeslris.

IV. Ghoiz des meilleures variétés de porte-greffes. —
Echelle de résistance.
Premiere partie.

1o Le choix des meillcures variélés de porte-greffes, dans les
diverses especes de vignes d'origine américaine (hybrides
exceplés), doil étre limilé, dans I'avenir, a (rois espéces qui
comme adaplalion et résislance au pbylloxera, permettent de
reconstituer presque tous les terrains : V. Riparia (lerrains
riches, meuables, profonds et peu calcaires), V. Rupestris
(terrains seecs, caillouleux el pauvres el peu ecaleaires),
V. Berlandieri (terrains calcaires).

2° Les meilleares variélés de Riparie sont actuellement
bien connues. C'esl aux formes vigoureuses du lype Riparia . |
Gloire de Montpellier (Riparia duc de Palban, Riparia de las v
Sorres sélectionné, Riparia-Marlineau. ... ete...), & grandes ;
feuilles épaisses, que I'on doit continuer & avoir recours. Dans
les bons terrains un pea secs, le Riparie Ne 13 de Meissner
ou Riparia Grand Glabre pourrait étre employé avee avantage;
les Ripurias tomentevx, d'une lres grande vigueur (Riparia
Scribner, Riparia Géanl de las Sorres. .. ete...), sont peul-
éire & préférer pour les sols riches, mais un peu humides.

3° Les variélés de Rupestris sonl aujourd’hui treés
nombreuses. Les meilleares doivent senles étre employées.

Les formes les plus méritantes rentrent dans deux grands

groupes.
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A. Les plus vigoureuses dans les terrains pauvres el secs,
a trone le plus fort, sont, par ordre d’anciennelé: — a.
Rupesiris Martin et Rupestris Ganzin, — b. Rupestris du Lot,
Rupestris Phénomene, Rupesliris Sijas, Rupesiris Monticola,
fupestris  Reich, Rupestris Richter, Rupestris St-Georges,
qui, suivant P'avis de M. Mazade qui les a spécialement
¢ludiées, conslituenl praliquement presque une seule el
méme variélé, — c. Rupeslris Mission qui différe peu des
précédenls, — d. certaines formes de Rupeslris Forl-
Worth....elc.

B. Les variétés a plus grandes feuilles (Rupesiris melallica,
Rupestris & feunilles plomhées, Rupesiris Ecole, Rupestris du
Kansas, divers Rupestris de Jaeger...), souvent-hybrides
(Rupestris Taylor, Rupestris de Lézignan), sont aussi {irés
méritantes; on doit les considérer cependant comme infé-
ricures aux précédentes el comme exigeant des terrains plus
profonds et moins secs (lerrains de coleaux caillouleux et
riches), ou les aulres variélés viennent encore mieux.

40 L'isolement des variétés les plus méritantes de V.
Berlandieri n'esl pas encore sérieusement fait.........,

La vigueur esl un des caracléres essenliels 4 rechercher
dans les Berlandieris.

On doit rejeter loules les formes qui ont 'extrémilé des
Jeunes rameaux el les jeunes feuilles recouverles d’un
tomentum blanc abondant, ce qui esl I'indice d’une hybrida-
tion cerlaine du Mustang.

Seuales, les formes lrés vigoureuses, a sarmenls gros, a
Jeunes feuilles d’un brun doré, a grandes feuilles épaisses,
luisantes sur les deux faces et révolutées sur les bords, doivent
élre multipliées.

Deuxieme partie.

1o La qualilé essentielle d’un porle-greffe est une haute

résislance au phylloxera......
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9¢ Cependant, la résistance est primée, dans bien des cas,
par 'adaptation au sol... ...

30 La valeur de la résistance d'un porte-greffe doil éire
d'autant plus élevée que le milien ot on devra le culliver sera
plus favorable au développement du phylloxera (régions
chaudes, lerrains secs et pen ferliles).

40 Celte valeur de résistance peulse traduire, ainsi que I'a
indiqué, le premier, M. Millardet, par une échelle de chiffres,
basée sur I'existence el I'élat des nodosités ou des Lubéro-
silés sur les racines. M. Viala el M. L. Ravaz onl adoplé une

échelle qui va de 0 4 20......

V. Rotundifolia. . ... 20.00 V. Cinerea...... coe 16:00
N lahrneen:. o i cas 5.00 V. Rupestris....... 19.50
V. Candicans....... 3.00 V. Monticola,..... . 19.00
Ve Mshigalia: oo oas 16.00 V. Biparias s vseas 2800
V. Berlandieri. .. .. o:19..00 Y. VIDUOLRL: & o afaio it
V. Cordifolia.,s.... 19.50

5o L'apprécialion de la valeur des résislances au phylloxera
doil, pour élre exacte, élre poursuivie dans des terrains qui
ne génent pas, par leur conslitution naturelle ou arlificielle,
Ja multiplication de U'insecle. Pour qu’elle soil comparalive,
elle doil avoir lieu, pour tonles les variélés dtudides, dans
des milieux identiques et tres phylloxérés ; elle doit élre, en
outre, suivie, pendant cing oun six ans an moins, sur un
assez grand nombre de souches groupées par variélés el non
sur des pieds disséminés dans des planlations de cépages

divers.
6° Les hybrides hérilent, an poinl de vue de la résislance
an phylloxera, de leurs générateurs......

7° L'hybridalion, enlre elles, d’espéces & haule 1désistance,
donne toujours des variétés trés résislanles. Par conlre,
hybridation d'une espéce résistante, avee une espece de
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résistance nulle, peul. donner le plus sonvenl des variélés
non résistantes el, dans des cas exceplionels, des hybrides
bien résislants.
Deuxiéme section.
I. Pépiniéres et bouturage.

1° Les pépiniéres doivent élre élablies sur des lerres
présenlant le plus d’analogie possible avec celles deslinées &
recevoir les sujels qui en proviendronl.

2° On ne doil laisser que le moins d’intervalle possible
entre le moment ot 'on coupe les boulures et celui ot on
les planle.

do Comme soins culluraux, la pépiniére n'exige que des
sarclages el des binages fréquents.

4°* En donnant & la pépiniere les soins voulus, on peut
élre assuré d’avoir une reprise presque compléle avee les
cépages américains reprenanl facilement de boulure; lels
sont les Riparia, Rupeslris, ele.

59 Il est indispensable de créer une pépiniere quand la
nature du sol exige la planlation de certaines variélés
presque rebelles au boulurage.

G° Le bouturage en pousse, indiqué par MM. Viala el Ravaz,
a donné d’excellents résullats.

7° La créalion d'une pépiniére s'impose quand le viliculleur
craint un insuccés dans le greffage sur place. Les boulures
bien venues sonl alors greffées en pépiniere méme el on a
ainsi, I'année d’aprés, des racinds-greffés, que 'on peul
planter direclement.

8 Les greffes-boutures doivent toujours passer par la
pépiniére avanl d'éire plantées & demeure.

1. Greffage.

1o Le greffage en place parait pouvoir éire remplacé

22
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avanlageusement, dans la majeure parlie des cas, par le
greffage sur boulure d lalelier, avec mise en pépiniere
pendant la 1re annéde.

2° Le greffage en fente anglaise doit élre préféré, toutes
les fois qu’il est possible de I'effectuer, au greffage en fenle
pleine. Quand le volume des hois oblige a faire usage de ce
dernier, c'est la greffe en fenle pleine & épaulement, qui
permel les meilleurs assemblages.

3¢ L'emploi des machines 4 greffer tend de plus en plus
a se restreindre au fur et 4 mesure de Paugmentation du
nombre de greffeurs. Leur usage est, aujourd’hui, & pea prés
exclusivement limité au greffage a l'atelier.

4" Les greffes herbacées ne semblent pas avoir donné
jusquici , au point de vue de la pralique générale, les
résultats que l'on en avait espérés au début.

8¢ Les greffes en fenle latérale, hien qu'employées 4 peu
présexclusivement la transformalion dela nature des vignobles
donnent des résullats salisfaisants.

6° Les ligatures au raphia et 4 la ficelle suffisent a la
réussite du greffage et sont préférées dans la majeure partie
des cas.

70 La greffe au bouchon s’est peurépandue ; elle conslitue
un procédé cher et dont les résultals n’offrent pas loute la
régularité désirable. Celle au bouchon perce est préférable a
celle au bouchon coupé.

8° Le greffage d’automne est i peu prés abandonné, celui
de printemps donne des résullals mieus assures.

9° Les conditions qui rendent préférable pour les greffages
une époque hélive ou tardive semblent résuller des circons-
tances climatériques de I'année et de la nature du sol,

10° La slratification préalable des boutures greffées dans la
mousse fraiche parait étre une pratique recommandable au
point de vue de la conservation el de la soudure.
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lIl. Provignage et bouturage.

H 1o Le provignage des vignes greffées, quoique peu usité
jusqu’ici, semble cependant possible, soil pour remplacer
des pieds manquants, soit comme pralique culturale habi-
tuelle.
2° Llle peut élre effecluée en couchant la souche tout
entiére ou méme un sarment, que I'on ne sévre pas du pied-
| . mére.
| 3° Les conditions nécessaires i la réussite de cetle opération
| sont les suivantes : elle ne doit étre effectuée qu'au boul de
trois ans de greffe et sur des greffes dont les racines auront été
enlevées soigneusement jusqu'an moment du couchage.

4 Le provignage ne peuat servir & remplacer des vignes
détruiles par le dematophora necatriz (Pourridié).

IV. Affinité. Effets du greffage.
, 1° Au point de vue de lasoudure de cellule a cellule,
1 Paffinité existe donc suffisante, entre variélés francaises et |
américaines.

20 L'aflinité & la fructificalion est trés satisfaisante entre
les deux espéces de vignes, mais.... cetle affinité a la |
fructificalion n’est peut-élre pas I'affinité a la durée. :

3¢ Quant a la durée, U'affinilé la plus grande n’exisle qu'entre

’ sujels aussiidentiques que possible.
|

Troisiéme section. |
I. Ezigences de la vigne en éléments fertilisants. |
RESULTATS DES EXPERIENCES DE M. MUNTZ.

I. Les éléments fertilisants par excellence, ceux sur lesquels
la pratique agricole doil sappuyer, sont : Pazote, I'acide
phosphorique et la potasse. La planle a besoin d'autres

éléments, mais qui exislent généralement en abondance dans
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le sol et dont il n’y a lieu de se préoccuper que dans des
cas exceplionnels, puisque ordinairement la nature les fournit
graluitement.

L A S .

7. Parmi les principes fertilisants essentiels, c’est I'azole
qui lient le premier rang. Les formules d’engrais sans azole,
préconisées dans ces derniéres années, doivent élre rejelées
absolument comme ne tenant aucun compte des besoins de
la vigne.

8. Quant & l'acide phosphorique, la vigne en demande
moins que les aulres cultures.

9. La polasse, au conlraire, enlre pour une grosse parl
dans a nutrition de la plante. Le vin lui-méme, qui renferme
si peu d'azole et dacide phosphorique, enléve une quanlité
non négligeable de polasse, qui s’y trouve principalement a
I’élat de bitartrale. Mais, par conlre, la richesse assez
commune des sols en polasse permel souvenl d’accorder une
imporlance assez faible & I'engrais polassique.

10. Ces conclusions sont confirmées pleinement par
I'examen des résultals oblenus pour le Roussillon, pour le
Sud-Ouest el pour la Champagne.

II. Engraas.
I. — Rdle de Vazote. — a. L’azole est trés utile ; il contri-
bue puissammenth la formation de la souche el a I'accroissement
de la récolle.
b. L’azole pourra étre employé, selon la nature des sols,
a I'élat nilrique, organique ou ammoniacal,
c. Le nilrale de soude est une excellenle source d’azole
pour lous les terrains, sauf pourles lerrains trop perméables.
d. Pour les vignes submergées, on doil faire usage, avant
la submersion, d'azote organique (chiffons, cornailles, ete.),
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el de nitrale de soude apres la submersion, surtoul si on arrose {
I'été.

e. Pour les vignes élablics en terrain sablonneux (sables
i d’Aigues-Mortes), I'azole organique donné sous forme de {
! lourfeau, par exemple, doil étre préfére, ,
i Il. — Role de Uacide phosphorique. — a. L'acide phospho- 1
rique esl aussi (rés ulile 4 la vigne. |

b. C'est généralement sous forme de superphosphate que ’J
\ P'acide phosphorique a donné les meilleurs résullats. Mais, j!}
B dans bien des cas, l'acide phosphorique, sous d’aulres formes,
; a produil également de hons cffels.
' lI. — Rdle de la potasse. — a. La polasse est ulile A la
! vigne. Mais on lui accordait autrefois une importance trop f
i grande. f

b. Les différents sels polassiques ont sensiblement la méme }!

valeur. Cependant, dans quelques expériences, ils ont pu i
élre classés dans'ordre suivanl : carhonale, sulfure, chlorure,
sulfate, sel de lierre.
IV. — Réle de la magnésie, de Ulacide sulfurique, du o
' manganése, elc. — a. Il est possible que ces éléments
exercent une influence quelconque sur la vigne. Mais, & ce
poinl de vue, on ne saurait ricn affirmer de précis.
1 V. — Rdle des engrais verts. — Les engrais verls sont
peu pratiques pour la vigne.

VI. — Amendements. — a. Le chaulage doil étre praliqué ]
dans les terrains qui manquenl de chaux. On emploiera ou 4
. de la chaux grasse, ou des phosphates fossiles, ou des scories
de déphosphoration,

; b. Le platrage produit, dans certains cas, de bons effels
sur la vigne. Mais 'emploi du plilre n'est avanlageux que si
le sol est riche en maliéres organiques, ou s'il est fumé avec
un engrais complet.

) ¢. Le sulfale de fer agit favorablement sur la vigne el

P —
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parliculitrement sur les vignes américaines ¢tablies en sol
calcaire.

VII. — 1l faut, d’'une manitre générale, répandre des
engrais complels, les seuls qui ne puissent donner lieu 4 des
échecs.

VIII. — Sans se prononcer sur la possibilité de pouvoir
remplacer complétement les fumures organiques par des
engrais chimiques, on peut déclarer que ces engrais, méme
appliqués exclusivement pendant une période de huit a4 dix
années (comme le prouvent des expériences nombreuses),
n‘aménent ni Pappauvrissement du Lerrain, ni le dépérissement
de la vigne ; néanmoins, il imporle d’établir une sorle d’asso-
lement dans 'emploi des maliéres ferlilisantes, el de répandre
allernalivement des engrais organiques (fumiers, cornailles,
chiffons, ete.) et des engrais minéraux.

III. Application des engrais.

L’époque et le mode d’emploi des engrais varienl avee leur

nature.
Epoque de Uemploi. — Les engrais organiques el les engrais

minéraux non azolés doivent élre appliqués le plus (6t possible,
et, comme limite extréme, dans la région médilerranéenne,
avant le 1er mars.

Les engrais minéraux azolés, dans la période comprise
enlre le 1°r mars el le ler avril.

Mode d’emploi. — Les engrais organiques volumineux
doivent élre placés dans des déchaussemenls ou cuvelles.

Les engrais minéraux non azolés el les engrais organigues
a volume réduit el exempts de graines doivent élre répandus
a la volée el recouverts par un labour ordinaire, mais leur
emploi en couverlure est subordonné a un élat favorable du
sol el de I'almosphere.

T —
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Les engrais minéraux azolés seront semés a la volée ou par
sillons et recouverts par un labour léger

Préparation des engrais. — La préparation des diverses
formules d’engrais chimiques ne présente aucune difficullé
pratique 5 on doit cependant éviler de méler directement les
superphosphates avec les nitrates oun les carbonates de polasse ;
dans le premier cas, ilya perle d'azole ; dans le second,
dégagement trés intense de chaleur.

Conditions économiques de Uemploi des engrais. ~ La vigne
doil étre fumée.

Les conditions économiques actuelles semblent exiger non
sculement la reslitulion au sol des éléments enlevés par la
végélalion, mais I'apport d’un exces d’éléments fertilisants.

La fumure inlensive est pralicable dans les terres peu
fertiles comme dans les vignobles 4 grands rendements.

+ Elle doil élre graduée el progressive. ,

Réduile aux seuls engrais organiques, la fumure inlensive
ne serail ni possible, ni économique.

Des expériences nombreuses et concordantes démontrent
que les éléments chimiques des engrais minéraux onl une
action plus énergique que ceux des engrais organiques.

Mais les engrais organiques, en dehors méme de leur valeur
chimique, ont un réle physique, mécanique el microbien frés
important.

Dans les terrains riches en humus et a nilrificalion (rés
puissante, I'azole peut élre supprimé pendant plusieurs années;
mais celte suppression est subordonnée a un élat exhubérant
de végélalion et doil étre faile avec prudence.

La fumure intensive n'altére pas la qualité du vin ; mais
ce principe ne doit pas élre élendu aux vins fins ou classés.

La généralisalion de la famure progressive entraine les
conséquences suivantes :
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Dans l'ordre scienlifique : L’analyse de tous les engrais
employés ;

La créalion, dans chaque centre vilicole, d'une stalion
agronomique, soit par linitialive privée syndicale, soil par
'initiative du gouvernement. :

Dans Pordre économique : L'unificalion el 'abaissement des
larifs de Lransport sur les engrais ;

Le perfelionnement des lois de douanes ;

La réforme des lois et des laxes inléricures sur le vin.

Quatriéme section.
. Maladies cryplogamiques de la vigne.

1o L'Oidium 5 20 le Mildiou; 3° le Black-Rot; 4° L’An-
thracnose ; 5° le Pourridié

Il. Insectes ampélophages. _

in résumé, l'atlentlion des viticulteurs est acluellement

concenirée sur sept espéces: Le Phylloxera, la Pyrale, la

Cochylis, I’Allise, le Gribouri, I'Opalre el un nouveau venu,
le Taupin obscur.

1o n ce qui concerne le Phylloxera, les vignes américaines
rallient de plus en plus des partisans; rapide esl la reconslitu-
tion des vignobles détruils. La submersion a fail ses preuves,
rencontre pen de détracteurs ; malgré cela son domaine tend
un peu a décroitre. Le sulfure de carbone reste I'inscelicide
préféré, mais lend aussi a perdre du lerrain. Les (raitements
culturaux sont encore en usage dans beaucoup de sols &
densité moyenne : Gironde, Bouches-du-Rhone, Ardeche
el Drome ; les trailements d’extinclion sont adoplés dams
certaines régions o les surfaces contaminées ont une faible
élendue.. ..

90 La Pyrale est comballue par les procédés connus :
¢houillanlage et clochage ; rien de nouveau & signaler a son

e
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sujel, si ce n’est une précaulion a prendre dans les terrains
de sables, ol l'opération de I'enjoncage du sol esi pratiquée ;
cet enjoncage devra lounjours s'opérer an moyen de jones el de
Iriangles, jamais au moyen des roseaux, dontlacaviléintérieure
abrite souvenl la jeune chenille pendant I'hiver.

3o La Cochylis, si rebelle aux iraitements, est, d’aprés M.
Kehrig, combatlue avec un certain succeés dans la Gironde
par le simple écrasement de la chenille de printemps. Deux
procédés nouveaux ont élé expérimenlés: ['échaudage
d’automne, s'adressant & la chenille non encore transformée
en chrysalideellapulvérisationinseclicide a base de pyréthre....

La pulvérisalion insecticide dbasede pyréthre, préconisée par
M. le docteur Duffour, directeur de la Station viticole de
Lausanne, consiste a4 pulvériser sur la jeune grappe, avant,
pendant el aprésla fleur, de I’eau additionnée de 1 et 1/2 °/,
de poudre de pyréthre el de 3 °/, de savon noir......

En somme, le irailement & conseiller définitivement est
encore a éludier.

40 Le Gribouri ou Eecrivain, dont la larve vit aux dépens
des racines de la vigne, n’est sérieusement préjudiciable
quaux cépages francais el devra toujours étre combatlu par
le sulfure de carbone......

bo L'Altise devra élre de plus en plus combaltue par les
abris faclices qui serviront de retraites a l'insecle parfait
pendant I'hiver. Ces abris seront élablis lous les 20 ou 30
mélres au moyen de débris végélaux de toutes sorles, surlouat
de sarmenls inulilisés dans beaucoup de domaines. Un peu
de terre mise par dessus ces abris en assurera l'efficacité
et ces relrailes seront brilées en janvier. La réussile de
I'opération sera facilitée par la destruclion simultanée de [ous
les abris naturels, tamaris, joncs, garnissant les fossés des
palus, ele.

G L'Opatre el le Taupin obscur. — La mulliplication de
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ces mangeurs de bourgeons soulerrains a é16 facililée par
lextréme sécheresse de I'hiver et du printemps......
L'insecticide a appliquer dans une bulle superficielle est
encore a lrouver ; mais qu'il s'agisse d'un greffon ou d’une
bouture, la reprise seferaloujours en plus grande proportion, si
un bourgeon est laissé & 'air en dehors de la terre bullée.. ..

IV. Gelées et gréle.
Gelées de printemps. — Procédés de défense. — Nuages
artificiels. — L'emploi de thermométres avertisseurs 4 aleool
ou mercure ou métalliques parail utile pour I'avertissement de
lagelée. L’averlissement doit au moins élre donné & + 1.
Foyers. — Les foyers les plus praliques et les moins
colleux paraissenl élre les récipienls alimentés avee du
goudron ; mais leur combuslion doit élre surveillse. Les
foyers résineus sont d’une combuslion lrés réguliere. Les
foyers de sarments, d’herbes el de broussailles arrosés ou non
de goudron donnent une fumée trés abondante, mais de courle
durée. Ils sont d’un transport difficile, servenl de refuge a
beaucoup d'insecles ; ils doivent élre briilés chaque année.
Disposition et écartement des foyers. — Les foyers doivent
élre placés sur une ou plusieurs lignes entourant le vignoble
et plus serrés sur le cOté doit vient en général le vent
pendanl la gelée. L'écartement sur la ligne efficace ne doit
pas élre supérieur a 10 ou 15 métres, pour des foyers
conlenant 7 & 10 kilogr. de maliéres résineuses ou goudron-
neuses. Le mode d’allumage le plus simple est 'allumage au
pélrole, avec l'aide d’une lorche de résine.
Heure de Uallumage. — Pour obtenir une proteclion efficace,
il conviendrait d'allumer dés 0° ou méme -+ 1°, quelle que
soil. I'heure de la nuit ou de la malinée. La combustion
devrait élre prolongée apreés le lever du soleil jusqu'a ce que
la températlure soit remontée & =412 ou plus 4 2. Si I'on
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désire réduire les frais de combustibles, on peul se contenler
d’allumer & deux reprises: 1° au moment de [averlis-
sement de la gelée ; 2° demi-heure avanl le lever du soleil.
Il est ulile, dans ce cas, de se guider sur la marche d'un
ihermomelre placé dans le vignoble, en dehors de Paclion
des fumées. :

Résultats obtenus. — Les gelées de rayonnement peuvent
élre efficacement combattues par les nuages arlificiels
jusqu'a —3° el —4°. La proleclion conlre les gelées a glace
est nulle ou incompléte. Il convient, dans ce cas, d'employer
des foyers & combuslion {rés aclive, capables de luller i la
fois confre le rayonnement du sol et le refroidissement
général de D'almosphére. La conslitution de syndicals de
défense permettrait une meilleure applicalion des nuages
arlificiels.

Procédés des poudres. — Plusieurs essais ont €lé fails
dans cette voie avec la chaux et le platre en poudre et les
laits de chaux. Lesrésullals nesonl pas également satisfaisants.
Ce procédé reste encore a l'étude.

L’application des poudres parait d’autant plus ecfficace
quelle est plus récente.

Procédé des Ecrans protecteurs. — Ce procédé est lrés
efficace, mais lrop coflileux.

Procédé par submersion et irrigation. — Ce procédé donne,
dans les vignobles o il peut étre appliqué, d’excellents
résullals.

Taille pour atténuer les dégdts de la gelde. — L’éhourgeon-
nage radical parail plus funeste que l'absence de la laille.
La taille des bourgeons gelés & 2 ou 3== gu-dessus de leur
insertion sur le bois de 'année précédenle a donné des
résullals avanlageux, pour I'établissement de la taille de
'année suivanle.

Taille préventive. — La laille longue, la laille tardive,
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permetlent de réduire la période ecrifique des gelées de
printemps, mais ne sonl pas loujours favorables a Fahondance
de la production.

Gelées d’automne. — Ces geldes sonl moins inlenses el
moins fréquentes dans le Midi que dans le Nord. Dans le
Midi, elles nuisent a l'aoilement des hois. Dans le Nord,
elles peuvent, certaines années, geler les vendanges lardives.
La vendange gelée peul élre wutilisée, & la condition de
récoller immeédialement aprés la gelée.

Gelées d’hiver. — Les gelées d'hiver alleignenl assez
[réquemment les vignobles francais; leurs dégals passent
quelquefois inapercus ou sont rapporlés a d’aulres causes,
parce qu'ils ne sonl en général conslalés qu’au moment de
la taille ou méme de l'enirée en végétlalion.. .. ..

Conditions météorologiques des gelées d’hiver. — Elles sonl
déterminées le plus souvent par des abaissements de lempé-
rature alleignanl —10° on —12°. La présence de la neige
ou du verglas, avec fonle partielle suivie de regel, augmente
en général I'importance des dégats. Les sarmenls paraissent
aussi plus gravement alteints lorsque les grands froids
succédent  brusquement a une période plus ou moins
prolongée de tempéralure élevée. La gelée est plus funeste
dans les sols humides que dans les terrains secs.

Procédés de défense. — Le bullage complel on partiel de la
souche avant les froids de I'hiver parait amener, dans un
grand nombre de cas, une proleclion efficace.

Taille aprés la gelée. — Dans les vignobles o I'on pralique
la taille & long bois, il suffit le plus souvent de rabalire sur
les deux derniers yeux de la base du sarment. Si lous les yeux
sonl morls sur les sarments, il convienl de recéper eu terre
pour reformer la souche.

Gréle. — La fréquence des chules de gréle est (res variable,
suivant les régions et, dans une méme région, suivant les
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localités. Les lésions produiles peuvent se compliquer
d'affections eryplogamiques (maladies du coilre) ; les lraite-
lements anlicryplogamiques favorisent la ecicalrisalion des
lésions.

Taille @ appliquer aprés lu gréle. — Si la gréle tombe de
trés bonne heure, avant le 15 juin, la taille en vert donne de
bous résullals et assure 1'élablissement de la taille pour
Pannée suivante. Du 15 juin au 13 juillet, I'applicatlion de la
laille en vert parail tantot utile, tantot nuisible. Aprés le 15
juillet il est prudent de se conlenter de régulariser la souche
par une laille trés modérée.

Cinquiéme section.
. Ferments et fermentations.

L'emploi des levares séleclionnées dans les cuves de vendange
esl & conseiller.

Il assure une fermentation réguliére, rapide el normale ; il
peut donner licu & un changement de godt et & une améliora-
tion du bouquel.

Ily a lieu de tenir comple un peu plus qu'on ne I'a fait
Jusqu’a présent des qualilés du modt ; chaque levure ayant ses
exigeuces propres el spéciales.

Il 'y a lien de n’employer que des levures parfaitement
connues.

Les levures indigénes donneront prubablement souvent de
meilleursrésullatsque les levures tirées deliesd’aulres régions;
leur élude reste a faire.

Il. Procédés mowveauz de vinification.

Vendange. — L'acidité du moit donne fraicheur, verdear,
lenue. Pour I'obtenir, éviler une trop grande malurilé. Les
réeipientsde vindoivent étre en bois. Pourle cuvage seculement,
on peut uliliser les cuves a carreaus. L’égrappage est excellent,
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Il faut arroser e chapeau des petites cuves. Le cuvage court
est préférable au cuvage prolongé.

Pour. le décuvage on doit attendre une fermenlation
compléle, le vin se clarifie mieux. !

Il faut maintenir les fits conslamment pleins. Il faut laver
la vaisselle vinaire & l'eau salée, changer le linge des
bondes, en tn mol soigner la propreté. Trois ou gqualre
soulirages par an sont nécessaires aux vins nouveaux.

Dans certains cas, ot la richesse du mofit est insuffisanle.
on peut ajouter un peu de sucre.

Le vinage peut rendre des services.

Les vins blancs doivenl fermenter en tonneaux pleins. Un
soutirage et un collage donnent au vin sa tenue. Pour les
vendanges boueuses, il faul laver le raisin el ajouler des
levures en aclivité.

L. Outillage des celliers.

Il ne faut pas traiter trop rapidement aveec les pelils
pressoirs; le lemps esl un facleur essentiel d’une bonne
opération. Il faut donner la préférence aux pressoirs & grandes
surfaces. Les pressoirs & vapeur et hydrauliques sont employés
ulilement dans les grandes exploilations.

Les pressoirs conlinus ne sont pas encore enlrés dans
la période pralique.

L’ALIMENTATION DU BETAIL ET LES COQUES D’'ARACHIDES
Par M. Axprg Gouin.

L'arlicle traitant de I’alimentation du bélail, qui a paru le
mois dernier, m’a valu un cerlain nombre de queslions; je
demanderai la permission d'y répondre colleclivement par la
voie du Bulletin.
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Javais éprouvé une certaine hésitation 4 recommander les
coques d'arachides pour la nourriture du bélail, car, lorsque
P'idée w’est venue de les expérimenter, je me suis trouvé en
présence d'industriels qui ne me dissimulaient pas leur éton-
nement ; ce n'est quaprés un long échange de correspon-
dances que j'ai pu oblenir un premier wagoni de ces coques,
tani il semblail lear répugner d’abuser de ma naivels !

Aprés un essai de quelques semaines, je me suis hilé de
signaler celle trouvaille & mes collegues du Comice, a temps
pour les metlre en mesure d’en profiter. L’importation des
arachides en coques a beau étre considérable, il n’en est pas
moins cerlain, qu'en présence de demandes nombreuses, la
quantilé disponible pour cel hiver sc (rouverail vite épuisée.

Acluellement 10,600 kil. de ces coques ont passé par le
venlre de mes animaux, el je suis si bien fixé sur leur
valeur, que je m’en suis assuré 50,000 kil. pour la saison
prochaine ; I'an dernier il m’avait fallu acheter le méme
poids de paille.

D apres Wollf, la coque d’arachide contiendrait :

Brutes. Digestibles,
Maliéres azolées........ Fhe e 2.3 %
Matiéres non azolées.... 79.3 18.6

La digestibililé et la richesse nulritive, j'en demeure con-
vaineu, sont supérieures & celles qui ressortent des fables de
Wollf,

Pendant un mois, j'ai manqué de tout, par suvite du retard
qu'a éprouvé la végélation du mais. Mes animaux d’élevage
ont vécu exclusivement de coques d’arachides, avec moins
@'un demi kilo de mélasse par téte et le peu d’herbe des-
séchée que, deux ou Lrois heures chaque jour, ils arrivaient a
ramasser dans des prés absolument brilés. Ils n’ont point
paru souffrir de ce régime, plus d'un parmi nos collegues
I'allesterait, et il sera aisé de s'en convaincre, si les moyens
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de transport permettent de les présenter au Goncours du
Comice.

Je supposerais que la moulure, qui dégage les malieres
azolées de leur enveloppe ligneuse, en augmente la digesti-
bilité ; de plus, avec les coques d’arachides sont mélés de la
paille qui vaul mieux el quelques débris du grain dont la
valeur nuiritive est trés grande.

En conlinuant & admettre les chiffres de Wolff qui, s'ils
nous égarent, ne nous égareront (u'en micux, le jour ou I'on se
trouverait a court de toute provision, le mdélange suivanl,
pour des animaux séjournant a I'élable, remplacerait facile-
ment 500 kil. de foin :

(1) 225 kil. seigle.
925 kil. coques d’arachides moulues.
29,5 mélasse,

Gel équivalent de 1,000 livres de foin reviendrail a 48 fr.

85 c.

Les tableaux pour lulilisation de la récolle d’un heclare
de racines ou choux, donnés le mois dernicr, élaient élablis
en prévision d’élables remplies au maximum; bien des agri-
culteurs ne peuvenl ou ne veulent se lancer dans celle voie:
j'élablirai pour eux quelques exeiples de rationnements dans
des limites plus reslreintes.

Avec 20,000 kil. pommes de lerre ou betleraves, pour
constituer la parité de 13,000 kil. de foin, on devra ajouter :

(2) 3.000 kil. coques d’arachides.
350 kil. tourleau d'arachides décortiquées.

Si 'on veul que le mélange vaille 20,000 kil. de foin, il
faudrait alors :

(3) A 7.000 kil. coques d’arachides.

4.000 kil. seigle.
200 kil. lourtean d’arachides décorliquées.
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Ou bien :
B 10,000 kil. paille.
1,350 kil. tourteau d’arachides décorfiguées.

Les deux mélanges ol enlrent les cogues d'arachides coil-
teraicnl : le premier 333 fr. el le second 974 fr., soil 641 fr.
de plus, pour une valeur supplémentaire de 7,000 kil. de
foin, ou 91 fr. environ les 1.000 kil. de foin.

Si I'on compare les formules A el B, le prix de revient de
la deusieme secrail de 1.243 fr. supéricar de 30 °/, & celui
de la premiére. L'économie réclle sera bien plus forte qu’on
ne peut la chiffrer sur fe papier. Avee la paille il y a tonjours
du gaspillage, beaucoup de perle sous les pieds des animaug,
perle sans imporlance lorsque la paille. & bon marché, serl &
la fois de nourriture el de liliere, mais, dans les circons-
tances acluelles, extrémemenl onéreuse. Les coques d'ara-
chides sont livrées en sacs de poids uniforme ; les animaux
les recoivenl en buvdes trés DELAYEES, pas une parcelle n'en
est perdue.

Avee les choux, et toujours pour les animaux d’élevage
au-dessus d'un an et les beeafs de travail, en vue desquels
seuls ces formules sont combinées, les coques d'arachides
s'associeraient mal, il y aurail pénurie de maderes [éculenles;
on trouvera 'équivalent de 15,000 kil. de foin dans :

(4) 40.000 kil. choux.
8.000 kil. paille.

Pour les éléves de I'annde, les vaches lailieres et les ani-
maux dont on commence I'engraissement, une nourrilure
correspondant au foin de qualité moyenne ne saurail suffire,
les formules précédenles devront étre ainsi modifiées :

On ajoulera :

25 kil. tourteau d'arachides au mélange desliné a
remplacer 500 kil. foin.

23
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1.000 kil. tourleau d’arachides, aux racines et mélange
pour 13.000 kil. foin.

1.600 kil. tourteau d’arachides mélange pour 20,000 kil.
foin.

Quant a la formule du mélange choux et paille, il faudra
Cenrichir de 1,000 kil. tourleau d’arachides, si on n’aime
wieux [ui substiluer la suivanie :

(5) 40.000 kil. choux.
5.000 kil. coques arachides.
3.000 kil. seigle.

Dans ce dernier cas la dépense sera de 760 fr. ot dans e
premier avec la paille 2 10 fr. les 100 kil. ol en supposant
que rien n’en soit perdu, elle s'éléverait i 980 fi.

Ce sont loujours les tourteaux d'arachides que je continue
4 recommander: leur richesse en azole les rend de beaucoup
supérieurs & tous les autres; seul, le tourtean de coton décor-
tiqué provenant d’Amérique s'en rapproche.

L'induslrie, sans doule, ne sera pas en élal de fournir &
Fagriculture tous les aliments concentrés dont elle aura be-
soin cel hiver; un aulre produit, dont la qualilé dépasse
celle de lous les autres, commence a arriver en France, il
conlribuera & nous aider & passer la mauvaise saison. Cesl
la farine fourragére de viande produite par les fabriques
d’extrails Liébig et Kemmerich. Sa valeur alimentaire est
telle que 60 kilog. suffisent pour remplacer 100 kilog. de
tourleaux d'arachides, 120 kilog. de tourleaux de coton
décortiqué d’Amérique, ou 230 kilog. de colon non décortiqué
de Marseille ; j'en poursuis actuellement I'élude.

En terminanl, qu'on e permelie de rappeler qu'aux prix
auxquels reviennent en ce moment les nourritures, lout gas-
pillage est ruineusx, ot il y a gaspillage chaque fois que dans
une ralion I'un des éléments nulritifs se trouve dépasser les
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besoins de l'animal; non seulement l'excédent est perdu,
mais souvent méme I'effel utile des aulres éléments se trouve
affaibli.

En temps d’abondance, on n'y préle guére allention: ac-
tuellement, il est nécessaire 'y voir de plus prés; nolre
Comice ne manque heureusement pas de membres auxquels
ces données sont familiéres et qui se feraient un plaisir d'é-
clairer ceux pour lesquels elles sont chose nouvelle.

Matidres  Prix

Albumine fécule non di- aux
digestibles.  gestibles. 100k.  Total.
(1) 225 k. coques arachides. 5.5 43  CTaR T
925k seigle VUL LT, T 22 150 16 4 v 310350
22 k. 5 mélasse...... = 2 14 R By R 0]
29.5 207 162 48.85
500 k. foin qualité moy. 27 210 162

(2) 20.000 k. pommes de terre
oubetteraves. 420 4.400 ndant
5.000 k. coques arachides. 125 930 3.265 5 40 270

350 k. tourteau arach. . 150 112 35 18in 63
695 5.442 3.300 333
13000 k. foin. s 5 wos 702 5.460 4.225

(3) 20.000 k. pommes de terre

A ou betteraves. 420 4.400 néant
7.000 k. coquesarachides. 175 1.302 4.571 5 40 378
5,000 k. seigle iioh iy . 396 2,680 280 14 » 560
200 k. tourteau arach,. 86 64 1| S IR 36
1.077 8.446 4.871 974
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Matibres Prix
Albumine fécule non di-  aux
digestibles.  gestibles. 100k. Tolal.

g
B 20.000 k. pommes de terre. 420 4.400 néant d
10000k pailles o 0 80 3.600 4.430 10 » 1,000 4
1.350 k. tourtean arach.. 500 432 135 18 » 243
1.080 8.432 4.565 1.243
20.000 k. foin.......... 1.080 8.400 6.500 !
(4) 40,000 k. choux..,...... 720 3.440 1.080
§.000 k: paille o . . i, 64 2.880 3.544
784 6.320 4.624
15.000 k. foina... ..oy 810 6.300 4.875
(5) 40.000 k. choux......... 720 3.440 1.080
A 8.000k. paille.......... 64 2.880 3.544 10 » 800 4
1.000 k. tourtean arach.. 430 320 200 €8 = 180
1.214 6.640 4.724 980
B 40.000k. choux..:...... 7200 3.440 1.080
: 5.000k. coques arachides 123 930 3.2656 5 40 270 b
3.500 k. seigle ......... 346 2,345 245 14 » 490
1.191 6.715 4.590 760 j
g ‘- Dans les prix colés, il a élé lenu comple des frais de
transport donl sont grevées les coques d'arachides (1 fr, en- :
i viron les 100 kilog., par wagon de 4,000 kilog.). 1
.
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EXTRAITS DES PROCES-VERBAUX.
Séance du 8 jutllet 1893.
PRESIDENCE DE M. ANDOUARD, VICE=-PRESIDENT.
: Sont au Bureau : MM. Andouard, Dezaunay, Herbelin,
b Peignon, Lefeuvre.

M. Aupar propose d'émettre un veeu pour demander la
prorogalion de la réduclion de 25 °/, accordée pour le trans-
port des fourrages. (Adoplé.)

‘ M. L PrEsipEnT annonce les présentalions de :
] M. Bourgault-Ducoudray, propriélaire au Halquelier (Fay
de Brelagne), présenté par MM. Andouard el Lefeuvre.

M. Roch, propriélaire a Aigrefeuille, présenté par MM. An-
douard ct Bureau-Robinicre.

M. Davip donne leclure du rapport de la Commission de
visite des fermes.

M. OcERrEAU rend comple de son voyage au Congres vilicole
de Monipellier.

Sur la demande de M. Lerevvee, M. Ogereau donne des
détails sur le mode de greffage, la nalure du lerrain et les
variélés du porte-grefles.

M. Fontaing croil que la greffe en fenle pleine a élé géné-
ralement employée dans ['Hérault, par ce fail seul, que la
greffe en fenle anglaise n’clail pas encore connue. Par ce
dernier procédé le cambium agil bien plus complélement
aulour des coupes d’assemblage. La greffe en fenle pleine

PRI

détermine Loujours des solulions de conlinuilé, qui vont sans
cesse en grossissant ef nuisenl beaucoup 4 la solidité de Ia
soudure.
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Le Riparia, généralement employé dans I'Héraull, ne con-
vienl qu'aux ferrains riches el profonds.

M. FonTaine ne croit poinl que l'aflinité du muscadel ne
soit plus grande pour le Riparia que pour les auires porle-
greffes. Une expérience de trois années & ia pépiniére d’Oudon
lui a donné des résullals analogues avec le Viala et le Ru-
pestris.

M. Capov, également de retour de Montpellier, signale la
reconslitulion prodigieuse des vignobles de I'Hérault. Il
reconnail que nolre sol est plus favorable que celui du Midi
aux vignes américaines, par suile de l'abscnce de calcaire.
Les vignes de I'Hérault présentent un aspect luxuriant el
donnent les plus brillantes espérances, qui permeltent d’es-
pérer parfois jusqu'a 200 hectolitres & I’heclare.

Elles se fonl & la charrue, en ligne, sans fil de fer, a 1™,40
enlre ligne et 1 métre sur le rang.

Les fumures y sont fréquentes, el souvenl avec des engrais
chimiques.

Au dépouillement du serating MM. Onillon et de la Robrie
sonl nommés membres du Comice.

l.e Secrétaire des séances,

A. LEFEUVRE.

PARTIE OFFICIELLE.

Concours régional de Quimper (extrait de la
liste des prix) :
3¢ calégorie. — Race parthenaise pure el ses dérivés
(choletaise, vendéenne).
Mdles. — 1re section. — Animaux de 1 @ 2 ans.
ler prix. 300 fr. n° 13%4. — M. de Lareinty, @ Blain (Loire-
[nférieure).
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2¢ prix. 250 fr. n° 135. — M. Crémet (Pierre), a Couéron
(Loire-Inférieure).

3¢ prix. 200 fr. n® 133. = M. Rodde (Eugéune), a Aigre-
feuille (Charente-lnférieure).

4° prix. 130 fr. n° 129. — M. Gicquiaud (Alexandre), &
Jouéron (Loire-Inférieure).

2e section. — Animoux de 2 ¢ 4 ans.

ier prix. 350 fr. n° 142. — M. Rodde (Bugéne), précité.

20 prix. 300 fr. ne 138. — M. Crémel (Pierre), précilé.

3¢ prix. 200 [r. n° 139. — M. de Lareinly, précilé.

4° el 5¢ prix. — Non décernés,

Femelles. — 1re gection. — Génisses de 1 @ 2 ans.
fre sous-section.
ter prix. 200 fr. n° 145. — M. Rodde (Bugeéne), précité.
9e ¢of 3¢ prix, — Non décernés.
2e sous-section.

fer prix. 200 fr. n° 149. — M. Guchet (Joseph), & Sainl-
Etienne-de-Mont-Lue (Loire-Inférieure).

9e prix. 150 fr. n° 150. — M. Loyen (Pierre) fils, a
Counéron (Loire-Inféricure).

3¢ prix. — Non décerné.

5

%e section. — Genisses de 2 a 3 ans, pleines ou a lait.

ire sous-section.
1et prix. 250 fr. n° 133. — M. Rodde (Eugéne), précité.
20, 3¢ el 4° prix. — Non décernes.

2e sous-section.

ler prix. 250 (r. n° 155. — M. Guchel (Pierre), précilé.
2¢ prix. 200 fr. n° 134. — M. Marlin (Pierre), & Couéron

(Loire-Inférieure).
3e pris. 150 fr. n° 160. — M. Loyen (Pierre), précite.
4® pris. — Non décerné.
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3¢ section. — Vaches de plus de 3 ans, pleines ou & lait.
ire sons-section.

fer prix. 300 fr. n° 163. — M. Rodde (Eugéne), précité.
2° prix. 230 fr. n° 164. — M. de Larcinty, précité.

3¢ pris. 200 fr. n° 165. — M. Lucas (Henry}, & Couéron
(Loire-Inféricure).
48 el 5 pris. — Non décernds.

2e  sons-section.

ter prix. 300 fr. n° 170. — M. Guchet (Pierre), précilé. }
2¢ prix. — Non décerné.

3¢ prix. 200 fr. n° 172. — M. Crémel (Pierre), préeité.

4° et 5° prix. — Non décernés.

PRIX D’'ENSEMBLE.
Race parthenaise.

Un objet dart décerné a M. Rodde (Eugéne), précilé,
pour‘les nos 142, 155, 153, 163, 393.
2¢ CLASSE. — ESPECE OVINE.
Ire catégorie. — Races frangaises diverses pures.
Femelles. — 1re section. — Animaux de 18 mois au plus.
Ler prix. 150 fr. ne 435. — M. de Lareinty, précilé.
20 prix. 100 fr. n° 429. — M. Pernez (René), & Plonéis
(Finistére). b
3° CLASSE. — ESPECE PORCINE.
Ive catégorie. — Races normanide el eraonnaise pures.
2e section. — Femelles,

ire sous-scction.
ter prix. 150 fr. n° 469. — M. Ferron (Henri), & Rougé
(Loire-Inférieure).
2e sous-seclion.
ier pris. 150 fr. n° 478. — M. Gahier (Emmanuel), a
Rougé (Loire-Inférieure).
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PRIX D ENSEMBLE.
28 sous-section.
Un objel d’art décerné a M. Gahier (BEmmanuel), précité,
pour le no 478.
Récompenses aux agents ayant donné des soins auz animaux
primes.
fre sous-section.
Pasquier, chez M. de Lareinly, médaille de hronze et 20 fr.
2e sous-scelion,
Mite Jeanne Ferron, chez M. Gahier, médaille d’argent et
40 fr.

PRODUITS AGRICOLES.

¢ calégorie. — Fromages a pate ferme.
1er prix, médaille d’or, n° 382, — Fromagerie de Savenay,
i Savenay (Loire-Inférieure).
8¢ calégorie. — Eaux-de-vie de cidre de Bretagne.
Médaille d’argent, n° 211. — M. Gahier (Emmanuel), a

Rougé (Loire-Inféricure).

Congrés pomologique a Vannes du 17 au
22 octobre 1893 (Lixirait du programme).

Prix d’honnear. — Vase de Sévres accordé par M. le
Ministre de UlInstruction publique el des Beaux-Arls pour
¢lre décerné au nom de M. le Président de la République.

Une médaille d'or. deux médailles de vermeil, deux
médailles  d’argent sonl accordées par M. le Ministre de
I"Agriculture pour élre décernées au nom du Gouvernement
de la Républigue.

Récompenses mises a la disposition de ’Association

pomologique de I’Ouest.
Par la Société centrale d’borticalture de la Seine-Inférieure :

Une médaille de vermeil grand module, une médaille
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d’argent grand module et deux médailles de bronze grand
module.

» Par la Sociélé nationale d’encouragement & 'agriculture:

Une médaille de vermeil, une médaille d’argent et deus
médailles de bronze.

Par la Sociélé d’agriculture de Parrondissemenl de Vannes:

Une médaille de vermeil, deux médailles d'argent, deux
médailles de bronze.

La réception des fruils exposés, des cidres, poirés, eaux-
de-vie, des fruits moulés et machines, ele., aura lieu le
lundi 16 octobre, aux halles de la ville de Vannes,

Mardi 17 octobre, a deux hLeures de I'aprés-midi, onverlure
de I'Exposition & ['Hotel-de-Ville, sous la présidence de
M. le Maire de Vannes. — Visite de I'Exposition.

Mercredi 18 ocltobre. — Réunion des Commissions & neuf

heures du malin dans la salle des Assises. — A huit heures
du soir, ouverture du Congrés, sous la présidence du Prési-
dent du Conseil général du département du Morbihan.

Jeudi 19 oclobre. — Conlinuation des opérations des Jurys.
— Séance des Commissions d’élude. — Exposition de tout
le Concours. — Séance publique du CGongrés & (rois heures
de I'aprés-midi. — A huit heures, conférence publique.

Vendredi 20 oclobre. — Exposition de tout le Concours, —
Séance générale annuelle des membres de I’Association. —
Opérations des Cominissions d'étude. — Congres, séance
publique & frois heures. — A huil heures du soir, conférence
publique.

Samedi 21 octobre. — Exposilion de tout le Concours. —
Contlinuation des travaux des Commissions d'étude. —
Congrés, séance publique. Conférence de M. Pelit, professeur
déparlemental d’agriculture. Propositions relalives aux
questions qu'il serail ulile de traiter dans le Congrés de
I'année suivante. Cléture du Congrés. — Banquel.




329
Dimanchie 22 octobre. — Cloture de 'Exposition. — Distri-
hution des récompenses, & deux heures, au Théatre.
{re cLasse. — POMMES, POIRES DE PRESSOIR.

ire seclion. — Colleclions exposées par des fermiers ou par
des propriélaires el provenant des terres qu'ils exploilent
ou de leurs propriétés.

2% catégorie. — Coles-du-Nord, Finistére, Ille-et-Viluine,
Loire-Inférieure, Morbihan.
fer prix. Méd. d’or. 4¢ prix. Méd. d'arg. pet. mod.
9 — —  de vermeil. ¢ — — de bronze.
3¢ — — (arg. gr. mod. & — — de bronze.
Nora. — Le nombre des variélés présenlées par chaque

exposaul ne sera pas supérieur & cinguante. L’Associalion

allache plus d'importance a la valeur des variélés exposées

qu'a leur nombre. Elle demande qu'il’ soit répondu avee le

plus grand soin au queslionnaire ci-aprées délaillé.

he catégorie. — Prix de qualité pour collections de toutes provenances.
MEDAILLES.

Chaque exposant des précédenles calégories présenlera &

parl un lot composé des dix variélés de fruils qu'il considére

comme 6tant les meilleures de sa colleclion. Les arbres qui
produisent ces fruils devronl élre ferliles, rusliques et
vigoureux. Cetle collection parlielle sera accompagnée d’une
liste spéciale dressée d'aprés les instruclions indiquées plus
loin, el sera placée a part, en dehors du reste de la collection.
Ges (ruils seront analysés apres le Concours el les lots
seront classeés d’apres leurs mériles. Les prix seront proclamés
¢l décernés au Concours de l'année 1894,
2¢ soclion. — Collections de pommes et poires de pressoir
exposces par des Sociélés, des Comices ou des amaleurs,
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2e catégorie. — Cotes-du-Nord, Finistére, llle-et-Vilaine,
Loire-Inférieure, Morbihan.
e prix. Med. d'or. 3* prix. Méd. d’argenl.
2 — — de vermeil. 4* -— — de bronze.

Chaque collection comprendra deux lols dislinels: 1° un
lot des dix variélés les plus eslimées dans la région habiice
par I'exposant et choisies parmi les fruits doux el amers de
premiere, de deuxieme el de lroisieme saison ;

20 Un lot des variélés moins connues ou considérées
comme de moins bonne qualité. Le nombre des échantillons
de ce lot ne sera pas supérieur 4 quaranie.

Il sera répondu au queslionnaire ci-dessous indiqué et il
sera lenu comple des condilions générales menlionnées
ci-apres.
3¢ seclion. — Colleclions exposées par les inslituleurs et

recueillies par levrs soins dans loute 'élendue de fa com-

mune dont ils dirigent 1'école.

ire catégorie. — Tous les départements producleurs de cidre.
fer prix. Méd. d’or. 4e prix. Méd. d'argent.
26 — — de vermeil. j¢ — — de hronze.
J» — — d'argent. e — — de bronze.

Mémes conditions que pour la 2¢ seclion.

En outre, 'exposant donunera la lisle de loules les variélés
de [ruils récollées dans la commune en indiguant aulant que
possible leurs qualités el leurs défauls.

QUESTIONNAIRE.

Nom de la variété. — Epoques de la floraison et de la

maturilé. — Fertilité. — Ruslicilé el résislance aux gelées.
— Vigueur. — Port ou forme de I'arbre. — Nalure du sol.

— Proporlion de celte variété dans les planlalions de 'expo-
sant ou de la commune. — Qualilés on défauls dn jus. —

]
|
i

i i il it
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Variélés qu'ill est avanlageux d'y mélanger. — Dans quelle
proportion U'emploie-t-on dans les mélanges. — Observations
diverses.

Les échantillons de fruils seront composés d’au moins huit
pommes ou poires moyennes qui resteront la propriélé de la
Sociélé. Ces fruils seront sains, mdrs ou presque mirs,
normaux ef représenleront bien le lype moyen des variélés
exposeées.

L'exposant devra melire a chaque échantillon une étiquelle
conlenant un numéro, el, au-dessous, les divers noms sous
lesquels I'espece esl connue. Le méme numdéro sera inscril
4 I'encre sur tous les fruils de chaque échanlillon. En oulre,
il exposera un catalogue, signé de lui, qui donnera la lisle
de ces échanlillons, classés par ordre alphabétique, chaque
espéce précédée du numéro correspondant a P'échantillon el
suivie de I'indicalion de sa provenance. Ce catalogue reslera
& la Sociélé.

Dans chaque colleclion, les fruits seront rangés dans le
méme ordre que sur la liste.

La Sociélé se réservant, si elle le désire, de faire éiudier
par les délégués la nalure du terrain et des arbres qui auront
produit les fruils présentés au Concours, il esl recommandé
aux exposanis de mellre la plus grande exaclilude dans leurs
déclaralions sur la provenance des fruils mis an Concotrs.

Si les fruils présenlés ont élé analysés, il sera ulile de
Joindre aux aulres renseignements l'indicalion de leur com-
posilion.

2* cLassE. — CIDRES, POIRES, EAUX-DE-VIE.
tre seclion. — Cidres.
2e catégorie. — Cotes-du-Nord, Finistére, Ille-et-Vilaine,
lLoire-Inférieure, Morbihan.
10 Cidres en fits.

fer prix. Méd. d’or. 4e prix. Méd. darg. pel. mod.

s B . i i i i e e e
e~ e Y e i e -
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2¢ prix. Méd. de vermeil. 5e prix. Méd. de bronze.
3¢ —~ — darg.gr. mod. 68 — — de bronze.

20 Cidres en houteilles.

fer prix. Méd. de vermeil. 4e prix. Méd. de bronze.
93¢ — — (arg.gr.mod. 53¢ — — de hronze.
3¢ — — d’arg. pel.mod.

2e seclion. — Poirés de loutes provenances.

cn fats et en bouteilles.

fer prix. Méd. de vermeil. 3e prix. Méd. d’arg. pet. mod.
9¢ — — d'arg.gr.mod. 4° — — de bronze.

Conditions générales des Concours des cidres et poirés.

Les échantillons de cidres en bouteilles seront composés
de cing litrtes au moins. Chaque bouleille portera le nom de
I'exposant et I'année de la récolle. Les envois seronl accom-
pagnés d’'une déclaration signée de I'exposant et indiquant le
nombre des bouteilles composant chaque échantillon et I'année
de la récolte d’on il provient.

Les échantillons de cidres et de poirés en fil devront élre
représentés par des fits de 25 lilres au moins.

Les cidres et poirés fabriqués avec des fruils récoltés en
1893 sont exclus du Concours.

Pour les échantillons en fits et en bouteilles, I'exposani
indiquera dans une nole les variéiés de fruils employés, le
procédé de fabrication, I'époque du brassage el la quantilé du
cidre fabriquée en moyenne chaque année.

Tout exposant dont le cidre aurail recu une addition de
sucre doit I'indiquer dans sa déclaralion.

3e seclion. — Bau-de-vie de cidre nouvelle n’ayant pas plus
d’un an de fabrication.
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le catégorie. — Cotes-du-Nord, Finisiére,  llle-et-Vilaine, Loire-

Inférieure, Morbihan, Mayenne, Sarthe el lous les départements non
mentionnés dans la 1re catégorie.

fer prix. Méd. d'or. 3¢ prix. Méd. d’argenl.
; 26 — — de vermeil. ke — — de bronze.
| 3e catégorie. — Eau-de-vie de poiré nouvelle n'ayant pas plus d'un an
de fabrication.

W 1et prix. Méd. de vermeil. 3¢ prix. Méd. debronzegr. mod.
1 2 — - -— d'argenl. 4* — — de bronze p. mod.
¥ 4e catégorie. — Eau-de-vie de cidre et de poiré ayant plus d’un an et
| moins de 3 ans de fabrication.
b " 3| & c . 3 L) i
| ie= prix. Méd. d'or. 3¢ prix. Méd. d’argent.

| 2 — — de vermeil. k* — — de bronze.

e catégorie. — Eauz-de-vie anciennes de cidre et de poiré.

fer prix. Méd. d’or. 3¢ prix. Méd. d’argent.
26 — — de vermeil. b* — — de bronze.

Conditions générales du Concours des eaum-de-vie.
Chaque exposant d’eaux-de-vie des qualre premicres calé-
il gories sera Lenu de justifier qu'il est en mesure de fournir ]
un heclolitre au moins de 1'échanlillon exposé. .
Les exposanls dans la 4° calégoric devront indiquer la '
quanlité d’ean-de-vie ancicnne dont ils sont en possession. i
Chapelle bouteille portera le nom de I'exposant el l'année |
de la fabrication. — Toul envoi sera accompagné d'une décla- !{
ration signée de l'exposant indiquant le vombre de bouteilles {
1 des divers échanlillons et la dale de fabrication de chacun .'
I d'eux el cerlifianl que I'eau-de-vie exposée provient de sa 1,
' fabrication, '}

Ou indiquera, si possible, les variétés entrées dans la fabri-
| calion du cidre et du poiré, el la proportion d’ean-de-vie
i extraile par heclolitre de eidre ou de poiré. f
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3¢ cLassg. — INSTRUMENTS.
ire seclion. — Concasseurs, broyeurs, ele.

ire division. — Concasseurs a uras.

fer prix. Méd. d’or. 3¢ prix. Méd. d’argent.

2 — — de vermeit. e . — —. dathponze.
26 dioision. — Concasseurs a manége.

1er pris. Méd. d’or. 3¢ prix. Méd. d’argenl.

26 — — de vermeil. 4 — — de bronze.

Nora. — Les concasseurs a bras deslinés aux essais devront
élre actionnés par deux hommes. Les concasseurs a manege
seront aclionnés par un bras mesurant 3 melres du cenlre
au crochet d'atlelage. Les concasseurs a bras el les concas-
seurs 4 manege seronl munis d’un épierreur qui permelle de
faire passer dans lappareil sans inlerraplion de travail un
caillon de 3 centimélres de dimension linéaire masimum.

?2¢ seclion. — Pressoirs. .
1er prix. Méd. d’or. 3¢ prix. Méd. d’argent.
2 — — de vermeil. ke — de brongze.

Les exposanis de pressoirs auront i présenler un lype de
leur fabricalion rentrant dans les condilions suivanles :

Diameélre de la cage.............. . w30
Longueur du leviere........ .. b i
Diameéleeidela Mis.eias o SINE & 0m09

Les aulres conditions de conslruction sont laissées a la
liberlé des esposanis.

Les concasseurs el les pressoirs seront soumis i des essais
praliques el comparalifs. Les instruments doivent élre inslallés
et menlés de maniere & pouvoir fonclionner d’'une maniére
réguliere. Chaque exposanl doil fournir les agenls nécessaires.

3¢ seclion. — Pressoirs a travail continu.
Médailles d'or, de vermeil, argent et bronze.
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ke seclion. — Appareils de distillation pour cidré et poiré.
Médaitles d'or, de vermeil, argent et bronze.

5 seclion. — Pulvérisalenrs a grand travail pour applicalion
| du sulfate de fer ou des bouillies bordelaises & la destrue-
tion des mousses, desinsecles et des parasites.
Médailles de vermeil, argent ct bronze.

Tout en laissant liberté compléle aux constructears, on
indique comme desiderala la construclion d’un pulvérisateur
avec hrouelle portant réservoir de 40 & 50 litres et muni
d’'une lance de 3m & 3™.,50. Le prix de l'instrument doit étre
tel qu'il puisse élre achelé par la moyenne culture.

6® section. — Appareils, uslensiles, oulils, non compris dans

les précédenles seclions ou calégories et servant a la

eullure des arbres & cidre, 4 la fabricalion du cidre, & sa

conservalion, ele., lels que: pompes, fils, serpelles, |

greffoirs, armures ou corsels pour les jeunes arbres, elc.
Médailles de vermeil, argent et bronze.

Les conslrucleurs devront remelire au Jury, soit un cala-
logue imprimé, soil une liste signée par eux, conlenant le
prix de venle au détail de lous les insiruments exposés.
Concours ~spécial pouwr fruits moulés donnant de

bonnes reproductions de [ruils @ cidre.
MEDAILLES.

I’exposant devra désigner la variété représentée par chaque
reproduction et fournir I'indication des prix demandés pour
livrer des échantillons semblables & ceux qui seroni exposés
el pour faire la reproduction de fruits nalurels.

Gonecours spécial pour le meilleur élevage du pommier.

MEDATLLES.
Chague exposant devra fournir quatre échantillons de

pommiers hons & mellre en place el six d’élevage gradué.

24 I
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Congres.
QUESTIONS A L'ORDRE DU JOUR :

i° Parasites ¢l waladie du pommier. Recherche des
moyens pratiques permellant de les comballre. Indication
des variéiés pen allaguées el de celles qui onl particalie-
rement sonfferl. Indicalion des localités ou les pommiers
onl élé alleinls soit par les parasistes, soil par la maladie.

2° Des divers prinecipes exislanls dans les fruils & eidre. En
parliculier, étude du lannin et de la maliere colorante.

3¢ De la fermentation du cidre. Etude de la fermentation
a I'air libre. Des ferments du cidre.

4° Divers procédés de clarification. De la conservalion des
cidres. Maladies du cidre.

e Planlation des pommiers a cidre. Gelinre en verger et
en plein champ. Des engrais a4 employer pour conserver la
fertilité el la vigueur des pommiers.

Ge De la séleclion des fruils a cidre.

7° Dresser par déparlement la liste des fruils A cidre qui
y sonl bien acclimalésel qui se recommandenl par leurs qua-
lilés au point de vue de la fabrication du cidre et par celles
des arbres qui les produisent.

8¢ Du choix des porle-greffes ou inlermédiaires dans
I'élevage du pommier. Indiquer les inlermédiaires employés
dans chaque région. Signaler leurs avanlages et leurs incon-
vénients.

99 Recherche des influences produites par les terrains de
nalure différenle sur les qualilés des fruils d’une méme
espéce.

10° Convenlions a intervenir enlre le propriélaire el le
fermier lors d’une plantation d’arbres & fruils en terre
affermée, afin de sauvegarder tous les intéréls. Des nsages
locaux dans le département du Morbihan,
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110 De la fabrication des eaux-de-vie de cidre et de poiré.

120 De la définilion du cidre pur el du cidre marchand.

i3> Amélioralions & apporler dans le (ransport des fruils
a cidre.

14° De la dessiecalion des fruits & cidre.

Des récompenses seronl mises A la disposition du Jury
pour élre allribudes anx mémoires présentés sur ces queslions.

Ces derils, mémoires on Lravaux, devront élre envoyés &
Rennes, Palais-Universilaire, a 'adresse de M. LECHARTIER,
Président de 1'Associalion, quinze jours avanl l'ouverture du
Congres.

Des gueslions non inscriles an présenl programme pour-
ront étre admises & la discussion, si elles ont fait Uobjel d’un
mémoire ou d’une nole, el si ce mémoire ou celle note a élé
remis dans la premiére séance du Congrés au président de
I'Association, qui consultera le Conseil sur 'opportunité de
lear discussion.

Toutes les personnes qui s'occapent des gueslions relalives
i la culture du pommier, 4 la fabrication du cidre el de ses
dérivés, sont inslamment priées d'assisler anx séances du

Congrés, qui sont publiques.

REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

Ensilage des fourrages verts. — Le Journal de
I’ Agriculture consacre un inléressanl arlicle & cette queslion
toute d'actualité. Aprés avoir donné quelques conseils sur la
maniére de pratiquer cel ensilage, il publie une nole sur la
maniere dont M. J. Cormouls-Houlés de Mayamet Tam le
pralique depuis 10 ans, el que nous résumons.

Le point essenticl pour une bonne conservation est la
pression continue qui favorise 'expulsion de l'air el prévient
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ainsi la décomposilion des malicres ensilées. Cest loul le
secrel de 'ensilage.

D'aprés cel agriculteur, pour obleniv un bon résullat, il
faul :

to Choisir d’abord un emplacement bien horizanlal, de
préférence dans un hangar ou conlre un mur, pour éviler
les éboulemenis possibles si.le tas n’est pas bien fail ;

20 Commencer le las aussitdt aprés la coupe, sans allendre
un commencement de dessiccalion, ’humidité n’est pas un
inconvénient ;

3° Répandre les végélaux bien uniformément. La surface
du tas est chez lui de 3 & 4 mélres. L’opéralion peul se pro-
longer pendanl plusieurs jours, & condilion de metire tous
les jours une nouvelle couche sur le las en construction.
Préférable d’opérer avec lenleur, pour laisser se produire un
commencement de fermenlation qui améliore les malieres
ensilées, allendrit les végélaux, favorise Ialfaissement et
facilite le chargement ;

4° Le las terminé, le recouvrir d’'une couche de paille de
10 a 15 centimetres d’épaisseur, puis recouvrir la masse d’une
assise de planches jointives débordanlt de quelques cenli-
melres. Ces planches ont 35 & 40 centimeélres de largeur et
un pouce d’épaisseur ;

5° Couvrir ce plancher mobile de terre, bois, pierres on
vienx matériaux & raison de 1,000 & 1,200 kilos par méire
Carre 3

6¢ Le tas ne fardera pas & suinter el a dégager une odeur
qui est plus ou moins infecte. Il n’y a pas de quoi effrayer.
10 & 30 centiméires sur les faces exposées & l'air seront
avariés, mais & Uintérieur, on lronve une masse compacle.
Les bétes refuseronl peut-étre le premier jour de la consom-
mer, mais au boul de deux ou (rois jours, elles dévoreront
avec avidilé les produits ensilés.
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L'auteur de la note dil n’avoir pas donné d'aulre nourri-
ture, 'hiver dernier 4 60 vaches ou laureaux, el celle année,
depuis le commencement de la sécheresse, 36 de ces animaux
vivenl exclusivement de fourrages ainsi conservés.

Le Journal fait observer que la compression du silo a
pour objel de chasser air mélé a la masse du fourrage et
qui en esl le principal agenl de fermentation. Pour éviler
celle compression, on a conseillé, en Ilalie, d’arroser le
fourrage avec du sulfure de carbone. Pour que la conserva-
tion soit parfaile, il faul employer 3 kilos 250 de sulfure pour
1.000 kilos de fourrage. Toulefois, ce procédé, par suite des
inconvénients que présente la manipulation du liquide anti-
seplique, ne peut élre employé ou conseillé d’une facon
générale.

La cochylis de la vigne. — La Société nationale
d’agriculture a regu une communicalion sur la cochylis,
empruniée a 'lnstitut pathologique végetal italien.

Cet insecte a deux généralions, une premiere au printemps.
Elle se construit alors, an milieu des grappes de vignes, un
abri protecteur sous une toile qu'elle file ; puis, alors, en loute
siirelé, elle se nourrit des fleurs. En aoGt a lieu une
deuxiéme génération ; la chenille se loge alors sous la peau
des grains de raisin dont elle se nourrit.

Divers insecticides ont élé employés, mais leur effet esl
peu cerlain,

Un aulre moyen aurail donné des rdsullals sérieux. |l
consisterait, lors de la premitre généralion de la cocbylis,
a saupoudrer les grappes avec une maliere pulvérulente, la
poussiere de roule, par exemple, mélangée 4 de la chaux
pulvérisée, ou encore, des cendres de bois lamisées

M. Joseph Perraud, de la stalion vilicole de Villefranche
(Rhone), dans le Journal de Uagriculture, signale un enneini
de la cochylis. Cest la larve de la coccinelle ou béle a hon
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Dieu. Il a pu. a la suite d’observalions suivies, surprendre
ces larves en train de dévorer celles de la cochylis. On
connaissail déja le réle bienfaisanl dans les vergers, de la
héte a4 bon Dieu qui se nourrit des pucerons et en débar-
rasse nos poiriers.

M. Nicolas, ancien secrélaire général de la Sociélé d’horli-
culture du Rhone, a cherché [loccasion d’en éludier les
maurs, au point de vue de son aclion sur le puceron du
poirier. Dans Le Cidre, il donne la deseriplion de cette larve.
Elle est couleur d’ardoise, hérissée de poils épinenx el parée
de taches jaunes. Il est bon de connailre ses auxiliaires, pour
ne pas les lrailer en ennemis.

Déperdition de Vazote dans les fumiers. —
Le fumier doil ses principales propriélés & Pazole qu'il
contient. Aussi doit-on s’efforcer d’éviter qu’il se dégage.

L'Union agricole indique ies moyens & employer pour
arriver a ce résultal :

1° Sous l'influence de l'oxygéne de 'air, les parlies exlé-
rieures tendent & fermenler. La chaleur produite peut
atleindre une température de 70, el alors les gaz ammonia-
aux volalils peuvent se dégager.

Pour empécher le grand accés d’oxigéne qui favorise celle
fermentalion, on place le tas de fumier contre un mur, air
de la sorle ne le pénelre que par (rois colés.

90 Pour éviler que le fumier scil pénélré d'une grande
masse d'air «qui délerminerail une rop aelive fermentalion,
on tasse la masse pour quil y ait dans son inlérieur une
moindre quantilé d’air.

30 On refroidit le las en 'arrosant, non pas avec de l'eau,
qui le laverail, mais avec du purin que I'on a recueilli dans
la fosse disposée a cel effel.

Le purin joue un role considérable dans la fabrication du
fumier, puisque le carbonate d’ammoniaque qu’il renferme
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se combine avec la paille pour former de la matiére noire,
Or, sous cel élal, 'azote est [isé, il ne se perd pas. De plus,
la maliére noire du fumier communique au sol des propriétés
précieuses. ;

Il faut donc chercher, quand on fabrique du fumier, &
produire le plus possible de maliere noire.

Par couséquent, l'arrosage du fumier au purin, ecst le
paint capital de la fabrication du fumier.

Un remede contre le phylloxera. — Serail-on
sur la voie du (railement qui ferail disparailre rapidement le
phylloxera. Voici le procédé qu'indique la France agricole et
horticole el dont les résultals auraienl é16é déja conslatésdepuis
deux campagnes :

On creuse au pied de chaque cep, en laissanl aulour du
hois un collier de lerre d’environ 15 centimétres de diamélre,
une cuvelte de 30 a 35 cenliméfres de diamélre el de 25
a 30 de profondeur.

Un mélange de 100 kilos de mousse de tourbe que l'on
concasse est préparé par peliles porlions avec 10 kilos de
schisle de deuxieme qualité el d’une fagon inlime. Le tout
esl laissé &4 mariner pendant 24 heures.

Puis on mel au pied de chaque cep 200 grammes du mé-
lange qu'on recouvre immédialemenl avec la lerre qui est
sortie de la cuvelle.

Emploi de la tannée et de Ia tourbe comme
litiere. — M. Langlais, professeur départemeutal d’agricnl-
ture, éludie dans le Bulletin de I’Orne les moyens qui, par
suite de la sécheresse des derniers mois, doivent étre em-
ployés pour conjurer ses effels.

En présence de la cherlé des fourrages, la paille doit étre
ulilisée davs une proporlion plus grande qu'on ne le [ail
communément et il faul la supprimer enlicrement comme
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litiere. On la remplacera avanlagcusement pour cel usage
par les bruyéres, les fougeéres, la tannée et la lourbe.

La tannée donne un fumier de lente décomposition, ¢’est
mconteslable, mais un fumier passable quand méme et surtout
facile & épandre sur les prairies.

Seule, la tannéc fraiche brilerait 'herbe, mais lorsqu'ou
I'a mise sous les animaux pendant un mois ou deux, qu'elle
s’esl bien imprégnée d'urine, puis quelle a éié laissée en
las pendant une partie de I'année cb arrosée de purin
de temps-en temps, elle finil par se pourrir el s’en aller en
terreau. A la rigueur, si elle n’élail pas encore suffisamment
décomposée, on peut la (raiter comme les lerreaux el la
mélanger de chaux. A condition de ne pas laisser le mélange
trop longtemps sans emploi on obtient un bon résulfat.

Ce fumier convient surlout aux lerres séches, sableuses el
surtout calcaires.

La tourbe spéciale pour litiere se livre par balles (res
lassées de 150 kilos environ. Elle s’emploie comme Ia tannée.
On en met une couche de 8 & 12 cenlimetres que I'on renou-
velle lorsqu'elle est suffisamment humide, c’est-a-dire au
hout de qualre & six semaines.

La tourbe absorbe beaucoup micux les urines que la paille
el relient aussi irés bien les gaz ammoniacaus. On peul donc
la mellre en moindre proportion que la paille.

En temps ordinaire elle est plus économique que la paille.
A plus forte raison lorsque cetle derniére manque ouest d'un
prix inabordable doit-on la lui subslituer.

Son seul inconvénient c¢’est de donner un fumier pea volu-
mineux, ce qui pourrait faire craindre aux cnltivateurs
habitués @ apprécier leurs fumures au volume de ne pas en
avoir assez.

Partout ailleurs que dans les terres forles, qui ont hesoin
d'élre divisées par le fumier, la lourbe est plus avanlageuse
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que la paille. 11 suffit de se rappeler que la valeur d’une
fumure ne doit pas s’évaluer au volume, mais au poids pour
reconnaitre sa supériorilé, car & poids égal le fumier de tourbe
est plus riche en principes ferlilisanis el d’un épandage plus
facile.

Il convient donc toul parliculierement aux prairies et aux
lerres de labour séches, sableuses ou ealcaires.

Exposition a Saint-Pétersbourg. — La Sociélé
de culture fruiliere de Russie organise & Saint-Pélershourg,
pour l'automne de 1894, une exposilion INTERNATIONALE dans
le but de faire connailre I'état actuel de la culture fruitiere
et potagére, de la viticullure et vinification des différentes
cullures horticoles spéciales et de la fabricalion de leurs
produils.

Un congres de pomologues sera convoqué simullanément
avec cetle Exposition.

M. Eug. Vimont, direcleur el rédacteur en chef de la revue
Le Cidre. a éié nommé par la Sociélé de culture fruititre de
Russie commissaire et délégué spécial.

Les demandes de renseignements, d’emplacements,devront
¢tre adressées aux hureaux du Cidre, 33, rue Jean-Jacques-
Rousseaun, a Paris.

L’érinose de la vigne. — Celle maladie affecte les
feuilles qui présentent des boursouflures d’aspect rosé par
dessus avec laches blanches comme feulrées a I'envers. Elle
apparait d’ordinaire au début de la végélalion el se manifeste
une deuxieme fois dans le cours de I'élé, mais principalement
vers le mois d’aoiil.

M. G.-D. Huet, jardinier en chef a Boult-sur-Suippe
(Marne), indique, dans le Journal de Uagriculture, comme
remede 'emploi de la fleur de soufre.

Depuis plus de vingl ans il s’en sert avec succes. Un sau-
poudrage fail le malin par la rosée alors que la journée




promel d’étre chaude el I'effet est cerfain. S'il survenait de la
pluie trop 6t aprés le soufrage il faudrail recommencer, car
le soufre n'agit que si la lempéralure esl assez élevée pour
le volaliser. 1l faut donc opérer par un beau temps.

Sans doute la fleur de soufre ne fera pas disparailre les
taches déja exislantes, mais les feuilles qui se développerout
apres le soufrage en seront esemptes. Une deuxiéme opération
est quelquefois nécessaire, surloul si la premiére n'a pas élé
bien [faite.

Avec deux Llraitemenls hien conduils il esl rare gue Pannée
suivanle de nouvelles laches se produisent.

Des faucheuses. — Nous donnons, d'aprés un fort
intéressant article de M. Dehains, professeur de génie rural a
Grand-Jouan, sur les faucheuses et de lewr emplei sur le
terrain, quelques indications ayanl une portée toul & fail
pratique.

Dans certains pays on verrait se ralentir le développement
des faucheuses el les cullivaleurs ne plus s'en servir d'une
fagon aussi couranle. Cela vient, dit M. Dehains, de ce que,
dans ces conlrées, ceux qui ont employé les faucheuses n'onl
su ni les faire manceuvrer convenablement ni les entrelenir.

Le pomt capital dans le fonclionnement d’une faucheuse
c’est que la scie coupe bien; aussi faul-il avoir quatre lames
par faucheuse el ne laisser travailler chaque lame, sans Paffi-
ter, que pendant une heure et demic @ deux heures. Un
ouvrier doit élre occupé toule la journée a affiiter les scies el
surveiller le (ravail. Celle dépense d’un ouvrier adroil que
'on paye asscz cher est largement compensée par l'augmen—
tation de surface fauchdée, la qualité du travail el la diminulion
de 'effort de traclion.

L’affilage peul se faire avec des meules mais doil élre
terminé avec des limes plales qu'il faul avoir soin de prendre
en acier bien lrempé et a une taille. La lame de scie, méme
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hien affiitée, s’use vile & la téle et la bielle prend facilement
du jeu, soit du c0té de la scie, soit du colé du plateau mani-
velle, ce qui améne un ébranlement considérable de la
machine et la disloque. 1l faut a lemps remplacer les coussi-
nels usés, vérifier le serrage des boulons el 1'état des piéces
travaillantes doit se faire & midi, quand les animaux sont
retournés a la ferme.

Dans la plupart des exploilations on ne regarde jamais la
faucheuse. Si une piece cassée nécessite le démonlage de
la machine, ce démonlage se fail généralement sans soin. On
jette les pitces, engrenages, coussinets el boulons sur laire.
Un bon moyen d’éviler cel inconvénienl, c¢’est de faire élablir
par Vouvrier chargé d’affiler les scies el d’entrelenir la
machine une boite de démontage qui présenle plusieurs
comparlimenls affeclés spécialemenl aux diverses pidces qui
ne peuvenl ainsi ni se salir, ni se perdre,

BULLETIN METEOROLOGIQUE
DU PETIT-PORT.

Mors pE JuiLLET 1893.

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A ()° ET AU NIVEAU DE
LA MER. — Minimum absolu, 754m=.8, le 12, 4 4 h. du
malin; maximum, 770mm.6, le 27, a4 10 h. du soir. —
Moyenne du mois: 762mm 7,

TempéraTURE. — Temps chaud jusqu’au 7, puis doux le
reste du mois. — Moyenne du mois: 18°,6. — Jour ou la
moyenne a ¢élé la moins élevée : le 14, 152,35 jour on la
moyennc a é(é la plus élevée : le 3, 24°,1. — Moyenne des

minima = 13°,9; des masima : 240.5. — Thermoméire placé
aw fweaw d'un sol gazonné et a ciel découvert : Moyenne
des températures mimma, 11°,4. — Les lempératures les

plus basses atleinles par ce lhermomeéire onl élé : 60,7
lgitens. 6%8.7le 9F 5 Vv lo 28
NATuRE pu TEMPS. = Beau temps clair ou peu nuoageux
jusqu'au 7 ; puis nuageux avec averses le reste da mois.
SoLEIL. — Le soleil a brillé tous les jours. Nombre d'heures
de soleil marquées par I’héliographe: 228 heures 5 minutes,
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NOMBRE DE JOURS OU IL A PLU SI PEU QUE CE SOIT : 18 ;

ayant donné au moins 1 millimétre d’ean : 10. — Nombre
d’heures de pluie forle on assez forte: 13 ; faible ou assez
faible : 4 3 négligeable : 2 environ. — Périodes pluvienses :

du 8 au 14, puis les 16, 20, 21, 24, 26, 31. — Hauteur d’eau,
7ﬁmm_

EvaroraTioN, — 10|mm 8,

BrouiLLarp. — Le 8, de 1 heure a4 7 heures du malin.

Orages. — Le 11, éclairs et lonnerre assez forls de 1 heure
35 a 2 heures 10 du soir. — Le 12, tonnerre faible au loin
de 5 heures 15 a 5 heures 25 du soir, puis tonnerre fort &

7 beures 10 du soir. — Le 14, plusicurs orages de midi &
3 heures, lonnerre el éclairs forls, forle piuie.
VENr. — Variable jusqu'au 7 ; puis direclion générale

d’entre S.-0., N.-O et N. le reste du mois.
Le Directeur de I'Observaloire,
L.-Ii. Larocoue.

Le Gérant,
J. NORMAND PERE.

POUDRE DELARBRE

Plus de Chevaux poussifs !

Seul et vévilable (rattement de la Pousse

(ruérison prompte
et sire de la Pousse

Reméde souverain
contre la Gourme, la
Toux etla Bronchite
eltoutesles affections
des voies respiratoi-
res.

Béchique et Pec-
toral souverain.,

Chaque boite con-

Maison de venle et
d’expédition & Paris,
chez MM. PIOT fréres
28, rue Sainte-Croix
de la Bretonnerie.

En province, chez
fous les Drogu’stes
et Pharmaciens de
France.

Vente en gros &

_ Aubusson (Creuse),

tient 20 doses, —- Prix = e 2 pharmacie
3 Francs. Expédition Marque de Fabrique déposée. G. DELARBRE.

contre mandat-poste
DEPOT A NANTES, DANS TOUTES LES BONNES PHARMACIES.




