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TRAVAUX DU COMICE.

LA TOURBE DE: HOLEANDE
Par M. AxprE Gourw.

I’automne dernier, dans une étude insérée au Bullelin, je
laisais ressorlir les avanlages de loule sorle que procurail
I'emploi de la tourbe de Hollande comme litiére. Des impor-
taleurs de lourbe, soil avec mon assentiment, soil méme i
mon insu, ont trouvé de leur intérél de donner une cerlaine
publicilé a cel article. Je me dois & moi-méme de prévenir
ceux des membres du Comice qui, sur la foi de ce que jai
écrit I'an passé, voudraient inlroduire la tourbe dans leurs
élables, que la lourbe qu'on expédie acluellement de Hollande
ne ressemble en rien & celle donl javais plaisir & recom-
mander 1'usage.

Les lourbiéres comprennenl une couche superficielle ol la
tourbe n'est encore qu'en voie de formalion el une seconde
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couche de végélaux décomposés, a I'élal de lissus spongieux,
¢esl celle couche qui, aprés une longue dessiceation, consli-
tnait la tourbe gqu’on nous livrail jusqu’ici.

En raison du manque général de paille, la demande de
tourbe a pris des proporlions imprévues, les stocks ont élé
vile épuisés, la vente n'en a pas moins conlinué; mais ce
n’est plus de la vérilable tourbe qu'on envoie, on livre des
dessus de lourbieres dont les propriélés absorbantes sont
beaucoup moindres el qu'on ne prend méme pas le lemps
de débarrasser d'une humidilé qu'il faul payer au prix de la
lourbe !

Dans ces condilions, on ne devra pas s’élonner de ne plus
conslaler l'économie que je signalais jadis, el ceux qui
voudront, faule de mieux, continuer & acheler de la tourbe,
feronl sagement d'obliger les vendeurs 4 lenr garantir un
mazimum d'humidité et a leur envoyer préalablement un
¢chantillon ‘de’ la.marchandise vendue.

DISTRIBUTION DES PRIX
DU CONCOURS POMOLOGIQUE DE NANTES.

La distribution des prix du Concours pomologique du
Comice agricole centrala eu lieu le 15 oclobre, dans la salle
{audience du Conseil de Préfecture, sous la présidence de
M. Andouard, remplacant M. de la Biliais empécheé.

Avaient pris place au bureau: MM. de Pontbriand, dépulé;
Gadeceau el Renault, vice-présidents de la Sociélé nanlaise
d’horliculture; Gahier, conseiller général; Arnault, professeur
départemental d’agricullure; Aveniez, vice-président du
Syndical des agriculteurs de la Loire-Inférieure ; Marmy,

directeur du Jardin des plantes; frere Prival, directeur de




449

I'lnstitution déparlemenlale des sourds-muels; Emery, chefl
de la deuxiéme division 4 la Préfecture.

A T'ouverture de la séance, M. Andouard prononce 1'allo-
cution suivante:

« MESDAMES, MESSIEURS,

» Le Présidenl du Comice agricole central n’a pas pu venir
présider la séance de distribution des prix da Concours
pomologique - el m’a chargé de vous en exprimer lous ses
regrels. Vous savez Irop son allachement & la cause agricole
pour n’élre pas cerlains, qu'il n’a pas renoncé sans une impé-
riense nécessilé o la satisfaclion d’élre avnjourd'hui au milieu
de vous.

» Puisque son absence me vaul 'honneur de vous enlre-
fenir un moment, laissez-moi lout d’abord adresser, au nom
du Comice agricole el de la Sociélé nanlaise d’horliculture,
de bien vifs remerciements & lous les exposanls, donl les
efforls sont-parvenus & rassembler les magnifiques colleclions
de [ruits que vous avez pu admirer.

» Ils onl également lous les lilres & nolre gralilude, les
collaborateurs dévoués qui ont disposé ces collections avee
une habileté meitant leur valeur si hien en relief. Jaimerais
a vous ciler leurs noms, mais plus d’'un peul-éire ne me
pardonnerait pas mon indiscrélion el je me bornerai 4 dire
que le Comice ne croira jamais les avoir assez remerciés du
concours précieux qu'ils lui onl généreusemenl prélé en
celte circonstance.

» Nous devons encore un chaleureux merei au Conseil
général, sans la libéralité duquel ce brillant Concours et
¢élé impossible.

» Je ne saurais oublier, enfin, que nous sommes ici les
hiles d'un de nos Présidents d’honneur, el jaurais élé
heureux de pouvoir lui dire combien le Cowice a été sensible
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a la gracieuselé avee laquelle il lui a permis d'oceuper une
partie nolable de I'édifice réservé aux divers services de son
administration.

» La delle de la reconnaissance acquiltée, je voudrais
maintenant, sans abuser de volre allenlion, vous exposer
rapidement le but que poursuil le Comice central en convianl
chaque année les agriculleurs du déparlemenl & une expo-
sition des fruils de pressoir qui garnissenl leurs vergers.

» L’imporlance de la fabrication du eidre n’est plus &
démonlrer; f{oulefois, son accroissement est jusqu’ici plus
lent qu'il ne devrail élre. La slalistique officielle de 1825
nous apprend, en effel, qu’en celle année la France enliére
avail produit 8,868,700 heclolitres de cidre. En 1840, la
récolle lolale est de 10,880,900 hectolitres. De 1866 & 1881,
la moyenne annuelle nalleint que 10,293,470 heclolilres. El,
de 1881 &4 1889, elle est de 12,208,000 hectolilres. L'aug-
menlalion est cerlainement trés sensible, mais elle serail
depuis longlemps dépassée, si des causes mulliples ne venaient
réprimer son élan. Ces causes, nous avons besoin de les
connailre pour les comballre, car la fabricalion du cidre
intéresse heaucoup la richesse de notre déparlement.

» Dans le nombre, il en esl qui sont indépendantes de
notre volonté; je les passerai sous silence. Plusicurs aulres
ne sonl pas pour flaller nolre orgueil ; ce sonl celles-
la qu'il ne faul pas craindre d’avouer, si nous voulons faire
progresser I'indusirie du cidre. Elles se résument en celle
vérilé: que nous n’enlourons pas d'assez de précaulions la
préparalion de celle boisson fermentée. En formulant celle
accusalion, je ne méconnais pas qu'il exisle beaucoup de
producteurs assez soigneux de leurs intéréls el de leur répu-
tation pour ne négliger 'emploi d’aucun des moyens propres
a4 assurer la qualilé du cidre. I'enlends seulemenl que ce
n'esl pas la majorité qui procéde ainsi; la foule suil toujours
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les méthodes léguées par la Lradilion, sans parailre se douler
suffisamment, que I'outillage cidricole est I'objel d’améliora-
lions constanles et que 1'étude des fermenlalions a fait
découvrir des regles précises auxquelles il esl nécessaire
d’obéir, si I'on veut obtenir un produit irréprochable.

» Quand on voit I'atlention avec laquelle un hon vigneron
veille aux moindres délails, dans le choix et dans le lraitement
de sa vendange, on esl surpris du laisser-aller qui préside
généralement & la fabricalion du cidre. Et pourlant le moit
de pommes est d’une manipulation beaucoup plus délicale
que celui du raisin. Les faules se succedent parfois du com-
mencement & la fin de Uopération. Prenons les choses &
'origine.

» Quand on planie un verger, on cherche presque loujours
a le couvrir d’espéces trés prolifiques. De la qualité du fruit,
en lant que fruit & cidre, on prend un souei modéré; parfois
méme on oublie d’y penser.

» Lorsque vient le moment de presser les fruils, il esl
rare qu'on se donne la peine de choisir, enlre les diverses
variélés que 'on cullive, celles qu'il esl préférable d'associer.
On prend au hasard, parmi ce que produit la ferme ou lo
domaine, pour cetle bonne raison, qu'au moment de la cueil-
lette on a mélangé sans scrupule loul ce qu'il a élé possible
de récoller.

» Vous croyez sans doule que ce mélange ne porlail que
sur des fruils mirissant & la méme époque. En ancune fagon:
les pommies verles encore sonl habituellement réunies a
celles qui sonl mires & des degrés divers, alin de simplifier le
travail.

» Au woins a-t-on pris le soin de séparer des fruits sains
tous ceux qui avaicnt subi une allération plus ou moins pro-
noncée? Pas davanlage. Enlever les fruils avariés ce serail
diminuer d’une fagon ruineuse la quantité de cidre qu'on
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allend de sa récolte; il n’y faul pas songer. D’ailleurs plus
d’un parlisan de celle méthode facile vous dira sérieusement
que, pour avoir de bon ecidre, il .importe - de jeler sous le
pressoir une proportionjrespectablede pommes pourries.

» Je ne veux pas prolonger ce réquisitoire ; il m’entrainerait
au dela des limiles que je me suis iracées. Mon désir est
d’arréler un seul inslant volre pensée sur la premiére des
causes d'infériorilé du cidre que je viens de signaler, a savoir
le choix défeclucux des pommes d’olt il sera exlrail.

» Je sais bien qu'il est inlerdit de disculer les préférences
de ses semblables, en malicre telle que la saveur oun le
parfum d’un fruit. 1l est lout simple que, pour son usage
personnel, chacun recherche dans une pomme le godl qui
lui est parliculicrement agréable. Il n’en est plus ainsi
lorsqu’il sagit d*écouler au dehors I'excédenl de sa production;
le point essenliel alors esl de consulter les exigences de
I'acheleur. C'est peul-étre ce que nous ne faisons pas assez ;
je n’en prendrai qu'un exemple.

» Une bonne parlie du déparlement est beaucoup (rop
allachée aux pommes aigres et s'élonne volonliers que son
goiit ne soil pas parlagé par lous les amaleurs de cidre. 1l en
résulle qu'elle exporte difficilement ses produits el que souvent
elle est réduite a U'obligation de les consommer elle-méme.

» Si vous doulez de ce fait, inlerrogez les regislres
des Compagnics de chemin de fer. Vous y verrez que, de
temps A autre, des wagons chargés de pommes reviennenl a
leur point de déparl; la marchandise a élé refusée parce
qu'elle présentait une acidité réputée nuisible 4 la qualité du
cidre. Assurément, il se trouvera bien un inléressé ou un
inerédule pour affirmer que les refus de ce genre se fonl de
plus en plus rares el qu'ils reconnaissenl d'aulres raisons.

Poursuivez alors volre enquéle el vous apprendrez qu'il y a
des communes de la Loire-Inférieure mises en inlerdil sur
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cerlains marchés de Normandie et de Bretagne, parce qu’elles
ont liveé une ou plusieurs fois des pommes doudes d'une
saveur peu eslimée. .

» Le choix des espéces a planter appelle donc loule volre
allention et mérile un examen. sévére.

» Ce serait se tromper grandement que d’aliribuer des
qualités exceplionnelles a toutes les pommes qui ont une
forme déterminée ou qui sont revétues de séduisanles cou-
leurs. Sous celle éclatanie parure se cache souvent une chair
imprégnée de principes convenant mal & la préparalion du
cidre ou désagréables pour la consommation directe. Il y a
done, pour nous vendeurs, un intérét de premier ordre a
tenir comple des préférences des aulres régions, dussions-
nous leur faire le sacrifice de nolre opinion.

» Voila pourquoi, depuis lrois ans, le Comice agricole
central sollicite des agriculteurs de la Loire-Inférieure I'envoi
de leurs fruils de pressoir. 1l lui larde d’établir une slatistique
exacte -et complete de loules les variélés de pommes el de
poires a cidre que produil nolre sol, et de pouvoir dire avec
cerlilude a leurs propriétaires : voila les espéeces donl la
culture vous sera le plus ulile, et voici celles que vous ferez
bien d’éviter.

» Ainsi définie, la tdche que s'est imposée le Comice n’est
pas facile & mener & bien. La variabilité de la forme, de la
composilion chimique, souvent aussi de la couleur d'un méme
fruil, suivant les conditions almosphériques de chaque année,
“rend exirémement incerlaing sa caraclérislique définilive.
Ajoulez a cela que, pour augmenter les difficultés, le nom
d’un fruit donné change, non pas d'un arrondissement a un

aulre arrondissement, ni d’une commune & la commune
voisine, mais d'un village au village le plus proche, et vous
comprendrez combien il esl pénible de retrouver son chemin
dans ce labyrinthe ol lout conspire & nous égarer.
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» Le Comice agricole cenlral ne se laissera pas rebuler
par les épines dont la roule est semée ; il provoquera de
nouveaux concours, jusqu’'a ce qu’il se croie en possession de
la vérilé. Le cidre vaul bien celle obslination. Lorsque
Francois ler le godla dans le Cotenlin : « Voila, dit-il, qui vaut
mieux que le pelil vin de France et méme que le vin d’Or-
léans. » Malgré celle flalleuse appréciation, sa forlune a élé
depuis lors bien changeante. Exalté par les uns, il a élé
fréquemment dénigré par les aulres. Cerlains écrivains
modernes, sincéres peut-éire, mais peu érudits, ont méme
voulu faire croire qu'en France il élail d’invenlion presque
récenle : le pommier, suivant eux, ayant éLé introduit dans
notre pays au XIVe siécle seulement par les Basques, qui le
tenaient des Espagnols. C'est li une erreur manifeste. Les
Basques cullivaient le pommier dés le commencement du
XIIIe siecle et ils 'avaient regu d’Afrique el non pas d’Espagne.

» Bien avant cetle date, le cidre était connu des Normands.
Au XIle sigcle, Guillaume-le-Breton célebre celui du  pays
d’Auge, dans ses Philippides. Les capilulaires du IXe siécle
el les acles du VIl parlent fréquemment de ce bhreuvage. El
des témoignages plus anciens aulorisenl & croire, qu’on en
remplissait les coupes de nos afeux & une époque bien plus
loinlaine encore.

» Bernardin de Saini-Pierre est de cet avis, et pour allesler
I'ancienneté de la présence du pommier sur nolre sol, il
fait remonter sa premiére planlation aux temps fabuleux et il
le décrit dans ce langage harmonieux qu’on lui connait el
dont voici un fragment : « La belle Thétis, jalouse de ce qu’a
ses propres noces, Vénus edl remporlé la pomme qui élail
le prix de la beaulé, sans quon I'elit admise a la concur-
rence, résolut de s’en venger. Un jour donc que Vénus descen-
due sur celle partie du rivage des Gaules, y cherchail des perles
pour sa parure el des coquillages pour son fils, un Triton lui
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déroba sa pomme, quelle avail mise sur tun rocher, et la’
p

porta & la déesse des mers. Aussitot Thélis en sema les
pépins dans les campagnes voisines, pour y perpéluer le
souvenir de sa vengeance el de son Iriomphe. Voila, disent
les Gaulois celliques, la cause du grand nombre de pommiars
qui croissenl dans leur pays, el de la beaulé singuliére de
leurs filles. »

» Quand on parcourt la littérature pomologique, du XVI® au
XVIlle siécle, on esl presque surpris de voir que, dés ce
temps, les préceples qui assurent la bonne fabrication du cidre
avaient é1é lracés de main de naitre par Paulmier, par
Dambourney, par le Mi# de Chambray, ele., pour ne parler
que des Francais. Il esl probable que leurs excellenls conseils
n’élaient pas toujours wis en pralique, car le cidre, & ce
moment, complail déji de nombreux détractenrs.

» Guy Palin prétend que « du temps de Henri I, on
croyait que c'élail une espéce de malédiclion aux Normands,
ou plutdt de punition, de ce qu’ils ne buvaient que du cidre. »

» Coffin I'appelle avec dédain le limon de Neustrie.

» Piron, de passage au Havre avec Crébillon, peu salisfail
sans doule du cidre qu’on lui avail offerl, exhale sa mauvaise
humeur dans les vers suivants :

Le cidre, remede anodin,

Breuvage trop froid et peu sain
Pour une muse moribonde.

<

Mais je me reconnais enfin,

Et des torrents d'excellent vin

=

Vont purifier notre sein,
Souillé du jus du fruit immonde

<

Qu'osa cueilliv I'esprit malin,

=

Pour ouvrir la source féconde

Des miseres du genre humain. »
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» Les parlisans de la boisson d’or supporlaient péniblement
ces railleries el y répondaient souvent avec apreté. Il est
extrémement curieux. de lire la défense du cidre, présentée
lanlot en prose, lantdt en vers, presque loujours avee un
lyrisme sans refenue. Je ne ferai que vous en ciler quelques
lrails. '

» Julien Paulmier, 'un de ses premiers panégyristes, esl
lellement pénétré de ses verlus qu'il le dit supérieur au vin,
a beaucoup d'égards. Il le vanle surlout pour donner du lait
aux nourrices et tempérer en méme temps les vices de leur
sang, que I'usage du vin ou une biére épaisse ne peuvent que
galer. A celle occasion, il averlit les princes el (ous les
hommes riches qui aiment leurs enfanls, el les exhorle avee
chaleur &4 ne permettre 4 leurs nourrices aucune aulre hois-
son que le cidre. Celle lonange élail, chez lui, 'hymme de
la reconnaissance; le breuvage normand lavait guéri de
fuligantes palpilalions de cceur el d’une hypocondrie poussée &
un degré exiréme.

» Pour le chancelier Bacon, le cidre élait une source cerlaine
de force et de longévilé. 1l a connu huit vieillards, presque
tous cenlenaires, n'ayant bu toute leur vie que du cidre. lls
avaient conservé une si grande vigueur, qu'ils dansaient comme
des jeunes gens.

» Un agriculteur anglais, nommé Hall, s’est allaché & en
perfectionner la fabrication el n’a malheureusement point
révélé son secrel. Mais il affirmait, au milien du XVIII® siecle,
et loule la presse anglaise avec lui, que les effels du cidre
sur la léle, quand on en boil trop a la fois, sonl moins
facheux que ceux de la biére el des vins de Canarie. Loin
d’accabler I'estomac et de porler au cerveau des vapeurs
épaisses et sombres, il est si léger, qu'un homme pourrait
forl bien s’enivrer deux fois par jour avec celle liqueur, sans
allérer sa santé,
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» Hall soignail si - bien son cidre qu'il en pouvait expédier
aux Indes Orienlales, ce que nous ferions & peine aujourd’hui.
Il est vrai que U'histoire ne dit pas en quel élal le cidre arri-
vail & deslinalion.

» Je renonce a vous parler de loules les ceuvres que le cidre
a inspirées; il y faudrait un tlemps considérable. C'est en
Normandie surtout qu'il a surexcité les muses; son éloge est
dans toutes les bouches. A enlendre les poeles de celle
contrée, parloul oun coule le jus de la pomme, le sang est pur,
le teinl clair el frais, la sanlé robusle. Parlout il fait nailre
la gailé. Basselin, Lehoux et tanl d'aulres y onl (rouvé leurs
chansons ; el Corneille lui doil ses nobles pensces, ses élin-
celles ingénieuses, ses victoires, son iminortalilé,

» Alasuile des lilléraleurs, les médecins de Normandie, el
d’ailleurs je me hale de le dirve, ont vanté les effets du cidre
dans une foule de maladies. S'ils ne sont pas aveuglés par
I'enthousiasme, la pierre, la gravelle, le scorbul, I'asthme el
les aulres affeclions pulmonaires trouvent un spécifique dans
celle boisson, & laquelle on ne saurail (rop recourir par
conséquent,

» Il ne peut plus nous surprendre, alors, que la consommalion
du cidre suive une progression ascendanle ininterrompue,
bien que lente. Au comencement du siécle, dix-huil dépar-
tements seulement fabriquaient cetle agréable el salutaire
boisson. lls sont plus de soixante aujourd’hui a se disputer la
récolle des pommiers des régions les plus favorisées.

» Jusqu'a ces dernieres années, par une singularité inexpli-
cable, Paris avail refusé de recevoir les cidres sur son marché,
au méme titre que les vins. En 1886, la grande ville s’est
décidée a briser avec la rouline el elle leur a ouvert les
portes de ses enlrepdls, Aussi les lransaclions sur le cidre
vonl-elles prendre une extension de plus en plus grande.

» Nous avons donc raison de porler intérél a la pomme,
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L'exewple, d'ailleurs, nous vient de loin; et si le pere du
genre humain n’a pas su résisler a1 ses allrails, nous serons
bien excusables d'avoir pour elle quelque prédilection. Loin
d’en élre punis, comme lui, nous en serons récompensés
généreusement, si nous la cullivons avec intelligence el en
mellant & profit loules les conquéles que des chercheurs
désintéressés font chaque jour pour nous, dans le domaine
myslérieux de la nalure. »

RAPPORT SUR LE CONCOURS POMOLOGIQUE

Par M. HEURTAUX-VARSAVAUX.

MESSIEURS,

Je n'ai commencé qu’hier mon éducalion pomologique, el
Jai dd emprunler, pour remplir ma lache, la science des
autres. Vous allendiez sans doule de volre rapporleur un
exposé raisonné. J'aurais é€lé incapable de vous le donner
sans le secours hienveillanl des hommes de savoir el dex-
périence qui onl organisé le concours el rendu aux inléréls
qui vous préoccupent un service signalé. Toul ce que je
dirai de bhon viendra d’eux, et la loyaulé m’oblige 4 assumer
sur moi seul la responsabilité des erreurs. Je remplis mon
premier devoir el je suis cerlain de lraduire vos senliments
a lous en dirigeanl vers cux l'expression de nolre commune
reconnaissance.

L’Exposition de 1893 a surpassé de beaucoup, au poinl de
vue de l'importance des collections et de leur mérile, celles
des anuées précédentes. Le local ordinaire du Comice avait
été jugé insuffisant el nous avons di emprunter une salle de
la préfecture, mise obligeamment & nolre disposition, et par-
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tagée avec la Sociélé d’horticullure. Celle-ci s’est réservée les
tables du milieu cl nous avons rangé nolre exposilion sur
celles qui forment le tour de la salle. Jusqu'au dernier mo-
menl de nouveaux produils arrivaient et il nous a fallu
empiéler sur les corridors. Je ne surprendrai pas ceux qui
onl visilé I'exposilion en disant que I'organisalion malérielle
a exigé des qualités d’ordre et de méthode vraiment remar-
quables. 1l convient d’adresser un remerciment spécial au
dévoué secrélaire du Concours, M. Herbelin, donl nous avons
apprécié une fois de plus le zéle intelligent.

Les colleclions admises au Concours oni élé rangées sous
trois calégories. La premicre comprend celles qui ont élé
réunies sur leurs communes respeclives par les insliluteurs.
La scconde est celle des exploilations collectives, dont les
produils viennenl surlout du nord du département. La lroi-
sieme, celle des fermes isolées siluées dans un rayon plus
rapproché de Nantes. Quelques mols sonl nécessaires sur les
molifs qui ont diclé celle classificalion.

La premiére classe est destinée a récompenser un effort
d'une nalure lout-a-fait spéciale. Les instiluleurs réunissent
sur lear commune le plus grand nombre de variélés possible,
recommandables par leur beaulé el leur mérile au point de
vue de la fabricalion du cidre. Une exposilion de celle
nalure permet de se rendre un comple (rés exact de la
siluation qu'occupent entre elles les différentes communes et
les régions du déparlement. Elle laisse voir quelles sont
les variélés qui conviennenl plus parliculierement aux zones
el celles quil faut encourager. Elle a un caraclére plus
scienlifique que les aulres, mais n'en a pas moins pour les
séleclions & faire el les progrés a appliquer, une portée
capilale. A ce point de vue la Commission a fail entrer en
ligne, non seulement la heaulé de la colleclion, mais la con-
naissance raisonnée du sujetl, le (ravail personnel de I'expo-
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sanl. Si J'ajoule que celui-ci cst inslituleur el jouit d’une
influence qui peul donner 'impulsion, on comprendra que la
Commission ait tenu comple autant de son mérite que de la
qualilé de ses produils.

Dans cel ordre d'idées une collection s’est lout de suite
classée hors de pair. Elle comprend 137 variélés choisies
parmi celles qui sonl reconnues par espérience (rés aples a
Ia fabrication du cidre. Mais I'exposant n’a pas voulu se con-
tenter de la lecon de la rouline. L’expérience a élé faile sur
chaque variété. Un tableau indique le nom de I'espice, la
densité el le poids par litre du moit, la quanlité de sucre
par litre, I'alcool en volume. Ce travail remarquable est le
seul de celle nalure qui ail été présenté. Le jury décerne ln
premier prix au frérve Valenlinien, inslituleur # Ponlchatean.
Il 'y ajoute I'expression d'une haute estime el plus qu’ane
félicilation.

L’exposition classée seconde se recommande par le choix
des fruits. A ce point de vue méme elle surpasse la premiére.
Les variétés sont plus nombreuses, plus uniformes, de hel
aspect. Le classement el la séleclion dénotent un esprit trés
Judicieux el (rés informé. Les choix sont dirigés avec mé-
thode vers I'objel principal, fa production du cidre, mais
'exposé scienlifique n'en a pas élé présentd. Celle légére
infériorité a fait elasser second le friére Darius, insliluleur a
Sainl-Gildas-des-Bois.

La préoccupalion pralique éclale surtoul dans la colleclion
(ui a oblenu le numéro frois. lei on n’a pas sacrifié aux
apparences. Les pommes sonl peliles, quelquefois chélives
d’aspect, mais leur qualité pour la produclion du cidre est
supérieure. Le produit donné par leur mélange doit élre
préférable méme & celui des expositions précédenles. Clest &
vrai dire I'exposilion des conna‘sscurs. La Commission décerne
un (roisiéme prix & M. Gernoux, insliluleor 4 Noyal-sur-Brulz,
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en le classant loutefois aussi prés que possible de ses heu-
reux concurrents,

Si le nombre des variélés élait la condition principale,
aueune collection n'aurait dispulé le prix a celle qui en pré-
senlail 212. Sans doute le mélange esl recommandé ; mais
il ne faut pas exagérer ce principe el faire entrer dans la
fabricalion certaines espéces de qualilé inégale. Noublions
pas que le nombre el la variélé des élémentls ne sauraient
suppléer au choix de ces élémenls, a4 leur mérile individuel.
Ce n’esl point une crilique que j'éléve ici ; ¢’est seulement le
conseil discrel de se préoccuper pluldt du but & alleindre
que de l'inlérél de curiosité. Cest peut-élre pour avoir lrop
cédé 4 ce souci que le frére Gabriel, instituleur & Héric, n'a
oblenu que le qualriéeme prix. Son exposition dénote pourlant
une connaissance approfondie des espéces a laquelle nous
lenons & rendre hommage.

Enfin le cinquieme prix el un prix supplémentaire sont
accordés au frére Benoist, de Fégréac, et a M. Leparoux, de
Saint-Vincent-des-Landes, dont les teutalives sont du meil-
leur augure pour I'avenir. La Commission les encourage el
les [elicite de leur trés honorable effort.

Nous ne décernons malheureuscment pas de prix de persé-
vérance. Nous ne pouvons que donner des éloges 4 M. Burlot,
de Carquefou, el au frére Gélestin, de Camphbon. Ils ne so
sonl point endormis sur leurs succés passés et leurs travaux
de celle annde témoignent avee éelat qu'ils poursuivent les
Cludes ou ils avaient si-bien réussi. Le réglement seul nous
empéche aujourd’hui de les récompenser. La Commission
rappelle leurs succes 5 elle les félicite d’une constance désin-
léressée qui les classe parmi les plus uliles servileurs de nos
inléréls ruraux. Au nom de ces inléréts elle leur adresse un
témoignage de lrés reconnaissante sympathie,

Jarrive maintenant, Messieurs, aux deux calégories d'un
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caractére plus immédiatement pralique, aux exposilions des
producteurs. Jindique rapidement un conflit d’opinions qui
s'est manifesté au sein de la Commission. Deux lendances
sont & signaler. Faut-il cultiver exclusivement la pomme a
cidre ? Vaul-il mieux culliver la pomme & couleau qui s’expé-
die sur Paris ou sur l'étranger, qui y trouve un débouché
presque illimité et dont les déchels seulement sont ulilisés
pour la fabrication du cidre ? Laquelle de ces tendances faul-
il de prélérence encourager ?

Un point sur lequel tous sont d’accord, c’esl que dans un
concours de producleurs, il faul avant loul se préoccuper des
résullals du revenu oblenu. Celie considération a servi,
aulant que possible, de critérium & la Commission. Les
parlisans de la seconde lendance élablissaient, chiffres en
mains, quune méme quantité de fruits, vendus dans ces
condilions, donnait un revenu lrés supérieur & celui guion
oblient par la fabrication du cidre. Sans doule, répondail-on,
mnais il ne faul pas tenir comple seulement du prix de venle
d'une barrique de pommes. Il faut considérer ce que produil
un espace de lerrain. Si on fait entrer celte donnée dans
les calculs on diminue de beaucoup Uécarl apparenl du
revenu. Puis loules les terres ne sonl pas susceplibles de
donner les mémes. Enfin, il faut lenir comple des communi-
calions qui ne meltenl pas a porlée do tous les mémes
facilités d’exportation.

Ces deux lendances répondent dailleurs & une division
géographique des cultures. Le nord du dépariement produit

presque exclusivement la pomme & cidre. Les communcs qui
avoisinent Nantles, — c'esl Carquefou qui a envoyé le plus
d’exposants, — fonl au conlraire la cullure d’exporlalion,
Chacune des deux régions défend ses préférences.

Jai cru devoir, Messieurs, vous signaler celle conlroverse,
car vous en comprencz le grand intérét pralique. La Com-
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mission n'a pas voulu prendre parli; elle a pensé que chaque
tendance répondait & un intérél distinel et qu'il ne fallait
pas marquer une préférence absolue. G'est I'explicalion du
seclionnement qui a élé adoplé.

On a done fait concourir ensemble les colleclions exclusives
de pommes & cidre qu'on a classées sous le nom d'exposi-
tions collectives. Elles sont envoyées par des propriélaires
exploilant soil par eux-mémes, soil en mélayage, mais ayant
toujours sur l'ensemble de la culture unc direclion assez
anifiée pour marquer une tendance. Ces exposilions n’offrent
pas de carceleres bien apparents qui les dislinguent les unes
des aulres. Toutes ont un méme objet, toules viennent
d’hommes de pralique, loules doivenl présenter une physio-
nomie & peu prés uniforme, au conlraire, de la premiére
calégorie ont la personne de I'exposant différerail plus parli-
culierement cliaque exposilion. Ici, les mériles sonl de méme
nature ; il n’y a qu'une différence du plus an moins, selon
le nombre des espéces, la beaulé el la qualité des [ruils.
Qu’on ne m’en veuille done pas de me borner & une simple
énumération. L’approbation des hommes d’expérience qui
ont visité le Goncours sera pour les lauréals un éloge d'un
plus grand poids que lous ceux que ma parole pourrait leur
décerner.

Dans celle calégorie ont oblenu :

Le ferprix : M. de Maquillé, & Nozay ;

Le 2¢ prix : M. Guihenneuc, & Nozay ;

Le 3¢ prix : M. Jounel, a Saffré.

Enfin, ici encore, un rappel de médaille a élé volé en
faveur de M. Herbert, d'Abbaretz.

La lroisieme eclasse comprend les exposanls qui récollent
sur leurs fermes en vue de l'exporlalion el chez lesquels la
fabricalion du cidre n'esl qu'a lilre subsidiaire. Le pommier
est presque pour cux une cullure polagere cl il n'exige pas

33




464

les gqualités de palience et de minulic que demandent
d’ordinaire les cullures de ce genre, Il permet donc au
fermier de s'adonner aux (ravaux de plus grande cullure et
peut former un appoint considérable de son revenu. La
Commission s’est montrée (rés favorable & celle pralique.
Elle a jugé trés utile de 'encourager, de la répandre surtoul
aux environs de Nanles el la ou les communicalions sont
faciles.

Les exposilions onl paru trés mérilanles, un peu irop
localisées peut-élre, mais en progrés lrés marqué.

Le premier prix a été décerné a4 M. Bernardeau, & Car-
quefou ; le deuxiéme est resté sans allribution ; le troisieme
el le quatrie¢me a MM. Frémont, de la. Chapelle-sur-Erdre el
Vallet, de Carquefou ; une mention honorable & M™¢ veuve
Langlais, & Saint-Mars-du-Déserl; et des rappels de médailles
& MM. Dezécol et Bregeon, de Carquefou, donl les mériles
de celle année sonl & la hauleur des preuves qu'ils avaienl
déja faites.

Je me suis altardé, Messicurs, sur le Concours des fruits
exposés. C'est ce qui nous frappe les yeux a lous el c'est un
ordre de mériles que chacun peul conlrdler. Je dois mainlenanl
pénétrer dans les privileges réservés au Jury seul, dans le
Concours des boissons, dont, par malheur, on ne peul pas
remelire le jugement au suffrage universel. I'éearlerai loules
les jalousies en disanl que je ne faisais pas parlie du Jury
el ce sera aussi mon excuse de ne pas entrer dans des
appréciations dont il est difficile de parler par oui-dire. Ces
choses ne sont sensibles qu’a ceux qui onb pu juger par
eux-mémes. Je dirai sculement que la Commission s’est
préoccupée du goil et du tilre, qui en assure la conservalion.
Elle a rangé sous deux chels les exposanls.

Une premiére classe comprend les agricuilleurs el institu=
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teurs qui font le cidre avec le produit de leur récolle, chez
lesquels la fabricalion du ecidre n’esl qu'une annexe de la
culture. Comme celte branche représenle une parlic consi-
dérable de leur revenu, il importe de les encourager & y
apporler lous leurs soins. La Commission n'a pas cru devoir
décerner de premier prix. Elle a altribué un second prix au
frére Darius el un lroisieme au frére Céleslin, pour leurs
cidres excellenls, en parfail élat de conservalion el donl le
plus ancien remonte & 1889. Les froisieme el guairiéme prix
sont décernés & MM. Brelonniére el Rouaud pour des cidres
de 1892,

Dans la calégorie spécialement industrielle, MM. Lepeltier
fréres, distillaleurs, onl obtenu un second prix.

Enfin, une médaille unique, 3¢ prix, est accordée au frére
Céleslin, pour son poiré.

C’est surlout dans 'apprécialion des caux-de-vie de cidre
qu'il est équilable d’observer la dislinclion enlre les indus-
iriels qui fabriquent pour le commerce el les agriculteurs
qui ne distillent que leur cidre el le vendenl & lilre excep-
tionnel. En bonne juslice on ne devrail pas, pour ceux-ci,
élre aussi exigeant que pour les distillaleurs de profession.
Puis leur eau-de-vie resle en général vierge de toule pré-
paration ullérieure. Cec Concours a élé considéré par la
Commission comme (rés remrrquable et la fabricalion agri-
cole semble pouvoir luller avec la production indusirielle.
Les eaux-de-vie de M. Gahier onl conquis sans conleslalion
le premier rang. Cesl un exemple de plus, (rés ulile el lrés
pralique que donne ce véléran des services rendus aux
intéréls agricoles de notre déparlement.

Les produils frés eslimables du frére Gabriel et de M.
Huberl onl é1é classés respeclivement second et troisieme,
les uns se recommandant parliculierement par le goit, les
aulres par le (itre.
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Dans la calégorie industrielle, un 1¢* prix et un éloge lrés
sincére sont décernés 4 MM. Lepellier pour leurs caux-de-
vie de 1892 el de 1893. Peu de concurrenls sounl entrés
en lice. Il y a la pourlant une industrie qui pourrail élre (rés
ulile & P'agricullure dans cerlaines années, pour l'ulilisalion
des cidres trop abondants qui ne lrouvent pas d'écoulement
facile. Le Comice ose exprimer un veeu ct il encouragera
dans cet ordre d’idées comme dans lous les aulres les len-
talives qui lui paraitront utiles et bien engagdes.

Enfin la Commission accorde des wédailles de bronze &
M. Brelonniére pour son ecau-de-vie de poiré, el au frére
Célestin pour son cau-de-vie de prunes. Ce sont des essais
mériloires, mais qui ne paraissent pas susceplibles d'une
application bien développée.

Fai fini, Messieurs, j’espére n'avoir omis personne. Je
voudrais surtout avoir fait comprendre & tlous l'eslime que
la. Commission a éprouvée pour lous les concurrents. Sans
doute il y a cu des degrés dans le classcmenl; c'eslt la
condilion méme de l'émulation et du progrés. Mais que les
moins favorisés ne se croienl pas déshérilés. Pleine juslice
leur est rendue. Nous nous séparons d'eux sur un encoura-
gement fralernel el en leur souhaitant pour I'année prochaine
de franchir un nouvel échelon du succés. Pour moi qui
n’avais acceplé qu'avec scrupule le périlleux honneur de leur
rendre lémoignage, je suis heureux d'avoir jugé par moi-
méme de lear mérite el de leur effort. J'en emporte un plus
grand senliment de respecl pour lenrs qualilés de travail et
de palience, el pour le service qu'ils font, le service de la
lerre.
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LISTE DES PRIX DU CONCOURS POMOLOGIQUE.

Agriculleurs.
(Collections.)

Rappel de médaille de vermeil, M. Herbert, & Abbarelz.
fer prix. — Médaille d’argenl grand module, M. de
Maquillé, & Nozay.
9e pris. — Médaille d'argent, M. Guihenneuc, maire de
Rougé.
3¢ prix. — Médaille d’argent, M. Jounel, & Saffré.
(Plan avec collections.)

Médaille d’argent, M. Miégeville lils, & Carquefou.

Agriculteurs.
(Récoltes.)

Rappel de médaille d’argent et 40 fr., M. Dezecot, &
Carquefou.

Rappel de médaille d’argent, M. Bregeon, & Carquefou,

ter prix. — Médaille de vermeil et 50 fr., M. Bernardeau,
a Carqueflon.

3e pris. — Médaille d'argent et 30 fr., M. Frémonl, & la
Chapelle-sur-Erdre.

4 prix. — Médaille d'argent et 20 fr., M. Vallet, a
Carquefou.
Menlion honorable, M=e veuve Langlais, & Saint-Mars-du-
Déserl.
Instituteurs.

Rappel de médaille de vermeil, frere Céleslin, & Gamphon.

Rappel de médaille de vermeil, M. Burlot, & Carquefou.

fer prix. — Médaille de vermeil el 50 fr,, frére Valentinien,
a Pontchateau.
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28 prix. ~ Médaille d’argent grand module el 40 fr., frére
Darius, a Saint-Gildas-des-Bois.

3e prix. — Médaille d’argent el 30 fr., M. Gernoux, &
Noyal-sur-Brulz.

4° pris. — Médaille d’argent et 25 fr., frére Gabriel, a
Héric.

5¢ prix. — Médaille de bronze et 20 fr., frére Benoist, &
Fégréac.

Prix supplémentaire. — Médaille de bronze, M. Leparous,
a Saint-Vincenl-des-Landes.

Cidres.
Agriculteurs et instiluleurs.
2¢ pris. — Médaille d'argenl grand module, frére Darius,
précilé, pour ses cidres de 1889-90-92.
3® prix. — Médaille d’argent, fréere Célestin, préeité, pour
ses cidres de 1889-91-92.

4® prix. — Médaille d'argent, M. Brelonniére, a Sainl-
Aignan, pour son cidre de 1882,
5¢ prix. — Médaille de bronze, M. Rouaud, inslituteur a

Boucde, .pour cidre de 1892.
Indusiriels.

2e prix. — Médaille d’argent, MM. Lepellier f[réres, &
Saint-Nazaire.

Poirés.
3° pris. — Médaille d’argent, frére Célestin, précité, pour
poiré de 1892.

Eaux-de-vie de cidre.
Agriculleurs et instituleurs.

1ef prix. — Médaille de vermeil, M. Gahier, & Rougé, pour
ses produils de 1889-91-92-93,
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2e prix. — Médaille d’argent grand module, frére Gabriel,
précité, pour produits de 1891 et 1892.

3¢ pris. — Médaille d’argent, M. Herbert, précilé, pour
produils de 1887-89-91-92 et 93.

Industriels.

ier prix. — Médaille de vermeil, MM. Lepeltier freres,

précilés, pour produils de 1891-1893.
Eaux-de-vie de poiré.

Médaille de bronze, M. Brelonniére, précité, produils de
1892 et 1893.

Eaux-de-vie de prunes.

Médaille de bronze, frére Céleslin, précité.

Mémoires.

Ler prix. — Médaille de vermeil, frére Célestin, précité.

20 prix. — Médaille d’argent, M. Bretonniére, précite.

3¢ prix. — Médaille d’argent, M. Burlot, préeciteé.

4° prix. — Médaille d’argenl, frére Gabriel, précité.

5¢ prix. — Médaille de bronze, M. Gernoux, précité.

6e prix. — Médaille de bronze, frére Valenlinien, précilé.
BAPPORE

SUR UN SYSTEME D’ABRI DES VIGNES CONTRE LA GELEE
Par M. TERRIEN, INSTITUTEUR A CLISSON,

Dans les deux Bullelins du Cowmice agricole cenltral des
mois de mai et juin, on s'esl occupé du moyen de préserver
la vigne de la gelée; car, comme P'a dit M. Camille Ogereau
dans son rapport du mois de juin :
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« Si celle année les ravages de la gelée ont 616 peu
considérables dans nolre région, les crainles de ce fléau n'en
onl.pas moins ¢lé fort- vives pendant pros-de deux mois, el
plus d'un propriélaire de vignes a di avoir son sommeil
lroublé par I'appréhension de {rouver anéanties & son réveil
les promesses d’une fruclueuse récolle qui, la veille, faisaient
sa joie. Mais ce danger, disparu aujourd’hui, reparailra I'an
prochain, elc..... »

Cela est vrai. La plus grande inquiétude du vigneron, ¢’est
la gelée.

Nous sommes donc trés heureux de voir que I'on s’oceupe
aclivemenl de (rouver un moyen de préserver celle plante
de ce fléau. Le systéme scientifique de M. Paul Coxte-Floret,
de I'Hérault, est remarquable par sa simplicilé et le modesle
prix par heetare; mais serait-il bien acceplé par nos vigne-
rons qui onl lanl de défiance de la science. Celui de M. Pou-
ponneau, décrit dans le Bullelin de juin, parail bien compris,
mais il a le défanl de codter trés cher,

Je viens donc présenter un nouveau sysiéme que jai étudié
avec un propriélaire de mes amis. Ce sysléme ne peul égale-
menl - s’appliquer qu'a des vignes planlées en rangs sur
cordons de fil de fer. 1l consiste & faire usage de celle toile
que les jardiniers emploient pour couvrir les arbres fruitiers
(¢’esl-a-dire la loile d’emballage).

L’espace enire les rangs peul varier suivant la nature du
plant, le godl du propriétaire, ele. Il est ordinairement de
1m,42 dans nolre pays. D'aprés celle dislance, il y a 70
rangées a I’heclare donnanl une longueur de 7,000 mélres.
La largeur nécessaire pour couvrir un rang peul élre évaluée
a 0m,20, ce qui fail donc une surface de 1,400 mélres carrés
4 couvrir. Alors de la loile de 1 mélre de largeur pourra
done garanlir 5 rangs.

Maintenant, commenl élablir celle toile. Voici la mauniére
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] de procéder. On placera des piquels (en chélaignier aulant
que possible) de 3 mélres en 3 mélres. A 15 cenlimélres du

sommetl on percera un (rou par ol devra passer le fil de fer.
(Si U'on veul plusieurs rangs de vigne des trous pourront
; élre pereés de distance en distance.) Sur le houl supérieur
E de ces piquels, on fixera, au moyen d'une seule pointe, de
petfites plancheltes en sapin de 0m,25 de longueur el de la
largeur de celles dont se servent les plalriers, par exemple.
Les bandes de loile seronl ainsi appuyées sur les planchelles
7 a 0,15 du cordon de vigne. (Gel espace esi lres suffisant
pour permellre & la vigne de pousser, les gelées ne se faisanl
sentir que lorsque la planie a au plus 8 centimétres de lon-
gueur de poussc.)
Pour garantlir la loile de la pluie el la metire & Uabri, on
1 pourra élablir sur P'un des cOlés du champ des rouleaux de
bois sur lesquels on fixera les rangées de toile. Alors avee
A deux planches (de la volige ordinaire) clouées a angle droil
el renverscées, on abrilera facilement la toile et on la dérou-
lera aisément quand on voudra préserver la vigne. Ce Iravail
demandera (rés pea de temps.
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Maintenant voici le prix approximalif de la dépense par

heclare:

il 1,400 melres de ftoile & 0 fr. 30 c. I'un (au

B RS ne e v S 420 f

(On pourra trouver celle loile a 0 fr. 20 c. le metre.)
Elanchelles, ol ... .0 v e et 80
il de ter el mise en.place, Cl. . vur.vaar .« aone it

Gestdonn un Tolalde. LT 0o h60 !
Celle somme est pour ainsi dire le liers de celle demandée

par M. Pouponneau, et avec le vigneron il faut arriver & des
résullals el dépenser peu.
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Voila done en quelques mols, Mensieur le Président, le
systeme que je tenais a vous indiquer, systéme simple el bien
facije & essayer.

EXTRAITS DES PROCES-VERBAUX.

Séance du 18 octobre 1893,

l.a séance est ouverte @ une heure el demie.

Les communicalions portées & lordre du jour sont faites
par le Bureau.

La nominalion des Commissions du Concours annuel et de
I'enseignement agricole csl remise & la prochaine réunion,
par suile de l'absence de plusicurs membres du Bureau,
relenus & Vannes par I'Exposition pomologique.

La séance esl levée & deux heures un quart.

Le Secrélaire des séances,

A. LEFEUVRE.

PARTIE OFFICIELLE.

Concours régional agricole de Paris en
189%4. — Le Concours général d’animaux gras, d’animaux
reproducteurs, de vaches lailiéres, de volailles vivanles et
de volailles morles, de produils de laiterie, de produils agri-
coles et horlicoles, de miels et cidres, de planles d’ornement
el de plantes fleuries, de plantes et produits de I'Algérie, de
la Tunisie, des colonies el des pays soumis au régime du
protectorat francais, ainsi qu'une exposilion d’insiruments de
machines el d’appareils agricoles, auronl lieu & Paris, au
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Palais de Plndustrie, du lundi 22 au mereredi 31 janvier
1894.
Il y aura aussi une exposition spéciale de vins, cidres et
poirés de France, d’Algérie el de Tunisie, récolte de 1893.
On peut se procurer des programmes au Ministére de I'Agri-
culture (burean des encouragements a I'agricullure), rue de

Varennes, 78, & Paris, et dans toules les préfectures et
sous-préfecures.

REVUE BIBLIOGRAPHIQUE.

La Sacaline. — Tel est le nom que le Journal d’agri-
culture pratique propose pour la plante qui a été porlée celle
année & la connaissance du public agricole, sous le nom de
Polygonum Sakalinense, de Renouée ou Persicaire de Uile de
Sakalin. La briévelé de I'appellalion a son mérite el nous la
fail adopler,

Depuis que M. Doumel-Adanson a, en juin dernier, fail
connailre par une communicalion 4 ’Académie des Sciences
les ressources que la Sacaline pouvait offrir comme plante
fourragére. Nos horticulleurs se sonl occupés de sa mullipli-
calion, entre autres M. Charles Baltet, 2 Troyes, et M, Treyre,
a Moulins.

Voici comment M. Charles Baltet conseille d’opérer :

Si la terre est compacle ou en friche, labourer le sol a la
charrue ou & la héche, mais sur une emblave de planles
binées ou sarclées, il suffira de planter & la pioche sans
défoncement préalable.

Un mélre de distance entre les plants. Dans un sol riche el
fertile, celte distance peut élre augmentée.

La jeune plante élevée en pépiniere esl racinée el feuillue
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ou bourgeonnée ; la plantalion se fail comme s'il s'agissait
d’un plant de choux. Praliquer celle opéralion de préfércnce
par un temps doux et couvert. La honne époque est aot et
seplembre on mars el avril,

Il faut, la premiére année, supprimer les mauvaises herbes;
dans la suile elles seront élouffés par I'exubéranle végélation
de la planle. Aucun soin ne sera done alors nécessaire, sauf
& arréter par un coup de pioche le drageonnage qui dépasse-
rail les limiles assignées & I'emblave. Nous n’avons jamais eu
recours 4 la moindre fumure ; cependant un engrais liquide
ou pulvérisé avant la séve devrait produire son effet.

Lorsqu'au printemps les liges atteignenl de 1 métre & 1=,50,
on les coupe au ras du sol el on les porle au bélail.

Si la seconde pousse croil vigoureusement, on fail une
nouvelle coupe dans le méme but.

La derniére récolte n’est fauchée qu'a I'automne, a 'approche
des gelées.

Les années suivantes, on fail irois et méme qualre coupes.

I est bien entendu que si la plante n'est pas assez forle la
premiére année, ce qui peut arriver avee une planlation faile
au prinlemps, il vaul mieux laisser le jeune pied se forlifier
dans le sol el ajourner le recépage.

M. Doumet-Adanson eslime la produclion verte d’une touffe
de 20 4 40 kilos, ce qui correspondrail 4 un rendement de
200 4 400,000 kilos par heclare pour une planlation de
10,000 pieds.

La production des cenfs. — Pour obtenir un rende-
ment meilleur de sa basse-cour, il faut tenir comple de sa
composition ; chaque année faire prendre le chemin de la
marmite ou du marché a loules les pounles qui ont dépassé
I'dge de 4 ans. La poule pond alors des aufs plus gros, mais
en moindre quanlité, puis la produclion va en déclinant chaque
année.

———
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Les jeunes poules pondent & Parri¢ére saison ou au commen-
cement de Pannée, époque & laquelle la valeur des enfs esl
double, triple de celle du temps ordinaire de la ponle. Jamais
une vieille poule ne pond I'hiver.

A ce systeme on gagnera, en oulre, de ne plus manger de
volailles coriaces, car la poule de 4 ans esl encore trés
bonne. (Moniteur des Campagnes.)

Les aires de granges. — On pourra élablir des aires
de granges a la fois (rés solides el trés durables en ajoulant
a largile suivanl qu’elle est plus ou moins grasse, de une a
lrois parlies de résidus de houille finemen( lamisées, de facon
a former un mélange trés intime. On laisse ensuile sécher
le mélange qui ne devra pas élre trop épais jusqu'a ce qu’on
puisse le couper facilement a la pelle. On le porle alors
immédialement sur 'emplacement de T'aire 4 élablir ol on
I'élale en une couche de 0m,05 d’épaisseur. On lasse forlement
celle couche au moyen de baltoirs. On superpose ainsi deux
ou Lrois couches en opérant chaque fois de la méme fagon.

Tant que la surface sera crevassée, on damera aa moins
tous les deux jours avee le baltoir.

Quand les fissures auront définilivement disparu, on élendra
a la surface deux couches de goudron asphallé sans mélange
de sable et on damera de nouveau avec la balte.

Les aires ainsi préparées durent deux fois plus longlemps
que les aires ordinaires sans augmentalion de dépenses.

(Cosmos.)
- Les prairies d’acacia. — Si en ce lemps de diselte
de fourrage, les besliaux sont, comme on le dit, avides de
feuillage d’acacia pour leur subsistance, on se demande
comment on n’a pas songé & s’en procurer plus largement.

Il suffirait pour cela de disposer d'une certaine élendue
de lerre el de la semer en acacia & l'exemple d’'une prairie.
Celle prairie serail ensuite réglée par coupe, suivant les
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lerrains el deviendrait d’un grand secours dans les années
désasireuses.

En fauchant Iacacia lous les deux ou Lrois mois, les coupes
seraient abondantes, les feuilles fraiches et tendres, d’une
consommalion facile el les hestiaux les rechercheraient avec
plus davidité.

Le Journal d’agriculture pratique qui donne celle commu-
nicalion de M. Gagnaire, de Bergerac, fait remarquer que
acacia n'esl pas un poison pour le hétail. Il n'esl vénéneux
ni par ses feuilles, ni par ses fleurs, ni par son décorce. Il
n'en est pas de méme du cylise avec lequel on peut le
confondre el dont les propriétés loxiques sont bien connues.

Les fanes de pommes de terre. — M. Schribaux,
dans le Journal d’agriculture pratique, éludie le parli que
I'on peut tirer des fanes de pommes de terre pour 'alimen-
lation du bélail.

D'aprés Wollf, la valeur fourragére de 'herbe des prairies
el celle des fanes de pommes de lerre sonl dans la proportion
de 1 & 1,7, c’est-d-dire que 1 kilog. 7 de fanes verles corres-
pond & 1 kilog. d'herbes de prairies & 'élat verl.

Pour 100 kilog. de tubercules on récolle environ 40 kilog.
de fanes, soit pour un rendement de 12,000 kilog. de tuber-
cules 4 I'heclare 5.000 kilog. de fanes équivalanl a 3,000
kilog. d'herbes de prairie ou encore a4 800 kilog. de foin.
litant donné le prix actuel du foin, ce chiffre mérile loule
'altention des cullivateurs.

La suppression des Tanes & I'époque de I'année ont nous
nous trouvons n’enlraine pas une diminution nolable de ren-
dement des lubercules an poinl de vue de la fécule et ne
constitue pas une objeclion a leur emploi.

hesle a savoir commenl les animaux se.lrouveront de la
consommalion des fanes. Des observalions onl élé recueillies
I'an dernier sur ce point, en Allemagne, el on a reconnu qu'il
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fallait en user avec la plus grande prudence el ne recourir
quauy fanes parfailement saines. Gelles qui sont aliaquées par
des champignons provoquent une maladie qui rappelle la
morve,

De la bouche des animaux malades s'écoule un liquide
visqueux, les membres se Luméfient, le corps se counvre d'am-
poules; en oulre, I'animal est pris de coliques, de diarrhée,
les excrémenls répandenl une odeur infecle, les vaches &4 un
élat de gestalion avancé avortenl presque loujours.

On conslate des troubles analogues dans les fonclions
digestives, des verliges, des (remblemenls, quand les fanes,
toul en étant saines, sont en pleine floraison ou porlenl des
baies incomplétement mires.

Fleurs el fruits renferment un poison violenl, la solanine,

_qui est la cause des accidenls que nous venons de signaler.

Cetle solanine va en diminuant & mesure qu'on approche de
la malurilé et en ce moment il n’y a pas lieu de sen
inquiéler, surlout si I'on a soin d’éliminer les haies loujours
trés peu nombreuses.

Toulefois, il convient de faire remarquer que les fanes
verles, fussenl-elles parfaitement saines, ne doivent jamais
élre livrées qu'en (rés peliles quanlilés, représenlant un liers
au plus de la ration; il faut, en outre, faire entrer dans
celle-ci un poids suffisant soit de foin, soil de paille de
céréales.

En prenanl ces précaulions, les animaux acceplenl lrés
bien ces fanes sans élre incommodés; elles poussent a la
production du lail, mais celui-ci est aqueux el fournil du
beurre enliérement blanc.

On peul uliliser les fanes aprés les avoir ensilées ou fanées.
Suivanl le Dr Gréfe, auquel sonl dues les indicalions qui
précédent, celte transformalion aurait pour effel d’en allénuer
les défauls sans nuire & leurs qualilés alimenlaires.

e T

T




478

La vigne vigoureuse et féconde sans apport
d’aucun engrais. — M. Auguslin Gay, éléve de Roville,
communique, sous cc lilre, un forl inléressant arlicle au
Journal de Vagriculture. 11 élablit d’abord cerlaines méthodes
de culture. A Roville, dit-il, on binait fréquemment les
plantes sarclées, notamment les belleraves. On les binait
méme sans que dans l'intervalle de deux cultures la moindre
pluie fit tombée qui edt lassé la lerre, sans que la venue de
nouvelles herbes se fif produite el elles élaient prospéres.

On fumait les blés en couverture et la réeolle en élail par-
fois plus belle que par l'enfouissement de I'engrais dans le sol.

Dans la prairie, dans la lande, dans la forét, nous voyons
de nombreux végétaux se développer, vivanl mutuellement
de leurs dépouilles, d’eau, de terre el d'air.

De ces données, nous avons déduit, pour la vigne, un
mode de disposition el de culture essentiellement profilable.

Nous amendons, fumons, il le faut, labourons el défon-
gons a l'origine.

Sous nos cordons prés de lerre, nous conservons loutes les
feuilles si riches en éléments divers. Nous laissons en dessus,
jonchant le sol, la presque lolalilé, la lolalité méme du bois
des sarments, el nous rapporlons les marcs.

Nous fouillons, soulevons et divisons la terre de maniére &
la rendre poreuse, plus pénétrable a Uair et & I'eau des
pluies el nous I'ameublissons a la surface en délruisant les
herbes pour empécher U'évaporalion et exposer & I'air des
surfaces nouvelles.

Nous formons avee le bois des vignes, avec les feuilles, le
fumier méme et sil'on veut avec des cailloux el des pierres,
un couvert qui atlénue le lassement du sol par les pluies,
conserve I'humidité et, loul en favorisant sa propre décompo-
silion quant aux malieres organiques qui s’y trouvent, facilile
toule communication avec les éléments de Pair.
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De sorle que, dans nolre mode de cullure, la vigne étant
comme ['herbe & la prairie, comwe la bruyére 4 la lande,
comme 'arbre & la forét, ou, si 'on veut, comme ['arbre
résineux qui se suffit presque, on peut dire & lui-méme el
lenanl comple de toules observalions el de tous enseigne-
menls précédemmenl exposés, nous formons pour le vignoble
sur toute I'élendue qu'il occupe une immense nitriére dont
les avantages ne sauraienl élre 'objet du moindre doule.

Par Papplication de ces principes, nous avons, sur un sol
médioere, obtenu de vignes de deux ans, des sarments de 6
melres de long el de vignes de lrois ans des grappes longues
de 30 cenlimélres avec grosseur proportionnelle.

Nous avons des pommiers (reinette du Canada) a la qua-
trieme année de grefle ayanl 6 métres de hauteur, autant
d’envergure et chacun portanl un heclolitre el demi de
pommes superbes.

Mais & la suface du sol, au verger comme au vignoble, on
ne voil que cailloux ou que pierres el végélaux en débris
voilant la terre, terre par la loujours humide el ainsi, dans
des condilions particulierement favorables pour une végélalion
conlinue, puissante.

BULLETIN METEOROLOGIQUE
DU PETIT-PORT.

Mois p'octoBrE 1893,

PRESSION ATMOSPHERIQUE RAMENEE A (0° ET AU NIVEAU DE
LA MER. — Minimum absolu, 748m™ 4 le 5 & 10 h. du
matlin el & 7 h. du soir; maximum, 7732, 9 le 24 4 10 h.
du malin. — Moyenne du mois: 767mm. 5,

TempEraTURE. — Temps généralement doux pendant tout
le mois ; quelques nuils fraiches du 20 au 31. — Moyenne

34
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du mois: 12°,7. — Jour ou la moyenne a élé la moins
élevée = le 31, 592 jour o la moyenne a élé la plus
élevée : le 18, 16i2,1. — Moyenne des minima : 82,5 ; des
magima : 1604, — Thermoméire placé auw niveauw d'un sol
gazonné et a ciel découvert. -— Moyenne des tempéralures
minima, 3°,5. — Les lempéralures les plus basses alteinles
par ce thermomélre onl €élé : —20 Je 25 et —1°0.5 le 31.

Narure pu TEmps. — Couvert ou (rés nuageux, pluvieux
jusquan 155 lemps assez beau du 16 au 25 ; puis frés
nuageux ou couverl le reste du mois.

SoLgiL. — Le soleil a brillé 131 heures distribuées en 27
jours. Le soleil ne s'esl pas moniré les 12, 14, 29, 30.

NOMBRE DE JOURS 0U IL A PLU SI PEU QUE CE SOIT : 19
ayant donné au moins 1 millimélre d’eau: 12. — Nombre
d’heures de pluie forle ou assez forte: 9 ; faible ou assez
faible : 33 ; négligeable: 14 environ. Périodes pluvieuses :
du 1erau 13 : les 22 el 26 ; du 28 au 31,

HAUTEUR D’EAU TOMBEE : 46mm. 8,

EvaporaTiON. — {]m=.3,
BrouviLLarps. — Le 16, de 7 heuresa 8 heares du malin ;

le 17, de & beures @ 9 heures dn matin ; le 23, de & heures
a 10 heures du malin,

Havos. — Le 22, a 8 heures du soir ; le 26, de 8 heures a
10 heures ‘du ‘soir.
VeExt. — Direction -générale ‘d’entre S. et 0., du 1er au

18 ; d'enlre N. el E., du 19 au 2% ; Jdenire S.-0. el N.-0.
le resle du mois.
Le Directeur de l'Observaloire,

L.-E. LArocoue.

Le Gérant ,

J NORMAND PERE.




