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- Tateur pour boucher les fissures des

" Darties de cendres de bois tamisées.
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Pour la Publici

POMMES DE TERRE ETRAN-
,U_ERES W Le « Journal Officiel »
vient de publier un décret prorogeant
Jusqu'an 1°° octobre 1934, les dis-

positions du décret dy 20 janvier{tains démarcheurs, d'individus de

933 sur les droits de douane sur
les pommes de terre et la fécule
éirangeres, B
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FOIRE DE CHOLET: [in8 Fﬂfrﬂw'

Exposition - de: Chalet - aura- lisw, smrfe
le: jardin dic Blail et Iy marehé -ans]

breufs, du samedi 30 sophembrg g
lundi 2 octobre inclus, de 8 henres
@ 18 heures, :

*
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. VENTE DU SEL % Une Coopéra-
tive de Vente du sel est en voie de
formation & Guérande. Grdce a cette
organisation, les paludiers ne seront
Plus obligés de vendre seuls, a n'im.-
porte quel prix, avant la mawvaise
saison. Dé:plus, ia coopérative pourra
faire des avances de fonds qux palu-
diers nécessiteux et leur permetire
dattendre un prix plus rémunéra-
teur,

4
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DISTILLERIES COOPERATIVES:
En Beaujolais, les distilleries coopé-
ratives sont beaucoup plus nombrey-
ses et plus anciennes que les caves
coopératives, C’est ainsi que la Fé-
dcération des distilleries viticoles coo-
pératives du Beaujolais groupe 60
"ko0pératives,

”
"

LA CONSOMMATION DU LAIT
est beaucoup moins forte en France
que dans la plupart des pays éiran-
gers. Alors qu'elle est de 115 litres,
chez nous, par an et par téie d'ha-
bitant, elle s'éléve a 124 litres en
Allemagre ; 141 liires en Grande-
Bretagne ; 251 litres aux Etats-Unis;
381 litres en Finlande... 1l reste fort
a faire pour développer la consom-
mation du lait en France.
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ARTISANAT RURAL : Rappellons
qu’une Ecole ddrtisanat rurai exis-
te a Cibeins (Ain). Elle forme en
3 ans des artisans ruraux complets :
forge, maréchalerie, ajustage, serru-
rerie, électricité, moieur ou charron-
nage, menuiserie, charpente, ctc...
Les candidats doivent avoir de 12 a
16 ans. Pour tons renseignements,
gadresser a U'Hdotel de Ville de Lyon,
4 bureau.
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LE « CLUMBER SPANIEL » cst,
Thalgré son nom anglais, un chien
espagnol de souche frangaise, le
plus lourd, le plus bréviligne de fous
les Spaniels. Il convient surtout a la
chasse au bois, possédant un nez ex-
cellent, qui lui permet de faire par-
tir le. gibier des fourrés les plus

Contre les Ennemis
des Cultures

>

"ou té, s’adresser
Publicité de I'Ouest et du Centre
” e de Ia Fosse, NANTES

fmawchandise... au détriment des agri-

e o

Sieége social : 2, RUE SCRIBE, NANTES

et des Associations Viticoles,:
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Chéques Postaux MNantes 6.018

Nous avons maintes fois, ici, mis
en garde nos adhérenls contre les
agissements de certains courtiers (ou
se présentant comme tels) de cer-

Dassage, qui parcourent les cam-
pagnes, de ferme en ferme, pour
pPplacer - trés  avantageusement leur

icadfenrs, souvent par trop confiants,
‘g jerent, mais un pen tard, qu’on
e-Jes ¥ prendra’ plus | '
- Hitdas | nos avertissemenis ne sont
s Boujours écoulés et ceite annde
¢ncore, nous recevons les doléances,
les confidences timides de ceux qui
se soni ainsi laissés prendre i telle
mirifique opération, a tel marché on
¢change mirobolant, ou qui ont cids
simplement aux sollicitations trop
pressantes d'un visiteur inconnoy —
peat-ttre  pour s'en  débarrasser |
Combien de femmes seules, surlout,
s¢ laissent intimider par de sembla-
bles voyageurs, trop aimabiles, beaux
parleurs, empressés... qili ne s'cn
vont qu'aprés avoir réussi’une benne
affaire,

Un peu partout en France, les Bul-
Ielins de Syndicats et journaux de
difense  agricole ont dénoncé les
agdissements particuliers et trés va-
rits de ces individus, 11 n’y a donc
Pas que chez nous qu'ils opérent,
et ccci est une demi-consolation,
Mais il serait préférable de ne plus
se laisser attrapper du tout, en mon-
trant un pen plus de défiance et en
consultant les membres dirigeants de
son Syndicat, qui ont pour prineipai
role de. conseilier. ¢l de défendre les
cullivateurs, =~ '

Pourguoi ne s'adressc-t-on pas plas
souvent 4 eux ? Pourquoi les agri-
culteurs - dénotent-ils une certaine
timidité, une cerlaine mdéfiance 3
Pégard des dirigeants de leur Syn-
dicat, alors qu’aun contraire ils accor-
dent pleine et entiére confiance ai
premier hableur venu, 4 un marchand
qu'il ne reverront plus ? :
Hier, il s'agissait d’affaires finan-
cicres, de Bourse, de placemcnts de
titres — de méchants titres bien
c¢ifendu — et combien de pauvres
gens ont va fondre ainsi leurs éco-
nomies, amasséds au prix de quels
sacrifices et de labeur ! Les journaux
ne viennent-ils pas de. noys appren-
dre qu'un cultivateur da village de
Bouix; en’ Avessae, venait” d%8ire vie-
time d'un habile escroc et Ini avait
remis 2L000 francs en valeurs d'¥tat
a 4 %, confre unc simple promesse
de titres 4 6 % d'une Société ima-

Cultéya@rs, méfiez-vous |

——

posé une plainte, mais il ne reverra
sans doute plus ses 21.000 francs |

N'avons-nous pas mis, également,
nos lecteurs en garde contre certains

phies ; contre tel ou tel concours et
annonces de journaux ; contre cer-
lains marchands de toiles, qui s’en-
gugeaient a- fournir des: graines de
‘lin_pour semcnce et i racheter Ia
récolte de lin, en paicment de la
toile...

Nous n'en finirions plus de citer
tous les cas d'cscroqueries que si-
gralent pareillement les Journaux
c'informations et dont les agricul-
teurs sont trop souvent vietimes |

Qu'il nous soit permis de renou-
veler aujourd’hui notre conseil de
prudence a Yégard de certains dé-
marcheurs en nouvelles variéiés de
blés, ou de pemmes de ierre de se-
mence, Combien se sont-ils fait
altraper en achetant a4 un prix exor-
bitant des varittés de pommes de
terre 2 appellation ronflanic ou ¢tran-
geére, ef qui ne recoivent que de vul-
gaires patates -tout yenant{, en pro-
venance de ffrme§ di Novd ou peut-
étre du pay&%ﬂogt‘fla waleur réelle
watteint pastleiices ou le quart du
prix fixé au contrgt. Ges/démarchenrs
font surtout des, dupes, grice a leur
promesse dew racketer toute la ré-
colte & un prig‘;ﬁéﬁanf"totiie con-
currence, IIs font signer 'des contrats
admirablement rédigés, ‘qui ne les
engagent finalement a rien... mais
obligent le gultivateur & payer Ia
traite lorsaqi'elle” se présente,

Ces: faits nous sont encore signa-
I¢és dans certaines communes du sud.
du département,

Cultivatenrs, encore une fois, mé-
fiez-yois, m’écoutds) pas les miri-
fiques profuesses. d’inconnus, ne si-

} o :

guez rien’/a la 1égére. Aprés il serait
trop tard/et nowsine /pourrions rien

pour vous"ssc{zﬂ

'FAIVRE

EN 2° PAGE ;"
AT e h 4

Les Variétés de Blés expérimen-
tées a la Ferme d'Avrillé, — La cul-
fure du Noiselier, — L'appellation
d'origine « BMuscadet de Sévre et
Maine »,: """ :

BN 3= PAGE -

Récolie et Vinification des raisins
rouges. —. Marchés Vinicoles et dé-

fense du Vin, -

La Ligue nationale contre les enne-
mis des cultures organise pour le
mois de janvier 1934 un Congrés de
la défense sanitaire des végétaux, ;

Le but & atteindre en la circons-
tance, est d’'une part, d’appeler nos
techniciens a exposer, dans 1'état

actuel de leurs connaissances, les‘
_résultals acquis de leurs investiga- |
_tions et leur application pratique &
1a défense sanifaire des végétaux, et
~ @autre part, de rechercher & micux |

organiser cette défense, |

A ce Congrés sera annexée une
exposition des appareils et des pro- |
duits utilisés pour luiter conire les
ennemis des cultures. 4

Conseil pratique

. Un bon mastic pour fits. — Le
Juastic suivant est un excellent obtu-

futs A

On fait fondre ensemble sur un
feu doux : Graisse de pore, 60 par-
‘ties ; sel 'de cuisine, 40 partics ; cire
blanche, 33 parties,

On ajoule ensuite A ce mélange,
bendant qu’il est encore chaud, 4¢

;Autant qu'on peut le faire, on appli-
due ce mastic 4 chaud et pepdant

Que les fats sont vides,

ginaire, « PUniverselle Iinmobilitre »,
Ce cultivateur trop confiant a dé-

vendeurs de cadres pour phologra-

| des nonvelles! =

{Un Brin de Causette..

-

‘5 — Alors, pére
Jeannot, guoi c'est
qui a de nouveau?
— De nouveaun?...
maig le pinard, mon
vieux Boutin! T’as
~point golité - c'tui
ila, alors c’est com-
me si tu connais-
sais ren de ren.
bpesw Ticns;, assisse toi
: dan et bois wun

coup en.ma-compagnie, tu m'en diras

— Cest point de refus, tellement
qui fait soueéffe et que le temps est
mou. Mais Uas déja fini de vendan-
ger ? :

— Dame point, j'on encore le coin
de Ia Marniére, olt c’est qui a les pus
biaux cés et oit je compte ben faire
cing a six barriques. Du muscadet
comme t’iau Ia, ¥ en aura point de
pareil dans la contrée,

— Tu te vantes, mon vieux Jean-
not. T’auras qu'a venir goiiter le
mien quand y 'aura ‘fini son bouil-
Ien et tu m’divas quel qu'est le meil-
leur I... Si seulement gu'on pouvait
le vendre wn' prix raisonnable pour
ratirapper un p'tit les pertes des
autres années,

— Laisse faire, mon vieux Boutin 3
si qui n’en donnant point assez cher,
i'le mettons tout en bouteilles.., y
aura de quoi régaler les copains, A
la tienne !

—. A la tienne! mais faudra me
faire un sine, t’auras point de meil-
leur copain que moi, tu sais, dam-
puis le temips qu'on se connait tout
les denx... et pis, cg vin la, on est
copain aussi avee i, c'est le jus de
105 vignes, qui donne Je“bonheur et
pas de guigne... Lo ]

— Et qui fait oublier un brin nos
belles méres, quand c’est qulelles
nous font des miséres — hein ! Bou-
tin, quéque t'en dis ? :

— Laisse dan les belles méres oi
c’est qu’elles sont. Quand je pense
que la mienne, elle a dit comme ca
4 Emilie que le muscadet Iui tourni-
quait dans Pestomac... dans son pays
elle ne buvait que de la liqueur de
grenouilles !

— Me parle point de cle ligueur
la... tu vas m’donner la typhoide on
ben le choléra, Tu sais, mon cher
Boutin, que ces microbes résistent
point an vin : un canon de pPinard,
¥ a ren de tel pour les tuyer. J’suilsg
point médecin, mais j’an en entendu
autant comme autant. Les propriétég
du muscadet sont point encors tout
connues, tellement qu’elles sont nom-
breuses.

— <Buvez du vin et vivez joyeux »
comme y disent su les affiches que
yon vu a la yille, Hurensement, dis
Jeannot, qu'on a point attendn leur
congeil ! ;

— Grand sot! c’est point pour té,
ben siir, qu'on a posé ca, mais pour
des villotins, "pour ceusses qu'ont
peur de s'empoisonner le tempéram-

=

Ex HAuT : Une vue de la ferme 'de la Pélle~au—Bz-_eion, en Plessé,
EN pAs : La sortie du tro:ur!céi_u"(vwahes race Nanfaise et éléves),

M. Pierre Renaudf&‘cher, La Pelle-au-Breton, a Plessé, a
oblenu le deuxitme prix des Concours culturaux de la Loire-

Inférieure, dans la catégorie des
ceife ferme depuis 1920, succédant

grandes exploitations, Il exploite
a son pere qui la cultivait depuis

1882. Il avait obtenu déja un troisiéme prix au Concours de 1926,
Bonne culture de blé Geffroy rationnellement fumée, Amélioras

tion de prés et établissement d’abreuvoir ; création d'un- bon pré

qui a aujourd’hui quaire ans. Amélioration @'un chemin Jjoignant les

batiments & la gratid’route,

Notons enfinifin bon élevage de bétail Nan{ais, dont byit E&C‘Lﬁﬁn

un taureau et seizc“éléves,

ment avec le vin et qu’en connaissent
point les bienfaits, ni les sentiments,
Aut'fois, y avait un vieux mossieu,
gui m’disait comme ¢a au moment
des vendanges : ¢« Vous voyez, pére
Jeannot, le broduit de la vigne est
plein de vie. Le vin nouveau est un
enfant bruyant et potelé. Il chemine
vers une adplescence vigoureuse,
puis vers une ‘maturité solide. Et
avant de mourir y connait une vieil
lesse opulente et majestueuse. Quoi
de plus vivant gu’une bouteills... »

— Deux bouteilles, mon vieux
Jeannot L... Mais dis dan, on doit
une fiere ehandelle & c’tui 13 qu'a
inyenté le pinard !

— Y a belle lurette gue Ie pére |,

Noé se repose en paradis et qui doit
toire un ben coup & not’ santé. Si
iculement y pouvait protéger tertous
es vignerons, gu’ont ben de Ia mi-
¢re, terjours a gratter la terre, dans
ont les saisons, mais qui regtent
copt’ méme’ bons' enfanis J it

ki e e

|EN L'HONHEUR DU MUSCADET

Quel cachet, quel hougquef,

Quil est gai le coquet Muxcadet!
C’est un mnectar délectable... :
Ce joli vin, couleur d’or fin, \
Qui fait vibrer la téte un briuy |
Et' dés ‘quil -est sur la table

Ciest étonnant, mais sapristi,
Comme “on''sé sent de Pappétit,’
Quand on a golté ce vin 13,
Chacun dif 3 remettez-moi g¢a,

.. DELHOUMEA®,

oY

RERTrET

Au bon vieux temps, le bon plaisir
du roi fixait I'heure des vendanges.
De par son arrét, tout mn chacun
¢taif tenu de les commencer le méme
jour, ce qui n’enchantait pas forcé-
ment le vigneron, car le raisin qui
n'avait cure des édits souverains,
ciit gagné, parfois, 4 s’offrir davan-
tage aux carcsses du soleil. Alors,
comme & présent, il éiait des saisons.
capricicuses, avangant ou retardant
la maturité de la treille; le ban
n'était pas moins publié, en principe,
4 la méme date, Clest ainsi mren
Bourgogne, du XIII* au XVIII® siécle,
la date fatidique était Ie 28 sep-
tembre.

Depuis, on fait preuve de moins
de rigueur ; mais on ne conscrve pas
moins, dans nos campagnes, la tra-
dition des coutumes séculaires dont
s’accompagnaient les vendanges, C’est
ainsi que, dans la plupart des ré-
gions, le curé du village' ne mangque
pas d'aller, 1a veille du grand jour,
bénir la vigne, afin d’appeler les
grices du ciel sur le futur vin, Puis
il visite les pauvres, auquels il dis-
tribue T'auméne venue de mains gé-
néreuses et il fait, en passant, Iin-
ventaire souriant des ¢ caques »
champenoises, des ¢ vendangerols »
bourguignons, des ¢ bastes » borde-
laises alignés dans les cours et qui,
dés Paube du lendemain, s’accroche-
ront aux robustes épaules et s’em-
pliront de la splendeur éclatante des
fruits.

Cela, c'est le geste pieux et sans
mélange ; mais il arrive, parfois, que
s'assoeie un souyenir paien 4 la pen-
sée religieuse, Au XVII® siécle, par
cxemple, quand la région parisicnne
procédait a la cueillette dans ses
vignes alors célébres, aujourd’hui
disparues, il arrivait qu'on fétait
ensemble saint Denis, patron du cru,
et Bacchus, dieu du vin, Gote a cote,
dans les pressoirs, on placait les
statues de lidole et du saint, et
chaque vigneron devait aller s'age-
nouiller devant elles et céléhrer
Yune et I'autre en employant, & cet
effet, les termes les plus choisis, Il
arrive que des gens sont privés d’élo-
quence ; parfois, un brave homme
restait coi, interloqué peut-étre par
Ies quolibets "des assistants. Alors,
un jury de sept paysans désignés
d’avance pronongait une sentence qui
consistait 4 faire coucher sur le ven-
tre le coupable ou. plus exactement
le muet et & lui administrer.,, sur

T

aft Pays du Muscadet, les vendanges
Se poursuivent activement, Pendant que
vendangeurs et vendangeuses cueillent
gaiement le raisin, de solides vignerons
le versent dans les portoirs, ot il subit
un premier foulage. Et dans les celliers,
le vin nouveau sannonce excellent,

e e b O B

DECLARATIONS BE VEHDARGES

———

Les déclarations seront recues dans
les Mairies de la Loire-Inférieure,
jusquau 30 novembre inclus.

Aucune autorisation” pour déclara-
tion tardive ne sera accordée, méme
4 titre exceptionnel, *aprés Pexpira-
tion ‘du délai fixe,

o O e B

Sucrage des Vins
——— .
T sucrage des vins pourra avoir
lieu pendant la période des vendan-

| des peuples, le goilit du raisin mir
! est: tellement vif qu'on a coutume de
' melire une sorte de muselitre aux
| | vendangeurs afin d’empécher la ra-
| | pine. Si le fait est exact, ce que je
;ne garantis pas, disons que... cest

Pautre c6té un nombre de coups de
pelle suffisant pour donner & sa
peau la couleur du raisin. La dis-
traction était sans doute assez bru-'
tale ; mais, 4 la campagne, les jeux
sont souvent un peu rudes,

De nos jours, olt cependant le
sceplicisme est a4 la mode, on pra-
tique - certaines -habitudes plus res-
pectueuses des choses religicuses.
Dans des contrées de I'Cuest de la
France, au moment de la vendange,
un fonncau est disposé pour rece-
voir de chaque vigneron une quan-
tité de vin déterminée qui sera
offerte ensuite au curé de la paroisse
— pour lui servir de vin de messe,
déclarent discrétement les donateurs.
Au pays basque, le maitre de chaque
domaine parcourt les vignes au le-
ver du jour pour couper lui-méme
la premiére grappe de chacune ;
réunies, clles serviront a faire une
barrique de vin qui sera donnée au
cure,

Dans nombre de villages du Mé-
doc, et plus particuliérement dans
les grands crus, on foule le raisin
au son de la musique; ailleurs, on
remplit un verre du premier vin tirs
du pressoir et on arrose le pied des
vignes afin qu'elles Ssoicnt fertiles
Yan prochain. On retrouve ici la pen-
sée superstitieuse qui, dans certaines
provinces, lors des moissons, fait
semer les cendres de la premiére
gerbe sur les ferres destinées aux
prochaines semaiiles.

Le speotacle des vendanges pré-
sente, parfois, un'piltoresque intense,
La-cueillette des grappes sous la Iu-
mié¢re crue du soleil, le refrain des
Jolies filles et des robusies gars se
mélant 4 la chanson infinie de la
terre, le retour 4 la maison au cré-
puscule et parfois méme aux lan-
ternes la nuit venue, la joie autour
du presscir ol déja sagite le jus
vermeil ; autant de scénes exquises
qui, tant de fois, ont divinement ins-
piré les poétes et les peinires el pré-
ludé & Péclosion de chels-d’ceuvre.

Les pays étrangers ont aussi leurs
coutumes de vendanges. En Dalmatie,
sur les coteaux qui dominent I'Adria
tique, quand la derniére grappe est
cueillie et portée & la cuve, on danse
la ronde des raisins. Tout le monde
s'en méle, les vieux comme les
jeunes, dans livresse exquise de ces
journées fécondes et, pour conduire
Ie bal, il n’est pas besoin d'orchestre 3
il suffit du chant des danseurs, scan-
dé par le bruit des couteaux frap-
pant les bouteilles en cadence.

En Bohéme et en Italie, on irouve
une tradition qui n’est pas inconnue
chez nous-mémes, Il est d’usage, au
dernicr soir de la cucillette, de cou-
ronner “de pampres et de porter en
triomphe celle qui fut la plus aierte.
Sculement, il arrive toujours que
c’est Ia plus jolie fille, parmi les ven-
dangeuses, qui est choisie, ce qui
incite 4 penser que la justice n'a
eu qu'une part bien mince dans la
désignation de la reine de la féte.

Il parait que, dans cerfain pays
voisin que je ne mominerai pas pour
éviter .de médire du plus charmant

tout 4 I'¢loge de la gualité du fruit.
Le verjus ne tenferait personne,

Enfin, on connait, au moins par
oui-dire, la tradition d’aprés laquelle,
tous les vingt ans, les vignerons de
Vevey, la charmante ville suisse qui
¢iage ses vignes au bord du lac de
Genéve, célébrent la féte' des ven-
danges. Pendant une semaina, des
réjouissances  auxquelles prennent
part plus de deux mille figurants et
qui attirent peut-étre deux cent milla
spectateurs, animent la paisible cité.
Jest une des fétes locales les plus
curieuses d’Iurope.

On ‘e voit,. le temps des vendanges
est sacré dans tous les pays  qui
voient naitre sur leur sol les grappes
d’ou sortira le divin jus. Nulle part
il ne le fut autant et a juste titre
que dans la vieille France, (’était
an point, jadis, que, durant les se-
maines ot chantaient les preszoirs
et ou fermentaicnt les cuves, les

Parlements faisaient chomer la jus-

tice., A I'heure ot lattention des
honnétes gens était toute 4 la cueil-
Iette des ceps et a la confection du
vin nouveau, les méchants plaideurs
pouvaient attendre,

g
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Un srand Gongrés du Lt
Va $6 Lenir @ Nanies

———

Le 16° Congrés National d’Induse
trie Laitiére, organisé par la Socidt§
Francaise d’Encouragement & I'Ine

du 6 au 12 octobre prochain,

Cette manifestation annuelle re=
vétira cette année une importanca
toute particuliére puisqu’elle étudie«
ra les questions portées a 1ordrs
da jour de limportant Congrés Ine
ternational qu’organise la-Fédération
Internationale de Laiterie, qui se
tiendra en avril 1934, d’abord &
Rome, puis a Milan.

Il a paru nécessaire d’arriver em
Italie avec mne étude, au poinl da
vue spécial des intéréts (rangais, des
questions faisant Vobjet de Lordrs
du jour de ce Congrés et i¢ Comité
frangais de la Fédération Internalio-
nale de Laiterie a cru bon de sous
mettre cet ordre du jour A l'examen
des membres du 16° Congrés National
d'Industrie Laitiére, les rapports ré-
digés, mis au point §'l y a licu en
tenant compte des décisions du Con-
grés de Nanles devant étre présentéd
l'année prochaine au Congrds Inler-
national de Rome,

Cet ordre du jour intcrnational ne
devait pourtant pas faire oublier lcs
intéréts lailiers de la région dans
laguelle se tenait le Congrés Natioe
nal de 1933 et c’est pourquoi, ca
deuxiéme partie, a été consacré ua
certain nombre de questions & la
production laitiére, beurriére et fro-
magére de la Brelagne, région dans
laquelle des progrés ont déjh 6t
accomplis, mais oii des améliorations
peuvent cncore @tre. méalisées 0
En annexe au  Congrés National®
ont. ¢té organisées trois excursions :
1° Une visite de Nantes le samedi
7 ocltobre aprés-midi, :
2> Excursion d'un jour : Blain,
Carheil, Missillac, La Roche-Bernard,
la Presqu’ile Guérandaise, La Baule,
la Cote d’Amour,

3° A Tissue du Congrés, une execur-
sion de deux jours : Nantes, Sainte-
Hermine, Surgéres, Courgon-d’Aunis,
La Rochelle, Marans, Lucon, Nesmy,
Fresnay, la Cote de Jade, La Berne-
rie, Pornic et retour a Nantes;

Nous ferons connailre prochaines
ment la composition du Burecau
@’honneur, celle du Bureau effectif
et le programme technique de c8
Congrés, auquel devraiont assister
tous ceux qui, dans Ja région da
I'Ouest, s'intéressent & cette brancha
si importante de l'activité frangaise.

——————— e e, O e B T

Les Champignons

——

Voici que revient I'épogque des ma.
ting frais, tout embués de la rosés
cristalline et que, t6t jetés hors du
lif, les amateurs gourmands s’en irond
par les prés humides ou les sous-
bois -silencicux, a4 1a cucillitte des
précieux cryptogames, .

Tous les bolets, parmi lesguels
friomphe le ce¢pe de Bordeaux ; toutes
les morilles ; la chauterelle ; P'oronge
vraie ; le mousseron ; la souchetie
la grisette ; la coulemelle, et d’autres
cncore, aux formes et aux couleurs
ies plus imprévuaes, vont bientdt res
paraitre sur les tables pour la jcis
de I'odorat et le plaisir du palais.

Hélas | dans le méme femps s&
rouvrira dans les journaux, la fue
nébre rubrique des empoisonnements.
Car, par une ftraitrise impossible a
prévoir de la part d’étres aussi fras
giles, il se trouve que la moiti¢ au
moins des espéces comestibles ong
leur sosie, un sosie redoutable, puis=
que, pour mne cinqguantaine de va-
riétés propres & figurer sur nos
tables, on en compte quinze dont Ia
réplique ‘est dangereuse, et une demis
douzaine qui donnent la mort.

Tous les champignons ne sont pas,
cn effet, ‘également dangereux. Leur
riocivité dépend du poison qu’ils ren-
ferment. Si ce poison est celui qu’on
dénomme la phalline, il' cause des
désordres tels dans lorganisma
humain qu'on en revient rarement,
Son action est d’ailleurs trés lente ;
on ne comimence 2 s'en apercevoir
qu’une demi-journce aprés I'ingestion,
et il est presque toujours trop fard
pour agir contre la toxine.

Mais si le poison est la muscarine,
sa - présence se manifeste - quatre
heures a peine aprés le repas.

Faut-il donner ici un conscil donf
jamais cmpoisonné n'eut i se plaine

ges, qui est fixée du 1°*° septembre
au 15 novembre. :

Georges ROCHER,

dre ? Dans tous les cas - Q’intoxica«

dustrie Laitiére, aura lieu 4 Nantes




on Par les ehampignong, #1 faut
rovoquer le vomissement ef.. appe-
T le médeein, Puis, ce qu’il ne faut
as faire : ne pas donmer & hoire
@ tisanes dont I'ingestion contribue-

QUELLES SONT LES COMMUNES AYANT
DROIT A L’APPELLATION D'CRIGINE :

Quelques Rations 2 base

La Culture du Noisetier

de BIé pour les Animaux|

‘Roit- & répandre lo poison dans le : ; M d t G é c -
Bopps. | 2 a, de Ia ferme Le ﬂﬁiﬁﬂiiel’_sg culiive générale-} pense d'entretien et pew influemcée|ment parier: les soins d'entretien| usca e ?an s ﬁaus
‘action de la phalling, cetle oxine ment sur la lisiére des bois, dans{par Ies conditicns climatérigues,

consistent & enlever les drageons et
les branches inuliles, & regner les
branches trop longues. Au heug d'une
'dizaine d’anndées de produelion les

(Indication des rations 2 denner)
——eq -

@ont nous parlions plus haut, porte
les globules rouges du sang
‘elle détruit. Veildh qui explique

les haies, autour des jardins. II est
comamunr parfout en France, n’étant
| difficile ni sur le terraim, ni sur le

toutes raisens qui font Il culture de
cet arbrisseaw intéressante.
Dans les beis, en rencemire aux

de Sévre et Maine ?

Le blé est aecepté volontiers par

urquoi le préjm{;&j qui vent que le
mpignon entamé par les limaces
. i jpsecte soil abseclument sain
ung-dangereuss sottise.

On peut rencontrer des limaces s&
alang 4 dune dmamile
ing ou ¢'une velvaire — espdce
dangereusé =~ dont une seule,

pour fuer fous
[ qui le dégustent ! La phalline
n’est mortelle qu'aux animzux & sang
fouge, et U'éprenve de la limace ne
doit pas servir de paravent aux im-
prudents. ®
+ Mais il arrive que le produit de
!g cueillette étant confié & la cuisi-
qiére, celle-ci soit prise de scrupules
au sujet de 'un ou Fautre des cryp-
t‘ogames qu'elle a la charge d’accom-
moder,

¥ est un moFen sir de sé rassi-
rer : il ne s’agit que de débarrasser
fes champifnoh$ domtenx da poisonm
auwils peuvent éventuellement conte-
nir. L’épreuve du vinaigre est déci-
sive : faive tremper les champiginons
— coupés en qualre morceaux, sils
sont gros ~— dans le Hquide formé
par quaire cuillerées de sel et deux
cuillerées de fort vinaigre mélangées

dons deux litves d'eam; avee eeltel

quantité de liquide, on peat iraiker
un kile de champignens, on les lave,

puis on les plonge dans une marmite |

d'eaw froide que Pom fait bouillir
pendant vingt minudes. On retive ef

cn lave de newvesu. La phallive ou|
la muscarine, §'il y en avaif, a été|

complétement épnisée,
Voiei done wum aliment saim,|
agréakle, de savenr exquise, encere
gu'ur peu indigeste. ‘
Nous ne direns pas les mille plats
auxquels ils apportent la confribiu-|
tion de leurs qualités ; iF n’est poind
de vraie sauee, de couli délicat, sans
le champignon, qui jamais, ne sera
frep abondant, :
Aw hasard de velre cucilletie, vous
avez fait une récolte de eépes, met-
tez-les a part et accomnedez-les
comme suil : les faire sauter, 4 la
poéle, dans une friture & égafes par-
ties de beurre et d'huile, jusquwd cel
qu'ils aient rendw leur eau; ajouler
au ercux de chague efpe un hachis
de persil, d'échalote, d'ail et de cham-
pignomnr ; laisser sur le feu quelgues
minufes, ;
Si les dieux veulent que vous avez
en cave une bouteille d’un des chi-

teaux du Berdelais... n'hésitez pas Bz cyit..
e’est toute la Gascogne parfumde quifpvoine

sera sur votre table !

Alain DANGERS,
(Beproduction inlerdite.)

R
ey

Pour bien préparer
fa Ligueur de Prunelies

T TR e o

Laissez  les prunelles se desse-
eher légivement puis decortiquez-
les pour n'aveir que les moyaux ;
metlez ceux-ci macérer dans de
Feaw-de-vie ou de lalceel bem gotl
a 85¢ dans la propertion de 1060 gr.
6o neyaux par litre de liguide, ajeu-
tez quelgues grammes de maeis. Agi-
tez teous les jours ct gofltez de temps

aufre. Lorsque la maeération donne
satisfaction, soutirez le liguide et
melangez-le avee um sivop de suere
fait avec autant dg feis 505 gr. de
suere que vous avez de litres dal-
cool aux noyaux, Le sirop étant cnif.
laissez-le refroidir. Vous avez alovs
une belle liqueur blanche que vous
pouvez colorer avee un peu de cara-
mel. Si vous employez les prumelles
entiéres, pesez-les avec leurs noyauy,
puis.  Cerascz-en  une  guantiié de
1.000 gr. (chair et noyaux) et mellez-
les macérer dans un bocal avee brods
lilres de benune eau-de-vie cb 300 gr.
“de suere. Au bout de gualre & six
senaipes, filtrez la liqueur et coir-|
servez-la dans de petites bouleilles
bien beuchées,

tous les amimaux. II a Vinconvénient
de former avec la salive ume masse
pitteuse assez difficile & digérer, Les
moutens ne le breyent qu'avec dif-
 fleulté. Pour ces différenies raisons,
 heus comseillons de denmer, de pré-
 féremce, ce grain aprés trempage ou
| cuisson, Om peut aussi le conmcasser
 grossitrement et le méfanger aux
'aufres zliments concenfrés de Ia
ratienn — avoine, orge, sen, teur-
teaux-

|

Formules avee Blé, écenomisant

le Fgin

i 1° Vaches laili¢res
| ‘ Ration
Betteraves .....oveevi.. 45 k
Balless iy cohnars e e
1007+ ol b o e A
Composition du mélange %
AR 1 . e
30 Son de blé............ )3k5
15 Tourteau d’arachide (| *
15 r— de lin..... 5 ’

2° Beeufs de travail

; Ration
Palpe de belteraves...... el
 Balles ......... i k.
T DT e g e e 5k
RIS . R T e I
Tourteaw de lin...... TeRg B
Son. der BRE ..ol A

8° Brebis nourrices

Meyenne taille

Ration
‘Betteraves .. ; 5k
L T e R et 0k 3
Foim ..... Ok 5
Blé........ el .0 k. 150
i Teurtean de Hn............... 6 k. 675
Son de hblé...... Ok 156G.4 6 k. 266

A la venie : les animaux doivent
peser 35 4 40 kil. Ils sont dgés de

‘4 mois ¥4 a 5 mois

4° Agneaux de 10-12 mois a U'engrais
(Poids meyenr 56 kil.)

Ratiow
e 0 k. 356
1R R S oo O R
Roupteaw de lin......civneines - 0 &, 675
e R G S 1
Vi TR L R ) ST (8 T

509

5° Brebis de réforme
(Poids meyen 60 kil.)

Ration
0 1. 206
; e St 0 k. 108
Teurteau de lin. 0 k. 166}
Foin -. Tl
Betteraves ou pulpes avec
balles 3.1k 506

6° Agneaunx a développement précoce

Naissanee a4 unm meis §

Lait de la mére.

- Un pen de som vers la 4° semaine.
P 3

Ratian
de 142 mois §!
Lait de la mére. ;
R R P S e e v o Bk 025
BIET etgl i oA sy < 0k 010
] e SR LR P Sl
de 2 & 3 mois. s %
Lait de la mére. :
Semc e e 0 k. 085
Bl cuit....... ey o ol Gt
Betteraves......... 0l 1530 & 6 k. 250
o). SRR et me S S b v R 05
de 3 24 4 mois :
Lait de la mére,
iTs - i R e S ves o O ke 1ad
BTE O s s R S e | e
Tourteau de lin.......c...., o Qe 1hE
Betteraves 0 k. 756
5051 ), S S N 0k 200
de 4 & 5 mois
Sl R iveiee o o0l 4b0
§ LR P SR oo alile 258
Torcteain de .. oo e Bl 100
ot ICEINOS - L ai e P
BOIEE - oot s ks b v Ok 400
7° Trumies mnourrices

Moyenne taille

.cule blanehe, 'autre aliemgd, a4 pel-
(race Berrichenie, de la Charmaoize) |

- d'amande, alers que les autres varié-

'chcz neus, cependant nous impeowr-

et de Turquie.

 dans un de mes champs &'cxpérien-

 bonmes terres eb si em peut lui re-
' procher daveir une valeur boulam-
[ gére plutdt faible,
quon doit le maintenir em partie,

climat, bien qu’il ait eependant ses
 préférences. Clest dams les terrds
 fraiches, Iégtres et profondes qu'if
se déveleppe avee le plus de vigueur,
tandis que sa croissance est plus
lente et sa vie productive plus ecurte
dans Pargile comme dans les mi-
lienx trop secs. Aussi, dans le Midi,
est-il nécessaire de Vavroser. Il se

qw'x celle du sud, ce qui est excep-
tiennel pour les essenees fruitiéres.
Les variétés de neisctfes sont peu
nombreuses et offrent peu de diffé.
rence de gotii ; les plus recherchées
le sent surfeut peur le velume de
Teur fruit,
La neisette franche est de moyenne
grosseur, avee une coque demi-iure;
il y a deux sous-variélés : lune, Ia
plas Détive, est a peBicule blanche,
Vautre a pellictle rouge, est surtout
mangée fraiche. Pans Paveline, Io
fruit est un peu plus arrondi; deux
seus-varictés  encore a pellicule
hianche et & pellicule romge, tsutes
les deux parvtie rentent enmlovées
en patisserie. Lavcline  basselée,
dite d&’Angleterre, se coasomme ais
dessert, fraiche ew séche. La neisette
de Prevenee est & gros fruit arreadi;
@ pellieule rouge ; si le fruit est um
pew plus allfongeé, on la dit de Pié-
ment. La noisette &’ESpagne est éga-
lement gresse ¢t om e trouve aussl
deux types : Pun arvendi, & peli-

licule reose. La  ceanfiserie estime
sairtout la neiselte rose &FEspogne,
b a la cogque mimee e rend 76' %

iés ne donnent que 55 a 6% %.
Toutes ces variéicés se eculifvent

tens certaines quantiiés de neisettes
séches, peur le dessert. la patisserie
et la confiserie, d'Espague, &ltalic

Chez nous, les dépavtemenis aqui
fournissent le plus de neiseites el
en exportent, sent : la Var, les Pyré-
nées-Orientales, le Puy-de-Doéme, la
Sarilie et la Vemdée.

Em semmme la productiom da nei-
setier est assez réguliere, rémapzépn-

plait mieux a Tespesition din nerd}

endroits aérés, dans les clairiéres et
sur leur pourtour, le coudrier ouw
neisetier sanvage, dont les jeunes
pousses, trés flexibles, sont ufilisées
peur faive des liems, des cercles de

[ Dans les terraims qui Iwi convienr-
‘nent, iF esk cultivé em taillis. Le beis
est  meédieere comme combusiible,
?mais il donre un charben iger assez
 eshime;

Ceomre neus V'avens dit, la culture
du noisetier ne demande pas beau-
coup de fravail d’entretien; pas
besoin de taille méthodiaue ; 'arbre
‘1i'esk pas sujet & deos maladies lui
nuisant beaucoup ; il n’épuise que
faiblement Ie sol et la cueilletle et
la conservation de ses fruils sont
des plus simples.

On Ie multiplie par semis, aw prin-
temps ou a Pautommne, et c'est ainsi
aw’il vit le plus lengiemps, nwais pour
conserver ebf ‘améliorer les belles
variétés, iF vauk mieux se servir de
‘drageens eb de marcottes, On obbient
des. marcotles scit en couchauk, au
printemps, de jeumes branehes par-
tant de la seuche, de mazniére que
 deux ouw trois veux senlement sor-
tent de terve, seit enr les hutlant foe-
Cfement. A Paufemne on les arrache
aprés les aveir sépamées du pled-
i mére, puis on les place em pépiniére
ol elles resteromt un oun deux ans
Favant d'cfre migdgs ew ‘place defini-
tive., Celfe plantation  des sujels
extraits de lz pépinitre se faif sou-
vent avleur des champs, des vergers
‘emt des javding, 4 qualre ow cing
meétres d’intervalle. Mais parfois aussh

err  lignes régulierement espacies.
Elle a leu au, printemps ou en
- astomme,

Si Fen ne denne aucun soin & Par-
‘buste, il drageenne, cest-i-dire qu'il
pousse des rejefens ef forme une
cépée de plusieurs tiges qui ne peu-
‘vent pas devenir grosses. Si on}|
enléve les drageens, que Fon met
daiflenrs en pépimiére comme TJes
nrarecties, la tige unigue
plus ferte, atteint ftrois & qualre
meétres de hauf, mais n'est jamais
ni bien droite ni bien evhindrigue. Oa

teice sans graud jmal pi grande dé-

futaille et de” l¥ -gresse vanmerie.|

‘seins sont nécessaires,

devient |

branches i fruits s’affaiblissent, en
i les rajeunit en les reeépant & mi-
- longucur eu & la base ; Ie pied-mére
| lui-méme sera recépé quand sz vi.
' gueur déelinera.

' Les neisefiers isclés en berdure neo

 qu'ils ne conskituent pas une spéeu-
 Fation,
- faifes en grand, peur le rappest, ces
st om veut
aungmenter la valeur de la production
et en assurer la régulavité.

C’es{ aprés qualre ow ¢ing ans de
plantation que la recolte prend une

poids see, par heectave.
La récelte est facile puisgue Varbre

sont flexihles ; elle se pratique um
peu plus tét, un peu plus tard, selon
quron se propese de vendre em verk
ou en see.

Ajoulens que len tire de la nol-
assez abondante et estimée.

jardins em grand arbuste, 4 forme

| capitée, Je neisetier le plus recherclé

est le noisetier de Byzance, qui
atteint parfeis de dix-huit a. vingt
mefres d'élancement gréle ; puis vien-

‘nent le noisetier frame, plus bas, Ie
‘neiselier commuan ef ses variétés &

rameaus pendants, celle-ci trés erne-

smentale et a fewilles peurpres. Lesf|
- rnoisetiers cultivés en buissen

sont

i-dive decoupées, et & fenilfes cris-

' pérs, le neisetier frane et le noise-
- tier d'Amérique.

Jean D/ARAULES,
Professeuwr d'agricualtirre.

(Reproduction interdite.)

Sans un sou de dépense zupplé-
mentaire, - vous peuvez améhorer
votre récoite ; il sufft demplover

ne taille pas le neisetier & propre-

I'engrais FHOSAMO i utilisez-Ie.
]

i

En publiant chaguc année le ren-
dement ew grain et em paille des
vari¢tés de blé mises en comparaisen

ces, nous avons pour but de guider
la emlture dans le cheoix des hlés a
ensemencer et de la remseigner sur
la valeur des nouveautés que Iui
offrent, & prix élevé, les spéecialistes
en la matiére (1).

Ces creéations nouvelles sent {ou-
jeurs présembées comme trés supé-
rieures aux variétés courantes, et
si le cultivatewr ne résistait pas aux
sollicitotions dont i} est Vobjet, il
en serait souvent de sa bourse. Enm
se basant sur les résultals qu’elles
nous ont donmés, it peut faire un
choix judicieux et éviter tous dé-
baires.

Sous le rappert du produit en
grain deux variétés lemporfent nef-
tement cette année, ce sont VHy-
bride 80 et le Vilmorin 23. Le pre-
mier est en cours d'essai dang dif-
férentes régions et ne sera liveé a
la culture que Yan prochain, sl
maintient ses caractéres de grande
productivité. Quant au second, c’est
de heaucoup le blé le plus cultivé
en ce moment, ginsi qwen témoigne
Ie relevé qwon trouvera plus leim
Il a fait ses preuves daas toutes les

oous Pensons

F gue 'an dermier, il est remarguabls
‘par Pampleur de ses feuilles,

' verse, et sa valeur boulanmgére éle-

 la mewierie,

en

luations ou le *Vilmorin 23 réussit
bien. :

Champ-Joli, Hybride 46 et Bomn-
Fermier: de sélection généalogique
viennent ensuife avec plus de 35 quin-
taux de grain i PRectare, Le premier
eccupe sensiblement la méme place

st
bonne résisfanee aux rouilles, a Ia

vée. A cultiver dams Ies ferres pro-
fondes, en bon ¢tat de fertilits, Ii
en serait de méme de I'Hybride 46,
mais sew grain est pew apprécié par

Le Bom Fermier, comme on le
verra plus bas, esk, aprés e Vilmoe-
rin 23, le bié le plus cultivé. €cst
effet une variété des plus
aeconmmodantes comme sols et cli-
mat, convemant aux benmes tferres
de gualité¢ moyenne ef aux sifua-
tions ol l'on vise & la fois un hom
rendement en grain et une paille
- de bonne qualité.

A juste titre le Bon Fermisr esi
trés apprécié par la mieumerie, sa
valeur boulangére ¢tant bonme. Nous
' ne saurions trop coaseiller de le
censerver partout oW il domme satis-
 faction ; ailleurs on peut en faive
- Pessai,

Ben Fermal et le hié¢ de Saint-
s Pierre sont sensiblement égaux com-
me rendement em grain, mais fe pre-
mier produif plus de paille que le

Les vari¢i¢s de Blé experimentiées
- a la Ferme d'Avrillé en 1933

d’'assurer, chague année, peur une
situation donmée, le remdement en
grain le plus élevé et le plus régu-
lier,

Le meélange peud comprendre deux
cu trois vaviélés et doit étre renou-
velé teus les ans pour conserver sa
constitution premiére,

¥932 par les principales variétés
de blé, d’aprés I'Office de remsei-
gnements agricoles, da
de I'Agriculture.

Variétés Hectares
NEMOrT 23, . cviiieteinss - 09:000
Ben Fermier............ vers  DODLG08
Yilmoerim 27....... e 286.370
Rouge de Bordeau: . 264.880
Japhet=iii s . 225330
Vilmorin 29......... oo 2542506
Hatif inversable...coueee.. 192470
. 10 R b G e e R D
NMouton, i ireaig seees T DRE50
Préparateur Etienne...... 147.750
Goldendrap: ,.....ccooceuaiis 111,840
Hybride d0500 0000 < 99940
Du reneuvellement de la Semence

rietés de blé & cultiver dans ume

 nmenee.

Nous pullions in-extense la copie dw
jugement du Tribunal civil de Nantes,
en date du 30 asfit dernier, étabiissant

praduisant des vims ayang droit A
Vappellation &origine ¢« MUSCADET
GRANDS CRUS DE SEVRE ET

regoivent ni Iabeurs pi finmure parce

mais peur des plapfations

est peuw ¢fevé et que ses bBranchesf

sette, comme de la neix, ume builef

Caltivé pour PFormementation des|

Répartition de la surface occupée en

Mimistere

Si le choix de deux ou trois va-

ferme um peu importante est fow
jours chese délicate, il n'em est plus
de méme em ce qui comeerne la se-i

Quelle que soit la variété, la bonne
tsemence assure teujowrs la vemue |

guelles sant les corununes ow porfions
de comunmunes, diésormais autorvisées &
vendre les vins de Muscadet avée Pap-
pellation d'arigine « Muscadet Grands
Crus de Sévre et Maime »,

COPIE DY JUGEMENT
Entre :

Le Syndicat Professionnel des Vi-
ticulteurs de La Haie-Fouassiére,
Saint-Fiaere, Chateauth¢baud, Haute-

certaine importance, et a partir de Goulaine, Basse-Goulaine et Mais-
dix ans-elle atteint & pew pres son doa. TR RS e
maximum ;' elie peut donner alors| Demandeur, M® Paris, avoud.
600 a 1.000 kilos de mneiseltes an Et :

1* Comice Agricole et Vimicole dn
. Canton de Clissen.

2> Union Vinicole du Canion de
Vallet.

3” Comice Agricole et Vinicole du
canton du Lorowx-Bottereau.

Défendeur, M Palvadean, aveud.
£ Le Tribunal,

Aprés avoir entendu les avoués des
parties en lears conelusions, le Mi-
nistére public en les sienmes ek apreés
en aveir délibéré conformément & Ia
Iai, “HEhY

Attendu que par exploit de Madfre.
Chardon, huissier aw Lereux-Botte-
reau en date du quinze juin 1933, -de
| Maitre Brossais, Tmissier 2 Nastes ‘ep:
date du méme jour, de Maitre Mon-
digwer, huissier & Clisson, en date
du seize nim 1933, le Syndieat pro-

1o commum ¢t ses variétés ¥ fenilfes b fessionnel des Viticulteurs de Lz
 pourpres, a feuilles fzciniées o'est-| Hale-Fouassitre, Saint-Fizere, Chi-

‘teautirébaud, Haute-Geulaine, Busse-
 Goulaine et Maisden, a fait dJonmner
assignation & :

. 1° Comice Agricole et Vinicole
Canton de Clissen ;

dat

2* Unien Vinicole du Canten de
Vallet ;
3° Comice agriecle et vimicole du

Canfon du Loroux-Boticreau, 4 com-
paraitre par devant le Tribunal de
ce siége pour voir dire quen vertw
‘de Ia loi sur les appellatiens d'ori-
gine du 6 mat 1919, le Syndicat de-
mandenr ayant faib depuis sepfernhre
1625, un usage loeal leyal et constant
de Vappellation ¢ Museadet Grands
€rus de Sévre et Maime », adopie
pour les récoltes, est fondé a inter-
dire & tows autres Fusage de cctie
appellalion,

Attendu que les défendeurs déela-
rent s’en rapporter a la justice sur
Ie mérite de la demande.

Attendu gwen vertu de l'article 7
de la loi dir 6 mai 1919 le Tribunal
peut statuer & Végard de tous habi-
tamts des commumes inféresséss sur
i1z question de légitimité de appel-
latiorn dorigime.

Attendw que la demande est régu-
licre en la fTorme.

Qu'elle a été publi¢e dans le jour-
nal d’annonces légales ¢« Les Pelites
Affiches Nantaises », numéro du

7 juillet 1933, légalisé ei enregistré.
Attendu que le Tribumal a les élé-
ments suffisants pour déterminer les

| MAINE » & raissn de Vusage loyalb
et censtant par les récoltants de ces
communes de la dife déneminalion.

Qu'ainsi ont dreif 4 appellation
@erigine « Muscadet Grands Crus dg
Sévre et Maime 3, les vins de muscas«
det provenant de ce cépage, ct récol-
tés sur toute Fétendue des commus-
nes de La Maie-Fouassiére, de Vera
teu, de Clissen, dc Mouniéres, de
Gerpes, de Saint-Fiaere, de Chiteau-
thebaud, de Haute-Goulaire, de
Maisden, de Vallef, du Pallet, de La
Chapeile-Heuli?, de Mouzillon, de La
Regrippicre, et sur la partie de la
eommune de Basse-Geulaine, connue
sous le nom de Clgs de la Chesnaie,
attenant & Ia commuane de Haoulc-
Geulaine. Ea commune die Landreay
en totalité, sauf la section I du ca-
dasire, c’est-a-dire dans les seefions
F, G, H, J, K, L, € la partie sud de
la¥ commuze du Lu:m:ﬁ-l?oteereaua
comprenant Ia seetion A, partie de
Ia seetion M, partie de Ia section E,

| partie de la scetion K, In section @,

partie de Iz seelion N et la seee
 tion @, conformément au plan ca-
dastral annexé au présent, sur Ia
commune de La €hapelle-Basse-Mey,
coniue sous le nem de €los de la
Chengardiére, compienant partic des
sectiocns D, €, O, M, P, O R, de Ia
dife . commune suivait plan cadas-
fral  égalemment anncxé au  présent
jugement,

Par ces metifs,

Décerne acte aux defendeurs dé
ce quw'ils déclarent s’en rapporier &
Ia justice sur le mérite f¢ fa des
mande.

E# statwant par application de Ia
lei du 6 mai 191

Di¢ que l'appellation ¢ Muscader
Crands Crus de Sévre et Maine ¥
appartient an vin de Muscadat pro-
vemant de ce cépage cf récallé sur
toute 'étendus des conmmumes de La
Haje-Fouassitre, de Vertoun, de Clis-
son, (e Monniéres, de f(orges, de
Saint-Fiacre, de Chiteauthéband, de
' Haute-Goulaine, de Maisdon, de Val.
let, du Pallet, de La Chapclife-Heulin
de Meunzilfon, de La Regrippiére ef
sur partic de la commune de: Basse«
Geulai®e, connue sous le nom de
Cles de la Chesnaie, attenani a Ia
commune de Haufe-Goulaine, [a com-
niune du Landreau en totalité sauf
ia section E du cadastre, ¢’est-a-dirg
sans les sections F, G, H, I, K, P, (3,
Ia partie sud de la commune du
Loroux-Bottercau comprenant Ia sec-
tionr A, partic de la section M, parfig
de la section L, partie de la seex
tion K, la section O, partie de la
section N et la section Q, conformé-
ment au plan cadastral anmexé ad
présent, de Ia commune de La Cha-
pellie-Basse-Mer connue sous le npom
de Clos de la Chenardiére, comprex
nant partie des sections D, C, O, M,
P, Q, R, de ladite commune, suivant
plan cadastral également annexé au
présent jugement,

Commense les dépens.

communes ou pertions de cemunznes

(Suivent les signaturves),

P —

A la fin du mois d'octobre, sur
Pinitiative d’un reporter amérieain,
M. Percy-Noé€l, fut radicffusé en
France, dans les pays voisins, dans
les colomies et dans les deux Améri-
qlies, une € scéne de vendanges pris2
3 Saint-Julicn-Beychevelie »,

Les conférences technigues furen®
¢« enveytes » par M., Cordier, maire
de Saint-Julien, domt on connait le
 zéle ef le dévowement, ainsi que par
'Vabhé Dubaqui¢, directeur de la
Statien enologique de Bordeauy,
 domt Iz haute compélence est appré-
 cide de tous.

UN SERMON VINICOLE

e e e e e e e

» Les sarments coupés et destimnés
au feu, c’est I'Evangile méme ‘qui
nous y fait voir une image du péa
cheur séparé de Dien. La vendange
nous rappelle éloquemment le jou
ot nous sercns nous-mémes cueillis
et jugés. Et sanf quelques dissomsn-
ces lrop humaines, la joie des vem-
dangeurs goutant le vin nenvesu
r’est-elle pas une figure des jeies du
Paradis ?

» Les grains de raisin, broyés en-
semble, innombrables, et constifuant
un vin uniqte, voici enfin une expres-
sion touchante &un idéal sacialy

e h Eons : Mais, ce qui fut le plus oviginod | ez o e T
T S iy gk Bc”'SIme_) tant quil assurera Ie plus gros reve-| second. Ses tiges étant plus longues, | de la récolte. ! . | ot 1e plis eo(g.a;.ﬂmm Dﬁm Tey égcnu- {lﬁ:rg;i?lﬁ nii,m:f;' ﬁleett 02; bzﬁff.ftﬁ

\i 'z gar t B : 3 Ration  } oy aw producteur. | moins forfes que celles dn Bow Fer-| La bomne semence est celle quif . o"croct 5 nen pas douter, le ser= | oot toue’ Jos enfants de Diew
a“t'i QE au ?ﬁts Déchels de cuisine........ 10 lilves | g o Aoronomique et HWitif de | mier, ik est moins résistant & la verse [Provient cFLm 1:.‘:“-I;e arrive no’rr_rm;e-' | mom qUe pTOWONCI avec ume DUis- e St :
ooy seze 1’01111116.5 de terre........... vl oF | Wattines vienment au deuxiéme rang, | que cehsi-ci. Soen graim ayamt uno | IIEmE alkma-t-uryte_, dcn}: ol & e}flﬁlﬁﬁ sante comviction, le brave curé de 2 I“fm. dutqnn;}nt quaprés chai
Eiﬁmgfits f&i‘ﬁiiﬁaéﬂs ? B cuit w ik 3 remier étant espérimenté pour|benme valeur boulwmgére on peutjles pelifs graims, qui ne reaferme | gy pufien. En voici la regroduc- | Jésus-Chuist lubméme ait daigné, la
ety L Senc g BlE G h P la premsiére fois, mous le suivrons |Fensemencer dans les terres ou Vou[Pas de graines éframgéres, de grains b - v?lllc du and?edx-ﬁamz, prendre du
L Tourteaw darachide...... 0k 300fs oo o 0 P année; quant aw|me eraint pas la verse. Le bié de |cassés ou pertant des germes de ma- vin, du vrai vin dans une coupe ef,

Tout le meonde sait mamintenant,
fout le momde agricole dw moins,
que Tacide phoesphorique, la polassc
et Fazele sonk nécessaires aux terres
el qwil est indispensable de rempla-
cer ces cléments lorsaque les culfsres
les ¢puisent, cesi-a-dire chaque an-
née. Mais, chose eurvieuse, Ia popu-
lariié de certaines marques d'engrais
fait quw'on eoubliec ces c¢léments peour
parler de la marque elle-méme. €est
aimsi que certains disent : H fauf de
Pacide phesphorique et du pelazele.

Sous cette forme, Vaffirmation est
Yoin d'étre imexacte ; le petazole con-
tient, en effet, polasse et azote mais

Grande taille
(Lage White, Craonmais, Nermande)

Ration
Déchets de cuisine........ 10 litres
Ponmmes de terre............ - 8k »
10 ool 1 e e e e ]
Sensde BE......o00n e
Tourtean darachide........ 1Tk »

8° Porcs a Uengrais
(Lorsque le porc pese 69 kil)

Lait écrémé ;
Pommmes de terre..........
ISR 1 e A S

secomd, il se classait 11" TI'an der-
nier, ce qui ne ncus permet pas de
NOUS pProRelcer Sur ses meérifes.

Aw troisiéme rang vienment Vil-
morim 29, Hybride 40, Benmoist et
Inversal, avec plus de 37 quiniaux
de graim & Phectare. L’an dernier,
Hybride 40 dominaif Vilmorin 289,
paree que plus résistant & Ia verse,
il était resté debout jusqu’® la moeis-
son alors que le second em avait lé-
gérement soufferf. Cefte remarqgue
indique que le blé Hybride 40 est
surtout un blé de terres trés riches,
versantes, tandis gue le Vilmerin 29
slaccomode, comme le Vilmerin 23,

Saint-Pierre est aw confraire imdiquc
pour les terrves trés riches,

Pans le groupe des variétés ayant
prodeit 32 a4 33 quintawx de grain
4 I’hectare, se ramgent par ordre :
Messidor, Méline, Tréser 18 de Gem-
Bloux et Gefirey. A part le Trésor 18,
 Tes autres étaient expérimentés pour
la premiére fois, ils ne neus parais-
sent pas avoir grand avenir ; guant
au Trésor 18 de Gemblouw, il peut
 avantagensement remplacer le Gros

lew dans les expleitations gui lui
sont restées fideles, biem que son
grain n’ait pas une. grosse valeur
boulangére.

 Iadies. Elle doit aussi provenir de

 le remdement du ble.
Les gros grains

 ong avorié. En vertw

que des sujets semblables & cenx qui

¢ Ne soyez pas clennés, vous tous,

d'un mof, le chapger en son sang el

 plantes ayant donné un haut rende-
ment el graim, germer vite et biem

Cette année, Dbeaucoup de Dblés
| pourront, aprés um friage sévire,

| comsiituer une semence donmant sa-

Fréres de France, de Grande-Bre-
tagne, &Amérigue et des aufres pays
gui m'écoutez, Fentendre s'élever la
voix dun minisire de Piew an mi-
licu de ce concert organisé i La gloire
de nelre vim,

| tisfaction amx culfivateurs gui igno-}
rent Finfluence de la sélecliom sur|

» N'estil pas dams neire réle de

ce sang, permettre qu'il soit répandu
partout etr il. y aurait du win ef un
prétre pour le comsaercr,

» Reconnaissez dome la valeur res
ligieuse, j'ose dire la valeur ¢ divine »
du vin, Pensez 4 ce que je viens dég

dune semence
commune provienment em pariie dé
. planfes n'ayant donné guwm seul épk,
ouw Fépis dent bon nombre de Meurs
’ des leois de
 Phérédité, ils ne peuvent reproduire

| remercier Diewr de tous ses bienfaits,
L meéme de ceus doizt les hommes abu-
 sent 7 Or, Ie vin esf um bienfait de
 Diew, um immense Dbienfaif, mes
| Fréres.

» Aun lendemain due Délage, na-t-v
pas vedonné le couwrage aux justes
'que Diew avait jugés seals dignes

vous dire pear donmer sa vraie po-
blesse a cette action irop banalé
pour heaucoup : ¢ Boire du vix ».

» Croyez-en mon propre témol«
gnage el apres ce trop courf sermon;
soyez, pour le bien de vos corps el
de vos ames, des buveurs sincéres
ment convertis aw vin de Framees

gt Loy ; : ; e " &étre sauvés, Nesi-ce pas lui qui | Ainsi soit-il. »
gssociés plus intimement awe s'ils | Son dé blé............... leur ont donné naissance. Clest dome = Alnsy

&taient apporlés isolément ; son effi-
cacité cst indiseutable et Pimgénio-
site de sa fabrication permet de -le
vemdre un prix avaniageux ; mais le
petazoie, sé connw soit-il, n'est pas
un nouvel élément fertilisant, mais
Vassociation de deux de ces derniers,
réalisée par une méthode toubte ré-
cenrde.

Ce-qu'on peut dire toutefois c’est
que l'assogiation de l'acide phespho-
gique et du potazete domne ume fu-
mure complete exceellente. Clest peut-
\étre ce gu'onn voulait exprimer, et

Prise daps ce sens, la maxime éfail
“exacte. Il n’en est pas moing vrai

Gu'il 'y a pas delx, maiy froiy &¢-
‘wents fertilisants,,

Tourteau  d’arachide.........

(Lorsque le porc pése 99 kilk)

Ration

Eait ¢erémé.. i 50 IFtres
FPomrmmes de terre............ Gk »
B Bt o e RS 750
So der s S e
Tourtean d'arachide......... 0 k. 480
9° Chevaux de irait 700 kil. environ

l Ration
Holph s el K. 500
Paille Hachée. “Fk >
Betteraves ... W
Blé concassé..... — i

AVOINE svevrierrnes 2% 2

Allment mélassé.. s 1k 17

de sols meins fertiles, Sa valeur hou-
langére est trés supéricure a celle
de ce dernier et peu différente de
PHybride 40, Tous deux sont 4 com-
seiller dans les siluations qui leur
conviennent,

Inversal cecupait la 8" place Van
dermier, ce qui fait ressortic sa sen-
sibilite aux infiuenees atmospheéri-
ques ; celles de 1932 différent essen-
ticllement de celles de I'an dernier.

Vienment ensuwite Préparateur-

Ttienne et Chamteclair, deux varié-
tés A suivre, la seconde éfant plus
specialement indiquée peour les si-

nent en fin de classement. Ce sont
cependant deux trés bonnes variciés
convenant tout spécialement aux fer-
'res Iégéres, a celles qui manguent
de profondeur et, d'unc maniére gé-
nérale, 4 toutes celles ol Péchau-
dage est & redouter. Ge sont aussi
deux bonmes variétés au point de
vue neunerie,

Comclusion, =— De celte rapide
analyse, il ressert guw’il n'’y a pas
une super-variété de blé convenant
mieux que foute auire aux diverses
terres powtant eette céréale, mais
que quelques-unes d'entre elles, cul-
livées seules, ou mieux associées sur

Le Bié des Alliéget le Japhet vien-

commetire ume grosse faule que de
ne pas renouveler la semence quand
le besoin s’en fait sentir et, dans
les conditions écenomigues du mo-
ment, toute fauie a sa répercussien
sur la rentrée d’argent 4 Ia ferme.

Cest la daillewrs un sujet sur
lequel nous reviendvons daus le pro-
chain numéro de ce bulletin, mais
dés anjourd’hui mous attiroms tout
spécialement Vatbenifon des iniéres-
Sés sur ce- point.

P. LAVALLEE, T
Ingénieur agronome,’
Directenir de la Ferme expédinieniale
dAurillé et du Centre d’expérimentation

le méme ferrain, sont susceptibles

£ des Céréales d'Angersy

employé avec sagesse, donne a notre

plante,

sang plus de chaleur, &4 noire cceur
plus de gaieté, & notre téte plus
d’esprit ?

v Mais le vin est aussi un vérilabls
¢ Maitre de Religion ».

» Venez en Médoe voir nos vignes.
Chaque cep, fixé a som pien, les bras
étendus, le corps tordu comme un
sepplicié, doit étre pour des yeux
chrétiens une image du Crucifix,

» Image parlante et enseignanie
Vabondance et la qualité des fruits
s’obtient par ume vraie torture de la
comme dans Lordre spiri-

.

Ce sermon fut ensuite publié dand
Ie Bulletin paroissial, largement Té<
pandu peur la circonstance, Ce Bul+
letin contenait um avis convogquanf
les paroissiens de Saint-Julienm peul
Ia messe de minuit le jour de Noél
pour ¢ y chanter ensemble les vi_euf:
noéls » Voila de bomnes traditions
qu'il faudrait répandre. 1 serait dé-
sirable de voir augmenter le npom®
bre de ceus qui font chanter nod
grands vins pour le réveillon, et df
ceus qui peurraient suivre lexempl

tuel les perfectionmements de noire
Ame song le fruit de mes sacrifices,

| de notre mortification,

dg curé de Saint-Julien,
Raymond BRUNE
(Le Sommelier)s



LR -

M oL el B A A N

LR

O, M

e s et

'MARCHES DE LA VILLETTE

Du Lundi 18 Septembre 1933

- Marchés Vinicoles
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Marché du Lundi. — Arrivages par Départemenis

GROS : §575  — Maine-et-Laire,

239; Sarthe, 126; Mayenne, 215: Laire- Loire, 140; Sar

Inférieure, 225 ; Indre-ci-Loire, 126 :
ﬁe_nxdéwcs, G605 Vienne, 45; Veadée,
"!'/-F_{LUK ¢ 2220, — Maine-et-Loire,
82; Sarthe, §38: Loire-Inférieure, 48;

Indre-et-Loire, 20

MOUTONS : IZ815 — Maineel-
the, 40; Mavenne, 180;
Vienne, 80; Vendée, 109; Alfrique, 3.040;
étrangers, 215,

PORES : 2435, —
383; Sarthe, 215; Mayenne, 60; Loive-
Inférienre, 470 ; Indre-et-Loire, 70 ;
Deux-Séyres, 55; Vendée, 6%,

5> = L5

Récolte et Vinification

" nows donnent :

des Raisins rouges

ETAT DE LA VENDANGE
Les quelques raisins rouges ana-
iysés derniérement au Laboratoire;

 Gamays' : Densite 1075 & 1682 soit
de 10 a 11 degrés d’alcool en puis-

- Banee avec environ 7 gr, 4 d’acidife

sulfurique, pac litre ; :
Greslot ; Densité 1070 soif 9.2 de-

¢ grés d'alcool et 5 gr. 2 dacidité ;

Gabernet : Densité 1079 soit 10,66
degrés dalcoel et 6 gr. 1 dacidité.

Les chiffres que nous donnons
sont, pour P'alcool, supérieurs de 2
@ 3§ degrés a4 ceux que mous avions
chtenus, trois semaines plas tard,
en 1932 et inférieurs de 2 gr. envi-
ron -pour Paciditeé.

Les derniéres pluies ont fait gros-
sir les grains, Clest ainsi que le grain
de Chemin qui était demeuré pres-
que stationnaire, pendant les trois
premiéres semaines d'aolf, a aug-
menté, en poids, de 43 % depuis le
début de sepltembre,

Jusqwici cette vendange est saine,
mais il faut craindre, si un régime
de pluic venait a s'établir, que la
pourriture ne se: développe sur des
grains dont Ia pellicule est mince
el dans des grappes irés serrées,

CUEILLETTE — TRIAGE
LEGRAPPAGE

Les chifires précédents nous mon-
went que si le temps se remet au
beau et au see, on peut encore at-
fendre pour faire la cueilictte des
raisins rouges. Les quelques grains
powrris vent se dessécher, les grains
saius prendre encore un peu de su-
cre et DUensemble va s’améliorer.
Dans le cas contraire et si la pour-
riture vient & faire des progrés, on
pourra veundanger de suile em com-
mencant par les Gamays. II n’y a
d'ailleurs pas intérét, dans unotre ré-
gion, sauf si Pon désire faire des
vins resés. supéricurs, & laisser sur-
murir les raisins rouges. On risque,
en le faisant, d’aveir des moits irop
concentrés qui, réceliés tardivement,
aurolit une fermentation incompléte,
Le sucre restant pouwrra fermenter
plus tard et, par suile, troubler de
nouveawr ces vins et retarder lear
vente ou leur expéditiom.

La cueilletle d’une vendange sai-
ne et miire ne réelame aucun seoin
spécial : pas de friage ni de sulfi-
tage. La propertion des grains par
rapport a la rafle étant élevée,
Uégrappage ne s’impose pas, sauf
pour les Caberneis, comme on a
Vhabitude de le faire

AMELIORATION DES MOUTS
Elle n’est pas indiquée pour le
sucre cetle année, pour tous nes cé-

Ppages rouges mis & cuver, Il sem-
ble bien aussi que Faeidité sera suf-
fisante pour la bonmne temue de nos
vins rouges. Elle est supéricure a
3 grammes par litre pour tous les
| motits examinés jusqu’iei. Si jamais
en eraignaif guelie me fut un pen
faible, il suffirait de récolter quel-
ques perjus, abondants cefle année,
dans certains cépages et de les
ajouter & la vemdange normale,

CUVAGE ET DECUVAGE

Nous rappellerons que la plapart
des accidents ou des maladies que
nous constatons dans fes vins row
ges, au cours de lVannée, ont ¢té
contractés & Ia cuve, C'est parce que
Pen w'a pas régulicrement enfonce
le chapeew, une ou deux fois par
jour, ew que l'on n'a pas décuué as-
sez {éf qu'un certain nombre de nos
vins rounges, par excmple, sont pi-
qués. Ces aceidents sont encore plus
a eraindre, si Ia température est éle-
vée, pendant Ia fermentation, Qwon
veuille bien se souvenir que le cha-
pean de la vendange est le lieu
d’élection de toutes les maladies mi-
crobiennes susceptibles d’aliérer, un
jour ou Pautre, nos vins, I faut done
séparer le vin le plus rapidement
possible de ce lieu de contamination,
Les accidents sont évidemment
meins & redouter, si le vin est ri-
che en aleool ; mais comme en ne
gagne rien — sauf dans quelques
vinifications spéciales — i prolon-
ger le centact du vin avec le mare,
il est préférable de déeuver prompte-
ment, II vaut mieux méme quelque-

complet de Ia fermentation, si la
température s’est élevée a 30 ou 35
degrés dans la cuve. Dans ce der-
nier e¢as, en recevra le vin dams des
fais trés légérement méehés pour
permettre 4 la fermentation de
s’'achever en. fiits,

Si la température a la cuve venait
& dépasser 30 4 35 degrés, il serait
honr de refroidir le cuvier pendant
 la puit ou de soutirer le vin dans
es baquets, Vaérer et le remonter
dans Ia cuve.

VINS GRIS — VINS ROSES

On appliquera a leur vinifieation
les proeédés en usage pour les vins
blanes. On pourra, dans ce cas, si
Ien visé & faire deos resés de qualité,
laisser bien miirir et méme surmfrir
les raisins rouges ct au besoin, dans
' quelques cas particuliers. ehaplali-
ser les mofils,

L. MOREAU et E. VINET.

Yirecteurs de la Siation
&Enologique Régionale.

fois faire ce déeuvage avant Parrét|

Maine-et-Leire, |

F

SERVICE A VOS' VOISINS.

coup la quantitc de vim, mais amé-
Liorerant sensiblement la qualité de
Ia récolie,

feil brilant les avait fait rougir pré-
maiurément.

Quelgues achats de pefites parties
se sont faits tout de méme, dans les
prix de 9 franes, 9 fr. 50 et 18 francs
fe degré & Séfe, Tes vins d'Algérie de
Is récolie 1932, peu abondants, se
vendent de 16 & 17 francs le degré.
Les nouveaux de la présente reeolie,
spperiés en petite gquantité, n'snt pas
donné satisfaction, parce que Ta fer-
wenfation -n'est pas lerminde pour
certains,

Les wagons-réserveirs se liveent 3
Séte & raison de 1 fr. 25 Fhecto-
voyage, mais les demandes ne sont
Fas nombreuses, ¢¢ qui prouve Je
peu de tirage des vims. IT est vrad
que les camions-citernes qui eirculent
sur route font une grande econenr-
FCRCEe aux Wagons-réservoirs  des
vaies ferrées.

Nous espérons qu'une fois les ven-
danges terminées, nos marchés pren-
dront de Vanimslion, pmisque nos
vies seront complets cetfe annde et

pages avec les vins @Algérie. Nous
allons emecore aveir denx semaincs
de ecalme & cause de la vendange cf
de Ta vinifieation.

Les polémiques sur les divers arti-
cles de la lei de juiliek dermier qui
établit Ie statut de Iz vilicalture, ont
cessé-momentanément, parce que tout
fe monde est.occupé amx vendanges.
On recommencera cerfainement au
début d'octobre, alers quon amra
expérimenté’ Papplication de la nen-
velle loi. b
Les expédifions de raisins de lable
contintient.' Les ghasselas sonmt fer-
minés et Pon expédie des coeillades,
des cinsauls, des. aramons et méme
des terrets blancs: Ces derniers ne
sont pas encere trés mars, On a eu
Ie tort de les expédier trop itk

FAIRE LIRE CE BULLETIN AU-
TOUR DE VOUS CGEST RENDRE

o= T o e A M N T

Gﬁsnﬁns s%a Fnt e I'Eat

AVIS AU PUBLIC
Excursionnéz éhcore 2 prix
trés réduits les dimanches

24 septembre et 1°° octobre 1932
Des billets & prix réduits, valables
la journée, vous seront délivrés pour
les excursioms suivantes 3

1° Nantes-Etat et Doulon sur Blain,
La Maillardais ou Le Géore,

2® Gares de Cholet & Vertou (inch) et
de Nantes-Etat a Saint-Hilaire-de-Cha-
léons {inel) sur Les Moutiers, La Ber-
nerie ou Pornie,

3° Gares de Nantes-Etat i Challans
(inel., sauf Bois-Cholet et La Monitrie)
et de La Roche 4 Coéx (inel., sauf La
Boucle d’Aizenay) sur Croir-de-Vie,

4* Gares de Cholet & €Cugand (inclus)
et de Nantes-Etat & La Roche-sur-Yor
(imclus, sauf Saint-Denis, Les Lucs,
Gorges) aux Sables-d’Olonne,

§° Nantes-Etat a Clisson,
Renseignez-vous dans les gares sur
les prix des billets et les trains & wti-
liser,

La_maturité da raisin|
avant Fes pluies était factice. Le so-§

pewrrent Cire comsommuds sans cel-f

K sujef des Dics allds
) . :
Sous ee fitre, nofre confrére
L'Agricultenr de VOuest a publié
tune lefire intéressamte d'um cultiva-
teur amgevin, sur Ia gquestion de ail

dans les Bis. Neus la reproduisonms
ci-dessous :

« Pour ma parf, je frouve exeessit
de faire autant de tapage auteur
Fune questior qui west pas aussi
 insoluble que Pon veur hien Ie dire.

3 Damg la ferme que jesploite,
nous avens toujours de Faif et mous
avens connu foutes les difficnltés de
ce eobé-T

» Depuis plusieurs anmées, neus
ne sommntes plus embéfés pour ven-

trés simple de nous débarvasser de
Fail, ce gue pas mal de ewliivateurs
de potre région econnaissent,

» Veilk comment nows opéraus @

» Le bi¢ au grenmier, nous le pelle-
toris deux ou trois feis Ia semainme
afin de faire sécher I'ail le plas poSs-
sible, Ensuite neus le vemtons avee
un meulin ordinaire, dont on a en-

 Ievé les tringles qui commandent les

grilies et Ie crible de facon qwil w'y

ail que les ailes qui fravaillent. A . :
Ia plaee des grilles domt en a ealé| @le, pour la préparstion des vins

la carrée auwparavant om met une
planclie qui, de 15 & 18 centimiires
de la base de la tramée, va en pente
inclinée & quelques centiméires an-
devant du crible I est ben de terir
Yavant du moulin un peu plus haut
que Parriére. Op euvre la framfe
trés - légérement, deux eentimélres
environ, puis en tourne un hen tour
de moulit, - Le blé leurd tammbe

. presque verlicalement daps le petit
 vide de I5 & 1§ centimétres qui se

frouve eirfre Ia planche et 1a traméef
tomdis gue Pail plas léger, ainsi que
Te petit bi¢ eassé et aulres impuaretés
Igeres velent plus loim sur Ta plan-
che et glissent & Pavant du meulin
tandis que Ie hom bIé tombant verti-
calement sur le crible va & Parriére.
si bien que @un bl¢ inflérieur on
obfient ume marchandise de toutc!)
premiére gualité,
# Pour vous prouver que le moyes
est efficace, je vous dirai ane Fam-
née dernicre, Pexpédiais au sartir e
Ta batteuse, 20 guintaux de blé i la
coopérative dans Tequel il y avait un
perr dail. Llamalyse donnait poidsh
78 kilos note 98. Treis semaines plus
tard, jexpédiais 100 quintasx qut
étaient inférieurs aw sortic de Ia bat-
teuse ct qui cantemaient heauncoup
plus d’ail, sewlement neus Paviens
travaillée comme je wveons lo dis
Plus haut. Eanalyse donmait peids
77 kg. 560, ail péant, nete 165,
» Je n'ai pas la prétention de don-
ner des conseils & personne mais je
crois que beaucoup de cultivateurs
ne connaissenl pas ce meyen, qui
pouriant leur rendrait bien des ser-
Vigeso 3l
f Un Syndigué

| . de Saint-Lanreut-de-la-Plaitie.

Pﬁamhé du Bétail

La situation du marché, dans son

 ensemble, n'a fait aueun progrés au

cours de la premiére cquinzaine de
septembre,

Les importations sont frés faibles
et plusieurs contingents ne seront
sans doute pas épuisés.

L’offre intérieure restc abondante ;
la sécheresse a fait le plus grand

‘mal dans la plopart des régions el

de nombreux amimaux viennent sur
les marchés en état médiocre, pesant
lourdement sur la tendance et eau-
sant de forts arrivages en quantité,
avee une gualité moyenne laissant
évidemment beaucoup i désirer,
La demande du commerce est pew
active en général, sauf peut-éire sur
les sujets de qualité supérieure, dont

e nombre, nous Yavens dit, est res-

treint par suite de P'alimentation dé-
ficiente.

Il est difficile, avant la renirée,
dapprécier la consommation de Ia
viande qui devrait étre encouragée
par les prix de plus em plus bas.

Quant aux cours, ils sont pratique-
ment stationnaires en toutes caiégo-
ries avee, cependant, une frés légére
tendance a la fermeté si Ia fempé-
rature reste plus favorable,

VORGNE IE LEALBENE

| (Quand les Arabes eurent iaventé
I'alambic peur retiver le parfum des
fleurs, om veulut un jour s’en servir
pour refirer du vim son parfunr; om
obtint de Veau-de-vie. Est-ece Arnaud
de Villeneuve, & Montpellier, ou Ray-
mond Lulle, aux Baléares, & qui re-
vient Fhenneur de cette déconverte 7
Il est trés prebable que ce n’est ni
Fun, oi Pautre, mais bien quelgu'un
de ces grands doeteurs de Ia eivili-

Afrique les dépouilles des Carthagi-
nois et des Romains, qui envahit les
iles de la Mer Thyrénienne et toule
la péninsule ibérique, olt Fom re-

dre notre blé, nous avens un meyen |!rouve les vestiges merveilleux de

son ancienne magnificence.
Toujours est-il que clest a Pépoque
de leur domination sur ces territoires
que I'on commence a y relater le
mélange de Feaun-de-vie au mofit de
raisin, frais ou fermenté, dans Ia
préparation des vins le ligueur. &est

| en Ibérie que cet usage a débuté, Il

¢st aujourdhui 4 la base de la pré-

paration des vins de ligueurs dans

tous Ies pays. oit Vonr en produit.
Ea loi du 8 juillet 1933 a prescrit

doux naiurels, des vins de liqueur,
des mistelles ct des apéritifs & base
de vin, on ne doit ples employer que
de P'alcool de vin. M. Lucien Sémi-
chon, qui mentre la supériorité des
alesols dlorigine vinique sur les
aleools industriels, vapporte que les
anciens, qui ne conmaissaient mi Peau-
de-vie, ni Faleool, préparaient les ving
de Hqueur en concenfrant les jus de
raisins par chullition sur le few. Ils

 arrivaient ainsi & oblenir des sories
de sirops qui, refroidis ef mélangés|

4 du mow@t frais, donnaient des vins
capiteux conienant en exeds du sucre
non {ransfermé constituant < la li-
queur »,

Avec les raising les plus riches,
ils préparaient les vins apyres (qui

. omt pas besoin #éfre mis sur le

few), en laissant passeriller ces rai-
sins au scleil sur des claies ou sur
des dalles jusqu's ce que leur jus
sGit assez sirupeux.

Vatre trancui
“#= VIRUS ROUGE

le tueur de rafs, sans danger
Pharm.-Brog. - Amg. 4.50 - EBE OLIVEER, Avigaen

|

Ure bonne bache est la meilleure
assurance contre la pluie

Double couture, ceins renforeés, oeil-
lets: cuivre tous les métres, 1™50 de
corde a chaque ceoin, cu eordes & cou~
lisse sur les largeurs, au choix da pre-
nenr, Marques comprises, marchandise
départ gare Paris.
Pour le méire carré confeetionnd :
Tnie T vert grass i v e v 218 80
Lin et Jute: vert gras.........
Lin s vert grasvwe. o
Chanvre : N° 1 vert gras ou
: cachou endgit..., 13 65
— N°* 2 vert gras eu
cachoua enduit... 15 25
— N° 3 vest gras...... 17 56
-— N° 4 vert gras...... 18 »»
Coton 3 & vert §ras........ 12798
_— B vert grasic....e. 14 70

12 60

] D vert gras.........

Passer les commandes au Syndicat.

Ne pas oublier d'indiquer Finscrip-
tion, ou  sinon, les bdches seront
adressées sans margue.

satien pabathéenne qui recueillit en|

11 55¢

— C vert gras........ 16 30|
18 164

Les GaMriedes

Les colis agriceles (colis de den-
i rées périssables tramsportés A grande
| vitesse et & prix réduit) ne deivent
pas peser pius de 40 kilgs. La plu-
part des demrées peuvent éfre expé-
dites par colis agriceles, & Fexclu-
sion des amimaux vivanis.

Teut expéditenr qui désire efivoyer
un colis agricole deit se présenfer
‘4 Ia gare de son domieile (grande
vifesse} et demander un bulletin
d'expédition de celis agricale, mis
e venle dans toules les gares.

Le tarif des eolis agricoles pré-
voit trois coupures : jasqu’'a 20 Lilo-

grammes ; de 20 & 30 kilogr.; de 38}
a 46 kifegr.

Les prix, comple tenu du yids du

colis, sont établis par zemes, la pre-

miére de 0 a 100 kilomdires ; puis,

au-dessus de 100 Ekilométres, par

zenes de 50 kilométres, jusqu'y 400

Lilométres. La septitme zone va def
461 & 709 kilométres, Ia derniere an-
dela de 780,

Les distances somt calculées de
chef-lieu a chef-liew de département.
Les relations a Pintérieur d’un méme
diparfement sont réputées de pre-
miére zone.

Les colis peuvent élre grevés de}
remboursercent josgw'd comeurrence

| de 400 francs pour les colis jusqwal

28 kilogrammes, de 680 franes pounr
ceux de 21 & 3¢ kilogr., de 808 francs
pour eceux de 31 & 40 kilogr.

Avec Vengrais complet PEOSAMO:
des gerbes Iourdes, de la paille lon-|
gue et rigide, du grain nourri et
poids spécifigue éleve,

A la suite de certaines maladies du

: ebeval, notamment de la gale a Ia

crimiére, il faui, de toute urgence,
procéder & Ia désinfection du harna-
chement qui s’est trouvé en comtact

 avec le mal.

Cette opération est {rés simple,
mais il fauk quelle soit faile avec
soin si Fom veut délruire les para-
sites, cause de toute affection,

En eosséquence, commencez par
un lavage a Ia brosse de chacume
des pitéees du harmachement en vous
servant d'une eaw savemneuse tiéde
dans laquelle veus ajouterez 2§ gram-
mes de cristaux de soade par litre
d’eaun, Le Tendemain, vous les iminer-

 gerez, pendant deux ow freis jours,

dans un récipient conlenant de Feau
erésyiée (une cuillerée & soupe de
crésyl par litre &ean), Aprés les
aveir retirées du bain, il faut les
Iaisser séeher & ombre et les grais-
ser socigneusement.

Pour la désinfeetion des colliers,
il faut procéder de méme, mais com-
me on ne peut pas les plonger dans
un bain, on procéde smccessivement |
a un lavage a la brosse avec de Peau}
savonneuse. Deux jours aprés, not-
veau lavage avec l'eam désinfectante
erésylée et, finalemnt, graissage des
cuirs. 3i la gale récidive sur les che-
vaux, une deuxigme désinfection du

Ceci vous intéresse

UN COURS DE DROIT FISCAL ==
Etnde pratiqgue de touws les IMPOTS —.
vient d’élre édité par PAdmisistration
des ECQLES PIGIER. — Peur tous
remseignements,
PIGIER, 6, rue Crébiilen,

gadresser a4 PECOLE
a NANTES,

Pensez & L’

Culiivaleurs | Yoici Pivlomne

HUMIGC

L’AS DES ENGRAIS ORGANIQUES

Employez les types 5 ef 8 sur seigles, orges, blés, efc. jusquaw moment des o1 illes

Penfowir par ua fort €0UP DE HERSE

Quelques Recettes
Paur faire un bon pété de lizvre.
— Le lidvre, une fois dépouillé et
Vidé, om le coupe en morceaux et o
enléve [a chair en grattant les es 4
Paide de viemx raseirs ou de cou-
teaux trés affilés, Clest le travail lg
plus long et le plus fastidieux de
toute F'affaire. Pour un ligvre de cing
livres envirenm, en S'est procuré une
benne livre de veau et antant de
porc frais, qu'on déeeupe en mor-
ceauX & pew prés de la taille des la-
melles de Ia chair du ligvre. On
peut également hacher le tour, mais
& notre opinien, le paté & moins ds
godit. On se munira aussi de bandes
de lard gras. Prendre une terrie
avec couvercle allant au four. Bien

gamir le fond et les parois avec des

pannes de lard. Entasser le lidvre,
fe porc et le veaw, mélangés par con-
ches. pour faire le fond de 1a ter-

{rine. Bien saler, hien poivrer ; arre-

ser de vieille fine, répandre des dé-
bris de fleurs de thym et du lauricr
haché trés fin. Deux ou trois clous
de girofle. Recommencer A garnir la
terrine jusqu’en haut tout em assai-
sonmant €t en mélangeant queiques
gouttes de fine au fur et & mesure,
fe tout jusquw'a comeurremce d’um
verre 4 vin ordinaire. Ce pité doit
étre trés aromatisé et assaisomné.
Lorsque la terrine est bien pleine

{on peut, pour compléter, ajouter par,

places de la chair 4 saneisses) on
recouvrira le tout d'une couche de

ae&mmcmm [m hamacnmgﬂ[ .bard‘e de lard qui fermera biem. Pa-

ser le couvercle et le fermer hien
hermétiquement avec de la pite de
farine. Faire cuire deux heures au
meins & four doux. Servir bien froid.
Ne pas démouler le pdté, d= préfé-
rence. Placé dans un endroit froid;
il se comservera aisément sept ou
huit jours

Lapin & la Flamande. — Décou-
per le lapin et le faire revenir vives
ment au beurre avec quelques oi-
gnons ; meuiller d'uvn bon verre de
vin rouge et filet de vinaigre; assai-
sonner de sel et poivre. Ajouter une
livie de prumeaux et 250 grammes
de raisins et laisser cuire lentement,
Finalement, lier le fomds avee un
peu de beuwrre

Pear préparer les cailles. — Lous
verture de la chasse rameéne sur nes
tables ce gibier parfaitement délicat
qu'est la caille, Cet oiseau, contrai-
rement & d'autre gibier, doit se man-
ger aussi frais que pessible, « ad

‘Bout dw fusil », dit-le proverbe cy-
‘négétigue. Voici une recette excel-

lente et simple pour préparer les
cailles. Vider les eiscaux, les Nam-
ber légérement, les treusser et bar-
der-de lard Bn et bien mince. Fairg
bien dorer 2 la easserole, au beurre;

. pendant dix minutes emviren.- Sertix

ensuite les eiscaux et les enreules
dans des feuilies de vigne bien pro-

harpachement deviendra nécessaire. fpres, quwon aura trempées dans du

geniévre eu de la vieille fine, Main-
tenir les feuilles aveec du fil. Places

ensuite les ociseaux a four um pew
'vif, sur croditons rotis au beurre for-
mant canapé. Un quart d'heure de
cuisson. Servir ¢haud

VOTRE VOITURE EST MENACEE
...s1 vous me la lubrificz régalicrement
avee une huile de marque.

PHUILE D, P.

Adeptez -désormais

| des Etablissements DESMARAIS Frires

¢t vous diminuerez de 100 % les ris-
ques de panne de voire moteur.

Sept variétés & votre choix, Bidons
de 20 litres et tonnelets de 5@ litres
¢hez tous dépositaires 3 Bidons de

2 litres chez tous pompistes des Eta-
blissements DESMARAIS Fréres.

Tout bon vignerem doit lire 3

« LA VINIFICATION RATIONNELLE
DES RAISINS BLANCS 2, par L
Moreau et E. Vinet.

En vente au Syndical : 15 francs.

SOUpCon

Jean de BARASC

R

Gue le brave architecte avee lequel il
Eaisait depuis longlemps sa pariie de whist
g2 Cercle de Brive, que cet époux medéle,
ee pére de famille exemplairé, ce travail-
Benr pi@it &lre l'assassin de son oncle...
M. Millet ne s'arréta méme pas une se-
conde & cette supposition absurde.

Pour lui, laccusé Bouchany avait joué
©ine monsirucuse comédie en feignant de
¥ reconmmaitre devant les jurés. Ayant
sans doute appris par des indiscrétions
que M. No€l Proust avait hérité de son
oncle, son esprit Tusé avait cempris Ie
Profif gu'il pouvait tirer de ce fait pour sa
@éfense, Le misc¢rable n’avait pas hésité.
& Thomme géndreux Gui venait, par un
@entiment de pitié eXagérée, lui apporter
Be sccours de son témoignage, il avait ré.
Yondu par Ia plus immonde ingratitude..
‘;ﬁs membres du jury. hommes simples et
'ﬁ_nsil)les, s'¢talent laissé )prendr_é Me

19 Mais quelle gue fit sa conviciion de

Yinnecence de Noél Proust, le juge d'ins-
truction tenait & éclairer e mystére de son
intervention malcncontreuse dans les dé-
bats si bien commencés & Tulle,

I1 dut attendre prés dun an avant de
pouveir atteindre I'architecte.

Durant de lengs mois, le pauvre homme
se débattit contre Ia paralysic qui enva-
hissaif. Aux médecins de Brive, qui le
soignaient avee le plus grand dévouement,
un spéeialiste illustre de Paris avait appor-
té sa science,

Pendant longtemps les hommes de Part
le condamnérent, Il semblait bien gw’aucun
secours humain ne serait capable de I'ar-
racher & la sorte de léthargie qui le cou-
chait immeobile et muet sur son lit de
souffrance.

Mme Proust, pourtant infatigable et fen-
dre garde-malade, ne désespéra jamais.

mari, priani et veillant sans cesse.

Dieun donna enfin raisen & som ceeur
d’épouse conire le diagnostic des savants.
Un jour vint out les yeux de Noél Proust
s’ouvrirent moins troubles et ofl ses Iévres
se desserrérent en articulant quelgues sons.
Cétait le retour a I vie, i ‘

M. Millet, qui suivait avee attenlion la
marche de cette douloureuse maladie, s'em-
pressa de venir féliciter larchitecte de
Theureus changement de sa situation.

Cétait plus une visite d’ami que celle

Banlomimg cf Lavaienf Acquittéy idun juge @insirfictiom, M. Milleh p'avajt

Nuit et jour elle fut au chevet de som |

amené avec lui aucun greffiers en Pétat
de santé de Nogl Proust, il aurait été cruel
de Iui imposer de telles formalités.

11 était néanmejns bien décidé & Pinter-
roger sur les meotifs de son extraordinaire
témoignage au procés Bouchany.

Il y avait quelques jours d¢ja gue Noil |

Proust avait repris l'usage de ses sens.
I} reconnut fort bien le juge, le salua
d'un sourire et d'un serrement de main,
et écouta ses pareles d'ume oreille atten-
tive,

Quand la gquestion arriva enfin, aprés bon
nombre de circonlocutions, Ie malade pa-
rut éprouver une certaine comtrariéte,

~— Une idée... murmura-t-ik, :

~— Certes ! Vous avez été cause de Pac-
quittement de ce misérable Bouchanw

— Je sais... Que voulez-vous ? II me
semblait -que ce ne devait pas étre luf..
J'etais poussé par une intuition plus forte
que moi... Ainsi, mainfenant, ce Bouchany
est libre ?

— Oui, parblen ! Et par voire faule !

— Est-ce gu'on ne pourrait pas le ré-
arréter 7 -

— Impossible, 4 moins de fait mouvean.

L’archilecte soupira, Mais sa physiono-
mie exprimaif plus de salisfaction gue de
regrel. e

= Mais enfin, insista M, Millet, comment
s’est formée en vous une idée aussi éirange
que celle de Pinnocence d'un individu gue
vouis ne connaissez pas et que fout accusait

avee évidence 2
K T 4

A

Neél Proust paraissait de plus
géné, §

I fini¢ par balbutier 3

— Je m'en sais rien moi-méme...

~— Vous avez cependant affirmé, a Tulle,
connaitre 1’'assassin,

— Moi ? J'ai dit cela ?

Larchitecte semblait effrayé. Il dirigeait

| sur sen inferleeuteur des regards ansieux.

— Oui, cher monsicur, vous avez affirmé

 cela... avant d'étre frappé par Patfaque qui

vous a terrassé, et c’est ceite affirmiation
gui a déecidé de Vacquiticment de 1aecasé.
— Je n’ai plus de tout cela qu'un trés

| vage seuvenir,

~ Peut-étre, insinua M. Millet, aviez-
vous soupgonné quelquun de Fentourage
de votre oncle, quelqu’un qui le teuchait
de pres ?

Les yeux du malade révélérent une lelle
angoisse que le juge d'instruction crut
avoir deviné le seccret de la troublante
énigme,

— Veus aviez soupconné son fils, n’est-ce

- Pas 7 ajouta-t-il en souriamt.

Le silence de Noél Proust et 'éclair
d’épouvante gui passa dans ses yeux furent
pris par M, Millet pour une répense affir-
mative, ;

== Eirange ect fatale idéc, monsicur!
Sans doute votre cousin a une conduite
déréglée qui a souvent causé beaucoup de
peine a son malheureug pére; mais de 1A
4 devenir un assassin, un parricide, il vy a

| on abime ! Nous avions pensé avank yeus

A cette possibilité, et mon enquéte wavait

pas négligé de s'¢tendre de ce cété...

Je viens, par acquit de conscience, de re-
faire complétement Vinstruction de Paffaire.
Eh bien, Pinnecence de votre cousin est
abselument hors de confestation... Il a,

| pour prouver sa présence a Paris la nuit

du crime, demx témoignages irrécusables.

L’architecte écoutait en soufflang péni-
blement les explications de M. Millet. Ses
regards avaient une expression élrange
quand celui-ei ewt fini.

— Tant mieux, murmura-t-il en fermant
les yemsx.

L’effort fait par Noél Proust I'avait visi-
blement fatigué, M, Millet ne erut pas atile
d’insister davantage et se retira. Aussi bien
croyait-il avoir saisi clairement le motif
de Vinterveuntlion de Farchitecte aux assises
de Tulle : ce brave homme affaibli céré-
bralement par la maladie qui le minait
déja, hanté par Vidée fixe que som cousin
élait peut-éfre le coupable et qu'une grande
injustice était sur le peint de s’accomplir,
était accouru pour Vempécher,

Le maltheureux n’avait réussi qu'a faire
acquitter et metire en liberfé un misérable
assassin !

La seconde imstruction n’ayant d'ailleurs
apporié¢ amcun fait nouveau qui permit de
reprendre sur de neouvelles bases laccu-
sation comtre Beuehany, M. Millet dut la
clore et l'affaire fut défnitivement classée,

g::::sz&-.s)
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DEUXIEME PARTIE

Miss Bailey, Vimstitutrice anglaise de
Mlle Proust, réalisait parfaitement le type
de ces Anglo-Saxonnes pratiques qui révent
de ciel et d’azur en mangeant de confor-
tables charcuteries, se pament pour ung
fleur domt la tige se brise et manient, sans
la meindre émeotion, le revolver et la cara-
bine quand il en est besoin.

11 était assez difficile de déterminer sen
Age ; sa peau parcheminée pouvait aussi
bien dissimuler . quarante printemps que
vingt-cinq. Elle voulait bien en avouer
vingt-huit.

Au demeurant, une excellente personne,
toujours préte a rendre service.

Elle était d'aillenrs trés ¢ vamileuse 2,
comme elle se plaisait a le répéler, déire
institutrice dans la maison la plus ¢ eon-
fortable » du pays.

La fortune de I'architecte avait, en eflel;
splendidement prospéré depuis la mort du
docteur Matheron.

Cing cent dix mille franes eén hennes
valeurs lui avaient éié comptlés scrupuleus
sement par les mains intégres de M° Frei«
gnol, Le chatean de FEyssertie et ses dé«
pendances, estimés quarante mille francs,
complétaient & cing cent cinguante millg
le legs du pauvre encle,

En dix-huit ans, cette fortune, sagemenf
adminisirée, s'était plus que doublée,

{4 suivre)s,.
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_ Service réservé & nos adhérents

g i A

i Ecrire ou g’adresser au Syndicat,
3 2, rue Scribe, Nantes
. §. Tarif 1 5 francs par annonce et
iifm' une seule insertion,

TenRiens

ol Dem

OFFRES

. 112, == A vendre 1 tonmnes, barri-

Gues, futailles en ftous genres. M.
- Henri Charon, 36, quai Malakoff (prés
- gare  Orléans), Nantes,

149, — A louer pour I¢ 1** ngvem-
bre prochain, une ferme de 4 hec-
tares, d’'un méme tienant, bordant
route, située & 5 kiloméires de Nan-
tes. S’adresser au Syndicat,

#53. — A vendre : foins; pailles,
avoines, Ecrire Athol Brion, Neu-
ville-de-Poitou (Vienne),

. 159. — Vignobles et pépinitres des
meilleures variétés d’Hybrides sélec-
tionnés :. Seibel blanc 4986, 5409,
10868 ;; Coudere 13; Seibel rouge
4643, 5437, 5458, 5487, 8745, 8916,
11803, trés beaux plants et boulures,
Prix spéciaux par grosse quantité,
authenticité garantie, S’adresser a

" Auguste 'Terrien, viticulteur, La Blan-
chetiere, La GChapelle - Basse - Mer
i(Loire-Inférieure),

166, — A affermer, commiie de
Monniéres, pour la Toussaing 1934,
B prix d’argent ou & moitié fruits,
une ferme de 11 hectares, dont 4 hec-
tares en vignes plein rapport, S'adres-
ser au Syndicat,

167. — A vendre, trois vaches et
deux génisses pleines, race pure
Normande, grandes qualités laitidres,
Références, S'adresser au Syndicat,

168, — A vendre, molocyclette
& New-Map », 4 C.V, en trés bon
€tat. Prix ayantageux, S'adresser au
syndicat,

169. — A vendre d’océasion lonnes
€l barriques en bon état. Beaux
orangers en caisses, S'adresser chf-
teau de la Gaudiniére, chemin de
Longchamp, Nantes

-170. — A louer, ferme de 20 a
25 hectares, libre de suite, en Vieil-
levigne. S’adresser au Syndicat,

171, — A vendre, 10 ruches d’abeil-
les a 1'état ncuf, systéme Layeans,
garnies de cadres montés et peuplées
d’abeilles en bon état de macche,
Yadresser au Syndicat,

172, — A louer pour novembre
4934, deux fermes & moitié prix, a
Abbaretz, d’'une trentaine d’hectares
chacune, S’adresser & M, Gourhand,
Chateau Rougé, Abbaretz,

—

|
-'- RENOUVELEZ VOTRE SANG
] UN MEDECIN DE CAMPAGNE
i a trouvé dans le ‘calme favorable |
j| aux ¢tudes, un traitement réclle- ||
ment curatif de JECZEMA, - des
PLAIES VARIQUEUSES, ds rAR-
THRITISME ct de toates Jes mala-
& dics de'la peam ; .traitement pen
‘ guérison
|
|
|

coliteux ;'
toutes

assurée, Pour

‘ments ‘gratuits sur Papplication
de- sa méthode, s’adresser toutics

Pharmacics on & défaut au
Laborateire Is, FONTAN
4 ANCENIS (Loire-Infécicure)

J. BECIGNEUL |
48, Rug des Hauts-Pavés = NANTES B
T¢léphone 110-74 ——

Tous ARBRES et ARBUSTES
Catalo; r demande

N cchetez
pas vos Coml L i Sl

DOCKS pu MOBILIER

11, Rus de Flandres

NANTES

Lo'pliss Geand Ccis Les: Meilleurs Prix

MONTE SUR BILLES
i Entiecrement méialligque; tré=
¥ mie tdle d’acier. Construction
® coionée assurant un &
B roaximum avec le minimum i
i o’efiort: Unanimement ap{)ré- =
i ci¢ comme le meilleur de tous [
¥ fos sysiémes connus,
sgeamasIEEM

¢ H. LADROYE, fonderie
SERMAIZE-LES-BAINS (ilarne)
: A

VOICI L'AUTOMNE {|

‘attestations et renseigne- |1

PEPINIDRES B|

@U BLES sans r;;t’sitcr :

173. — A louer, Saint-Marc 1934.
ferme & prix d’argent, quartier Saint-
Philbert-de-Grandlicu, 30 hectares.
S’adresser au Syndicat,

DEMANDES

108, — Famille de cultivateur, de-
mande place cultivateur, vigneron,
ou faire yaloir comme domeslique,
S'adresser au Syndicat

110, — Aide-jardinier, 17 ans, 4 ans
de pratique, demande place, pré-
senté par ses parents, S’adresser
Comte de Landemont, Ancenis (L.-1,),

111, — Jeune ménage, basse-cour
ou toutes mains, libre début octobre,
Bonnes références, S’adresser Pajo-
lec, Kerhars, en Sarzeau (Morbihan).
112, — Jcune . homme, 23 ans, de-
mande place chez jardinier, marai-
cher ou viticulteur, Libre 1** ceclobre,
Prendre adresse au Syndicat.

Annuaire National
de I'Agriculiure

Publié sous le haut palronage
de M, le Ministre de I'Agricullure

Ls Comité de rédaction de PAnnuaire
National de I'Agriculture, présidé par
M, Etienne Clémentel, sénateur, ancicn
Ministre de I'Agriculture, s'est efforcé
de mettre & la disposition de tous ceux
qui s’intéressent & la terre, une véri-
table encyclopédie agricole.

Aiveo ses trois parties, Pdnnuaire
National de I'Agriculture forme le re-
cueil périodique le plus complet et la
plus & jour qui ait jamais été publié
sur l'agriculture,

L’Annuaire National de Udgriculiure
répond & un véritable besoin, sa do-
cumentation complite, présenlée dans
un ordre logique, la meltant & 1a por-
tée de tous, lui assigne unc place de
choix 3

Dans toutes les Organisations agrl-
coles et les Mairies de nos communes
rurales, oit il remplace & lui senl une
bibliothéque parfaitemecnt classée et A
jour »

Chez les producteurs et fournisscurs,
auxquels il sert de trait d’union et
procure tous les renseignements utiles,
On peut se procurer P'Annuaire Na-
tional de U'Agriculfure, édition 1932-33,
ct souscrire & I'¢dition 1934, an sicge
de la Société Francaise d’Editions, 77,
rue des Saints-Peres, Paris (6°), le prix
est de 80 francs Yexemplaire, franco
de port pour la France,

Ne refermez pas ce journal sans
avoir parcouru nos petites annone:
des ¢ OFIFRES ET DIEMANDES ».

L'une d’elles peut vous intéresser.

Y ¥;‘1’ NEAARYY:
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Grains et Farines
Voici les-Cours officiels des céréales
et farines-dans notre:région & ce jour ;

* Nantes, le 21 septembre,

¢ (d’aprésila nouvelle lof) 116 50
Avoilies Jgrises i 56
Avoines: biga 45
Sarrasin Bretagney:.. ... e ey
Sarrasin :Loire-Inféricurc, .o 74
Orge indigene /5 . . e 9 62
OrgesMaroc, it ¥ 3 e Bl
Orge indigéneaésai...  Suse. 63
Son bonne fabrication........ 46

Ces cours s’eniéhdent_par wagon com-
plet, départ licux de production,

Cours du Bétail

Syndicat de la Boucherie de Nantes
Cours dn 15 sepfembre

VEAUX : 460, — Le Lilo sur pied 3
4.25 4 4.60. Tous les kilos payables,
moyenne 4.875,

BEUFS : 6, — Le demi-kilo ¢ De-
vant : Ire qualité, 3 & 3.50; 2e qual,
2 a2 fr, 50; 3e qual,, 1 & 1 fr. 60, —
Derriére : Ire qualité, 4 fr. 50 4 6 fr,;
2e qualité, 3 fr. 76 & 4 fr, 50 ; 3e qual.,
fr. 26 4 8 fr, 75,

MOUTONS : 252, — Le demi-kilo @
}r% gémlité, 6,60 47.50; 2e qualité, 5,50
& 6.50,

AGNEAUX, — Sans tarif,

SYNDICAT DE LA BOUCHERIE
DE CAMPAGNE
ET MARCHANDS DE VEAUX

VEAUX : 460, — Le kilo sur pied
4 fr. a b fr, 50.

1l est a cobserver que ces prix s’en-
tendent rentrés en ville, frais de mar-
ché, perte de kilo A déduire : 0 fr, 80,

Donc moycane 3 3 fr, 95,

Fourrages

On cote suivant licux de production,
les 1,000 kilos :
Paille de blé en bottes. cuue
Paille d'orge en bottes. ..
Paille d’avoine en boties..s
Foin, les 500 kilos......es

170 & 180
180 a 185
180 & 18%
140 a 170

Légumes et Primeurs

MARCHE DU CHAMP DE MARS

Nanfes, le 20 septembre.

Aubergine, la douzaine, 8 fr, — Arti-
chauts, les 12, 12 fr, — Betteraves, la
douzaine, 6 fr. — Garottes, la botte,

fr. — Celéri rave, le paquet, & fr,
— Choux-pommes, les 16, 20 fr, —
Loncombres, la douzaine, 8 fr, — Cres-
son, les 12, & fr, — Chicorées, les 12,
o

fr, — Escaroles, les 12 8 ir, -— Lni-
nards, le kilo, 1 fr, — Haricots verts,
le kilo, 2 fr...— Laitues, les -20,

6 fr. — Meclons, la picce, 2 & 4 fr, —
Navets,, 1a botte, 1.fr, — Oseille, le kilo,
¢ fr. 80, — Detits pois, le kilo, 4 fr

. bl
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LA PROVE

vous fera économiser 2 mois de nourriture

Deux mois de nourriture! et 'assurance que vos pm;cs se développeroﬂt
normalement, rapidement, sans accroc de santé} Voila le bénéfice que vous
retirez de I'emplol régulier de la PROVENDEINE,

Avec Provendeine les pores profitent de Jjour en jour

M. J, DELAUNAY, La Récusonniéra en le Bazougss du
Désert (Ille & Vilaine) nous éerit : « e vous assure gue depnis que
Je fais usage de vos paquets, je n'al perda aucan porc, Auparavant;.
Je perdais 3 ou 4 porcs aprés avoir eu beaicoup de mal @
Ies élever et a les soigner. Maintenant avee la Provendeine, mes porcs
wnangent trés bien e on les voit profifer de jour en jour.»

Je s«egheite de n'avoir pas connu la Provendeine plus tég

M. RUELLAN a Licatel Plerguer (Ille & Vilaineg
écrit ; « Ayant perdu a la suite d’une congestion cérébrale une tri
avait 8 petits porcelets de 4 semaines, ils dépérissaient @ vae d’oeil, Une’
Jermiére m'a conseillé de lenrdonner de la Provendeine, ce que j'al faits:
*L’appétit leur est revenit et ils augmentent de jour en jour ; ils sont trés

‘Ocaux et ne paraissent pas avoir perdu leur mére, Je continueral & leur:.
donner de la Provendeine cor c'est un produif gui donne de trés"
“ons résultats et je conseiilerai a tous d'en Jaire autant. Tout ce que ja°
regrelte, clest de n'avoir pas connu plus tof la Provendeine car jsurais”
eu moins de mortalité chez mes petits cochons,

Ya «Provendeine» est vendue partout en boites de 14 Irs, imyt compris,

Dépot pour I'Ouest de la France : Anclenne Maison Louis SANDERS, §, A,
Quai Richemont, 10, Rennes (Ille et Vilgine),

= ‘Prunes, le 'kilo, 2" fr, — Poires,

le kilo, 2 fr. 50, — Péches, le kilo,
0 fr, 50, — Romaines, les 12, § fr, —
Radis, les 12, 3 fr., - Raisin, le kilo,
fr. 256, — Salsifis, le paquet, 2 fr,

Scorsonéres, le pagquet, fr,
Tomates, le kilo, 0\ {r,
de terre, le kilo, ¢ fr, 45,

R

MARCHE DES-INNOCENTS

Paris, le 20 septembre.

POMMES DE TERRE, — Affaires plu-
tot vestreintes et cours indécis. Cepen-
dant la Saucisse rouge et la Rosa sont
fermement orientées ; les diverses -sor-
tes blanthes ou jaunes, en provenance
de la Sarthe, sont trés soutenues.
Prix aux 100 Lkilos, wagons départ,
marchandise vrac : Eesfelingen Paris,
224 %% (en culture)s-du”Loiret, 24 &
255 “du- Nord,: 25 Haineat Loiret, 603
Mayelie Roscoff, 3‘2, Saucisse’.rouge
de Bretagne, grossesitriées 30 4 32, loutes
venantes, 25 a 26;-Juli de Bretagne, 30;
Flouck Bretagne, 245 Fin de Siécle Bre-
tagne, 22 a 28; King Edward, Pont-
VAbbé, 21 4 .23; Efoile du Nord du
Loiret, 30 & 32; Early Sarthe, 27; de
Touraine, 33; ronde jaune de Bretagne,
20; de la Sarthe, 21 & 23; Parisicnne
du Loiret, 30; Rosa Marne, 50; du Loi-
ret, 46 a 48; des Cbdtes-du-Nord, 38;
Morbihan, 30 & 32; Royale d’Orléans,
44 a°45; Beauvais Sarthe, 24: de Bre-
tagne, 28 4 29,

CAROTTES., — Affaires calmes, sans
changements appréeiables. g

Prix aux 100 kiles, wagons départ,
marchandise logée : Auxonne, 55; Yon-
ne, 50; Nord, 45 & 50; Luc, 50 & 55;
Saint-Omer, 55 a 60;

NAWVETS. — Marché nul. On cote
nominalement 90 & 100 fr, les 100 kil,

OIGNONS. — Peu de transactions,
Prix aux 100 kilos, wagons départ,
marchandise logée ;. ‘Auxonne, 75; Ver-
berie, 90 & 95; Roscoff, 68; St-Brieuc,
75 ; Charleval, 58 &. 60 ; Poitou, 92 ;
Mazé, 92 a 94; Le Pouliguen, 88 & 90;
La Fére, 85 a 94; Luc, 88 ‘4 90; Syrie,
62 {quai Marseille);
PAILLES ET ‘TOURRAGES

Marché libre,

Les pailles pressées sont plus soutenues
et les fourrages restént fermes, On cote

par balles pressées, haute densité, aux
100 kilos, départ, Ceatre, Ouest, Nord,
Est “: S %

"Paille_de blé, 6% 6:50; davoine, 5
a 5.50; d’orge ou escourgeons, 5 a 5,20,
Foin, 36 a 38 ; Luzerne, 39 a 41 ;
Treéfle, 34 a 35,

Cours des Vins

Muscadet nouveaun, - la bar-
rique nue, prise i 'anche,
sulvant qualité.,’
Gros-planf nouveai, la bar. 275 a 325
Noah nouveaun, la barrique, 100 & 150

——— - B e
Graisses agricoles

e ———e i

GRAISSE JAUNE EXTRA, 5 fr, la

575 A 625

cat, ou franco par 24 boites

Par tambours de 25 ou :

50 kilos franco 4 30 le kilo
Par (it de 100 kil, franco 3 60 Ie Lilo

Graisse rose pure ; Graisse vaseli:
née ct Valvoil, Nous consulier

50, = Pommes | .E:3

boite de 1 kgr, en vente au Syndi-f

- NANTES (Talensac)
Le demi-kilo :

Beeuf, — 1re catégorie, 650 & 11 fr.;

Ze catég,,

2 francs, % o

Veau. — 1Ire catégorie, 5 & 8 fr, 50y

Eefc:\tég., 450 & 5 fr.; 3e catég, 8 &
r

250 &4 3 fr.; 3c catég, 150 a

Molulon. — Ire catégorie, 9 fr.; 2e
catég, 7 & 8; 3e catég, 3.50.
Pore, — 7 a 8.50.

Beurre. — Le demi-kilo : 8 & 10.50.
(Eufs, — La douzaine, 5.50 & 6 fr,
Lapins, — Le. demi-kilo, 5.50 & 6.
Poulets, — Le demi-kilo, 6,50,

ANCENIS
Poulets, le demi-kilo, 3.50-4 fr.; ca-
nards, 2.50-3 fr.; pigeons, la couple,
10-12 fr.; lapins, le demi-kilo, 2-2.50;
ceufs, Ia douzaine, 5.50-6 fr, ;heurre,
le: demi-kilo, 8-9 fr, Veaunx, le kilo,
3-3.75; porcs, 5.90-6 fr.; porces de lait,

180-230 fr.
CANDE, 18 septembre,

Poules, 24 & 30 fr, la couple; pou-
lets, 20-36 fr. la couple; canards, 18-
4 fr, la couple; lapins, la pitce, 8 &
10 fr.; lapins de garenne, la piéce, 5.50;
perdrix, la picce, 6.50; pigeons, la paire,
9 & 10 fr,; cufs, la douzaine, 6 fr.:
beurre, la livre, 8 & 8.50

Pores gras, le kilo, 6 & 6.25. Pores
maigres, la piéce, 300 a 400 fr, Por-
cillons, la piéce, 150 a4 220 fr.

CHATEAUBRIANT, 20 scptembre,

Blé, 116.50; avoines grises et moires,
60-65 fr.; scigle, 68-70 fr.; blé noir,
70-7% fr.; orge, 70-75 fr.; farine pre-
micre qualité, 168 fr.: sons, 55-60 fr.

Foin, les 500 kilos, 150-160 fr.; paille
de froment, 90-100 fr.

Pommes & cidre, 100 & 125 fr, les
1.000 kilos en culture,

Beurre ordinaire, le kilo, en gros
14 fr.,, au détail 18 fr.; ceufs, la douz,
5.25-6" fr.

Poules, la couple, 26-30 fr.; poulets
dc grain, la. couple,. 25-28 fr.; vieux
poulets, la couple, gros 32-28 fr., moyens
22-24 fr,, petits 18-22 fr.; poulet§ vi-
vants, au poids, le demi-kilo, 4.50-5 fr,;
canards, la piéce, 12-15 fr.; oies, la
pitce, 22-25 fr,; pigeons, la couple,

11-12 fr,; lapins, la pitce, 12-15 fr.;
lapins vivarts, au poids, le demi-kilo,
2.50-3 fr. =

Lié¢vres, 17-19 fr.; levrauts, 10-15 fr.;
lapins de garenne, 4-6 fr.; perdrix,
£.50-5.50,

Beeufs gras, le kilo sur pied, 2.50-
2.80; beeufs de travail, la paire, 2.000-
3.000 fr.; vaches grasses, le kilo sur
pied, 1.75-2.50; vaches laiticres, 1.200-
1.500 fr.; taureaux, le kilo, 2-2,50:
veaux, 3.80-3.90; génisses, 900-1,200 fr,;
le kilo sur pied, 2.50-3 fr.; moutons
et ‘agneaux, 4.75-5 fr,

Pores de lait, 150-190 fr.; pores gras
sur pied, le kilo, 5.50; porcelets de
trois mois, 230-350 fr, (suivant taille

et espéces),
GUEMENE-PENFAO

Beurre, la livre, 8 fr.; ceufs, la douz,,
4 fr. Beeufs gras, le kilo, 5 a 2.25;
beeufs “de travail, ‘la’ paire; 2.000 &

4,000 fr,; vache, 'unité, 500 & 1.200 fr.;
vean, le kilo, 8 & 8.25; pores gras, le

kilo, 5.50: porcs de lait, 140 & 160 fr,
SAVENAY
Bl¢, 115 4 116 fr, Foin, les 500 kilos,
180 a 200 fr. Poulets, la couple, gros
40 4 45 fr., moyens 30 & 35 fr., petits
20 a 25 fr,; pigeons, la couple, 8 A
10 fr,; lapins, la pitce, gros 18 a 50 fr,.
petits 8 a 10 fr.; ccufs, la douzaine,
4,25;" beurre, le demi-kilo, 9.25 .Cidre
nouvean, la barrique, I.'ib fr., Beeufs
gras, le kilo sur pied, 2 & 8 fr.: vaches
grasses, 1.756 & 2.75; vean, 8 O fr.;
génisses, 2 &4 8 fr.: moutons. § & 6 fr.;
porcs, 6 & 6.50,
SAINT-ETIENNE-DE-MONTLUC
Poulets, la couple, gros 45 & 50 fr.,
moyens 35 & 40 fr, petits 26 & 356 fr.;
canards, la piéce, 18 & 20 fr.; pigcons,
la couple, 10 & 12 fr,; lapins, la pidce,
15 4 18 fr.; ceufs, la douzaine, 4,80;
beurre, lg demi-kilo, 9 fr.; veaux, le

kila. § A'5 fr.
CLISSON

Bié, 116.50; avoine, 70 & 75 fr.

Les 500 kilos : Foin, 270 fr,; paille,
100 fr,

Poulets, la couple, gros 30 & 35 fr,
moyens 26 a 29 fr,, petits 20 & 25 fr,;
lapins, la pitce, 8 i 12 fro =

(Eufs, 1a douzaine, 5 & 6 fr,
le demi-kilo, 8 & 10 fr, :

Beeufs gras, lo kilo sur pied, 2,25 &
3.25; beeufs de travail, la paire,- 3,008
& 5,000 fr.; vaches grasses, le kilo, 1,75
& 3 fr.; vaches laiticres, 1000~ &

;-beurre,

2,600 fr.; veaux, le kilo, 4 fr.; porcs,
5.80 & 6 fr,; porcs de lait, 180 & 250 fr,

Chemin de Fer de Parisa Oridans

s v oy

; PROLONGATION

JUSQU’AU 2 NOVEMBRE INCLUS
DU SERVICE D’AUTORAIL

ENTRE TOURS ET LE CROISIC

Les trains rapides 147 et 148 (2° clas«
se), assurés par autorail entre Toursg
et Le Croisic, qui devaient cesser:de
circuler le 1** octobre, confinueront &
élre mis en marche tous les jours jus=
qu'awu 2 novembre inclus, dans les
mémes conditions d’horalres, savoir ¥

Aller, — Tours, dép, 8 h, 17 ; Sauns
mur, dép. 9 h, 02; Angers, dép, 9 h. 343
Nantes, dép. 10 h, 36 ; La Bourse (Nan<
tes), dép. 10 h, 44 ; Saint-Nazaire, are,
11 h, 32 ; Pornichet, arr. 11 h, 43 ; L§
Baule-les-Pins, arr, 11 h, 51 ; La Daule=
Escoublac, arr, 11 h, 64 ; Le Pouliguen,
arr, 11 'h, &7; Batz-ssur-Mer, are,
12 h, 01 ; Le Croisle, arr. 12 h, 04

Retour, — Le Croisic, dép. 19 h, 18}
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